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INDICAZIONI DI SICUREZZA

« ATTENZIONE: l'apparecchio e le parti accessibili diventano calde
durante l'uso. Prestare attenzione a non toccare le parti calde.

* | bambini al di sotto di 8 anni dovrebbero essere tenuti a distanza se
non continuamente supervisionati.

* L'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o senza esperienza e
conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro istruzioni
riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente
del rischio possibile.

* | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

» La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini
senza supervisione.

« ATTENZIONE: cucinare senza supervisione grasso o olio sul piano
cottura puo essere pericoloso e puo provocare incendi.

« MAI provare a spegnere il fuoco con acqua. Prima spegnere
I'apparecchio e poi coprire le flamme, ad esempio con un coperchio o un
telo non inflammabile.

« ATTENZIONE: pericolo di incendo: non lasciare oggetti sul piano
cottura.

« ATTENZIONE: Se la superficie € incrinata, spegnere I'apparecchio per
evitare la possibilita di scosse elettriche.

* non utilizzare un pulitore a vapore.

* rimuovere gli eventuali liquidi tracimati dal coperchio prima di aprirlo.

» Far raffreddare la superficie del piano di cottura prima di chiudere il
coperchio.

* L'apparecchio non & progettato per funzionare con un timer esterno o
con un sistema di comando separato

* [l mezzo di disconnessione deve essere incorporato nel cablaggio fisso
in accordo con le leggi di cablaggio

* le istruzioni devono indicare quale tipo di cavo debba essere utilizato,
tenendo presente la temperatura della superficie posteriore
dell’'apparecchio.

» Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esso deve essere sostituito
dal costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o comunque da una
persona con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
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« ATTENZIONE: Al fine di evitare ogni pericolo dovuto al riarmo acciden-
tale del dispositivo termico di interruzione, il presente apparecchio non
deve essere alimentato con un dispositivo di manovra esterno, quale un
temporizzatore oppure essere connesso a un circuito che viene regolar-
mente alimentato o disalimentato dal servizio.

* Questo apparecchio pud essere installato in accordo con il regola-
mento vigente e solo in un ambiente ben ventilato. Leggere le istruzzioni
prima dell'installazione o l'uso dell'apparecchio

» Queste istruzioni sono valide solamente se appare il simbolo del paese
sull'apparecchio. Se non appare il simbolo sull'apparecchio, € necessa-
rio consultare le istruzioni tecniche che vi daranno le istruzioni neces-
sarie riguardo alle modifiche delle condizioni d'uso dell'apparecchio nel
paese di riferimento.

* Prima dell'installazione, assicurarsi che le condizioni di distribuzione
del locale (natura del gas e pressione del gas) e l'aggiustamento
dell'apparecchio siano compatibili;

« le condizione di aggiustamento dell'apparecchio sono indicate
nell'etichetta (o nella targa);

* ['Tapparecchio non € connesso a un sistema di avacuazione dei prodotti
di combustione. Dovrebbe essere installato e connesso in accordo con
le correnti norme di installazione. Particolare attenzione deve essere
posta sui rilevanti requisiti riguardo alla ventilazione.

» L'utilizzo di un apparecchio a gas causa calore e umidita nella stanza in
cui € installato. Assicurarsi che la cucina sia ben ventilata: lasciare aperti
| fori di ventilazione naturale o installare un dispositivi di ventilazione
meccanica (cappa meccanica aspirante). L'uso intensivo prolungato
dell'apparecchio potrebbe richiedere un sistema di ventilazione addizion-
ale, per esempio aumentando il livello di ventilazione meccanica dove
presente.



Tab. 1

PIANI COTTURA

Type
Dis;;dsitivc.). di sicurezza gaé o
Bruciatore ausiliario AUS o 50mm
Bruciatore doppia corona QC @ 135 mm
Bruciatore ultra rapid'o """""

Bruciatore semirapido
Bruciatore rapido
Bistecchiera 174x160 mm
Bistecchiera 229x379
Piastra elettrica @80 PE
Piastra elettrica @145 PE
Piastra elettrica 160x265 mm PE
Potenza gas installata: . S
G20 20mbar* (METANO)

G30 28-30mbar (GPL)

Classe d'installazione
Tensione/Frequenza
Potenza elettrica installata:

Accensione elettronica

SR @ 75 mm
R @ 100 mm

V/Hz

Dimensione del prodotto | x p (mm)

A

4 a gas

PL 03/PL 04
-/ si

B e ]

8,75 kW
636 g/h
3
220-240/50

si

590x510

1 electr.
PL 03/PL 04
-/ si

8,75 kW
636 g/h
3
220-240/50
450W
si

590x510

4 a gas

C

3 a gas
1 electr.
PL 03/PL 04

ke

stk o

6,25 kW

s
220-240/50
1400W
si

590x510

8,75 kW
636 g/h
220-240/50

si

590x510

11,25 kW
818 g/h
3
220-240/50

si

745x510

H

4 a gas

7,75 kW
636 g/h
3
220-240/50
2000 W

C si

745x510

1 electr.

4 a gas
PL 73/PL 74
-/ si
1

7,75 kW

3
220-240/50

si

745x510

* Predisposizione di fabbrica

IT cat. ll2H3 +

A

Questo apparecchio é stato concepito per un uso non professionale all’interno

delle abitazioni.

am
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ISTRUZIONI PER L'INSTALLATORE
INSTALLAZIONE

U'installazione & a carico dellacquirente. La Casa Costruttrice & esonerata da questo
servizio. Gli eventuali interventi richiesti alla Casa Costruttrice, se dipendono da un’er-
rata installazione, non sono compresi nella garanzia.

| piani da incasso sono predisposti per l'installazione in tops realizzati in qualsiasi mate-
riale, purché resistente ad una temperatura di 100° C, e di spessore variabile fra 25 e
45 mm. Le dimensioni del foro per 'incasso devono rispettare le misure riportate in figu-
ra 1. Qualora il piano venga incassato in modo che sul suo lato sinistro o destro ci
sia la parete di un mobile, la distanza tra la parete verticale ed il bordo del piano,
deve essere di almeno 15 cm (fig. 2); la distanza tra la parete posteriore ed il bordo
del piano deve essere di almeno 5,5 cm (fig. 2); la distanza tra il piano cottura ed
un’eventuale elemento superiore (es. cap-
pa) deve essere di almeno 70 cm (fig. 2).
Quando sotto il piano & presente un vano
accessibile, fra il piano da incasso ed il va-
no sottostante, deve essere inserita una
parete di divisione in materiale isolante (le-
gno o similari).

Tale parete deve avere le dimensioni pari
al modulo da incasso e deve distare alme-
no 10 mm dal fondo della cassetta (fig. 3).

IMPORTATE: La figura qui a fianco indi-
ca come deve essere applicato il sigil-
lante.

>
Plan 60

Il fissaggio al mobile & ottenuto tramite staffe di fissaggio che vengono fornite come
accessori. Nella parte inferiore della cassetta sono presenti i fori a cui devono essere
avvitate le staffe di fissaggio.

10 mm
[

-

ano accessibile

min

SR ..

R

“




Se sotto al piano cottura da 60 cm. € installato un forno senza ventilatore di raffred-
damento e necessario praticare delle aperture nel modulo da incasso per garantire
una corretta circolazione dell’aria. Tali aperture devono garantire una superficie libe-
ra di almeno 300 cm? ripartiti come mostrato nella figura 4.

Sotto al piano di cottura da 75 cm. puo essere installato solo un forno fornito di un
ventilatore di raffreddamento.

FIGURA 4

e

"N */ 180 Cm?

LOCALE DI INSTALLAZIONE

L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas produce calore e umidita nel locale in cui
e installato. Vogliate assicurare una buona areazione del locale mantenendo aperti gli
orifizi di ventilazione naturale o installando una cappa di aspirazione con condotto di
scarico (Fig. 2). Un utilizzo intensivo e prolungato dell'apparecchio pud necessitare di
una areazione supplementare per esempio I'apertura di una finestra o un’areazione
piu efficace aumentando la potenza di aspirazione meccanica se essa esiste. Nel ca-
so in cui I'apparecchio fosse sprovvisto di termocoppia (dispositivo di sicurezza) la
presa di ventilazione di fig. 2 dovra essere di 200 cm2 minimo.

In caso non sia possibile installare la cappa & necessario limpiego di un elettroventila-
tore applicato alla parete esterna o alla finestra del’ambiente purché esistano nel loca-
le le aperture per I'entrata di aria.

Questo elettroventilatore deve avere una portata tale da garantire, per un ambiente
cucina un ricambio orario d’'aria di 3-5 volte il suo volume.

L'installatore deve attenersi alle norme in vigore: UNI-CIG 7129 e 7131.

ALLACCIAMENTO ALLA RETE ELETTRICA

Controllare i dati riportati sulla targhetta dell’'apparecchio, ubicata sulla parte inferiore
esterna della cassetta, quindi accertarsi che tensione nominale di rete e potenza di-
sponibili, siano adatte al suo funzionamento.

Prima di effettuare il collegamento verificare I'efficienza dellimpianto di messa a terra.
La messa a terra dell'apparecchio & obbligatoria per Legge. La Casa Costruttrice decli-
na ogni responsabilita per eventuali danni a persone o a cose derivanti dalla mancata
osservanza di questa norma.

Per eventuali modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina normalizzata che
sia in grado di sopportare il carico indicato in targhetta. Il conduttore di terra del cavo &
contraddistinto dai colori giallo verde. In ogni caso la spina deve essere accessibile.
Nel caso si desideri una connessione fissa alla rete, si dovra interporre, tra 'apparec-
chio e la rete, un dispositivo omnipolare di interruzione con distanza dei contatti di al-

meno 3 mm.
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Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore
o dal suo servizio assistenza tecnica o comunque da una persona con qualifica simila-
re, in modo da prevenire ogni rischio. Il conduttore di terra (giallo-verde) deve essere
obbligatoriamente pit lungo di 10 mm. La sezione dei conduttori interni deve essere
appropriata alla potenza assorbita dal piano cottura (vedi etichetta) ed il tipo di cavo
deve essere HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.

RETE DI LINEA L ~ MARRONE J
ALIMENTAZIONE | TERRA GIALLO/VERDE CAVO DI /
ALIMENTAZIONE
ELETTRICA NEUTRO |N| . BLU 7

Dichiarazione di conformita. Questa apparecchiatura, nelle parti destinate a venire
a contatto con sostanze alimentari, & conforme alla prescrizione della dir. CEE 89/109
e al D.L. di attuazione N° 108 del 25/01/92.

( E Apparecchio conforme alle direttive europee 73/23/CEE e 89/336/CE, sostituite ri-
spettivamente da 2006/95/CE e 2004/108/CE, e successive modifiche.

ALLACCIAMENTO ALLA RETE GAS

Le istruzioni sono rivolte al personale autorizzato all'installazione dell’apparecchio in
conformita alle norme UNI-CIG 7129-7131. Qualsiasi intervento deve essere esegui-
to con apparecchiatura disinserita elettricamente.

Sul piano di lavoro & indicato, con apposite targhette, il tipo di gas per il quale I'apparec-
chio e predisposto.

E tuttavia possibile usare altri tipi di gas dopo aver eseguito dei semplici adattamenti.
(Vedere indicazioni paragrafi seguenti)

Il collegamento dellapparecchio alla tubazione o alla bombola del gas dovra essere ef-
fettuato come prescritto dalle Norme UNI-CIG 7129 e 7131, solo dopo essersi accertati
che esso & regolato per il tipo di gas con cui sara alimentato. In caso contrario eseguire
le operazioni indicate al paragrafo «Adattamento ai diversi tipi di gas». Nel caso di ali-
mentazione con gas liquido da bombola, utilizzare regolatori di pressione conformi alle
Norme UNI-CIG 7432.

Importante: per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso dell’energia e maggiore
durata dell’apparecchiatura, assicurarsi che la pressione di alimentazione rispetti i valori
indicati nella tabella consumi gas.

Utilizzare esclusivamente tubi conformi alla Norma UNI-CIG 9891 e guarnizioni di te-
nuta conformi alla norma EN549.

La messa in opera dei tubi flessibili deve essere effettuata in modo che la loro lun-
ghezza, in condizioni di massima estensione, non sia maggiore di 2 m.

IMPORTANTE : ad installazione ultimata controllare la PERFETTA TENUTA di tut-
ti i raccordi utilizzando una soluzione saponosa e MAI UNA FIAMMA. Assicurarsi
inoltre, che il tubo flessibile non possa essere a contatto con una parte mobile
del modulo da incasso (es. cassetto) e che non sia situato in luoghi dove possa
essere danneggiato.



Per non provocare sollecitazioni all’apparecchio si consiglia di eseguire I'allacciamen-
to all'impianto nella sequenza indicata:

1/2 GAS
CILINDRICO

@

1) Avvitare le parti nella
sequenza illustrata

A) Tubazione rampa

B) Guarnizione

C) Raccordo orientabile

2) Serrare forte i raccor-
di utilizzando le chiavi
esagonali tenendo pre-
sente, durante il ser-
raggio, di orientare il

3) Collegare il raccordo C
alla rete di alimentazione
gas tramite tubazione ri-
gida in rame o flessiblle
in acciaio.

raccordo nella direzione
desiderata.

Per alcuni modelli si fornisce a corredo un raccordo conico per la installazione nei
paesi dove questo tipo di raccordo & obbligatorio (Gran Bretagna, Olanda,
Germania,...); nelle figure seguenti viene indicato come riconoscere i diversi tipi di
raccordi. In ogni caso la parte cilindrica del raccordo deve essere collegata al piano
cottura.

CONICO

ADATTAMENTO Al DIVERSI TIPI DI GAS

Per adattare il piano ad un tipo di gas diverso da quello per il quale € predisposto ese-

guire nell’ordine le seguenti operazioni:

— asportare la griglia ed il bruciatore

— introdurre una chiave esagonale a tubo (7 mm) dentro il supporto bruciatore (fig. 6).

— svitare l'iniettore e sostituirlo con quello adatto al tipo di gas disponibile, vedere ta-
bella consumi gas

INIETTORE




Tabella consumi GAS 1 W 0,86 Kcal/h

G20 G30/ G20 20mbar
G31 G30/ G31 28-30/ 37mbar

Bruciatore in [ & Ugello | & Ugello Qn Qmin I/h g/h g/h

funzione 1/100 1/100 kKW W G20 G30 G31
Ausiliario 72 X 50 1 250 95 73 71
Semi rapido 97 Z 65 1.75 400 167 127 125

Rapido 109Y 80 2.5 600 238 182 179
Ultra-rapido 140 H3 93 3.5 700 333 254 250
Quadrupla
corona 141 96 3.5 2300 333 254 250

REGOLAZIONE DEL MINIMO DELLA FIAMMA

Dopo aver sostituito I'iniettore & necessario effettuare la regolazione della famma.
Accendere i bruciatori portando il rubinetto in posizione di minimo e sfilare la manopo-
la (estraibile in quanto montata a pressione).

Con un piccolo cacciavite agire sulla vite di regolazione del rubinetto (fig. 7) in senso
antiorario per aumentare la portata del gas, in senso orario per diminuirla fino ad otte-
nere una fiamma lunga 3 0 4 mm.

Per I'impiego di gas GPL (in bombola) la vite di regolazione del minimo deve essere avvi-
tata (senso orario) a fine corsa.

Vite di regolazione minimo rubinetto (in funzione dei diversi modelli)
//

Una volta effettuata la nuova regolazione gas sostituire sulla cassetta del vostro appa-
recchio la vecchia etichetta di taratura con quella corrispondente al nuovo gas.
L'etichetta & data in dotazione.

ISTRUZIONI PER LUTENTE
USO DEL PIANO COTTURA

Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso per il quale e stato concepito,
e cioé per la cottura ad uso domestico. Ogni altro uso e da considerarsi improprio e
quindi pericoloso. Il costruttore non pud essere considerato responsabile per even-
tuali danni derivati da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Fig. 7
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USO DEI BRUCIATORI

Per accendere i bruciatori del piano di cottura, avvicinare una fiamma al bruciatore,
quindi premere e girare in senso antiorario la manopola corrispondente, fino alla posi-
zione di massimo.

Se i bruciatori non vengono usati per diversi giorni attendere qualche secondo prima
dell’accensione per dare modo all’aria esistente nelle tubazioni di uscire.

Per apparecchi dotati di accensione elettronica agire come segue:

— premere e ruotare la manopola in senso antiorario fino alla piccola stella *

— azionare 'accensione premendo I'apposito tasto.

Per i piani cottura dotati di accensione automatica e sufficiente premere e ruotare la
manopola fino alla piccola stella *

Il generatore produrra una serie di scariche fintanto che € mantenuta la pressione sul-
la manopola.

Se la fiamma non si accende entro 5 secondi riportare la manopola in posizione 0 e
ripetere I'operazione.

Per i modelli dotati di rubinetto con sicurezza (che interrompono il flusso del gas in
caso di spegnimento accidentale della flamma) i bruciatori vengono accesi come so-
pra descritto, facendo attenzione a mantenere premuta a fondo la manopola
per circa 5-6 secondi dopo I’accensione della fiamma.

Trascorso tale tempo, necessario al dispositivo di sicurezza per inserirsi, la fiamma ri-
sultera permanente.

ATTENZIONE: prima di accendere i bruciatori accertarsi che essi siano ben al-
loggiati nelle loro sedi e non interferiscano con le candele di accensione.

Per una migliore utilizzazione dei bruciatori, si raccomanda di usare pentole a fondo
piatto di diametro adatto al bruciatore prescelto. Consultare le figure a pagina 1 e 2.

Piano cottura tipo Tipo di bruciatore O pentola (cm)
A;B;C.D;E;H:l. Bruciatore anteriore dx 12+18

A:B;C:D;:E:H:l. Bruciatore anteriore sx 10+18

A;B:D;E;H;l. Bruciatore posteriore dx 18+24

A:B;C;D. Bruciatore posteriore sx 24+:26

E H:l. Bruciatore posteriore sx 18+24

E Bruciatore cx 2428

H Piastra radiante cx non superare le dimensioni della piastra radiante

Nel caso di tegami o pentole di piccolo diametro (caffettiere, teiere, ecc.), si dovra regolare
la potenza del bruciatore interessato accertandosi che la fiamma lambisca il fondo del te-
game senza fuoriuscirne. Non & consentito I'uso di tegami con fondo concavo o convesso.

AVVERTENZA: Nel caso di una estinzione accidentale della fiamma del brucia-
tore, chiudere la manopola di comando e non ritentare I’accensione se non do-
po almeno 1 minuto.

Prima di chiudere il coperchio, al fine di salvaguardare il cristallo temperato da ecces-
sivi sbalzi termici, & indispensabile attendere che piastre elettriche e bruciatori si siano
raffreddati.

Se col passare del tempo i rubinetti del gas dovessero indurirsi & necessaria una nuo-
va lubrificazione con apposito lubrificante. Tale operazione dovra essere effettuata
esclusivamente dal Servizio Assistenza.

Alcuni modelli hanno in dotazione una piccola bistecchiera, essa € da utilizzare esclu-
sivamente sul bruciatore AUSILIARIO.
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Per i piani cottura dotati della piastra elettrica “ausiliaria” (& 80 mm) & dato in dotazio-
ne un ripiano forato da alloggiare esclusivamente sulla piastra stessa. Tale ripiano
non deve mai essere utilizzato sui fuochi a gas.

Attenzione: per |le versioni dotate di piastra elettrica “ausiliaria” la scelta dei recipienti
e da effettuarsi solo dopo aver letto il paragrafo “Uso delle piastre elettriche”.

ISTRUZIONI DI UTILIZZO

La spia segnala il funzionamento delle piastre, per cui sara accesa in tutte le posizioni
fuorché la posizione di spento. Nei piani cottura ove & prevista la piastra vetro ceramica
una spia rossa supplementare segnera il calore residuo sino al completo raffreddamento.
L’inserimento della piastra &€ segnalato dall’apposita spia.

L’accensione della piastra elettrica ausiliaria (& 80 mm), nei modelli ove prevista, si of-
tiene premendo l'apposito tasto 0/l. Questa piastra elettrica ha una sola posizione di
funzionamento.

Nell'uso delle piastre elettriche si raccomanda di utilizzare solo recipienti con fondo per-
fettamente piatto e con il diametro piu vicino a quello della piastra prescelta e comun-
que mai inferiore ad esso (fig. 10). Si consiglia di asciugare bene il fondo dei recipienti,
di evitare trabocchi dovuti all’ebollizione e di non lasciare mai le piastre accese senza
pentola o con pentola vuota.

Si NO NO NO

Fig.10

(Per piani in vetroceramica o similare): “ATTENZIONE - se la superficie & incrinata,
spegnere I'apparecchio per evitare I'eventualita di scosse elettriche”

* PIASTRA
BISTECCHIERA

Figura 8 - posizione a riposo
La bistecchiera a riposo deve essere
posizionata come in figura 8.
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Figura 9 - posizione in funzionamento
* La posizione corretta, come in figura
9, e garantita da un incastro con le gri-
lie.

? Questa bistecchiera & stata progettata
per la cottura diretta di alimenti, quindi
non appoggiare pentole, tegami, caffet-
tiere ecc...

« ATTENZIONE: La bistecchiera rag-
giunge temperature elevate, dopo [l'uti-
lizzo deve essere movimentata esclusi-
vamente con I'accessorio in dotazione.

* USO DELLE PIASTRE ELETTRICHE O IN GHISA

Per il miglior funzionamento ed il minor consumo di energia, regolare la posizione delle
manopole delle piastre elettriche attenendosi ai consigli della tabella seguente.

Ll
SPENTO 0 0
LENTISSIMQ | Tenere in caldo un piatto, burro fuso, cioccolata.. 1
LENTO Cottura a fuoco lento, besciamella, stufato, riso al latte, uova al piatto... 2 1
MODERATO | Legumi secchi, surgelati, frutta, acqua bollente... 3 2
MEDIO Mele al vapore, verdure fresche, pasta, crepe, pesce... 4 3
FORTE Cotture piu impegnative, omlette, bistecche, trippa... B 4
VIVO Bistecche, cotolette, fritture... 6

* USO DELLA PIASTRA VETROCERAMICA
Manopola in posizione 0: SPENTA

Per accendere e regolare il primo elemento della piastra girare la manopola sui numeri
dalai2.

Per accendere la piastra completa (primo elemento e estensione) girare la manopola
sul simbolo C_> quindi regolare la potenza da 12 a 1 - girare in senso antiorario. Per
tornare ad utilizzare solo il primo elemento spegnere la piastra e ripartire.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

Prima di effettuare qualsiasi operazione si deve staccare la spina dalla presa di cor-
rente o togliere la corrente a mezzo dell'interruttore generale dellimpianto elettrico.
Prima di effettuare la pulizia & necessario attendere che I'apparecchio si raffreddi,
quindi lavare le parti smaltate, verniciate o cromate, con acqua tiepida e sapone o
detersivo liquido non corrosivo.

Per le parti in acciaio usare alcool o le apposite soluzioni esistenti in commercio. Per
pannelli e profili in alluminio usare cotone o panno imbevuto di olio di vasellina o di
semi. Pulire e passare con l'alcool.

Durante le operazioni di pulizia non usare mai abrasivi, detersivi corrosivi, candeggi-
na o acidi.

Evitare di lasciare sulle parti smaltate, verniciate o in acciaio inox sostanze acide o
alcaline (succo di limone, aceto, ecc.).

| bruciatori vanno puliti con acqua saponata; se si vuole conferire loro I'originale bril-
lantezza, basta pulirli con i prodotti specifici per le leghe di alluminio.

Dopo ogni pulitura asciugare perfettamente i bruciatori e ricollocarli nelle loro sedi.

E indispensabile controllare che il rimontaggio avvenga in modo perfetto, in
quanto un non corretto posizionamento dei componenti pud essere causa di
gravi anomalie nella combustione.

Le griglie e i piattelli cromati:

Le griglie e i piattelli cromati tendono a scurirsi con l'uso.

Questo & un fenomeno del tutto normale ed inevitabile, ma non compromette assolu-
tamente la funzionalita del piano.

Sono tuttavia disponibili su richiesta, presso il Vostro rivenditore od i nostri Centri di
Assistenza Tecnica, i ricambi.

COPERCHIO

Il coperchio & disponibile a richiesta come dispositivo opzionabile!
Non & possibile chiudere il coperchio con la bistecchiera posizionata sulla griglia.

ATTENZIONE - Prima di chiudere il coperchio, al fine di salvaguardare il cristallo tem-
perato da eccessivi sbalzi termici, & indispensabile attendere che piastre elettriche e
bruciatori si siano raffreddati.

ATTENZIONE - eventuali tracce di liquidi tracimati dal coperchio devono essere ri-
mosse prima di aprirlo per evitare che i liquidi possano raggiungere parti sotto tensio-
ne elettrica.

SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI
CERTIFICATO DI GARANZIA: cosa fare?

Il Suo prodotto & garantito, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato inserito nel
prodotto ed in base alle previsioni del decreto legislativo 24/02, nonché del decreto legi-
slativo 6 settembre 2005, n. 206, per un periodo di 24 mesi decorrenti dalla data di con-
segna del bene.

Cosi come riportato nei testi dei Decreti Legislativi citati, il certificato di garanzia dovra
essere da Lei conservato, debitamente compilato, per essere mostrato al Servizio
Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, unitamente ad un documento fi-
scalmente valido rilasciato dal rivenditore al momento dell’'acquisto (bolla di consegna,
fattura, scontrino fiscale, altro) sul quale siano indicati il nominativo del rivenditore, la da-
ta di consegna, gli estremi identificativi del prodotto ed il prezzo di cessione.
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Resta pure inteso che, salvo prova contraria, poiché si presume che i difetti di confor-
mita che si manifestano entro sei mesi dalla consegna del bene esistessero gia a tale
data, a meno che tale ipotesi sia incompatibile con la natura del bene o con la natura del
difetto di conformita, il Servizio di Assistenza Tecnica Autorizzato Gias, verificato il diritto
all'intervento, lo effettuera senza addebitare il diritto fisso di intervento a domicilio, la
manodopera ed i ricambi.

Per contro, nel successivo periodo di diciotto mesi di vigenza della garanzia, sara invece
onere del consumatore che intenda fruire dei rimedi accordati dalla garanzia stessa pro-
vare I'esistenza del difetto di conformita del bene sin dal momento della consegna; nel
caso in cui il consumatore non fosse in grado di fornire detta prova, non potranno esse-
re applicate le condizioni di garanzia previste e pertanto il Servizio di Assistenza Tecnica
Autorizzato Gias effettuera l'intervento addebitando al consumatore tutti i costi relativi.

ESTENSIONE DELLA GARANZIA FINO A 5 ANNI : come?

Le ricordiamo inoltre che sullo stesso certificato di garanzia convenzionale Lei trovera le
informazioni ed i documenti necessari per prolungare la garanzia dell’apparecchio sino a
5 anni e cosi, in caso di guasto, non pagare il diritto fisso di intervento a domicilio, la ma-

nodopera ed i ricambi. . _ . . .
Per qualsiasi informazione necessitasse, La preghiamo rivolgersi al numero telefonico

del Servizio Clienti 199.12.13.14.
ANOMALIE E MALFUNZIONAMENTI: a chi rivolgersi?

Per qualsiasi necessita il centro assistenza autorizzato € a Sua completa disposizione
per fornirLe i chiarimenti necessari.

UN SOLO NUMERO TELEFONICO PER OTTENERE ASSISTENZA.

NUMERO UTILE 9ualora il p_roglema dovesse persistere, componendo il
Numero Utile” sotto indicato, sara messo in contatto diret-

tamente con il Servizio Assistenza Tecnica Autorizzato che
(ﬂ99 ,23 ,23 opera nella Sua zona di residenza. Attenzione, la chiamata &
' § a pagamento; il costo verra comunicato, tramite messaggio
vocale, dal Servizio clienti dell’operatore telefonico utilizzato.
Dettagli sono presenti sul sito internet www.candy.it

MATRICOLA DEL PRODOTTO. Dove si trova?

E’ indispensabile che comunichi al Servizio Assistenza Tecnica Autorizzato la sigla del
prodotto ed il numero di matricola (16 caratteri che iniziano con la cifra 3) che trovera sul
certificato di garanzia oppure sulla targa matricola del prodotto (applicata sotto al prodot-
to). In questo modo Lei potra contribuire ad evitare trasferte inutili del tecnico, rispar-
miando oltretutto i relativi costi.

Assistenza Tecnica

Questo elettrodomestico € marcato conformemente alla Direttiva Europea

2002/96/CE sui rifiuti da apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE).

Assicurandovi che questo prodotto sia smaltito correttamente, aiuterete ad

evitare possibili conseguenze negative allambiente e alla salute delle per-

sone, che potrebbero verificarsi a causa d'un errato trattamento di questo

prodotto giunto a fine vita. Il simbolo sul prodotto indica che questo appa-

recchio non puo essere trattato come un normale rifiuto domestico; dovra

invece essere consegnato al punto piu vicino di raccolta per il riciclo delle

_ apparecchiature elettriche ed elettroniche.Lo smaltimento deve essere ef-

fettuato in accordo con le regole ambientali vigenti per lo smaltimento dei

rifiuti.Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, recupero e riciclo di questo prodot-

to, per favore contattare I'ufficio pubblico di competenza (del dipartimento ecologia e am-

t?ientg), o il vostro servizio di raccolta rifiuti a domicilio, o il negozio dove avete acquistato
il prodotto.

La Casa Costruttrice non risponde delle possibili inesattezze imputabili a errori di stampa o di trascrizione, conte-
nute nel presente opuscolo. Si riserva di apportare ai propri prodotti quelle modifiche che ritenesse necessarie
o utili, anche nell'interesse dell’'utenza, senza pregiudicare le caratteristiche di funzionalita e sicurezza.
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CONSEILS DE SECURITE

AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Des précautions doivent étre prises pour éviter de
toucher les éléments chauffants.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d'étre
surveillés continuellement.

 Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris
les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou ayant un manque d'expérience et de connaissances, a moins
gu'elles n'aient été formées a l'utilisation de l'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avec l'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doit pas étre fait par des
enfants sans surveillance.

ATTENTION: La cuisson sans surveillance sur une plaque de cuisson avec
de la graisse ou d'huile peut étre dangereuse et peut entrainer un incendie.
* Ne jamais tenter d'éteindre un incendie avec de l'eau, mais éteindre
I'appareil, puis couvrir la flamme par exemple avec un couvercle ou une cou-
verture anti-feu.

AVERTISSEMENT: Danger d'incendie: ne pas stocker des éléments sur les
surfaces de cuisson.

ATTENTION: Si la surface est félée, éteindre I'appareil pour éviter les
risques de choc électrique.

* Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Tout liquide doivent étre enlevé du couvercle avant ouverture.

* Il est recommandé de laisser refroidir la table de cuisson avant de refermer
le couvercle.

* I'appareil n'est pas destiné a étre utiliser avec une minuterie externe ou un
systéme de contréle a distance.

« Un systéme de déconnexion doit étre incorporé dans le compteur con-
formément aux regles de cablage.

* Les instructions ndiquent le type de cordon a utiliser, en tenant compte de
la température de la surface arriere de I'appareil.

» Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, une station de dépannage agrées ou une personne qualifiée afin
d'éviter un danger.
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ATTENTION: Pour éviter tout danger d( a une réinitialisation accidentelle,
cet appareil ne doit pas étre alimenté par un dispositif de commutation
externe, comme une minuterie, ou connecté a un circuit qui est réguliere-
ment allumé et éteint par ['utilitaire.

» Cet appareil doit étre installé en conformité avec la réglementation en
vigueur et utilisé uniguement dans un espace ventilé. Lisez les instructions
avant d'installer ou utiliser cet appareil.

* Ces instructions ne sont valables que si le symbole du pays apparait sur
l'appareil. Si le symbole n'apparait pas sur 'appareil, il est nécessaire de se
référer a la notice technique qui fournira les instructions nécessaires concer-
nant la modification de l'appareil selon les conditions d'utilisation du pays.

» Avant l'installation, s'assurer que les conditions de distribution locale (la
nature du gaz et la pression) et le réglage de I'appareil sont compatibles”

* Les conditions de réglage de cet appareil sont indiqués sur I'étiquette (ou
données de la plaque) ;

 "Cet appareil n'est pas relié a un dispositif d'évacuation des produits de
combustion. Il doit étre installé et raccordé conformément aux regles
d'installation en cours. Une attention particuliere doit étre accordée aux
exigences concernant la ventilation ".

* "Les résultats de la table gaz dans la production de chaleur depend de
I'humidité dans la piece dans laquelle elle est installé Veiller a ce que la
cuisine soit bien ventilée. Laissez les ouvertures de ventilation naturelle
ouvertes ou installez un dispositif de ventilation mécanique (hotte aspirante
mécanique). Une utilisation intensive prolongée de 'appareil peut faire appel
a l'utilsation d'une ventilation supplémentaire, par exemple d'ouverture d'une
fenétre, ou plus efficace de ventilation mécanique, par exemple en augmen-
tant le niveau de la ventilation mécanique présent.
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Tab. 1

TABLES A ENCASTRER A B C D E H |
braleur / plaque électrique 4 a gas 4 a gas 3 a gas 4 a gas 5 a gas 4 a gas 4 a gas
' ' = 1 electr. 1 electr. o = 1 electr.
Type / référence PL 03/PL 04 | PLO3/PL 04 | PL 03/PL 04 | PL 03/PL 04 | PL 73/PL 74 | PL73/PL 74 | PL 73/PL 74
sécurité gaz -/ si -/ si -/ si -/ si -/ si -/ si  -/si
petit braleur AUS 3 50 mm 1 | 1 1 1 1 ‘ 1
brileur Double Couronne QC o 135 mm 1 1 1 1 "3 - =
braleur ultra rapide UR oz 110 mm 1 1 1 4 1 = -
brdleur semi rapide SR e 75 mm 1 1 1 1 1 1 1
braleur rapide R @ 100 mm 1 1 1 2 2 2

grille 174x160 mm
grille 229x379 =
plague électrique 280 PE N 1
plague électrique 2145 PE
plaque électrique 1680x265 mm PE - = ® =
Gaz installé Type/Puissance: '

G20 20mbar* (METHANE) | 875kW | 875 kW | 6,25 kW | 875 kW | 11,25 kW | 7,76 kW | 7,75 kW
G30 28-30mbar (GPL) - 636 g/h | 636 g/h | 454 g/h 636 g/h 818 g/h 636 g/h 636 g/h
Installation class q 3 3 3 3 &) 3
Voltage / Frequence V/Hz 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 |220-240/50
Puissance électrique installée z 450W 1400W 2 “ 2000 W -
Allunmage électronique si si si si si si si
brileur / plague électrique 590x510 | 590x510 | 590x510 | 590x510 | 745x510 | 745x510 | 745x510

* Prédisposition de l'usine FR cat. ll2E + 3 +

A

Cet appareil a été concu pour une utilisation de type non professionnel.
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ISTRUCTION D’INSTALLATION
INSTALLATION

L’installation est a la charge de I'acheteur. Le constructeur est exempté de ce service.
Toute intervention demandée au constructeur a la suite d’'une erreur d’installation n’est
pas comprise dans la garantie. -

Les tables de cuisson et d’encastrement sont prévus pour l'installation en tops réalisés
avec n'importe quel matériau, a condition qu’il puisse résister & une température de
100°C et qu'il ait une épaisseur variant de 25 a 45 mm. Les dimensions du four pour
encastrement doivent respecter les dimensions indiquées Fig. 1.

Si le plan de cuisson est installé entre les parois d'un meuble, la distance entre celles-
ci et les bords de I'appareil sera d’au moins de 15 cm; il en est de méme pour la distan-
ce qui le séparera de la paroi postérieure
5,5 cm. (fig. 2).

La distance entre la table de cuisson et tout
autre élément ou appareil électroménager
(par exemple une hotte aspirante) ne doit
pas étre inférieure a 70 cm (fig.2).

Si sous la table de cuisson est présent un
vide (accessible): il est nécessaire d’insérer
une cloison isolante de séparation entre le
dessous de caisson et au dessus du vide
{fig. 3).

Important - Appliquer le joint comme indiqué
sur le dessin ci-dessous.

La fixation au meuble s’obtient au moyen Plan 60
de pattes de fixation qui sont livrés comme
accessoires. Dans la partie inférieure de la caissette se trouvent déja des orifices

dans lesquels les pattes de fixation seront visses.

Plan 75

/‘~_
A =
. | =
= : L
L % . . ]
5 . vide accessib "
= . e
= .
|
| o
Fig. 3 o
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Si la table de cuisson 60 cm est installée au-dessus d’un four non équipé d’'un systéme
de refroidissement, nous vous recommandons de créer des ouvertures dans le meuble
d’encastrement afin de permettre une bonne circulation d’air.

La taille de ces ouvertures doit étre d’au moins 300 cm? et placées comme indiquée en fig. 4.
Sous les tables 75 cm, vous ne devez installer que des fours dits “ventilés”.

FIG. 4

"e - || 4”180 Cm?

240 Cm?

LOCAL D’INSTALLATION

L'utilisation d’un appareil de cuisson a gaz produit de la chaleur et de 'humidité dans la
piece dans laquelle il est installé. S’assurer d’'une bonne aération dans la pieéce en main-
tenant ouvert les accés de ventilation ou bien en installant une hotte d’aspiration avec
un conduit d’évacuation (fig. 2).

Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessité une aération supplé-
mentaire, par exemple 'ouverture d’'une fenétre ou d’'une aération plus efficace en augmen-
tant la puissance d’aspiration mécanique si elle existe dans le cas ou I'appareil est dé-
pourvu d’'un thermocouple (dispositif de sécurité); la prise de ventilation (fig. 2) devra étre
de 200 cm2 minimum.

Dans le cas ou il serait impossible d’installer une hotte, il faut utiliser un électro-ventila-
teur appliqué a la paroi extérieure ou a la fenétre de la piéce.

Ce ventilateur doit avoir une puissance suffisante pour garantir le renouvellement de I'air,
soit 3 a 5 fois le volume de la piece par heure.

Linstallateur doit se tenir aux normes en vigueur.

RACCORDEMENT (PARTIE ELECTRIQUE)

Controler les données reportées sur la plaquette de I'appareil, située sur la partie infé-
rieure a I'extérieure du caisson, puis vérifier la tension nominale du réseau et de la
puissance qui doit étre appropriée a son fonctionnement.

Avant d’effectuer le raccordement, vérifier I'efficience de I'installation de mise a la terre.
La mise a la terre de I'appareil est obligatoire suivant la loi. Le constructeur décline
toute responsabilité en cas de dommages aux personnes ou aux choses, provoqués
par la non-observation de cette norme.

Sur les modeles dépourvus de fiche, monter, sur le cable, une fiche standardisée a
méme de supporter la charge indiquée sur la plaquette.

Le conducteur de terre du cable est coloré en jaune et en vert. Dans tous les cas, la
prise de courant doit étre accessible.

Pour realiser une connexion fixe au réseau, interposer entre 'appareil et le réseau un
dispositif omnipolaire de coupure, en respectant une distance des contacts d’au

moins 3 mm.
21



Si le cordon de raccordement électrique est endommagé, il doit étre remplacé par une
personne qualifiée afin d’éviter tout risque éventuel.

Le fil de terre (de couleurs “vert et jaune”) doit mesurer au moins 10 mm de plus que
les fils “neutre” et “plus”.

La section du cable utilisé doit étre en adéquation avec la puissance électrique ab-
sorbée de la table de cuisson.

Vérifiez les détails concernant la puissance sur la plaquette signalétique, et assurez-vous
que le cordon de raccordement est de type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.

RESEAU PHASE | L ____n MARRON p
D'ALIMENTATION | TERRE ~ JAUNENVERT CABLE
' 3 D’ALIMENTATION /
ELECTRIQUE NEUTRE [N| . BLEU 7

Déclaration de conformité. Cet appareil, dans sa partie destinée a étre en contact
avec des substances alimentaires est conforme aux prescriptions de la direction CEE 89/109.

( E Produit compatible avec les Directives Européennes 73/23/ECC et 89/336/EEC,
remplacées par 2006/95/EC et 2004/108/EC, et les modifications successives.

RACCORDEMENT (ALIMENTATION GAZ)

Les instructions concernent le personnel préposé a l'installation de I'appareil, confor-
mément aux normes en vigueur. Toutes les interventions doivent étre effectuées sur
I'équipement débranché électriquement.

Sur le plan de travail, des plaquettes indiquent le type de gaz pour lequel 'appareil a
été préparé.

Toutefois, on peut utiliser d’autres types de gaz; il suffit simplement d’effectuer les
adaptations suivantes: (voir indications dans les paragraphes suivants),

Le raccordement de I'appareil du tuyau a la bouteille de gaz doit étre effectué suivant
les prescriptions des normes en vigueur; avant tout il faudra veérifier si 'appareil est ré-
glé pour le type de gaz choisi pour I'alimentation. En cas contraire, effectuer les opéra-
tions indiquées au paragraphe «Adaptation aux differents types de gaz». Si I'appareil
est alimenté par du gaz liquide provenant de bouteille, utiliser des régulateurs de pres-
sion conformément aux normes en vigueur.

Important: pour un fonctionnement avec le maximum de sécurité, pour une utilisa-
tion appropriée de I'énergie et une plus longue durée de vie de I'appareil, vérifier la
pression d’alimentation par rapport aux valeurs indiquées sur le tableau page 20.
Utiliser exclusivement des tuyaux et des joints d’étanchéité conformes
a la norme EN 549.

Au moment du raccordement de la table de cuisson a I'arrivée de gaz, si vous utilisez
un tuyau flexible, vérifiez que le tuyau ne mesure pas plus de 2 métres.

Important: lorsque l'installation est achevée, controler I’étanchéité de tous les
raccords en utilisant une solution savonneuse; ne jamais utiliser de flamme.
S’assurer de plus que le tuyau flexible ne puisse étre en contact avec une partie
mobile d’un meuble (ex. 1 tiroir) et qu’il ne soit pas situé a proximité d’un mate-
riau susceptible de la détériorer.
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Afin d’éviter tout dommage sur votre table de cuisson, merci de procéder & son installa-
tion conformément au schéma suivant:

(FR) 112 GAZ CYLINDRIQUE
(BE) 12 GAZ CONIQUE

A) Visser les pieces en
suivant la séquence
illustrée

A) Tuyau rampe

B) Joint

C) Raccord orientable

2) Serrer a fond les
raccords au moyen
des clés a téte hexa-
gonale; pendant le
serrage ne pas oublier
d’orienter le raccord

3) Raccorder le rac -
cord C au réseau d’ali-
mentation du gaz au
moyen du tuyau rigide
en cuivre ou flexible
en acier.

dans la direction dési-
ree.

Sur certains modeles, il est fourni dans le sachet un raccord conique pour l'installa-
tion du produit dans des pays ouU ce type de raccord est obligatoire (Grande-
Bretagne, Hollande, Allemagne,...). Dans les dessins suivants, il est indiqué comment
reconnaitre les divers types de raccord. Dans tous les cas, la partie cylindrique du
raccord doit étre raccordée a la table de cuisson.

Fig. 5

CONIQUE

ADAPTATION AUX DIFFERENTS TYPES DE GAZ

Pour adapter la table de cuisson a un type de gaz autre que celui pour lequel elle a

été prépare, suivre dans l'ordre les opérations suivantes:

— enlever la grille et le brileur

— introduire une clé a téte hexagonale en tube (7 mm) dans le support du brileur (Fig. 6)

— devisser l'injecteur et le remplacer par celui qui est adapté au type de gaz disponi-
ble voir le tableau des consommations du gaz.

INJECTEUR
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Tableau des consommations de gaz 1 W 0,86 Kcal/h

G20 G30/ G20 20mbar
G31 G30/ G31 28-30/ 37mbar

Brdleur Jinject. | @ inject. Qn Qmin I/h g/h g/h
type 1/100 1/100 kKW W G20 G30 G31

Petit 72 X 50 1 250 95 73 71
Semi rapide 97 Z 65 1.75 400 167 127 125
Rapide 109 Y 80 2.5 600 238 182 179
Ultra-rapide| 140 H3 93 35 700 333 254 250

Br. Doub.

Couronne 141 96 3.5 2300 333 254 250

REGLAGE MINIMUM DE LA FLAMME

Allumer les brileurs en placant le robinet sur la position minimum et enlever le bou-
ton (il suffit de I'extraire car il est monté par pression).

Au moyen d'un petit tournevis, agir sur la vis de réglage du robinet (Fig. 7) dans le sens
contraire a celui des aiguilles d’'une montre pour augmenter le débit de gaz, dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour le diminuer, jusqu’a obtenir une flamme de 3 ou 4 mm.
Dans le cas d'une utilisation de gaz butane/propane (gaz en bouteille)- la vis de réglage de
la flamme (ralenti) doit &tre vissée (dans le sens des aiguilles d’'une montre) compléetement.

Vis de réglage minimum du robinet (en fonction des modéles)

[
S e®
Fig. 7 \\/ \\\/

Aprés avoir effectué le réglage du gaz, substituer sur la plaque de votre appareil
I’ancienne étiquette par la nouvelle correspondant au gaz installé.

INSTRUCTIONS POUR L’UTILISATEUR
UTILISATION DE LA TABLE DE CUISSON

Cet appareil ne doit servir qu'a 'usage prévu, c’est-a-dire pour la cuisson et l'utilisation
ménagere. Tout autre usage est abusif donc dangereux.

Le constructeur n'est pas responsable des dommages provoqués par un mauvais usage,
par une utilisation abusive, erronée ou déraisonnable.
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UTILISATION DES BRULEURS

Pour allumer les brileurs du plan de cuisson, approcher une flamme sur le brileur puis
appuyer et tourner le bouton correspondant vers la gauche jusqu’a la position maximum.
Si les brlleurs ne sont pas utilisés pendant plusieurs jours, attendre quelques secon-
des avant d’allumer le gaz pour permettre de purger I'air des tuyaux.

Pour les modéles équipés d’allumage électronique, procéder comme suit:

— appuyer et tourner la manette dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre ju-
squ’a la petite étoile *.

— actionner 'allumage en appuyant sur la touche correspondante.

Pour les tables de cuisson équipés d’'un allumage automatique, il suffit d’appuyer et de
tourner la manette jusqu’a la petite étoile *.

Le systeme d’allumage produira des étincelles tant la manette sera enfoncée.

Si la flamme ne s’obtient pas dans les 5 secondes, ramener la manette a la position 0O et
répéter 'opération.

Pour les modéles équipés d’un systéeme a sécurité (qui interrompt 'arrivée du gaz en
cas d’extinction accidentelle de la flamme), l'allumage des brileurs s’effectue comme
décrit ci-dessus, en faisant attention a maintenir appuyé a fond la manette pendant
environ 5-6 secondes aprés l'allumage de la flamme.

Ces quelques secondes permettent au dispositif de sécurité de s’amorcer et la flamme
restera permanente.

ATTENTION: Vérifiez que les brileurs et chapeaux de briileurs sont installés cor-
rectement. Leur bon positionnement assure une combustion parfaite.

Pour une meilleure utilisation des br(leurs il est recommandé d’utiliser des cassero-
les a fond plat dont le diamétre du fond est approprié a la plaque choisie (voir figure
page 13-14).

Type de Plaque Type de Briileur @ récipient (cm)
A:B;C;D;E;H;l. Braleur Avant Droit 12+18

A;B;C;D;E:H;l. Brileur Avant Gauche 10+18

A:B:D:EH.I. Brlleur Arriere Droit 18+24

A:B;C;D; Brileur Arriere Gauche 2426

E:H;l. Brileur Arriére Gauche 18+24

E Brileur Central 2428

H Plaque Vitro Centrale CX le récipient ne doit pas dépasser de la plague vitrocéramique

Dans le cas de poéles ou de casseroles de petits diametres (cafetiére, théiere, etc...)
régler la puissance du brileur en s’assurant que la flamme chauffe le fond de la casse-
role sans “déborder”. Il ne faut pas utiliser de casseroles a fond concave ou convexe.

Remarque: Dans le cas d’une extinction accidentelle de la flamme du brileur, fer-
mer la manette de commande et renouveler I'allumage seulement aprés 1 minute.
Avant de fermer le couvercle, pour protéger le cristal trempé contre les chocs thermi-
ques, attendre que les plaques électriques ou les brileurs soient refroidis.

Si apres quelque temps, les manettes deviennent difficile a tourner, il sera nécessaire
de les lubrifier. Une telle opération doit étre effectuée par un Professionnel.
Certains modéles sont équipés d’une petite plaque spéciale “grillade”. Cet accessoire
ne doit &tre utilisé que sur le petit brileur.
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Les tables de cuisson équipées d’une petite plaque électrique additionnelle (& 80 mm)
sont aussi équipées d’'un cadre en fonte a utiliser uniquement avec la plaque électri-
que. Le cadre en fonte ne doit pas étre utilisé avec un brileur gaz.

Attention: n'utilisez la plaque électrique qu'aprés avoir lu le paragraphe relatif au choix
des récipients a utiliser sur les “plaques électriques” spécifiquement.

INSTRUCTION D’UTILISATION OPTIMALE

La lumiére indique que la plaque électrique est sous tension, et est en fonctionnement
pour atteindre le niveau de chauffe souhaité. Sur la partie vitrocéramique, un témoin lu-
mineux de chaleur résiduel s'allume et reste allumé tant que la zone n’est pas refroidie.
L'allumage de la plaque est indiquée par le voyant.

La plaque électrique additionnelle (& 80 mm) lorsqu’elle est présente, est mise en
marche et/ou hors circuit, en pressant sur le bouton 0/1. Cette plaque électrique a une
puissance de chauffe fixe pré-établie.

Sur les plaques électriques il est recommandé d'utiliser exclusivement des récipients
dont le fond est parfaitement plat et dont le diamétre est proche de celui de la plaque
choisie, ou inférieur au diamétre de cette plaque (fig. 10). Bien sécher le fond des reci-
pients, ne pas laisser déborder le contenu lors de I'ébullition et ne jamais laisser les pla-
ques allumées sans casserole ou a casserole vide.

oui NON NON NON NON
\] T\ ': g f f i
Y/ T J g
Fig.10
(Table vitrocéramique ou similaire): “ATTENTION - si une fissure apparait sur la surfa-

ce en verre de la table, couper I'alimentation de la table afin d’éviter tout court circuit
ou électrocution”.

e ACCESSOIRE GRIL

Fig 8 - Positionnement standard -
Quand vous ne l'utilisez pas, le gril doit
étre placé comme indiqué sur la fig.8.
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Fig 9 - Positionnement du gril lors de I'utilisation

e Pour une utilisation optimale, il faut positionner le gril directement au dessus des
supports casseroles, comme indiqué sur
la Fig. 9.

* Le gril a été spécialement congu pour
étre en contact direct avec les aliments,
ne pas utiliser de casseroles ou autre
ustensile sur cet élément..

e ATTENTION! Le gril peut atteindre des
températures élevées durant son utilisa-
tion. Il est donc recommandé de ne le
manipuler qu’avec la poignée, comme
indiqueé sur la Fig. 9.

e UTILISATION DES PLAQUES ELECTRIQUES
OU DE PELEMENT VITROCERAMIQUE

Pour un meilleur fonctionnement en économisant I'énergie, régler la position des manet-
tes des plaques électriques suivant les conseils indiqués au tableau suivant:

nglil\i’:sa:niz type de préparation él?g:?t)?il:}zle \,i,mfé‘:';emique
ETEINT 0 0
TRES FAIBLE| Mijotage lent 1
FAIBLE | Mijotage 2 1
MODERE | Cuisson a feu doux 3 2
MOYEN | Cuisson 4 3
FORT Cuisson a feu vif 5 4
TRES FORT | Saisie, ébullition 6

* UTILISATION DU FOYER VITROCERAMIQUE

Manette sur la position O: Eteint.

Pour activer et regler le premier élement chauffant, tourner la manette et la placer sur
une position entre 1 et 12.

Pour activer le foyer complet (premier élement chauffant et complément) amener la
manette sur le symbole , puis la ramener en sense inverse et choisir une position
entre 12 et 1. Pour pouvoir revenir au premier éléement chauffant, il faut éteindre le
foyer et recommencer.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant d’effectuer toute opération, debrancher la fiche de la prise ou couper le courant a
partir de linterrupteur général de l'installation électrique. Avant d’effectuer le nettoya-
ge, il est necessaire attendre le complet refroidissement de I'appareil, choisi laver les
parties émaillées, peintes ou chromeées avec de I'eau tiede et savonneuse ou avec
un détergent liquide non corrosif.

Pour les parties en acier utiliser de I'alcool ou les solutions se trouvant en commerce.
Pour les panneaux et les profilés en aluminium, utiliser du coton ou un linge imbibé
d’huile de vaseline ou d’arachides. Nettoyer et passer un chiffon imbibé d’alcool.
Pendant le nettoyage ne jamais utiliser d'abrasifs, de produits corrosifs, d’eau de Javel
ou d’acides.

Eviter de laisser sur les parties émaillées, peintes ou en acier inox, des substances
acides ou alcalines jus de citron, acetone, vinaigre, etc.).

Nettoyer les brileurs a 'eau savonneuse: pour leur redonner leur brillant d’origine, il
suffit de les nettoyer avec un produit spécial pour les alliages d’aluminium.

Apres le nettoyage sécher parfaitement les brileurs et les remettre dans leur siége.
Il faut absolument contréler que le remontage soit parfait car une mauvaise po-
sition des pieces peut causer de graves anomalies dans la combustion.

Grilles et braleurs chromés

Les grilles et brdleurs chromés ont tendance a noircir a 'usage.

C’est un phénomene normal et inévitable, mais il ne met absolument pas en danger
les fonctionnalités de la table de cuisson.

Cependant, les pieces de rechanges sont disponibles, sur demande, aupres de votre
revendeur ou de notre service apres-vente.

COUVERCLE

Le couvercle est disponible sur demande comme accessoire optionel.
Il nest pas possible de fermer le couvercle quand le gril a steack est positionné sur le
brileur.

ATTENTION - Avant de fermer le couvercle et afin de protéger des chocs thermiques,
il faut absolument attendre que les plaques électriques et les brileurs soient refroidis.

ATTENTION - si un débordement intervient sur le couvercle assurez vous que le li-
quide renversé soit retiré du couvercle avant toute ouverture de celui-ci, afin d'éviter
tout contact du liquide avec une partie électrique.

ASSISTANCE TECHNIQUE

Avant d’appeler le Service d’Assistance Technique

Si la table de cuisson ne fonctionne pas, nous vous conseillons de:

— vérifier que la fiche soit bien introduite dans la prise de courant;

— verifier que l'arrivée de gaz soit réguliere.

Si la cause du disfonctionnement n’est pas trouvée:

— éteindre 'appareil ne pas y toucher et appeler le Service d’Assistance Technique.
|"appareil est accompagné par un certificat de garantie qui permet de jouir gratuite-
ment du Service d’'Assistance Technique.
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Cet appareil est commercialisé en accord avec la directive eu-
ropéenne 2002/96/CE sur les déchets des équipements électri-
ques et électroniques (DEEE).
En vous assurant que ce produit est correctement recyclé, vous
participez a la prévention des conséguences négatives sur I'envi-
ronnement et la santé publique qui pourrait étre causé par une mi-
se au rebut inappropriée de ce produit.
Le symbole sur ce produit indique qu’il ne doit pas étre traité com-
— me un déchet ménager. Il doit étre rapporté jusqu’a un point de
recyclage des déchets électriques et électroniques.
La collecte de ce produit doit se faire en accord avec les réglementations environ-
nementales concernant la mise au rebut de ce type de dechets.
Pour plus d'information au sujet du traitement, de la collecte et du recyclage de ce
produit, merci de contacter votre mairie, votre centre de traitement des déchets ou
le magasin ou vous avez achete ce produit.

Le constructeur ne répond pas d’éventuelles inexactitudes imputables a des erreurs d’'impression ou de
transcription contenues dans cet opuscule. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en
cas de nécessité, méme dans lintérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de
fonctionnement et de sécurité des appareils.
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INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan
durante el uso. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos cale-
factores.

* Los nifios menores de 8 afios deben permanecer alejados o supervisa-
dos de forma continuada por una persona adulta.

* Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan sido supervisadas
o instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento
de los riesgos que comporta.

 Los niflos no deben jugar con el aparato.

 La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera
realizada por nifios sin supervision.

ADVERTENCIA: Desatender cocinas, utilizando grasas o aceites, es
peligroso y puede ocasionar un incendio.

 NUNCA trate de apagar un incendio con agua, apague el aparato y
cubra la llama con una tapa o manta ignifuga.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos en las
superficies de coccion.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato para
evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.

* No utilice limpiadores de vapor para la limpieza del aparato.

 Elimine cualquier tipo de derrame de la tapa antes de abrirlo.

se debe enfriar la superficie de la placa antes de cerrar la tapa.

 El aparato no esta ideado para ser utilizado mediante un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.

» Los medios de desconexidn deben ser incorporados en el cableado fijo
en conformidad con las reglas del cableado.

las instrucciones indicaran el tipo de cable a utilizar, teniendo en cuenta
la temperature de la parte posterior del aparato.

 Si el cable de alimentacion esta dafnado, debe ser reemplazado por el
fabricante, su servicio técnico o personas cualificadas, con el fin de
evitar riesgos.

PRECAUCION: Con el fin de evitar peligros derivados de alteraciones
en el suministro energético, este aparato no debe ser suministrado a
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través de un dispositivo de conmutacion externo, como un temporizador,
o conectado a un circuito que sea encendido y apagado frecuentemente
por los servicios publicos.

« “Este aparato debe ser instalado segun normativa vigente y utilizado en
un espacio lo suficientemente ventilado. Lea las instrucciones antes de
instalar o de utilizar este aparato.”

» “Estas instrucciones son validas unicamente si aparece en simbolo del
pais en el aparato. Si no aparece el simbolo en el aparato, es necesario
referirse a las instrucciones técnicas que proporcionaran las instruc-
ciones necesarias referentes sobre la modificaciéon del aparato segun
las condiciones de uso del pais.”

 “Antes de la instalacion, asegurese de que las condiciones de
distribucién locales (naturaleza del gas y presion) y el ajuste del aparato
son compatibles”

» “Las condiciones de ajuste para este aparato estan indicadas en la
etiqueta (o placa de datos)”.

» “Este aparato no esta conectado a un dispositivo de evacuacion de
productos de combustion. Debera ser instalado y conectado conforme a
la normativa de instalacién actual. Se debera prestar especial atencién a
los requerimientos sobre ventilacion”

* “El uso de un aparato de coccidon a gas resulta de la producciéon de
calor y humedad del lugar donde esta instalado. Asegurese de que la
cocina esta bien ventilada: mantenga abierto los conductos de venti-
lacidon o instale un sistema de ventilacibn mecanico (campana extractora
mecanica). Un uso intensivo prolongado puede requerir ventilacion
adicional, por ejemplo, de la apertura de una ventana, o de una venti-
lacibn mas efectiva, incrementando el nivel de ventilacibn mecanica
presente”
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ENCIMERA A B C D E H I

Fuegos 4 a gas 4 a gas 3 a gas 4 a gas 5 a gas 4 a gas 4 a gas
= 1 electr. 1 electr. = = 1 electr. &

Referencia de tipo Type PL 03/PL 04 | PL 03/PL 04 | PL 03/PL 04 | PLO3/PL 04 | PL 73/PL 74 | PL 73/PL 74 PL 73/PL 74
Dis”positivo de seguridad gas -/ si -/ si -/ si -/ si = fai s -/ si
Quemador auxiliar AUS g 50mm 41 1 . 1 1 | 1 o 2|
Quemador doble corona QC @ 135 mm 1 1 1 1 q - =
Quemador ultra rapido UR 2 110 mm 1 1 q 1 1 N _
Quemador semirapido SR o 75 mm 1 q 4 1 P 1 1
Quemador rapido R @ 100 mm 1 1 = 1 2 2 )

Bistequera 174x160 mm - - -
Bistequera 229x379 =
Plancha electrica @80 PE
Plancha electrica @145 PE =
Plancha electrica  160x265 mm PE - g - -
Potencia Gas instalada:

G20 20mbar* (METANO) 8,75 kW | 8,75kW | 6,25kW | 875 kW | 11,25 kW | 7,75 kW | 7,75 kW
G30 28-30mbar (GPL) 636 g/h 636 g/h 454 g/h 636 g/h 818 g/h 636 g/h 636 g/h
Clase de instalacion <) 3 3 3 3 . 3 o o 3
Tension/Frequencia V/iHz 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50
Potencia electrica instalada: o 450W 1400W ~ - 2000 W -
Encendido electronico si si si si si si si
Dimension del producto | x p (mm) 590x510 590x510 590x510 590x510 745x510 745x510 745x510

* Predisposicion de fabrica ES cat. ll2H3 +

A

Este aparato ha sido concebido para un uso de tipo no profesional en el interior
de las viviendas.
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INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR
INSTALACION

La instalacion corre a cargo del comprador. El Fabricante queda exento de este servi-
cio. Las posibles intervenciones requeridas al fabricante derivadas de una instalacion
incorrecta no estan incluidas en la garantia.

Las encimeras empotrables estan preparadas para su instalacion en cualquier mate-
rial, siempre que éste resista a una temperatura de 100° C, y su espesor varie entre

25 y 45 mm. Las dimensiones del hueco para empotrar el aparato deben respetar las
indicadas en la fig. 1

En el caso que la encimera se encastre de modo que sobre su lado izquierdo o derecho
quede la pared de un mueble, la distancia entre la pared vertical y el borde de la encime-
ra debe ser de al menos 15 cm (fig. 2), mien-
tras la distancia entre la pared posterior y el
borde de la encimera debe ser de al menos
55 cm.

La distancia entre la encimera y un eventual
elemento superior (ej campana) debe ser de
al menos 70 cms. (fig 2).

Cuando debajo de la encimera hay un hueco,
entre la encimera y el hueco, se debe colocar
un panel de division aislante (fig. 3).
Importante - La figura de abajo indica cé-
mo aplicar el sellante.

La fijacién al mueble se obtiene mediante Plan 60 Plan 75
abrazaderas de fijacion suministradas como

accesorios. En la parte inferior de la encimera estan predispuestos los agujeros en los
gue deben ser enroscadas las abrazaderas de fijacion.

=
G
il fo
~
=
% =
E 7
. <
= % =
: ==
{3
- = w Fig. 2
Fig. 3 : T
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Si debajo de la encimera de 60 cms se intala un horno sin ventilacion tangencial de en-
friamiento es necesario practicar aperturas en el mueble de encastre para garantizar
una correcta circulacion del aire (fig.4).

Bajo la encimera de coccion de 75 cms es posible instalar solo hornos dotados de ven-
tilacion tangencial de enfriamiento.

FIG. 4

240 Cm?

LOCAL DE INSTALACION

La utilizacion de un aparato de coccion a gas produce calor y humedad en el local
donde esta instalado. Asegure una buena ventilaciéon del local manteniendo abiertos
los orificios de ventilacion natural o instalando una campana de aspiracion con canal de
descarga (Fig. 2). Una utilizacion intensiva y prolongada del aparato puede necesitar
una ventilacion adicional, por ejemplo la abertura de una ventana o una ventilacion mas
eficaz aumentando la potencia de aspiracion mecanica si existe. En el caso en que el
aparato no estuviera dotado de dispositivo de seguridad, la toma de ventilacién de la
fig. 2 debera ser de 200 cm2 minimo.

En caso que no fuera posible instalar la campana es necesario el empleo de un electro-
ventilador aplicado a la pared externa o a la ventana del ambiente siempre que existan
en el local las aberturas para la entrada de aire. Este electroventilador debe tener una
capacidad que permita, para un ambiente de cocina, un recambio horario de aire de 3-5
veces su volumen. El instalador debe complir las normas en vigor.

ENLACE (PARTE ELECTRICA)

Controlar los datos indicados sobre la tarjeta del aparato, ubicada en la parte inferior
externa del mismo, y asegurese que la tension nominal de red y potencia disponibles
sean las adecuadas para su funcionamiento.
Antes de efectuar la conexion, verificar la eficiencia de la instalacion de toma de tierra.
La toma de tierra del aparto es obligatoria por Ley. La Casa Constructora declina toda
responsabilidad por eventuales dafios a personas o a cosas derivadas de una falta de
observacion de esta norma.
Para eventuales modelos desprovistos de enchufe, montar sobre el cable un enchufe
normalizado que esté en condiciones de soportar la carga indicada en la tarjeta. El
conductor de tierra del cable se distingue por los colores amarillo verde. En cada ca-
S0, la espina debe ser accesible.
En caso que se desee realizar una conexion fija a la red, se debera interponer, entre
el aparato y la red un dispositivo omnipolar de interrupcion con distancia de los contac-
tos de al menos 3 mm.
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Si el cable de alimentacion se estropea, debera ser sustituido por el fabricante o servi-
cio técnico autorizado de manera de prevenir cualquier riesgo. La toma de tierra (ama-
rillo-verde) debe ser obligatoriamente mas larga de 10 mm. La seccion de los conduc-
tos internos debe ser apropiada a la potencia absorbida de la encimera (ver etiqueta) y
el tipo de cable debe ser HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.

RED DE LINEA L . 1 MARRON ¥
ALIMENTACION TIERRA AMARILLO/VERDE CABLE DE /
ALIMENTACION
ELECTRICA NEUTRO |N| . AZuL 7

Declaracion de conformidad. Este aparato, en las partes destinadas a estar en con-
tacto con sustancias alimentarias, cumple la prescripcion de la dir. CEE 89/109.

( € Aparato conforme a la Directiva Europea 73/23/CEE e 89/336/CEE, sustituida re-
spectivamente de 2006/95/CE y 2004/108/CE, y sucesivas modificaciones.

ENLACE (PARTE A GAS)

Las instrucciones van dirigidas al personal autorizado a la instalacion del aparato en
conformidad con las normas en vigor. Cualquier intervencion debe ser realizada con
el aparato desconectado eléctricamente.

En el plano de trabajo se indica, con tarjetas expresas, el tipo de gas para el cual el
aparato esta preparado.

Se puede igualmente utilizar otros tipos de gas tras realizar unas simples adaptaciones
(Ver indicaciones del parrafo siguiente).

La conexion del aparato a la tuberia o a la bombona del gas debera ser efectuada co-
mo prescrito por las Normas en vigor, sélo tras asegurarse que es adecuado para el ti-
po de gas con el que sera alimentado. En caso contrario realizar las operaciones indi-
cadas en el apartado «Adaptacién a los distintos tipos de gas».

Para el caso de alimentacion con gas liquido, de bombona, utilizar reguladores de pre-
sion conformes con las Normas en vigor.

Importante: para un funcionamiento seguro, para un adecuado uso de la energia y
mayor duracion del aparato, asegurarse que la presion de alimentacion respete los
valores indicados en la tabla de pag. 31.

Utilizar exclusivamente tubos y guarniciones de aguante conformes con las normas en
vigor.

La puesta en marcha de los tubos flexibles debe ser efectuada de manera que su lon-
gitud, en condiciones de maxima extension, no sea mayor de 2 metros.

Importante: terminada la instalacion controle el perfecto aguante de todos los
enlaces utilizando una solucién de jabon y nunca una llama. Asegurese ademas
que el tubo flexible no puede estar en contacto con una parte mévil del modulo
de encastre (ej. cajon) y que no sea colocado en lugares donde pueda ser
dahado.
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Para no provocar una mala conexion del aparato se aconseja seguir la conexion en la

secuencia indicada:

@

1/2 GAS
CILINDRICO

1) Enroscar las partes
en la secuencia ilu-
strada

A) Tubacion rampa

2) Cerrar fuertemente
las juntas utilizando
las llaves hexagonales
teniendo en cuenta de

3) Conectar la junta C
a la red de alimenta-
cion gas a través de
tubo rigido de cobre o

orientar la junta en la flexible de acero

B) Guarnicion
direcciéon deseada.

C) Junta orientable

Para algunos modelos se encontrara en dotacion un a junta cénica para los
paises en donde este tipo de junta es obligatoria (Gran Bretana, Holanda,
Alemania,...). En las figuras siguientes se indica como reconocer los diversos
tipos de juntas. En cada caso la parte cilindrica de la junta debe ser conectada
a la encimera.

Fig. 5

ADAPTACION A LOS DISTINTOS TIPOS DE GAS

Para adaptar el plano a un tipo de gas distinto de aquél para el cual esta predispuesto,

realizar, por orden, las siguientes operaciones.

— asportar la rejilla y el quemador

— introducir una llave hexagonal de tubo (7 mm) dentro del soporte quemador (fig. 6).

— Desenroscar el inyector y sustituirlo con el indicado para el tipo de gas disponible
ver tabla consumos gas.

INJECTOR
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Tabla consumos gas 1 W 0.86 Kcal/h

G20 G30/ G20 20mbar
G31 G30/ G31 28-30 / 37mbar

Quemador| @ Ugello | @ Ugello Qn Qmin I/h g/h g/h
en function|  1/100 1/100 kW W G20 G30 G31

Auxilar 72 X 50 1 250 95 73 71
Semi rapido 97 Z 65 1.75 400 167 127 125

Rapido 109 Y 80 2.5 600 238 182 179
Ultra-rapido| 140 H3 93 3.5 700 333 254 250

Doble

corona 141 96 3.5 2300 333 254 250

REGULACION DEL MINIMO DE LA LLAMA

Encender los quemadores colocando el grifo en posicion de minimo y soltar el mando
(extraible al estar montado sdlo por presion).

Con un pequeno destornillador, actuar sobre el tornillo de regulacion del grifo (fig. 7),
en sentido antihorario para aumentar la capacidad del gas, en sentido horario para di-
sminuirla, hasta obtener una llama larga 3 6 4 mm.

Para el empleo del gas GLP (bombona), el tornillo de regulacion minimo debe ser
atornillado (sentido horario) hasta el final.

Tornillo regulacion minimo grifo (en funcién de los distintos modelos)

= ﬁ%: P = %Oo )
Pl ~ & _ g /// O@ /
7 e /

-
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Fig. 7 R / ~_
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Una vez efectuada la nueva regulacion gas sustituya sobre el carter de su aparato
la vieja etiqueta de ajuste con la correspondiente al nuevo gas, dada en dotacion.

INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO
USO DE LA ENCIMERA

Este aparato debera ser destinado solo al uso para el cual ha sido concebido, es decir
la coccion de uso doméstico. Cualquier otro uso se debe considerar impropio y portan-
to peligroso. El contructor no puede ser considerado responsable de eventuales
danos derivados de usos impropios, erroneos e irracionales.
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USO DE LOS QUEMADORES

Para encender los quemadores de la encimera, acercar una llama al quemador, pulsar
y girar en sentido antihorario el mando correspondiente, hasta la posicion de maximo.
Si los qguemadores no se han utilizado durante unos dias esperar algunos segundos
antes del encendido para permitir al aire existente en los tubos de salir.

En los modelos con encendido electronico, proceder como sigue:

— apretar y girar el mando en sentido antihorario hasta la pequena estrelle.

— accionar el encendido apretando el mando adecuado.

Para las encimeras con encendido automatico, es suficiente con apretar y girar el man-
do hasta la estrella .

El generador producira una serie de descargas mientras se mantiene la presion sobre
el mando.

Si la llama no se enciende en 5 segundos, se debe volver a la posicion original y repe-
tir la operacionEn los modelos con valvula de seguridad (que interrumpe la emision del
gas en caso de apagarse la llama), los quemadores vienen como se ha descrito, de-
biendo también apretar el mando durante 5 o 6 segundos después del encendido de la
llama.

Transcurrido dicho tiempo, que da la posibilidad al dispositivo de seguridad de conec-
tarse, la llama resultara permanente.

ATENCION: Antes de encender los quemadores asegurarse que esta bien colo-
cados y no interfieran con el sistema de encendido.

Para una mejor utilizacion de los quemadores, se recomienda usar ollas con el fondo
plano de diametro adecuado al quemador preseleccionado (ver fig. pag. 25-26):

Encimera tipo Tipo de quemador @ Qlla/Cacerola (cm)
A:B:.C:D:E:H:l. Quemador anterior dx 12+18

AB:C:D;E:H:l. Quemador anterior sx 10+18

A:B:D:E:H:l. Quemador posterior dx 18224

A:B:C:D; Quemador posterior sx 2426

E:H:l. Quemador posterior sx 18+24

E Quemador cx 2428

H Plancha radiante cx no superar las dimensiones de la plancha radiante

En caso de cazuelas u ollas de pequeno diametro (cafeteras, teteras, etc.), se debera
regular la potencia del quemador interesado asegurandose que la llama lame el fondo
de la cazuela sin sobresalir.

No se consiente el uso de cazuelas con fondo concavo 0 convexo.

ADVERTENCIA: En caso de una extincion accidental de las llamas del quema-
dor, cerrar el mando y no reintentar el encendido hasta transcurrido al menos
1 minuto. ;

Antes de cerrar la tapa, para salvaguardar el cristal templado de excesivos saltos tér-
mico, es indispensable esperar a que las placas eléctricas y los quemadores se hayan
enfriado.

Si con el paso del tiempo el mando del gas se endureciera, es necesario su lubricacion con el
produto adecuado. Dicha operacion la realizara exclusivamente el Servicio de Asistencia.
Algunos modelos poseen en dotacion una pequena bistequera, la cual se utilizara unicamente
sobre el quemador auxiliar.
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Para las encimeras dotadas de la plancha electrica “auxiliar” (g 80 mm) se proporciona en do-
tacion un accesorio agujereadoque se ha de alojar esclusivamente en la misma plancha:
Dicho accesorio no debe ser utilizado nunca sobre el fuego a gas.

Atencién: Para las versiones dotadas de lancha eléctrica “auxiliar” la eleccion de los recipien-
tes se efectuara solo después de ahber leido el paragrafo “uso de las planchas eléctrica”.

INSTRUCCIONES DE UTILIZACION

La luz senala el funcionamiento de la encimera, por lo que se encendera en todas las po-
siciones excepto la de apagado. En la encimeras, ademas esta prevista en el caso de las
vitrocerdmicas una luz roja suplementaria que sefalara el calor residual hasta el completo
enfriamiento. El funcionamiento de la encimera se sefala en el piloto especifico.

El encendido de la plancha eléctrica auxiliar (z 80 mm), en los modelos donde esté
prevista, se obtiene accionando la tecla 0/I. Esta plancha electrica posee una sola po-
sicion de funcionamiento.

En el uso de placas eléctricas se recomienda utilizar sélo recipientes con fondo perfec-
tamente plano y con el diametro mas cercano al de la placa escogida y nunca inferior
a él (fig. 10). Se aconseja secar bien el fondo de los recipientes, evitar desbordamien-
tos debido a la ebullicion y no dejar nunca las placas encendidas sin olla o con olla

vacia.
NO

Fig.10

Si

\-."./\. N-O// )
Mg

(para encimeras vitroceramicas o similares): “ATENCION - Si la superficie esta agrieta-

m

da, apagar el aparato para evitar eventuales ‘sacudidas electricas”.

e

* PLANCHA BISTEQUERA

Figura 8 - posicion de reposo
* L a bistequera en reposo debe ser po-
sicionada como en figura 8.
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Figura 9 - posicion de funcionamiento

* La posicién correcta, como en la fig. 9,
esta garantizada gracias a unos encajes
con las parrillas.

» Esta bistequera esta disenada para la
coccion directa de alimentos, por tanto
no apoyar cacerolas, cafeteras, sarte-
nes, efc...

 La bistequera después de su uso,ad-
guiere temperaturas elevadas, por lo
que debe ser manipulada unicamente
con el accesorio en dotacion.

 USO DE LAS PLANCHAS ELECTRICAS
Y DE FUNDICION

Para el mejor funcionamiento y el menor consumo de energia, regular la posicion de
los mandos de las placas eléctricas respetando los consejos de la tabla siguiente.

. POS. plancha POS. plancha
potencia alimento rapida en fundicion |  vitroceramica
APAGADO 0 0

MUY LENTO| Mantener en caliente un plato, mantequilla fundida, chocolate... 1
LENTO Coccién a fuego lento, bechamel, estufado, arroz con leche, huevos al plato... 2 1
MODERADO | Legumbres secas, surgelados, frutas, agua hirviendo... 3 2
MEDIO Manzanas al vapor, verduras frescas, pasta, pescado... 4 3
FUERTE | Cocciones mds complicadas, tortillas, bistecs, tripa... 5 4

MUY FUERTE| Bistecs, costillas, frituras 6

* USO DE LA DOBLE PLACA VITROCERAMICA

Mando en posicion 0 = Apagado.

Para activar y regular el primer quemador de la placa, girar el mando de los numeros 1
al 12.

Para activar el quemador entero (el primer quemador y la extension) poner el mando
en el simbolo C O, y para regular la potencia girar de la posicién 12 a la 1. Para volver
a usar el primer quemador, hay que apagarlo y encenderlo.
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MANUTENCION Y LIMPIEZA

Antes de efectuar qualquier operacioén, se debe desconectar el enchufe de la toma
de corriente o quitar la corriente por medio del interruptor general de la instalacion
eléctrica.

Antes de efectuar la limpieza es necesario esperar a que el aparato se enfrie, lavar las
partes esmaltadas, barnizadas o cromadas, con agua templada y jabon o detergente
liquido no corrosivo.

Para las partes de acero usar alcohol o las especificas soluciones existentes en el mer-
cado. Para paneles y perfiles de aluminio, usar algoddn o un pafio impregnado de aceite
de vaselina o de semillas. Limpiar y pasar con el alcohol.

Durante las operaciones de limpieza no utilizar nunca: abrasivos, detergentes corrosi-
vOos, lejia o acidos.

Evitar dejar sobre las partes esmaltadas, barnizadas o de acero inox sustancias acidas
o alcalinas (zumo de limén, vinagre, etc).

Los quemadores se limpian con agua enjabonada: si se desea conferirles su original
brillo, es suficiente limpiarlos con productos especificos para aleaciones de aluminio.
Tras cada limpieza secar perfectamente los quemadores y volver a colocarlos en en
sus sedes.

Es indispensable controlar que el montaje se realice de forma perfecta, ya que
un incorrecto posicionamlento de los componentes puede ser causa de graves
anomalias en la combustion.

Las parrillas y quemadores cromados:

Las parrillas y quemadores cromados tienden a oscurecerse con el uso. Esto es un
fendomeno del todo normal e inevitable, aunque no compromete en modo alguno la
funcionalidad de la encimera.

De todas maneras, en nuestro Servicio de Asistencia Técnica, podra dirigir sus pedi-
dos de recambios.

TAPA

La tapa esta disponible como accesorio opcional!

ATENCION - Antes de cerrar la tapa, para salvaguardar el cristal templado de excesi-
vos saltos termicos, es indispensable esperar a que placas eléctricas y quemadores
se hayen enfriado.

ATENCION - eventuales restos de liquidos sobre la tapa deben ser secados antes de
abrirlo para evitar que los liquidos puedan contactar con partes eléctricas el aparato.

ASISTENCIA TECNICA

Antes de llamar al servicio de Asistencia Técnica

En caso de fallido funcionamiento de la encimera le aconsejamos que:

— verifiqgue que el enchufe esté bien introducido en la toma de corriente;

— verifique que el flujo de gas sea regular.

En caso de no individuar la causa del mal funcionamiento:

apague el aparato, no lo manipule y llame al Servicio de Asistencia Tecnica.

El aparato esta dotado de un certificado de garantia que le permite disfrutar del Servi-
cio Asistencia Técnica.
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Este electrodomestico esta marcado conforme a la directiva

Europea 2002/96/CE sobre los residuos de aparatos eléctricos y

electronicos (WEEE).

Asegurandose que este producto ha sido eliminado correctamen-

te, ayudara a evitar posibles consecuencias negativas en el am-

biente y la salud de las personas, que pudiera verificarse por

causa de un anémalo tratamiento de este producto.

El simbolo sobre el producto indica que este aparato no puede ser
_ tratado como un residuo doméstico normal, en su ligar debera ser
entregado al centro de recogidas para reciclaje de aparatos eléctricos y electréni-
cos. La eliminacion debe ser efectuada de acuerdo con las reglas medioambienta-
les vigentes para el tratamiento de los residuos.
Para informacion mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de
este producto, por favor contacte con la oficina compentente (del departamento de
ecologia y mediomabiente), o su servicio de recogida a domicilio si lo hubiera o el
punto de venta donde compré el producto.

La Casa Constructora no responde de posibles inexacitudes imputables a errores de imprenta o transcrip-
cion, contenidas en el presente opuscolo. Se reserva de aportar a los propios productos las modificaciones
que considere necesarias o Utiles, también en el interés del usuario, sin perjudicar las caracteristicas de
funcionalidad y seguridad.
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SAFETY INSTURUCTIONS

« WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during
use. Care should be taken to avoid touching heating elements.
 Children under 8 Year of age must be kept away from the appliance
unless they are continuously supervised.

 This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.
 Children must not play with the appliance.
 Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision
« WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be danger-
ous and may result in fire.
 NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
 WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.
« WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid
the possibility of electric shock.

* Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

* Any spillage should be removed from the lid before opening.

» The hob surface must be allowed to cool down before closing the lid.
 This appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

» The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring in
accordance with the wiring rules.

» The instructions state the type of cord to be used, taking into account
the temperature of the rear surface of the appliance.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.
CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the
thermal cutout, this appliance must not be supplied through an external
switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is regu-
larly switched on and off by the utility.
 This appliance must be installed in accordance with the regulations in
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force and only used in a well ventilated space. Read the instructions
before installing or using this appliance.

* "These instructions are only valid if the country symbol appears on the
appliance. If the symbol does not appear on the appliance, it is neces-
sary to refer to the technical instructions which will provide the necessary
instructions concerning modification of the appliance to the conditions of
use of the country".

* "Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (nature
of the gas and gas pressure) and the adjustment of the appliance are
compatible”;

 "The adjustment conditions for this appliance are stated on the label (or
data plate)";

» "This appliance is not connected to a combustion products evacuation
device. It shall be installed and connected in accordance with current
installation regulations. Particular attention shall be given to the relevant
requirements regarding ventilation".

* The use of a gas cooking appliance results in the production of heat and
moisture in the room in which it is installed. Ensure that the kitchen is well
ventilated: keep natural ventilation holes open or install a mechanical
ventilation device (mechanical extractor hood). Prolonged intensive use
of the appliance may call for additional ventilation, for example opening
of a window, or more effective ventilation, for example increasing the
level of mechanical ventilation where present.
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Tab. 1

BUILT IN HOBS A B C D E___ H L

Burners/hotplates 4 a gas 4 a gas 3 a gas 4 a gas 5 a gas 4 a gas 4 a gas
= 1 electr. 1 electr. 2 e 1 electr. -

Type / reference PL O3/PL 04 | PL 03/PL 04 | PL 03/PL 04 | PL03/PL 04 | PL73/PL 74 | PL73/PL 74 | PL73/PL 74
Flame failure device -/ si -/si -/ sl -/ si -/ si -/si </ si
Little burner AUS @ 50 mm 1 1 1 1 1 1 1
Double ring burner QC @ 135 mm 1 1 1 1 1 - -
‘Ultra rapid burner UR o 110 mm 1 q 1 1 1 p— _
Semirapid burner SRe 75 mm | 1 1 1 3 i H 1
Rapid burner R o 100 mm 1 1 - o 2 o 2

Griddle 174x160 mm ) = ) = i it " T ’
Griddle 229x379 a i = =

Electric plate @80 PE - 1 T - - - =
Electric plate 0145 PE - - q - - Z =
Electric plate 160x265 mm PE i z g —= - i - 1 z
Installed gas Type/Power: )
G20 20mbar* (METHANE) 8,75 kW 8,75 kW 6,25 kW | 8,75 kW | 11,25 kW | 7,75 kW | 7,75 kW
G30 28-30mbar (GPL) 636 g/h | 636 g/h 454 g/h 636 g/h 818 g/h 636 g/h 636 g/h
Installation class 3 3 h . 3 3 3 3 3
Voltage/Frequency V/Hz 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 |220-240/50
Electrical imput power - 450W 1400W - - 2000 W il -
Electronic ignition si si si Cosi T s | si si
Product dimension WXD (mm) 590x510 590x510 590x510 590x510 745x510 745x510 745x510
* Manufacturer setting IE cat. ll2H3 + GB cat. ll2H3 +

This appliance has been designed for hon-professional, i.e. domestic, use.
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INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
INSTALLATION

The Purchaser is responsible for the installation of the hob. The Manufacturer does not
accept any responsibility for any damage or loss resulting from incorrect installation,
and as such this will not covered by the Manufacturer’s Guarantee.

The hob may be installed in any worktop which is heat resistant to a temperature of
100° C, and has a thickness of 25 - 45 mm. The dimensions of the insert to be cut out
of the worktop are in shown in Fig. 1.

If the Hob is fitted next to a cabinet on either side, the distance between the Hob and the
cabinet must be at least 15 cm (see Fig. 2); while the distance between the hob and the
rear wall must be at least 5,5 cm.

The distance between the hob and any
other unit or appliance above it (e.g. An ex-
tractor hood) must be no less than 70 cm
(fig.2).

When there is an accessible space between
the built-in hob and the cavity below, a divi-
ding wall made of insulating material should
be inserted (wood or a similar material) (fig.
3)-

Important - The diagram below shows

how the sealant should be applied.
Plan 60

The Hob unit is fitted by attaching the Fixing
Clamps supplied, using the holes at the base of the unit.

% =
| =
= L
== o ~t
_ o
= % - =
- _ accessible space
e
|
= | =
= =
T
%
| | (=1
. o
Fig. 3
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If a hob of 60 cm is fitted above an oven which is not equipped with fan cooling system
it is recommended that openings are created within the built in furniture to ensure cor-
rect air circulation.

The size of these openings must be at least 300 cm? and placed as shown in fig. 4.
When a 75 cm hob is fitted over a built in oven, the latter must be fan cooled.

FIG. 4

240 Cm?

FOR U.K. ONLY
INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

The following information is intended for qualified and competant persons only who will
ensure that your appliance is installed correctly. All current legislation concerning the in-
stallation of Gas appliances must be observed by the installer*

* For the U.K. only - By law, the gas installation/commissioning must be carried out by a
«Corgi», registered installer.

This appliance must be installed in accordance with applicable regulations and should only be
used in well-ventilated locations. Before using this appliance carefully study the instruction book.

Suitable location

A gas-powered cooking appliance produces heat and humidity in the area in which it is
installed. For this reason you should ensure good ventilation either by keeping all natu-
ral air passages open or by installing an extractor hood with an exhaust flue. Intensive
and prolonged use of the appliance may require extra ventilation, such the opening of a
window or an increase in speed of the electric fan, if you have one.

If a hood cannot be installed, an electric fan should be fitted to an outside wall or win-
dow as long there are air vents in the area.

The electric fan should be able to carry out a complete change of air in the kitchen 3-5
times every hour. The installer should follow the relavant national standards.

49 de> GB



ELECTRICAL CONNECTION (FOR U.K. ONLY)

Warning - this appliance must be earthed

This appliance is designed for domestic use only. Connection to the mains supply must
be made by a competant electrician, ensuring that all current regulations concerning
such installations are observed.

The appliance must only be connected to a suitably rated spur point, a 3 pin 13 amp
plug/socket is not suitable. A double pole switch must be provided and the circuit must
have appropriate fuse protection. Further details of the power requirement of the in-
dividual product will be found in the users’ instruction and on the appliance rating plate. In
the case of built-in product you are advised, should you wish to use a longer cable than
the one supplied, that a suitably rated heat resistant type must be used.

The wiring must be connected to the mains supply as follows:

CONNECT TO SPUR TERMINAL
Green & Yellow Wire Earth Connection
Blue Wire Neutral Connection
Brown Wire Live Connection

Note: We do not advocate the use of earth leakage devices with electric cooking applian-
ces installed to spur points because of the «nuisance tripping» which may occur. You are
again reminded that the appliance must be correctly earthed, the manufacturer decli-
nes any responsibility for any event occurring as a result of incorrect electrical installation.

Declaration of compliance: This equipment, in the parts intended to come into con-

tact with food, complies with the regulations laid down in EEC directives 89/1009.

( € Appliance complies with European Directives 73/23/EEC and 89/336/EEC, repla-
ced by 2006/95/EC and 2004/108/EC, and subsequent amendments.

GAS CONNECTION (FOR U.K. ONLY)

The labels on the Hob indicate the types of gas that can be used.

It is possible to use other types of gas after carrying out simple modifications.

Warning: If gas can be smelt in the vicinity of this appliance turn off the gas supply to the
appliance and call the engineer directly. Do not search for a leak with a naked flame.
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ELECTRICAL CONNECTION

Check the data on the rating plate, located on the outside of the unit, to ensure that the
supply and input voltage are suitable.

Before connection, check the earthing system. '

By Law, this appliance must be earthed. If this regulation is not complied with, the
Manufacturer will not be responsible for any damage caused to persons or property.
If a plug is not already attached, fit a plug appropriate to the load indicated on the rating
plate. The earth wire is coloured yellow/green. The plug should always be accessible.
Where the Hob is connected direct to the electricity supply, a circuit breaker must be
fitted with at least a 3 mm contact spacing when in the open position.

If the power supply cord is damaged this is to be replaced by a qualified engineer so as
to prevent any potential risk.

The earth wire ( green a yellow coloured) must be at least 10 mm longer than the live
and neutral wires.

The section of the cable used must be of the correct size in relation to the absorbed
power of the hob.

Please check rating plate for the power details and ensure that the power supply cord
is of the type HO5RR-F, HOSVV-F, HO5V2V2-F.

MAINS LIVE L | - BROWNWIRE )
SUPPLY EARTH r_GREEN/YELLOW WIRE g(:é\ILEER /
NEUTRAL| N _ BLUEWIRE 7

GAS CONNECTION

These instructions are for Fitters qualified for installation of equipment in line with the
relevant national standard. All work must be carried out with the electricity supply dis-
connected.

The rating plate on the hob shows the type of gas with which it is designed to be used.
It is possible to use other types of gas after carrying out some simple modifications.
(See the instructions in the following paragraphs).

connection to the mains gas supply or gas cylinder should be carried out according to
the relevant national standards, after having checked that it is regulated for the type of
gas with which it will be supplied. If it is not correctly regulated follow the instructions in
the paragraph entitlet «Adaption for different types of gas». For liquid gas (cylinder
gas) use pressure regulators which comply with the relevant national standards.

N.B.: for safe operation, economic use of energy and to ensure greater durability of the
appliance, make sure that the supply pressure conforms with the values shown in the
table on page 44.

Use only pipes, washers and sealing washers which comply with the relevant national
standards.

When connecting the hob to the gas supply via use of flexible hoses please ensure
that the maximum distance covered by the hose does not exceed 2 metres.

N.B.: carry out a final check for leaks on the pipework using a soapy solution.
Never use a flame. Also, make sure that the flexible pipe cannot come into con-
tact with a moving part of the cabinet (eg, a drawer) and that it is not situated
where it could be damaged.
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To prevent any potential damage to the hob please carry out the installation following

this sequence:

@@
%e

1/2 GAS
CONICAL

A) As illustrated, as-
semble parts in se-

2) Tighten the joints
with the Spanners,

3) Attach fitting C to
mains gas supply us-

quence: remembering to twist ing rigid copper pipe
A) fixed pipe the pipes into position. or flexible steel pipe.
B) washer

C) Elbow fitting with
tapered thred
connection

For some models a conic link is furnished to outfit for the installation in the countries whe-
re this type of link is obligatory; in the following figures it is pointed out how to recognize
the different types of links. In every case the cylindrical part of the link has to be connec-
ted to the hob.

CONICAL

ADAPTING THE HOB TO DIFFERENT TYPES OF GAS

To adapt the Hob for use with different types of gas, carry out the following instructions:

— remove the grids and burners

— insert on hexagonal spanner (7 mm) into the burner support (Fig. 6)

— unscrew the injector and replace it with one suitable for the gas to be used (see
Table of gas consumption)

NJECTOR
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G2 G30/ G20 20mbar
0 G31 G30/ G31 28-30 / 37mbar
Working | D gasjet| O gas jet Qn Qmin I/h g/h g/h
burner 1/100 1/100 kW W G20 G30 G31
Auxilary 72 X 50 1 250 95 73 71
Semirapid 97 Z 65 1.75 400 167 127 125
Rapid 109Y 80 2.5 600 238 182 179
Ultrarapid | 140 H3 93 3.5 700 333 254 250
Double
Ring 141 96 3.5 2300 333 254 250

REGULATING THE MINIMUM FLAME

After lighting the burners, turn the control knob to the minimum setting and then remo-

ve the knob (this can easily be removed by apply a gentle pressure).

Using a small «Terminal» type screwdriver the regulating screw can be adjusted as in
Fig. 7. Turning the screw clockwise reduces the gas flow, whilst turning it anticlockwise
increases the flow — Use this adjustment to obtain a flame of approximately 3 to 4 mm
in length and then replace the control knob.

When the gas supply available is LPG (Bottle gas)- the screw to set the idle flame must

be turned (clockwise) to the end stop.
Screws regulating (for differend models)

Fig.7

When you have carried out the new gas regulation, replace the old gas rating pla-
te on your appliance with one (supplied with hob) suitable for the type of gas for
which it has been regulated.

USE OF HOB - USER INSTRUCTIONS

This appliance must only be used for the purpose for which it is intended, domestic
cooking, and any other use will be considered improper and could therefore be danger-
ous. The Manufacturer will not be responsible for any damage or loss resulting from
improper use.
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USING THE GAS BURNER

To ignite the burners, place a lighted taper close to the burner, press in and turn the
control knob anti-clockwise.

If the burners have not been used for a couple of days, wait for a few seconds before
lighting the burner, this will allow any air present in the pipes to escape.

For appliances fitted with electronic ignition carry out the following:

e push in and turn the knob anticlockwise to the » symbol.

* ignite the burner by pressing the sparker button.

For hobs fitted with automatic ignition simply push in and turn the knob to the « symbol.
The ignition system will continue to generate sparks as long as the gas tap is being
pressed.

If the burner is not ignited within 5 seconds, turn the knob to the 0 position and repeat
the operation.

For models fitted with a safety tap (which cuts-off the flow of gas if the flame is acci-
dentally extinguished) the burners are ignited ad described above, but care must be
taken to keep the knob pressed in for 5 or 6 seconds after the flame is ignited.

ATTENTION: Prior to switching on the gas hob ensure that the burners and bur-
ner caps are correctly placed within their position.

GENERAL ADVICE
For the best results, the flat-bottomed pans size should match the gas burner size as
follows. See fig. pag. 37-38.

Hob type Burner type @ pan / pot (cm)
A:B:C:D:E:H:l. R/H front burner 12+18
A:B;:C:D;E;H:l. L/H front burner 10+18
A:B:D:E;H.I. R/H rear burner 18+24

A:B;C;D; L/H rear burner 2426

E:H . L/H rear burner 18+24

E Central burner 2428

H Central radiant plate CX do not overhang the radiant plate

For smaller containers the gas burner should be regulated so that the flame does not
overlap the base of the pan. Vessels with concave or convex base should not be used.
WARNING: If a burner is accidentally extinguehed, turn the knob to the off posi-
tion and do not attempt to re-ignite if for at least 1 minute.

To protect the glass lid from damage and in the interests of safety, the burners/plates
must be turned off and the burner/pan support/plate area must be cool before closing
the lid down.

If over the years the gas taps become stiff to turn it is necessary to lubricate them.
Such operation must be carried out only by qualified Service Engineers.

Some model are equipped with a small steak griddle. This is only to be used over the
little burner.

The hobs equipped with the additional small electric ring (g 80 mm) also feature a cast
iron frame to be used only in conjiunction with the electric ring.The cast iron frame
must not be used over the gas burners.

Warning use the electric ring/hotplate only after reading the paragraph related to choi-
ce of pans specifically with reference to “Use of electric hotplates”.
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ISTRUCTIONS

The light indicates the hotplate is on irrespective of the power setting.
In the vetroceramic hobs a residual heat indicator light comes on and remains lit till the
hob plate is cooled down.

A neon indicator light adjacent to the control knob will glow when the electric plate is

in use.

The additional electric hotplate/ring (& 80 mm) where featured is turned on and off by
pressing 0/1 button,this hotplate has a fixed heat setting.

Only pans which have smooth flat bases should be used on the electric hotplates. The
size of the pan should be as close as possible to the diameter of the hotplate, and ne-
ver smaller (see Fig. 10). The base of the pan should be dry and spillages should be
avoided. Empty pans should not be left on the plates, nor should the plates left switched

on without a pan
YES NO NO NO NO
\N) Il |/\1 7T/ f f i
\ :‘ N/ N/
Fig.10
1 ~ e --

(Ceramic hobs or similar): “WARNING - should any crack appear on the surface turn
the appliance off to prevent potential electric shock.

* USE OF GRIDDLE

Fig 8 - resting position
When not in use the griddle must be
placed as shown in fig 8.
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Fig 9 - Positioning of griddle

when in use

* The correct positioning, as shown in
fig. 9, is achieved by locating the griddle
positively to the pan support.

* The griddle has been designed only for
direct contact with foodstuffs, do not uti-
lize pans or coffemakers etc. on this im-
plement.

» WARNING: The griddle reaches high
temperatures during usage. It is the-
refore essential only to utilize the
handling tool has shown (fig. 9).

 USE OF ELECTRIC HOTPLATES
OR CERAMIC ELEMENTS.

For the best use of the electric hotplates and to minimise energy consumption, the fol-
lowing recommendations should be noted.

No. setting | No. setting ce-
power setting| food stuff rapid hotplate | ramic element

OFF 0 0

VERY LOW | Warming dishes & melting butter and chocolate 1 /
LOW Simmering, sauces, stews, milk puddings, poached eggs 2 1
MODERATE | Vegetables, frozen foods, boiling water 3 2
MEDIUM Fresh Vegetables, pasta, fish, pancakes. 4 3
HIGH Omelettes, steaks 5 4

VERY HIGH | Chops 6

* USE OF THE DOUBLE VITROCERAMIC PLATE

Knobon 0 =

OFF position.

To activate and regulate the first heating element turn the knob on numbers 1 to 12.

To activate the complete plate (fist element and extension) turn the knob on symbol C
then regulate the power from 12 to 1. To return to use only the first element you have to
switch off the plate and restart.

DIG,
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MAINTENANCE AND CLEANING

Before cleaning the Hob, ensure the appliance has cooled down. Remove the plug from
the socket or (if connected directly) switch off the electricity supply.

When cleaning the enamelled, varnished or chrome sections, use warm soapy water
or a non caustic detergent. For stainless steel use an appropriate cleaning solution.
Hotplates should only be cleaned with a cotton cloth coated with vaseline or seed oil.

Never use abrasives, corrosive detergents, bleaching agents or acids. Avoid any acid
or alkaline substances (lemon, juice, vinegar etc.) on the enamelled, varnisched or stain-
less steel sections.

The burners can be cleaned with soapy water. To restore their original shine, use a
household stainless steel cleaner. After cleaning, dry the burners and replace.

Chromed grids and burners

Chromed grids and burners have the tendency to dark with the use.

This is a normal and inevitable phenomenon, but it doesn’t jeopardize absolutely the
functionality of the hob.

In anycase from our after sales service centre the spare parts are available.

COVER

The cover is available as optional accessory.
It is not possible to close the lid with the steak griddle placed over a burner.

WARNING - Before closing the cover, to protect it from excessive temperature chan-
ges, always wait until the burners or plates have completely cooled down.

WARNING - should any spillage occur on the lid ensure the liquid spilt is wiped off the
lid before opening the lid and cause the liquid to reach any electric part.

AFTERCARE

Before calling out a Service Engineer please check the following:

— that the plug is correctly inserted and fused:;

— that the gas supply is not faulty.

If the fault cannot be identified:

switch off the appliance — do not tamper with it — call the Aftercare Service Centre.

The Manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors con-
tained in this brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as required, including
the interests of consumption. without oreiiudice to the characteristics relatina to safetv or function.
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This appliance is marked according to the European directive
2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE).

By ensuring this product is disposed of correctly, you will help pre-
vent potential negative consequences for the environment and hu-
man health, which could otherwise be caused by inappropriate
waste handling of this product.

The symbol on the product indicates that this product may not be
treated as household waste. Instead it shall be handed over to the
applicable collection point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment.

Disposal must be carried out in accordance with local environmental regulations
for waste disposal.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this pro-
duct, please contact your local city office, your household waste disposal service or
the shop where you purchased the product.

DIG,
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INSTRUGCOES DE SEGURANGCA

AVISO: Durante a sua utilizagdo, tanto o aparelho, como os compo-
nentes acessiveis do mesmo ficam muito quentes. Evite sempre tocar
nos elementos de aquecimento.

« Mantenha as criancas de com menos de 8 anos afastadas do aparelho,
excepto se estiverem a ser supervisionadas por um adulto.

* Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com oito anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
diminuidas, ou que nao disponham da experiéncia e dos conhecimentos
necessarios, desde que lhes tenham sido dadas instru¢cdes sobre a utili-
zacgao do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranga, ou
que o utilizem sob sua supervisao.

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

» Criancas sem supervisdo nao devem nem limpar, nem manter este
aparelho.

AVISO: Nunca deixe a placa sem vigilancia sempre que a utilizar para
confeccionar alimentos com gorduras, caso contrario corre o risco de
incéndio.

* NUNCA utilize agua para extinguir um incéndio; desligue o aparelho e,
em seguida, abafe a chama com uma tampa ou uma manta anti-fogo.
AVISO: Perigo de incéndio: nunca utilize as superficies de cozedura
para arrumar objectos.

AVISO: Se a superficie da placa estiver estalada, desligue o aparelho
para evitar a possibilidade de choque eléctrico.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.
« Remova sempre eventuais liquidos derramados da tampa antes de a
abrir.

» Espere sempre que a placa arrefega antes de baixar a tampa.

Este aparelho nunca pode ser operado com um temporizador externo
nem com qualquer outro sistema de comando a distancia.

O sistema de desligamento tem de estar integrado na instalagao fixa,
de acordo com as regras aplicaveis a instalacao e ligacao eléctrica.

* As instrucdes tém de indicar o tipo de cabo a ser utilizado, tendo em
consideracdo a temperatura registada na superficie traseira do
aparelho.
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« Se 0 cabo de alimentagao de energia estiver danificado, e para evitar
perigos, tem o mesmo de ser substituido pelo fabricante, por um centro
de assisténcia técnica autorizado do mesmo ou por um técnico devida-
mente qualificado.

CUIDADO: Com vista a evitar perigos resultantes da reposicéo acidental
do disjuntor térmico, este aparelho nao pode ser alimentado a partir de
um comutador externo como, por exemplo, um temporizador, nem pode
ser ligado a um circuito que seja regularmente ligado e desligado pela
empresa abastecedora de electricidade.

 Este aparelho tem de ser instalado de acordo com as normas e regula-
mentos em vigor e sé pode ser utilizado num local bem ventilado. Leia
as instrugdes antes de instalar ou de utilizar este aparelho.

« Estas instrugdes s6 sdo validas se o aparelho tiver o simbolo do pais.
Se o aparelho ndo tiver o simbolo do pais, tem de consultar as
instrugcbes técnicas, onde encontrara as instrugbes necessarias para
modificar o aparelho de modo a ficar em conformidade com as con-
dicbes de utilizac&o no pais.

 Antes de proceder a instalacao, certifique-se sempre de que o aparelho
esta regulado para as condi¢des de distribuicido locais (tipo e presséo do
gas)";

* As regulacdes a realizar neste aparelho est&o indicadas na etiqueta (ou
na placa de caracteristicas);

» Este aparelho ndo esta ligado a um dispositivo de evacuacédo dos
produtos da combustio. Este aparelho tem de ser instalado e ligado de
acordo com os regulamentos de instalagéo e ligagao em vigor. * Deve
ser prestada uma atencdo muito especial aos requisitos aplicaveis a
ventilagdo.

A utilizacdo de um forno ou fogao a gas da azo a producao de calor e de
humidade no compartimento em que esta instalado. Certifique-se
sempre de que a cozinha € bem ventilada: mantenha as aberturas de
ventilagdo natural abertas ou instale um dispositivo mecanico de venti-
lagdo (exaustor mecanico). Uma utilizagdo intensa prolongada do
aparelho pode tornar necessaria uma ventilacdo adicional, como, por
exemplo, a abertura de uma janela, ou uma ventilagdo mais eficaz,
aumentando, por exemplo, a velocidade do exaustor.
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Tab. 1

PLACAS ENCASTRAVEIS A B C D E H 1

Queimadores/Zonas de calor 4 a gas 4 a gas 3 a gas 4 a gas 5agas | 4agas 4 a gas
= 1 electr. 1 electr = = "1 electr. =
Modelos PL 03/PL 04 | PL 03/PL 04 | PL 03/PL 04 | PL 03/PL 04 | PL73/PL 74 | PL73/PL 74 | PL 73/PL 74
Dispositivo de seguranca em caso de apagamento de chama -/ si -/ si =/ si -/ si -/ si saer = / si
Queimador pequeno AUS o 50 mm 1 1 1 1 e 1 1
Queimador duplo DQ @ 135 mm 1 1 1 1 1 = -
Queimadaor ultra rapido UR @ 110 mm 1 1 EH 1 1 -
‘Queimador semi rapidc SR o 756 mm 1 1 1 1 1 T
Queimador rapido Ro 100 mm M 1 & 1 2 2
Zona para grelhar 174x160 - - & iy - - -
Zona para grelhar 229x379 5 c - = - - -
Chapa eléctrica @80 PE < 1 - - - - -
Chapa eléctrica @145 "PE - - 1 = - il -
Chapa electrica 160x265 PE & = = - # 1 i
Tipo e poténciadegas: |
G20 mbar~ (METHANE) 8,75 kW 8,75 kW 6,25 kW 8,75 kw | 11,25 kW | 7,75 kW 7,75 kW
G30 28-30mbar (GLP) 636g/h | 636g/h | 454g/h | 636g/h | 818g/h | 636g/h | 636 g/h
Classe de instalagao 3 3 & ) 3 i 3 g
Voltagem/Frequéncia V/Hz 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 | 220-240/50 |220-240/50 |220-240/50
Poténcia eléctrica - 450W 1400W = % 2000 W =
Ignigao electrénica si si si si si si si
Dimensdes do produto L x P (mm) 590x510 590x510 590x510 590x510 745x510 745x510 745x510
* Paradmetros de fabrico PT cat. ll2H3 +

o 000

W

Este aparelho foi concebido para uma utilizag&o nao profissional.
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ISTRUCOES DE INSTALACAO
INSTALACAO

A instalacao é efectuada pelo comprador. O fabricante nao é responsavel por este tra-
balho. Qualquer intervencgao solicitada ao fabricante devido a uma instalacéo incorrec-
ta ndo esta ao abrigo da garantia.

As placas encastraveis estdao previstas para serem instaladas em qualquer material,
que seja resistente a temperaturas de 100 °C e cuja espessura varie entre os 25 e

45 mm. As dimensoes do forno para ser encastrado devem respeitar as dimensoes
indicadas na fig. 1. No caso de as placas serem encastradas sobre o lado esquerdo ou
direito do moével, a distancia da parede vertical e a borda da placa deve ser pelo me-
nos de 15 cm (fig. 2); a distancia entre a parede posterior € a borda da placa deve ser
no minimo 5,5 cm.

A placa deve sempre ficar a uma distancia
de, pelo menos, 70 cm de qualquer unidade
ou aparelho instalado sobre ela (como, por
exemplo, um extractor) (fig.2).

Quando existe um espaco acessivel entre a
boca incorporada e a cavidade inferior, deve
ser inserida uma parede divisoria feita de
material isolante (madeira ou um material si-
milar) (fig. 3).

Importante - a figura que se segue indi-
ca como aplicar o produto vedante.

A fixacdo ao movel é feita através de braca-
deiras de fixagcao fornecidas como acesso-
rios. Na parte inferior da placa encontram-se
os orificios nos quais devem ser enroscadas as bragadeiras de fixagao.

Fig. 1

[ == =

10 mm

espaco acessivel

min

Fig. 3
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Sempre que a placa de 60 cm seja instalada sobre um forno que n&ao esteja equipado
com um sistema de refrigeragao por ventoinha, o fabricante recomenda que sejam in-
troduzidas aberturas no moével em que as unidades estao encastradas, a fim de asse-
gurar uma circulacao correcta do ar. Estas aberturas devem ter uma area minima de
300 cm? e devem estar localizadas nos pontos indicados na figura 4.

As placas de 75 cm devem ser combinadas com fornos equipados com o sistema inte-
gral de refrigeracao por ventoinha.

FIG. 4

‘_ < 180 Cm?

N

LOCAL DE INSTALACAO

A utilizagcao de um aparelho de cozedura a gas produz calor e humidade no local onde
esta instalado.

Por conseguinte deve proporcionar-se uma boa ventilacao do local, mantendo abertos
os orificios de ventilagao ou instalando um exaustor com canal de descarga (fig. 2).
Uma utilizag&o intensa e prolongada do aparelho podera necessitar de uma ventilagao
adicional, por exempio a abertura de uma janela ou de uma ventilagao mais eficaz au-
mentando a poténcia de aspiracao mecanica se esta for existente. No caso de o apa-
relho ndo estiver provido de um dispositivo de seguranca, a ventilacao (fig. 2) deve de
ser no minimo de 200 cm.2,

No caso de nao ser possivel instalar um exaustor torna-se necessario utilizar um ven-
tilador electrico aplicado na parede exterior ou a janela sempre que existem no local
aberturas para a entrada de ar.

Este ventilador eléctrico deve ter capacidade suficiente que assegure a renovagao de
ar de 3 a 5 vezes o seu volume de ar por hora. O instalador deve observar as normas
vigentes.

LIGACAO ELECTRICA

Controlar 0s dados indicados na placa de caracteristicas colocada no aparelho, que
se encontra na parte inferior do lado exterior do mesmo. Verifique também a tensao
nominal de rede e a poténcia que devem ser adequadas para o seu funcionamento.
Antes de proceder a ligacao deve verificar a eficacia da instalacdo da tomada de liga-
cao a terra. Atomada de ligacao a terra é obrigatéria. O fabricante declina toda e qual-
quer responsabilidade por quaisquer prejuizos materiais ou pessoais derivados da falta
de ligagao a terra ou por falta de observagao das normas em vigor.

No caso dos modelos sem ficha adapte ao cabo eléctrico do aparelho uma ficha stan-
dard capaz de suportar a carga indicada na placa de caracteristicas. O fio de terra do
cabo distingue-se por sua cor amarela e verde. A ficha deve ficar sempre acessivel.
Pode efectuar-se a ligagao a rede intercalando entre o aparelho e a rede um dispositi-
vo omnipolar de interrupcao com uma distédncia minima entre contactos de 3 mm.
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Sempre que o cabo de alimentacédo de energia estiver danificado devera o mesmo ser
substituido por um técnico devidamente qualificado, de modo a evitar qualquer risco
potencial.

O fio de ligacéo a terra (verde e amarelo) deve ser pelo menos 10 mm mais comprido
do que os fios sob tensao e neutro.

O cabo de alimentacéo de energia deve ter uma secgao transversal adequada a potén-
cia maxima absorvida pela placa.

O fabricante recomenda que consulte a placa de caracteristicas do aparelho para se
informar sobre as caracteristicas eléctricas do mesmo e ainda que se assegure de que
o cabo de alimentagéo de energia seja do tipo HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F.

FONTE DE FASE | L | __  FIOCASTANHO )
ALIMENTACAO TERRA | FIO VERDE/AMARELON CABODE /
ELECTRICA | NEUTRO [N| _ moazu ALIMENTAGAO

Declaracdo de conformidade. Este aparelho destina-se ao contacto com produtos
alimentares e estd em conformidade com a norma CEE 89/109.

( € Est aparelho estd em conformidade com as Directivas Europeias 73/23/EEC e
89/336/EEC, substituidas pelas 2006/95/EC e 2004/108/EC, e respectivas alte-
racdes posteriores.

LIGACAO A ALIMENTACAO DE GAS

Estas instrugdes sdo dirigidas ao pessoal autorizado para a instalacao deste electro-
doméstico em conformidade com as normas vigentes. Qualquer intervengao devera
ser efectuada com o aparelho desligado da corrente eléctrica.

Na bancada de trabalho esta indicado o tipo de gas para o qual o aparelho esta prepa-
rado. No entanto pode utilizar-se outros tipos de gas; torna-se necessario proceder ape-
nas a algumas simples adaptagdes (ver instrucdes nos paragrafos seguintes).
A ligagao do aparelho ao tubo ou a botija de gas deve ser efectuada conforme indica-
do pelas normas, no entanto, previamente deve-se certificar se o aparelho esta regu-
lado para o tipo de gas escolhido para a alimentagao. Caso contrario deve-se proce-
der 4s operacdes indicadas no capitulo «Adaptacao a diversos tipos de gas». Se o
aparelho for alimentado com gas liquido de botija, deve-se utilizar reguladores de pres-
s30 de acordo com as normas vigentes.
Importante: para um funcionamento com o maximo de seguranga, para uma utili-
zacdo adequada da energia e uma maior duragao de aparelho, verifique se a pressao
de alimentacéo esta de acordo com os valores indicados na tabela da pag. 56).
Utilizar exclusivamente tubos e guarnigdes de fixagdo em conformidade com as nor-
mas vigentes.
Sempre que a placa for ligada a fonte de abastecimento de gas por meio de manguei-
ras flexiveis, 0 seu comprimento nao podera ser superior a 2 metros.
Importante: uma vez concluida a instalacdo é fundamental verificar se as unioes
e os tubos, e demais componentes de ligacao, se encontram devidamente liga-
dos, a melhor forma de proceder a esta verifificacao é recorrer a uma solucao de
agua com sabdo. A existéncia de eventuais fugas nunca devera ser verificada
com uma chama. Certifique-se de que o tubo flexivel nao esteja em contacto com
uma parte mével do médulo de encastre (gaveta) e que ndo seja colocado em lo-
cais onde possa ser danificado.
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A fim de evitar potenciais danos na placa, a instalacao da mesma devera ser feita de
acordo com a seguinte sequéncia:

1/2 GAS
CILINDRICO

1) Enroscar as partes
na sequéncia ilustrada
A) Tubagem

B) Anilha

C) Junta

2) Apertar com forca
as juntas, utilizando
as chaves hexagonais,
tendo atencao para
orientar a junta na di-
reccao desejada antes

3) Ligar a iunta C a re-
de de alimentacao de
gas através de um tu-
bo rigido de cobre ou
um tubo flexivel de
aco inoxidavel.

de comecar a apertar.

Alguns modelos de placas de cozedura sao fornecidos com uma ligacao conica, para
permitir a instalacao desses modelos de placa de cozedura nos paises em que este
tipo de ligacao é obrigatdria; as figuras que se seguem mostram como reconhecer 0s
diferentes tipos de ligacdes. O componente cilindrico da ligagdo tem sempre de ser
ligado a placa de cozedura.

CONICO

ADAPTACAO A DIVERSOS TIPOS DE GAS

Para adaptar a placa a um tipo de gas diferente aquele para o qual esta preparada,

deve-se proceder as seguintes operacoes:

— remover a grelha e o queimador

— introduzir uma chave hexagonal para tubos (7 mm) no suporte do queimador (fig. 6).

— desaparafusar o injector e substitui-lo pelo que melhor se adeque ao tipo de gas
disponivel ver tabela de consumo de gas.

INJECTOR
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Tabela de consumos de gas 1 W 0.86 Kcal/h

G20 G30/ G20 20mbar
G31 G30/ G31 28-30 / 37mbar
Queimador| @ jniectores |@ jniectores Qn Qmin I/h g/h g/h
em fungao| 1/100 1/100 kW W G20 G30 G31
Pequeno 72 X 50 1 250 95 73 71
Rapido 97 Z 65 1.75 400 167 127 125
Semi-Rapido| 109 Y 80 2.5 600 238 182 179
Ultra-rapido| 140 H3 93 3.5 700 333 254 250
Duplo 141 96 3.5 2300 333 254 250

REGULACAO DA ALTURA MINIMA DA CHAMA

Acenda os queimadores, colocando a torneira na posigao correspondente ao minimo,
e retire o botdo de comando para fora (este botao de comando pode ser faciimente
extraido porquanto estd montado por pressdo). Isto feito, e servindo-se de uma chave
de fendas pequena, rode o parafuso de regulagao da torneira (fig. 7) no sentido contra-
rio ao dos ponteiros do reldgio para aumentar a saida de gas e no sentido dos pontei-
ros do relégio para a diminuir, de modo a obter uma chama com uma altura de 3 a 4 mm.
Sempre que o gas disponivel for o gas GPL (gas de garrafa), o parafuso de regulacao
da chama piloto tem de ser rodado (no sentido dos ponteiros do relégio) até prender.

Parafuso de regulacdo minima da torneira (em fungédo dos diversos modelos)

/ O@/
Fig. 7 \\/

Uma vez concluida a regulacao do gas, substituir na placa do seu aparelho a
placa de caracteristicas por uma nova correspondendo ao gas instalado.

UTILIZACAO DA PLACA
INSTRUCOES

Este aparelho so se destina ao uso para que foi especificamente concebido, ou seja
para cozinhados domésticos. Qualquer outro tipo de utilizagcdo é considerado impro-
prio e, portanto, perigoso. O fabricante ndo se responsabiliza por eventuais danos de-
correntes de uma utilizagao incorrecta.
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UTILIZACAO DOS QUEIMADORES

Para acender os queimadores da placa basta aproximar uma chama do queimador, e,
isto feito, premir e rodar o respectivo botdo para a esquerda, até a posicao corre-
spondente ao maximo. Se os queimadores ndo forem utilizados durante varios dias,
sera conveniente esperar alguns segundos antes de os acender, para dar tempo ao
ar existente nos tubos para sair.

Para fogdes equipados com acendedor electronico, proceder assim:

e premir e rodar o botao do sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio para o simbolo
* acender 0 queimador premindo o botao de faisca

Para bocas equipadas com igni¢cao automatica, basta premir e rodar o botao para o sim-
bolo *

O sistema de ignicao (isqueiro) continuara a gerar faiscas enquanto o botdo de coman-
do estiver a ser premido.

Se o0 queimador ndo acender em 5 segundos, rodar o botao para a posigao 0 e repetir a
operagao.

Para os modelos equipados com torneira de seguranga (que corta o fluxo de gas quando
a chama se extingue acidentalmente) os queimadores sao acesos como descrito anterior-
mente, mas deve ter-se o cuidado de manter o botao premido durante 5 ou 6 segun-
dos apés o acendimento.

Este tempo permite ao dispositivo de seguranca activar-se e que a chama permanega
acesa.

Atencao: Antes de ligar a placa a gas, devera certificar-se de que os queimado-
res e os espalhadores estao correctamente instalados.

Para garantir uma melhor utilizacao dos queimadores, recomendamos a utilizagao de ta-
chos e panelas com diametros adequados ao queimador escolhido (ver fig. pag. 50-51):

Tipo de placa Tipo de queimador @ pan./ pot (cm)
A:B;C.D;EH;l. Queimador frontal dx 12+18

A:B;C;D;E:H:l. Queimador frontal sx 12+18

A:B:D;E;H:l. Queimador traseiro dx 18+24

A;B;C:D; Queimador traseiro sx 24+26

E:H:l. Queimador traseiro sx 18+24

E Queimador central 2428

H Queimador radiante central cx| nao colocar as maos em cima do queimador radiante

Se os recipientes a utilizar apresentarem um diametro muito reduzido (cafeteiras, cha-
leiras, etc.) regule a chama de modo a que esta toque no fundo do recipiente sem, no
entanto, sair pelos lados. Nunca utilize recipientes com fundo céncavo o convexo.
ADVERTENCIA: Em caso de a chama do queimador se apagar acidentalmente,
desligar o botao e esperar no minimo 1 minuto até voltar a acender o queimador.

Antes de fechar a tampa, a fim de proteger o vidro temperado de variacdes térmicas
bruscas, espere sempre que as placas eléctricas e os queimadores arrefecam.

Se, com o passar do tempo, as torneiras do gas ficarem perras é necessario lubrifica-
las. Trata-se de uma operacao que so deve ser levada a cabo por um técnico de-
vidamente qualificado.

Alguns modelos estdo equipados com um apequena espécie de frigideira para bifes.
Este equipamento s6 pode ser utilizado no queimador pequeno.

68



As placas equipadas com um anel eléctrico de pequenas dimensées (& 80 mm)
também estao equipadas com uma armagdo em metal fundido que s6 deve ser utiliza-
da em conjunto com o anel eléctrico. A armacgao de ferro fundido nao pode ser utili-
zada com os queimadores a gas.

Atencao S¢ devera utilizar a placa depois de ter lido o capitulo relativo a escolha dos
recipientes correctos para serem utilizados com a sua placa, ou seja, o capitulo intitu-
lado “Utilizac&o de placas eléctricas”.

INSTRUCOES PARA UTILIZAR A ZONA

A luz indicadora do funcionamento dos discos é independente do indicador da potén-
cia. Nas placas vitroceramicas a luz indicadora do calor residual liga-se até atingir a
temperatura pretendida e desliga-se quando o calor vai diminuindo.

O funcionamento da chapa é assinalado pelos indicadores especificos.

O anel eléctrico da placa (@ 80 mm), no caso das placas equipadas com este anel, é
comandado com o botdo 0/l; esta placa tem uma regulacao fixa da temperatura.
Sempre que utilizar as placas eléctricas, utilize somente recipientes de fundo perfeita-
mente plano e com o didmetro similar ao da placa escolhida, mas nunca inferior a este
(fig. 10). Seque bem o fundo dos recipientes, evite derramar os liquidos em ebulicao
e ndo deixe nunca as placas acesas sem um recipiente, cheio ou vazio, em cima.

NO NO

NO
=/
|/

Fig.10

(Placas ceramicas ou similares): ATENCAO - caso encontre alguma racha na placa,
deverd desliga-la de imediato para prevenir um eventual choque eléctrico.

 PARA GRELHAR

Fig 8 - Posicao de descanso

* Quando néo estiver a utilizar a zona
de grelhar devera deixa-la como se
apresenta na figura 8.
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Fig 9 - Posicao da zona para grelhar
quando vai ser utilizada

* A posicao correcta, como apresenta a
figura 9, é assegurada pela sua correcta
colocacgéo no suporte.

* A zona de grelhar foi desenhada ape-
nas para o contacto directo com os ali-
mentos, nao devendo ser utilizada para
panelas, maquinas de café, entre ou-
tros.

* Atencao: Durante a sua utilizagao,
esta zona de grelhar atinge elevadas
temperaturas. Por isso, é essencial
que utilize apenas a pega para a mover como apresenta a figura 9.

e UTILIZACAO DAS CHAPAS ELECTRICAS
OU CERAMICAS

Para uma melhor utilizacdo das chapas eléctricas e um menor consumo de energia
é recomendavel regular a posigao dos botdes de comando das chapas de acordo com
0s dados da tabela que se segue:

indicator . di Niveis de calor | Niveis de calor
de Poténcia ingredientes dos discos | das placas cerimicas
DESLIGADO 0 0
MUITO BAIXO | Para manter um cozinhado quente, derreter manteiga, chocolate, etc. 1
BAIXO Para cozinhar um prato a lume brando, para fazer molho béchamel, para D) -
guisados, arroz doce, ovos estrelados, etc.
MODERADO | Legumes secos, alimentos congelados, fruta, ferver agua, etc. 3 2
MEDIO Para cozer magéas a vapor, legumes frescos, massas, crepes, peixes, etc. 4 3
Para cozinhar pratos a lume mais forte, para fritar omeletes, para cozinhar
ALTO bifes, tripas, etc. 5 4
MUITO ALTO | Bifes, escalopes, frituras, etc. 6

 UTILIZACAO DE LA DOBLE PLACA VITROCERAMICA

Botao na posicdo 0: posicao OFF (desligada).

Para ligar e regular o primeiro elemento de aquecimento de placa, rode o botao colo-
cando-o na posicao de 1 a 12.

Para ligar o disco completo (primeiro elemento e extenséo) coloque o botdo no simbolo
Q e regule a poténcia de 12 a 1. Para voltar a utilizar apenas o primeiro elemento
sera necessario desligar e voltar a ligar a placa.
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MANUTENCAO E LIMPEZA

Antes de efectuar qualquer operacgao, desligue sempre a ficha da tomada de corren-
te ou desligue o aparelho da corrente por meio do interruptor geral da instalacao
eléctrica.

Espere sempre que a placa arrefeca antes de proceder a qualquer limpeza.

Limpe as pecas esmaltadas, envernizadas ou cromadas com agua morna e sabao ou
detergente liquido nao abrasivo.

Para as pecas de aco inoxidavel, utilize um algodao ou um pano embebido em dleo
de vaselina ou de sementes. Limpe e passe com alcool.

Nunca utilize produtos abrasivos, detergentes corrosivos, branqueadores e acidos na
limpeza.

Nao deixe substancias acidas ou corrosivas (sumo de limao, vinagre, etc.) em cima
das pecas esmaltadas, envernizadas ou de aco inoxidavel.

Limpe os queimadores com agua e sabao: se quiser recuperar o seu brilho original,
limpe-os com produtos especificos para ligas de aluminio.

Depois de limpar os queimadores, seque-os bem e torne a coloca-los nos seus sitios
correspondentes.

Certifique-se sempre de que os queimadores ficaram correctamente montados,
ja que uma montagem incorrecta pode ser causa de graves anomalias na com-
bustao.

Grelhas cromadas e queimadores

As grelhas cromadas e 0s queimadores tém tendéncia para escurecer com 0 USO.
Este € o fendmeno natural e inevitavel, mas nao pde de forma alguma, em perigo, o
funcionamento da placa.

TAMPA

A tampa esta disponivel como acessorio opcional.
Nao é possivel fechar a tampa com comida na grelha da placa.

ATENCAO - Antes de fechar a tampa, a fim de proteger o vidro temperado de va-
riacoes térmicas bruscas, espere que as placas eléctricas e os queimadores arre-
fecam.

ATENCAO - Nunca devera haver um derrame de liquidos na tampa da placa.
Assegure-se de que, caso aconteca algum derrame de liquidos na placa, esta devera
ser limpa antes de a abrir para que nao va nenhum liquido para as partes eléctricas.

ASSISTENCIA TECNICA

Se o seu electrodoméstico nao estiver a funcionar nas devidas condicdes, e antes de

recorrer aos Servigos de Assisténcia Técnica autorizados, verifique se:

— a ficha esta correctamente introduzida na tomada de corrente

— o fluxo de gas seja regular e os tubos de borracha nao estejam dobrados em nen-
hum ponto.

Em caso de nao conseguir descobrir a causa do mau funcionamento:

— desligue o electrodomestico, nao o manipule e chame os Servicos de Assisténcia
Técnica.

Este electrodomeéstico esta abrangido por uma Garantia que lhe permite desfrutar gra-

tuitamente dos Servigos de Assisténcia Técnica.
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Este electrodoméstico esta marcado de acordo com o disposto na
directiva europeia 2002/96/CE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos (REEE).

Ao assegurar que este produto seja correctamente eliminado,
estard a prevenir eventuais consequéncias negativas para o am-
biente e para a saude, que, de outra forma, poderiam resultar de
um tratamento incorrecto deste produto, quando eliminado.

O simbolo patente neste produto indica que ele nao pode ser trata-
do como lixo doméstico. Em vez disso, deve ser entregue no cen-
tro de recolha apropriado, para reciclagem do equipamento eléctri-
co e electronico.

A eliminagcao deste produto deve ser levada a cabo de acordo com os regulamen-
tos localmente aplicaveis a eliminacao e ao tratamento de lixo e residuos.

Para obter informagoes mais detalhadas sobre o tratamento, a recuperacgéo e a re-
ciclagem deste produto, agradecemos que entre em contacto com a entidade muni-
cipal competente, com o servigo de eliminacao de lixos e residuos ou com o esta-
belecimento comercial onde adquiriu o produto.

Salvaguardam-se erros e alteracoes!
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

« WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden heet
tijldens het gebruik. Zorg ervoor dat u de warmingselementen niet aan-
raakt.

« Kinderen jonger dan 8 jaar niet bij het apparaat llaten mits onder con-
tinue toezicht.

* Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door kinderen
van 8 jaar en ouder en personen met verminderde lichamelijke, zintuigli-
jke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij
onder toezicht staan of worden geinstrueerd over het gebruik van het
apparaat.

* Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

« Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder
toezicht.

« WAARSCHUWING: Onbeheerd koken op een kookplaat met olie en
vet kan gevaarlijk zijn en kunnen brand als gevolg hebben.

* Probeer NOOIT een vuur met water te doven, maar zet het apparaat uit
en dek de vlam af met een deksel of blusdeken.

« WAARSCHUWING: Gevaar voor brand; bewaar geen items op de
kookplaat.

« WAARSCHUWING: Als de kookplaat gebarsten is, zet de kookplaat uit
om een mogelijke electrische schok te voorkomen.

» Gebruik geen stoomreiniger.

» gemorst vuil moet voor het openen van de deksel worden verwijderd.

» Het kookoppervlak moet afgekoeld zijn voordat u de deksel sluit.

» Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door middel van
een externe timer of een afstandsbediening.

« De middelen voor ontkoppeling moeten zijn opgenomen in de vaste
bedrading in overeenstemming met de bedradingsregels

» de instructie vermeldt het type van de kabel dat moet worden gebruikt,
rekening houdend met de temperatuur van de achterkant van het appa-
raat

 Als het snoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabri-
kant, de dealer of vergelijkbare bekwame personen om een brand te
voorkomen.
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« LET OP: Om een gevaar als gevolg van onbedoeld resetten van de
thermische beveiliging te voorkomen, moet dit apparaat niet worden
gevoed via een externe schakelaar, zoals een timer, of aangesloten
worden op een circuit dat regelmatig wordt in-en uitgeschakeld.

 Dit apparaat moet worden geinstalleerd in overeenstemming met de
geldende voorschriften en mag alleen gebruikt worden in een goed
geventileerde ruimte. Lees de instructies voor het installeren of
gebruiken van dit apparaat.”

* Deze instructies zijn alleen geldig wanneer het land symbool verschijnt
op het apparaat. Als het symbool niet verschijnt op het apparaat, is het
noodzakelijk te verwijzen naar de technische instructies die zullen voor
de nodige informatiezorgen met betrekking tot een wijziging aan het
toestel

o "e" zorg voorafgaand aan de installatie dat de lokale distributie voor-
waarden (aard van de gas-en gasdruk) en de aanpassing van de appli-
catie compatibel zijn" ";

« "" de aanpassing van de voorwaarden voor dit apparaat zijn vermeld op
het etiket (of typeplaatje) "";

« " Dit apparaat is niet aangesloten op een verbrandingsproducten
evacuatie apparaat. Het wordt geinstalleerd en aangesloten in overeen-
stemming met de huidige installatie voorschriften. Bijzondere aandacht
wordt geschonken aan de relevante eisen ten aanzien van ventilatie

» Het gebruik van een gasfornuis resulteert in de productie van warmte
en vocht in de ruimte waarin deze is geinstalleerd. Zorg ervoor dat de
keuken goed geventileerd is. Houd bestaande ventilatiegaten open of
installeer een mechanische ventilatie-apparaat (afzuigkap). Aanhoudend
en intensief gebruik van het apparaat kan een beroep doen op extra ven-
tilatie, bijvoorbeeld het openen van een raam, of meer effectieve venti-
latie, bijvoorbeeld verhoging van het niveau van mechanische ventilatie
indien aanwezig.
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Tab. 1

INBOUWKOOKVLAKKEN | A | B |/ € | D | E | H | 1
i Branders/kookplaten 4opgas |4opgas | 3opgas | 4opgas | 5opgas 4 op gas | 4 op gas
= 1 elekr. 1 elektr. = = ‘ 1 elektr. =
Type /referentie | PLOS/PLO04 |PLO3/PLO4 | PL03/PL 04 | PL 03/PL 04 | PL73/PL74 | PL73/PL 74 | PL73/PL 74
Viambeveiliging ' _clsio | /s /st | -/si | osssi L -dsi | -/si
Kleine brander AUS o 50 mm - 1 o ' 1 ) __1 B 1 i ] 1
Dubbele ring brander Qcoe 135 rnm 1 1 1 1 1 - e
Uitrasnelle brander ~ URg 110mm | 1 1 1 1 1 - -
'Hah‘speler brander " sSRe 75 mm ' ] 1 A 1 1 1 1
" Snelle brander T Re 100 mm "9 1 - 1 - 2 2
Grllplaai 174’(160 mm o P SORRPSR SO | T | N—— ENe e | }
”Grllplaat 229’(379 R . Ty WM | e - o Y . I -
Elektrische p|aat 80 PE - Ty e - ) - = -
et Bt 5145 R "|=‘i|"-: e e e . 2 i : -
“_Elektrlsche plaat 160x265 mm PE = N = i = B 1 =
Geinstalleerd gas TypeNermogen ) ) ) |
“GZO 20mbar (METAANGAS) 8,75 kW 8, 75 kW 6 25 I-(W 8 75 kW 11,25 KW | 7,75 kW 7.75 kW
'G30 28-30mbar  (PROPAANGAS) | 636g/u | 636g/u | 454g/u | 636g/u | B18g/u | 636g/u | 636 g/u
Installatieklasse | 3 s | .3 - - 3 3
.Voltage/Frequentle V/Hz 220-240/50 220 240/50 220 240/’50 220-240/50 220-240/50 220-240/50 220-240/50
Elektrisch Ingangsvermogen S 450W 1400W B 2000 W ' o
Elektrlsche aansteker . s e R B L 1 et g e
Productafmeting BXD (mm) 500x510 |590x510 |590x510 | 590x510 | 745x510 | 745x510 | 745x510
* * Fabrieksinstelling |E cat. ll2H3 + GB cat. ll2H3 +

Dit apparaat is bestemd voor niet-professioneel, bv. huishoudelijk ,gebruik.
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INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATEUR
INSTALLATIE

De koper is verantwoordelijk voor de installatie van het kookvlak. De fabrikant accep-
teert generlei verantwoordelijkheid voor schade of verlies, als gevolg van een onjuiste
installatie en zodoende is dit ook niet gedekt door de garantie van de fabrikant.

Het kookvlak kan geinstalleerd worden op elk keukenblad, dat resistent is tegen tempe-
raturen t/m 100° C, met een dikte van 25 — 45 mm. De afmetingen van het in te zetten
kookvlak moet uit het keukenblad uitgezaagd worden, zoals geillustreerd in afb.1.
Indien het kookvlak geinstalleerd wordt met een kast ernaast, dan moet de afstand tus-
sen het kookvlak en de kast minstens 15 cm bedragen (zie afb.2); terwijl des afstand tus-
sen het kookvlak en de achterwand tenminste 5,5 cm bedragen moet.

De afstand tussen het kookvlak en een an-
der toestel of apparaat erboven (bv. een
keukenap), mag niet minder dan 70 cm be-
dragen (afb.2).

Wanneer tussen het inbouwkookvlak en het
vak eronder een toegankelijke ruimte
voorhanden is, moet een tussenschot uit iso-
lerend materiaal (hout of iets dergelijks) inge-
bouwd worden (afb.3)

Belangrijk — De tekening hieronder illu-
streert, hoe de afdichtring aangebracht
moet worden.

Aanzicht 60 Aanzicht 75

Het kookvlak wordt bevestigd met de meegeleverde bevestigingsklemmen, in de gaten
aan de onderkant van het apparaat.

Afb. 1

%
[ L/

¥

O\
4 ‘
min Z8\cm

da 25 ¢ 45mm

Afb. 2

Sp

Afb. 3
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Indien een kookvak van 60 cm bevestigd wordt boven een oven, die niet uitgerust is
met een koelventilator, wordt aanbevolen, in het inbouwmeubel gaten te maken, om
voor een goede luchtcirculatie te zorgen. De afmeting van deze openingen moet ten-
minste 300 cm? en ze moeten aangebracht worden, zoals geillustreerd in de afb.4.
Wanneer een kookvlak van 75 cm ingebouwd wordt boven een oven, dan moet deze
uitgerust zijn met een koelventilator.

AFB. 4

60 Cm?

A e e s o o

&% el PSR BRSNS

UITSLUITEND VOOR U.K.
INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATEUR

De volgende informaties zijn uitsluitend bestemd voor gekwalificeerde en vakbekwame
personen, die ervoor zorgen, dat uw apparaat correct geinstalleerd wordt.

De installateur moet zich strikt houden aan de geldende wetgeving betreffende de in-
stallatie van gasapparaten*

*Uitsluitend voor UK — Volgens de wet mag gasinstallatie/- inbedrijfstelling uitsluitend
uitgevoerd worden door een “Corgi”, een geregistreerde installateur.

Dit apparaat moet geinstalleerd worden conform de toepasselijke regelingen en mag uitsluitend
gebruikt worden in goedgeventileerde ruimtes. Alvorens dit apparaat in gebruik te nemen, moet
u de gebruiksaanwijzing aandachtig doorlezen.

Geschikte plaats

Een gaskookapparaat produceert hitte en vochtigheid in de ruimte, waar het geinstal-
leerd is. Om deze redenen moet u voor een goede ventilatie zorgen, door alle natuur-
lijke luchtdpassages open te laten of door een keukenkap met een luchtuitlaat te instal-
leren. Intensief en langdurig gebruik van het apparaat, kan eventueel een extra ventila-
tie vereisen, zoals een raam te openen of de snelheid van de elektrische ventilator, in-
dien voorhanden, te verhogen.

Indien geen keukenkap geinstalleerd kan worden, moet in de buitenwand of in een
raarg een elektrische ventilator geinstalleerd worden, zodat de lucht afgevoerd kan
worden.

IDe elektrische ventilator moet de complete keukenlucht 3-5 keer per uur kunnen wisse-
en.

De installateur moet zich aan de relevante standaards houden.
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ELEKTRISCHE AANSLUITING (UITSLUITEND VOOR U.K.)

Waarschuwing — dit apparaat moet geaard worden

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik.De aansluiting op het
stroomnet moet uitgevoerd worden door een competente elektricien, om zeker te gaan,
dat alle actuele voorschriften voor zulke installaties gerespecteerd worden.

Het apparaat mag uitsluitend aangesloten worden op een aansluitdoos van passende
capaciteit; een driepin 13 ampére stekker/stopcontact voldoet niet. Een dubbelpolige
schakelaar moet voorhanden zijn en het circuit moet met passende zekering beveiligd
zijn.Verdere details over vereisten aan de stroomvoorziening van het individuele pro-
duct, kunt u vinden in de gebruiksaanwijzing en op het typeplaatje van het apparaat.
Indien u, bij een inbouwproduct, een langere kabel nodig heeft dan de meegeleverde,
wordt aanbevolen een hitteresistent type van passende sterkte te gebruiken. De kabels
moeten als volgt aangesloten worden op het stroomnet:

AANSLUITING OP DE AANSLUITDOOS
Green & Yellow Wire Earth Connection
Blue Wire Neutral Connection
Brown Wire Live Connection

Opmerking: Wij bevelen het gebruik van aardlekschakelaars niet aan voor elektrische
kookapparaten, die direct op aansluitdozen aangesloten zijn, omdat het voortdurende
schakelen hinderlijk kan zijn. U wordt nogmaals eraan herinnerd, dat het apparaat correct
geaard moet worden; de fabrikant accepteert generlei verantwoording voor ongelukken of
schades, die optreden als gevolg van een niet-correcte elektrische installatie.

Conformiteitsverklaring: Deze apparatuur voldoet, wat de delen, die in contact ko-

men met levensmiddelen, betreft, aan de voorschriften, die vastgelegd zijn in de EG-

( E richtlijnen 89/109. Het apparaat voldoet aan de Europese richtliinen 73/23/EEG
en 89/336/EG, vervangen door 2006/95/EG en 2004/108/EG, en de eropvolgen-
de amendementen.

GASAANSLUITING (UITSLUITEND VOOR U.K.)

De etiketten op het kookvlak geven de gastypes aan, die gebruikt kunnen worden.

Door eenvoudige modificaties, is het mogelijk, andere gassoorten te gebruiken..
Waarschuwing: Indien u in de buurt van dit apparaat een gasreuk waarneemt, draai dan
de gastoevoer van het apparaat dicht en bestel onmiddellijk de servicemonteur.

Ga in geen geval met een open vliam het lek zoeken!
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ELEKTRISCHE AANSLUITING

Controleer de gegevens op het typeplaatje, op de buiten kant van het kookvlak, om
zeker te gaan, dat stroomvoorziening en ingangsvoltage passen.

Controleer het aardingssysteem, voordat u het apparaat aansluit.

Bij wet moet dit apparaat geaard zijn. Indien aan dit voorschrift niet wordt voldaan, is
de fabrikant niet verantwoordelijk voor welke schade dan ook van personen of eigen-
dom. Indien nog geen stekker voorhanden is, installeer er dan een, die geschikt is voor
de spanning, die op het typeplaatje aangegeven is. De aardingsdraad is geel/groen
van kleur. De stekker moet altijd toegankelijk zijn. Wanneer het kookvlak rechtstreeks
aan de stroomvoorziening aangesloten wordt, moet een schakelaar, met tenminste
3mm contactopening in open positie, geinstalleerd worden.

Indien de stroomvoorzieningskabel beschadigd is, moet deze door een gekwalificeerde
monteur vervangen worden, om enig mogelijk risico te vermijden

De aardingsdraad (groen/geel van kleur) moet minstens 10 mm langer dan de stroom-
en neutraaldraden zijn.

De doorsnee van de gebruikte kabel moet in verhouding staan tot het geabsorbeerde
vermogen van het kookvlak.

Controleer het typeplaatje voor details over het vermogen en zorg, dat de stroomvoor-
zieningskabel van het type HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F is.

STROOM | L [ - BRUINE DRAAD ;
STROOMNET AARDE rp GRIEN/GELE DRAAD > STROOMKABEL /
NEUTRAAL N ____ry BLAUWE DRAAD 7

GASAANSLUITING

Deze instructies zijn bestemd voor installateurs, die gekwalificeerd zijn, de appara-
tuur te installeren in overeenstemming met de betreffende nationale standaard. Alle
werkzaamheden moeten uitgevoerd worden bij uitgeschakelde stroomtoevoer. Het ty-
peplaatje op het kookvlak geeft het gastype aan, waarvoor het bestemd is. Na een
paar eenvoudige modificaties is het mogelijk, andere gastypes te gebruiken.

(Zie instructies in de volgende hoofdstukken).

Het aansluiten op de gasvoorziening of op de gasfles moet uitgevoerd worden volgens
de betreffende nationale standaards, nadat gecontroleerd is, of het kookvlak ingesteld
is voor het beschikbare gastype. Indien het kookvlak niet correct ingesteld is, volg dan
de instructies in het hoofdstuk met de titel «Aanpassing aan de verschillende gasty-
pes». Gebruik bij vioeibaar gas (flessengas) drukregelaars, die voldoen aan de betref-
fende nationale strandaards.

N.B.: Voor veilig bedrijf, economisch energieverbruik en om een langere levensduur
van het apparaat te garanderen, moet u controleren, of de geleverde gasdruk ove-
reenstemt met de waarden in de tabel op bladzijde 44.

Gebruik uitsluitend leidingen, afsluitringen en afdichtingsringen, die voldoen aan de
betreffende nationale standaards. Wanneer u het kookvlak op de gasvoorziening aan-
sluit d.m.v. flexibele slangen, zorg dan, dat de maximale afstand, die door deze slang
overbrugd wordt, niet groter is dan 2 meter.

N.B.: Voer een laatste controle door op lekkages van de leidingen m.b.v. zee-
psop. Gebruik in geen geval een open vilam! Zorg ook, dat de flexibele leiding
niet in contact kan komen met een bewegend deel van het meubel (bv. een lade)
en dat ze niet op een plaats hangt, waar ze beschadigd kan worden.
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Om een mogelijke beschadiging van het kookvlak te vermijden, moet de installatie in
deze volgorde uitgevoerd worden

@

1/2 GAS
TAPS

1) Monteer de delen,
zoals geillustreerd, in
deze volgorde:

A) Vaste leiding

B) afsluitring

2) Schroef de verbin-
dingen goed vast met
de schroefsleutels en
vergeet niet, de leidin-
gen in de juiste positie

3) Maak de fitting C va-
st aan de gastoevoer
d.m.v. een starre kope-
ren buis of d.m.v. een
flexibele staalbuis.

C) Boogstuk met te draaien.

tapse schroefdraad

Bij sommige modellen wordt een taps verbindingsstuk meegeleverd, als uitrusting voor de
installatie in landen, waar dit type aansluiting verplicht is; in de volgende afbeeldingen wordt
aangegeven, hoe u de verschillende types verbindingsstukken kunt onderscheiden. In elk
geval moet het cilindrische deel van de aansluiting op het kookvlak aangesloten worden.

Afb. 5

GASTYPES

Om het kookvlak aan te passen voor gebruik met verschillende gastypes, moet u de

volgende instructies uitvoeren:

— Verwijder de roosters en de branders

— Steek een zeshoeksleutel (7mm) in de brandervoet (afb. 6)

— Schroef de injector los en vervang deze door een injector, die geschikt is voor het te
gebruiken gastype (zie gasverbruiktabel).

NJECTOR
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Gasverbruiktabel

1 W 0.86 Kcal/u

G20 G30/ G20 20mbar
G31 G30/G31 28-30 / 37mbar
Brander | gasvlam| @ gasvlam Qn Qmin I/h g’h g/h
in bedrijf 1/100 1/100 kW W G20 G30 G31
Klein 72 X 50 1 250 95 73 71
Groot 97 Z 65 1.75 400 167 127 125
Middel 109Y 80 2.5 600 238 182 179
Maxi 140 H3 93 3.5 700 333 254 250
Double
Ring 141 96 3.5 2300 333 254 250

REGULACAO DA ALTURA MIiNIMA DA CHAMA

Acenda os queimadores, colocando a torneira na posi¢ao correspondente ao minimo,
e retire o botdo de comando para fora (este botdo de comando pode ser faciimente
extraido porquanto esta montado por presséo). Isto feito, e servindo-se de uma chave
de fendas pequena, rode o parafuso de regulagédo da torneira (fig. 7) no sentido contra-
rio ao dos ponteiros do reldgio para aumentar a saida de gas e no sentido dos pontei-
ros do reldgio para a diminuir, de modo a obter uma chama com uma altura de 3 a 4 mm.
Sempre que o gas disponivel for o gas GPL (gas de garrafa), o parafuso de regulagao
da chama piloto tem de ser rodado (no sentido dos ponteiros do relégio) até prender.

Parafuso de regulacao minima da torneira (em fungédo dos diversos modelos)

.

\/

Uma vez concluida a regulacao do gas, substituir na placa do seu aparelho a
placa de caracteristicas por uma nova correspondendo ao gas instalado.

UTILIZAGCAO DA PLACA
INSTRUGOES

Este aparelho so se destina ao uso para que foi especificamente concebido, ou seja
para cozinhados domésticos. Qualquer outro tipo de utilizagdo é considerado impro-
prio e, portanto, perigoso. O fabricante nao se responsabiliza por eventuais danos de-
correntes de uma utilizagao incorrecta.

Fig. 7
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USINGHET GEBRUIK VAN DE GASBRANDER

Om de branders aan te steken, moet u een brandende lucifer dicht bij de brander
houden, de regelknop indrukken en tegen de richting van de klok in draaien.

Indien de branders een paar dagen niet werden gebruikt, wacht dan een paar seconden,
voordat u de brander aansteekt, om lucht uit de leidingen te laten ontsnappen. Bij appa-
raten, die met een automatische aansteker uitgerust zijn, moet u het volgende doen.

* Druk de knop in en draai hem tegen de richting van de klok in, tot aan het symbool *.
» Steek de brander aan door op de aansteekknop te drukken.

Bij kookvlakken, die met een automatische aansteker uitgerust zijn, moet u de knop
gewoon indrukken en tot aan het symbool « draaien.

Het aansteeksysteem genereert vonken, zolang als de gasknop ingedrukt wordt.

Indien de brander niet binnen 5 seconden aangegaan is, draai de knop dan terug
naar de O-positie en herhaal het proces.

Bij modellen, die uitgerust zijn met een veiligheidsventiel (dat de gastoevoer onder-
breekt, indien de vlam per ongeluk uitgaat), worden de branders aangestoken, zoals
hierboven beschreven, waarbij echter erop gelet moet worden, dat de knop 5 tot 6
seconden ingedrukt blijft, nadat de vlam aangegaan is.

OPGEPAST: Voordat u het kookvlak inschakelt, moet u controleren, of de bran-
ders en de branderafdekkingen correct op hun plaats zitten.

ALGEMEEN ADVIES
Voor optimale resultaten wordt aanbevolen, pannen/potten met platte bodem te ge-
bruiken, die qua grootte bij de gasbranders passen en weliswaar: Zie afb Blz. 62-63.

Kookvlak type Brander type @ pan / pot (cm)
A;B;C;D;E;H;l. R/H Brander rechtsvoor 12+18

A;B;C;D;E;H;l. L/H Brander linksvoor 10+18

A;B;D;E;H.I. R/H Brander rechtsachter 18+24

A:B.C;D; L/H Brander linksachter 2426

E:Hil. L/H Brander linksachter 18+24

E Brander midden 2428

H Centrale stralingsplaat CX Laat niets boven de stralingsplaat uitspringen

Voor kleine pannen/potten moeten de gasbranders zo geregeld worden, dat de vlam
niet uitschiet over de bodem van de pot. Pannen/potten met holle of bolle bodem mo-
gen niet gebruikt worden.

WAARSCHUWING: Indien een brander per ongeluk uitgaat, draai de knop dan
terug naar de uit-positie en wacht tenminste 1 minuut, alvorens weer opnieuw
aan te steken.

Om de glasafdekking tegen beschadigingen te beschermen en om veiligheidsrede-
nen, moeten de branders/platen uitgeschakeld zijn en de brander/pot voet/plaat af-
gekoeld zijn, alvorens de afdekking dicht te doen.

Indien na enige tijd de gasknoppen zich moeilijk laten draaien, moeten ze gesmeerd
worden.Dit mag uitsluitend door gekwalificeerde servicemonteurs uitgevoerd
worden.Sommige modellen zijn uitgerust met een kleine steakgrilplaat. Deze mag uit-
sluitend op de kleine brander gebruikt worden. Kookvlakken, die ook uitgerust zijn met
een kleine elektrische kookplaat (¢ 80 mm), hebben bovendien een gietijzeren onder-
stel, dat uitsluitend met de elektrische kookplaat gebruikt mag worden. Het gietijzeren
onderstel mag niet op de gasbranders gebruikt worden.

Waarschuwing Gebruik de elektrische kookplaat uitsluitend, nadat u het hoofdstuk
over de keuze van potten en pannen gelezen hebt, vooral met betrekking op “Het ge-
bruik van elektrische kookplaten™.
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ISTRUCTTIES

Het licht geeft aan, dat de kookplaat aan is, ongeacht het ingestelde vermogen.
Bij glaskeramische kookvlakken begint een indicatorlichtje te branden, om de re-
stwarmte aan te geven, en het blijft zolang branden totdat het kookvlak afgekoeld is.

Een neon indicatorlichtje naast de regelknop brandt, wanneer de elektrische kookplaat
in gebruik is. De extra elektrische kookplaat (& 80 mm), indien voorhanden, wordt aan-
en uitgeschakeld door op de 0/ltoets te drukken, deze kookplaat heeft een vaste warm-
teinstelling.

Op de elektrische kookplaten mogen uitsluitend pannen/potten met een platte, gladde
bodem gebruikt worden. De afmeting van de pan/pot moet zo goed mogelijk overeen-
stemmen met de diameter van de kookplaat, en nooit kleiner zijn (zie afb. 10). De bo-
dem van de pan/pot moet droog zijn en morsen moet vermeden worden. Lege pan-
nen/potten mogen nooit op de platen blijven staan en de platen mogen niet inge-
schakeld blijven zonder ketel.

JA NEE NE

DL L

Afb.10

(Keramische kookvlakken of dergelijke): WAARSCHUWING Indien in het opperviak
scheurtjes zijn ontstaan, schakel het apparaat dan onmiddellijk uit, om een elektrische
schok te vermijden.

« HET GEBRUIK
VAN DE GRILPLAAT

Afb.8 — toestand bij niet-gebruik
Wanneer de grilplaat niet gebruikt wordt,
moet ze geplaatst worden. Zoals geillu-
streerd in afb.8.
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Fig. 9 — Positie van de grilplaat bij ge-
bruik

» De correcte positie, zoals geillustreerd
in afb. 9, wordt verkregen, door de gril-
plaat goed op de rooster te leggen.

* De grilplaat is uitsluitend bestemd voor
direct contact met levensmiddelen; ge-
bruik op dit toebehoren in geen geval
pannen of koffiepotten, enz.

- WAARSCHUWING: Tijdens gebruik
bereikt de grilplaat zeer hoge tempera-
turen. Het is daarom belangrijk, de
plaat uitsluitend, zoals geillustreerd,
te hanteren m.b.v. de handgreep (afb.
9).

« HET GEBRUIK VAN ELEKTRISCHE KOOKPLATEN
OF KERAMISCHE ELEMENTEN

Voor een optimaal gebruik van de elektrische kookplaten en om het energieverbruik te
minimeren, gelden de volgende aanbevelingen.

. Nr. instelling voor| Nr. instellingvoor
Vermogenchakeling| levensmiddelen snelkookplaat | keramisch element
uIT 0 0
ZEER LAAG | Maaltijden opwarmen & boter of chocolade smelten 1
LAAG Zachtjes koken van sausjes, stamppot, melkpudding, gepocheerde eieren 2 1
MATIG Groentes, diepvriesvoedsel, water koken 3 2
MIDDELMATIG| Verse groentes, deegwaren, vis, pannenkoeken 4 3
HOOG Omeletten, steaks 5 4
ZEER HOOG| Koteletten 6

« HET GEBRUIK VAN DE DUBBELE
VITROKERAMISCHE PLAAT

Knop op 0 = UIT-stand

Om het eerste verwarmingselement te activeren en te regelen, moet u de knop naar de
nummers 1 t/m 12 draaien.

Om de complete plaat te activeren (eerste element en extra vermogen) moet u de knop
op het symbool C zetten en daarna het vermogen regelen tussen 12 en 1. Om weer
uitsluitend het eerste element te gebruiken, moet u de plaat uitschakelen en weer
opnieuw inschakelen.
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ONDERHOUD EN REINIGING

Voordat u begint het kookvlak te reinigen, moet u eerst controleren of het apparaat af-
gekoeld is. Trek de stekker uit het stopcontact of (indien rechtstreeks aangesloten op
het stroomnet) schakel de stroomvoorziening uit.

Gebruik voor de reiniging van email-, lak- of chroomdelen, warm zeepsop of niet bij-
tend reinigingsmiddel. Voor roestvrij staal kunt u een passend reinigingsmiddel ge-
bruiken. De kookplaten mogen uitsluitend gereinigd worden met een katoenen doek
en een beetje vaseline of zaadolie.

Gebruik nooit schuurmiddelen, bijtende reinigingsmiddelen, bleekmiddelen of zuren.
Zorg dat zure of basische stoffen (citroen, sap, azijn, enz.), niet in contact komen met
de email-, lak- of edelstaaldelen. De branders kunnen met zeepsop gereinigd wor-
den. Om ze weer hun oorspronkelijke glans terug te geven, kunt u een huishoudelijke
edelstaalreiniger gebruiken. Maak de branders na de reiniging droog en zet ze weer
op hun plaats.

Het is belangrijk dat de branders weer correct ingezet worden.

(Voor alle kookvlakken): “WAARSCHUWING - Reinig de kookvlakken in geen geval
met stoom!”.

Verchroomde roosters en branders

Verchroomde roosters en branders worden bij gebruik gauw donker.

Dit is normaal en een onafwendbaar fenomeen, maar het doet in geen geval afbreuk
aan de functionaliteit van het kookvlak.

In elk geval zijn reservedelen beschikbaar bij ons nazorgservicecentrum.

AFDEKKING

De afdekking is een optioneel accessoir. Wanneer de steak-grilplaat op een brander
ligt, kan de afdekking niet gesloten worden.

WAARSCHUWING - Alvorens de afdekking dicht te doen moet u, om deze tegen ex-
treme temperatuurveranderingen te beschermen, altijd wachten totdat de branders of
de platen zijn afgekoeld.

WAARSCHUWING - Indien op de afdekking gemorst is, zorg dan dat de gemorste
vloeistof verwijderd is voordat de afdekking geopend wordt, om te vermijden, dat de-
ze in contact komt met een elektrisch deel.

NAZORG

Controleer, alvorens een servicemonteur te bestellen, a.u.b. eerst de volgende punten:
— Is de stekker wel goed ingestoken en de zekering niet uitgesprongen;

— |s de gasvoorziening wel in orde.

Indien de fout niet gevonden kan worden:

Schakel het apparaat uit — probeer niet het zelf te repareren — en bel het nazorgservi-
cecentrum.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor onnauwkeurigheden als gevolg van druk- of afschriftfouten in de-
ze brochure. Wij behouden ons het recht voor, zo nodig modificaties van de producten uit te voeren, ook in
interesse van het gebruik, zonder afbreuk te doen aan de eigenschappen met betrekking tot veiligheid of
functie.
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Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstemming met de Europese
Richtlijn 2002/96/EG voor Elektrische Afval en Elektronische
Apparatuur (WEEE).

Door ervoor te zorgen, dat dit product correct verwijderd wordt,
draagt u ertoe bij, mogelijke negatieve uitwerkingen op het milieu
en op de menselijke gezondheid te vermijden, die anders veroor-
zaakt zouden kunnen worden, bij ongepaste afvalbehandeling van
dit product.

Het symbool op het product geeft aan, dat dit product niet als hui-
shoudelijke afval behandeld mag worden. In plaats daarvan moet
het afgegeven worden bij de betreffende verzamelplaatsen voor
de recycling van elektrische en elektronische apparatuur.

De verwijdering moet uitgevoerd worden in overeenstemming met de plaatselijke
milieuvoorschriften voor afvalverwijdering.

Neem, voor meer details over behandeling, terugwinning en recycling van dit pro-
duct, a.u.b. contact op met uw plaatselijk gemeentekantoor, het bedrijf voor de
verwijdering van uw huisafval of met de zaak, waar u dit product hebt gekocht.
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NMPABUJIA TEXHUKUN BE3OIMNACHOCTU

« [MPEOYIMNPEXOEHWE: BoiToBOM anekTponpmnbop n ero oTKpbITble YacTu
BO Bpems paboTbl MOryT HarpeBaTbCs [O BbICOKOW Temmnepartypbl.
CobnoganTe 0OCTOPOXKHOCTbL, HE JOoTparmBamTechb 40 HUX.

 [leTn monoxe 8 net He A0MKHbI NpUbnuxaTbes K ObiIToBOMY npubopy 6e3
NOCTOSAHHOIO Haa3opa.

* [1aHHbIM BbITOBbLIM 3NEKTPONPUOOPOM MOrYyT MONb30BaTbCA OETU CTapLue
8 net, a Takke nMogn ¢ HapyweHHbIMU PU3NYECKUMN UNN YMCTBEHHbBIMA
CMOCOBHOCTAMU UIIN C OTCYTCTBMEM HaAJSIeXallero onbiTa B TOM Crlyyae,
€Clin  OHW HaxogAaTcss nog HabnwogeHWemM W NPOUMHCTPYKTUPOBAHDI
OTHOCUTENbHO 6E30NacHOro UCMNosib3oBaHMSA ObITOBOrO Npudopa, a Takxke,
€CI1M OHN OCBEAOMIIEHBI 00 MMEIOLLMXCS ONACHOCTSIX.

* He paspelwuante getam urpatb ¢ 66ITOBbIM NPUOOPOM.

* YyucTtka n obenyxunsaHme 6bITOBOro npmbopa He OOSMKHbI BbINOMHATLCA
netbmu 6e3 Hag3opa B3POCHbIX.

 MPEAYTNPEXOEHWE: lNpurotoBneHne nuiiy Ha Bapo4YHON NOBEPXHOCTU
C UCNOSIb30BaHUEM XXMpa U Macra 6e3 Haasnexallero npucMoTpa MoxeT
ObITb ONACHLIM U MOXET MPUBECTU K MOXKapy..

« HUKOI'JA He nbiTanTecb noracuTb nnamsa Bogown. Bbikntounte ObITOBOM
ANeKTponpuodop, U HAaKPONTE NNams KPbILLKOW, NI OFTHECTONKOM TKaHbHO.

« TIPEOAYNPEXOEHWE: OnacHoCTb BO3ropaHuMAa: He UCNOSb3ynTe
BapPOYHYI0 MOBEPXHOCTb A1 XpaHEHNA Ha HeW NpeaMETOB.

« MNMPEAYTNPEXOEHWE: B cnyyae nosiBneHns Ha BapoOYHOM MOBEPXHOCTHU
TPELLMHbI BbIKITOYMTE BbITOBOW NPMbop, 4TOOLI NPegoTBpPaTUTL NOpaXKeHne
9NEKTPUYECKMUM TOKOM..

* He nonb3ymnTtechb ans YACTKM NnaporeHepaTopomM.

* rnepen OTKPbIBAHMEM M3 KPbIWKW crnefyeT yoanuTb C Hee MPOoSiuTyko
XUOKOCTb.

* nepen 3aKpblBaHMEM KPbILLKW JalTe BapO4YHOW MOBEPXHOCTU OCTbIHYTh.

* ObITOBOW 31IEKTPONPUOOP HEe NpeaHasHa4vyeH ans ynpaBneHns ¢ NoOMoLLbHO
BHELIHEro TamMepa WM OTAESNIbHOW  CUCTEMbl  OUCTAHLMOHHOIO
ynpaereHus.

* JrnekTpuyeckoe nogkndeHne ObiToBOM npubopa [JOMMKHO OblTb
BbINMOSITHEHO C MWCMOMNb30BaHNEM pPa3bedVHUTENBHOIO YCTPOWUCTBaA B
COOTBETCTBUU C OENCTBYIOLLMMUN npasuinamu n HOpMaMu
anekTpobesonacHOCTH.
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* B UHCTPYKLNWN JOIMKEH BObITb yYKasaH TN afiekTpoLllHypa. [Npn aTom gomkHa
yunTbIBaTLCA TEMNepaTypa 3agHen CTEeHKN anekTponpubopa.

B cnydyae noBpexXaeHus LWHypa NUTaHWA OH AOMKeH ObiTb 3amMeHeH
NPOM3BOOMUTENEM, areHTOM MO TeXOOCMyXnBaHMo, WU cheumanmncToMm,
MMEILWMM [OCTAaTOYHY KBanudukauuo. IJTO0 Heobxoaumo gnd Toro,
4YTOObI N306eXXaTb ONacHOCTEN.

« BHUMAHWE: YT0o6bl n3bexars OnacHOCTU, CBA3AHHOW CO ClyYalHbIM
cObpocom yCTponcTBa TENNOBOM 3aLWUTbl, JaHHbIN ObITOBOW anekTpornpmnbop
He OOIKeH 3annTbiBaTbCH Yepes3 HapyXHble nepekriovarLlme ycTponcTBa,
Hanpumep, TanMmep, Unn gpyroe yCTpomCcTBO, KOTOPOE PerynapHo BKIoYaeT
N BbIKITIOYAET anekTponpmbop.

 "[1aHHbIN ObITOBOM NPpUBOP OOMKEH YyCTaHaBNMBATLCA B COOTBETCTBUN C
OEUCTBYIOLWMMN MpaBunamMmu, U TOMNbKO B XOPOLUO MpOoBETpMBaEMbIX
nomMelleHusix. [lepen YyCTaHOBKOWM WM UCMNOSIb30BaHMEM  ObITOBOroO
Npudopa NPoYTUTE NHCTPYKLMIO".

« "[laHHas MHCTPYKLUNA UMEET CuIly TOSNbKO B TOM Cllydae, ecriin Ha ObITOBOM
npubope uMeeTcd CUMBOST CTpaHbl. Ecnn Takoro cumBona HeT, TO
HeoOXxoOuMO 00paTUTbLCA K TEXHMYECKOMY OMUCaHWIo, B KOTOPOM
cogepxatcs HeobxoguMble WHCTPYKLUMW OTHOCUTENBbHO MoaudumKaumm
npubopa B COOTBETCTBUM C YCNOBUAMW SKCMyaTaumm B 4aHHOW CTpaHe.".
* "nepeq BbLINOMHEHNEM YCTaHOBKM MpOBepbLTe, YTO MECTHble YCNOBUA
pacnpegenenuns (Tun rasa v gaBneHue rasa) u perynupoBku npubopa
COBMECTUMbI ApYyr C Apyrom";

» "ycnoeusa perynmpoBoK Ons AaHHoro 6biToBoro npubopa ykasaHbl Ha
apnblke (UNK B NnacnopTHom Tabnunyke)";

* "OaHHbIM OblTOBOM Mpubop He noaCcoedMHEH K BbITSHKKE MNPOOYKTOB
cropaHusi. OH JormKeH ObITb YCTAHOBMEH U MOAKIOYEH B COOTBETCTBUN C
OEUCTBYIOLWMMN NpaBunamu nogknodeHmsa. Heobxoonmo obpatnute ocoboe
BHMMaHWe Ha TpeboBaHNA OTHOCUTENBHO BEHTUNALMMK .

« "OKcnnyaTtauma rasoBon MnTbl COMPOBOXOAAETCA BblAeNIeHMEM Tenna u
Bnarn B KOMHaTte, rge yCTaHoBrieHa nnuta. Yoeoutecb B TOM, YTO KYXHS
XOPOLLUO BEHTUSIMPYETCA: OTBEPCTUS ECTECTBEHHOW BEHTUNAUUU He

OOSMKHbl  OblTb  3aropoXeHbl, WNW  YCTaHOBUTE  MexaHu4yeckoe
BEHTUNALUMOHHOE YCTPOMCTBO (BbITSXKKA). [lpyv npogormkutensHoOM U
NHTEHCMBHOM NCMNOSb30BaHNU ne4ym MOXeET notpeboBaTbCA

OOMONHUTENbHAA BEHTUNSUMS, Hanpumep OTKpbiBaHWE OkHa, unu Gonee
abheKTMBHAA BEHTUNALMS, HAaNpUMep, YBENMYEeHne nNpom3BoanuTeNbHOCTH
BbITSDKKW (€CNM OHA UCMNONb3yeTcs).
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labnuua 1

BCTPAMBAEMbIE BAPOYHLIE
MOBEPXHOCTU A B C D E H I
KoHDopKI/3NeKTPONIMTKM 4 4 ra3oBble | 3 ra3oBble 4 5 ra3oBbiX | 4 ra3osble|4 rasoBble

rasosble 1 1 rasoBble - 1 -

- NEKTPHYEC|ANEKTPUYE] - QMeKTPH4Eq
Kas Kas Kas
Tun PL 0O3/PL | PL03/PL | PLO3/PL | PLO3/PL | PL73/PL | PL73/PL | PL 73/PL
04 04 04 04 74 74 74

YCTPOCTBO 3aLUMTbI OT noracaHus nnamenul -/ na -/ na -/ na -/ na -/ na -/ na -/ na
ManeHbkas koHdopka AUS & 50 MM 1 1 1 1 1 1 1
KoHchopka ¢ aByms BeHuamu QC&135 mml 1 1 1 1 1 - -
Caepx6bicTpast koHdopka UR 110 mm 1 1 1 1 1 - 5
CpepaHebbicTpas koHdopka SR &I 75 Mm 1 1 1 1 1 1 1
BoicTpas koHdopka R &5 100 MM 1 1 1 1 2 2 2
[punb 174 x 160 MM - - - - - - -
Mpunb 229 x 379 MM =
AnekTponnuTka @& 50 PE 1 -
Anektponnutka & 145 PE - 1
OnekTponnuTka & 160x265 MM PE - - - - : - -
Mcnonb3ayemblit ras/MOLLHOCTb: 8,75 kBT | 8,75kBT | 6,25KBT | 8,75KBT |11,25KBT | 7,75KBT | 7,75 KBT
G20, 20 mb6ap”™ (METAH) 8,75 kBT | 8,75kBT | 6,25KBT | 8,75KkBT |11,25KBT| 7,75KBT | 7,75 KBT
(G30, 28-30 mbap (CHI) 636 r/yac | 636 r/uac | 454 r/uac | 636 r/yac | 818 r/yac | 636 rfuac | 636 r/uac
Knacc ycTaHoBku 3 3 3 3 g 3 3
HanpsxeHwe/MacTtota B/l 220-240/501220-240/50]220-240/50220-240/50p20-240/50]220-240/50220-240/50
BxogHas anekTpuyeckas MOLHOCTb - 450 Bt | 1400 Bt - - 2000 Bt -
ONeKTPOonoaXur aa Jif:] na Ja na ga Ja
Paamepb! BaApOYHOH NOBEPXHOCT K 590x510 | 590x510 | 590x510 | 590x510 | 745x510 | 745x510 | 745x510

* YcTaHoBka npoussoanTens IE kaTeropus 112H3 +

GB kateropus l12H3 +

A

B

[axHoe uspgenue npeAHasHa4yeHo TONMbKO ANs ObITOBbIX I'IpHMEH&HHVI.
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WHCTPYKLMU NO BbINOJIHEHUIO YCTAHOBKW

MNokynatenb HeCeT 0TBETCTBEHHOCTb 3@ NPaBMIbHOCTL YCTAHOBKN BAPOYHOM MOBEPXHOCTY. MpouasoauTens He
HECET OTBETCTBEHHOCTM 38 MOBPEXXAEHUS! U MOTEPH, SBNAOLLNECS CNIEACTBNEM HEMPaBMIILHOM YCTAHOBKM BAPOYHON
MOBEPXHOCTH, U Tak1e NOBPEXAeHNs He ByayT YCTPaHATLCS NO rapaHTHm.

BapouHasi noBepxHOCTb MOXET yCTaHaBMBATLCSA Ha 1060 paboyeil MOBEPXHOCTN KYXOHHOTO CTONa, KoTopas
BblAepxxu1BaeT Harpes Ao Temnepatypbl 100 °C, n umeet TonwmHy ot 25 0 40 MM. PasMepbl 0TBEPCTHS, KOTOpoe
[ONXKHO ObiTb Bbipe3aHo B paboyeil NOBEPXHOCTM KYXOHHOrO CTOna, NokasaHbl Ha puc. 1.
Ecnu Bapo4Hasi nOBEPXHOCTb KPEMUTCS HA 06enx CTOPOHAX PALOM CO LKaOM, TO PAacCTOSIHUE MEX .Y BApO4HON
MOBEPXHOCTHHO W LLIKACHOM [OMKHO GbITh HE MeHbLLE 15 CM (CM. pUC. 2), @ pacCTOsHUE MEXly BAPO4HOM NOBEPXHOCTLIO
W PAcronoXeHHON C3aAM CTEHOM A0MKHO BbITb HE MeHbLLE 5,5 CM.

PaccTosiHre Mexy BapOUHOM NOBEPXHOCTBIO W APYriM 3NEKTPONPUEOPOM (HanpyMep, BLITSXKHON KONNaK) [OMKHO
ObITb He MeHbLUe 70 CM (CM. puc. 2).

Ecnu nog Bapo4HOM NOBEPXHOCTLIO UMEETCS CBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO, TO MO BAPOUHON NOBEPXHOCTBIO HYXHO
(yCTaHOBMTE): pasfenuTenbHyro NaHesb, U3rOTOBNEHHYHO 13 TENNOU3ONALIMOHHOMO MaTepuana (HanpuMep, U3 Aepesa)
CM. pucC. 3).

BaxxHas nHgopmaums — Ha pucyHKe nokasaHo, Kak
HaHOCUTCA repMeTHK

Plan 60 - BapoyHasi noBepxHQ 0 cM| Plan 70 - Bapo4Has noBepxHOCTb 75 CM

Bapo4Has NoBEPXHOCTb KPENUTCS C NOMOLLbIO (DUKCHPYIOLUMX 38KMMOB, KOTOPbIE BCTABMSOTCS B OTBEPCTHS,
PACMONOXEHHbIE HA OCHOBAHMU BAPOYHOIA MOBEPXHOCTH.
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Ecnu BapouHas noBepxHOCTb 60 CM yCTaHaBNMBAETCS Haf AyXOBKOW, B KOTOPOW HET CUCTEMbI OXTAX/AEHWS C
BEHTUNSTOPOM, TO BO BCTPauBaemon mMebenu pekoMeHayeTcs CAenatb 0TBEPCTUS Ans 06eCreveHUs HOPMAasLHOM
UMPKYNSLUM BO3JyXa.

lnowane aTUX OTBEPCTHIA JOMKHA BbITb He MeHbLe 300 CM2 W 3TY OTBEPCTMS OMKHbI pacnonaraThCs Tak, kak
nokasaHo Ha puc. 4

Ecnu BapouHas noBepxHOCTb 75 CM KpenuTCs Haf QyXOBKOW, TO B lyXOBKE 0MKHA ObITb CUCTEMA OXNaXKAeHNS
C BEHTUNIATOPOM.

Puc. 4

i i et g meine
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WHCTPYKLMX NO BbINOMHEHUIO YCTAHOBKU

MpefcTaBneHHas Hxe UH(OPMALMA NpeaHasHaueHa TONMLKO ANS KBAaNM(UUMPOBaHHbIX CrIeLUanicTos,
BbINONHSIOLLAX YCTAHOBKY BAPO4HOIA MOBEPXHOCTM. CrieLanmeT, BbIMONHSHOLLMIA yCTaHOBKY BAPOUHOM NMOBEPXHOCTH,
nomxeH cobnoaTh Bee TpeGoBaHNs AeCTBYIOLLMX MPaBMi 1 HOPM OTHOCUTENBHO YCTAHOBKY ra3oBbIX NpUEopos.

[aHHbli ObITOBOW NPUBOP [ONMKEH YCTAHABNMBATLCS B COOTBETCTBUM C AEMCTBYIOLLMMM NPaBUNAMIA U HOPMaMK
Anst GbITOBBIX MPUGOPOB U 0NIKEH 3KCMNYaTUPOBATLCS TONMbKO B XOPOLLO BEHTUNMPYEMbIX noMelleHuax. [eper
TEM KaK MPUCTYNKUTb K KCTIyaTauun JaHHO! BapouHOi NOBEPXHOCTU BHUMATENbHO MPOYTUTE MHCTRYKLIMIO MO
aKcrnyaTayum.

Bbibop MecTa gnsi ycTaHOBKU BapO4HO# MOBEPXHOCTH

B MecTax, rae ycTaHOB/EHbI ra30Bble NNMTI, BbIAENSETCS Tenno 1 nara. [103ToMy Bbl JOMKHbI 06ECNeUuTh
XOPOLLYH) BEHTUNALMIO B NOMELLEHUM NTMEO C NOMOLLIbK) OTBEPCTHI NSt ECTECTBEHHON BEHTUNALIMW, TGO C MOMOLLIO
BbITSXKHOrO Konnaka. [p1 MHTEHCMBHOW W NPOJOIXXMTENLHON 3KCINyaTaUum NiuTsl MOXET NoTPe6oBaThes
AOMNOJHUTENbHAA BEHTUNALUMA, obecnevynsaemas, HanpuMep, C NOMOLLUbK OTKPbIBAHUS OKHA, U C MOMOLLbIO
yBENUYeHNs CKOPOCTU BpALIEHUA 3NEKTPUYECKOro BEHTMNATOpPA (ecnu OH YCTAHOBNEH).
ECnn HET BO3MOXHOCTY YCTAHOBUTb BbITSKHON KONNAK, TO B CTEHE UMK B OKOHHOM NPOEME HY)XXHO YCTaHOBUTL
ANEKTPUYECKUI BTSKHON BEHTUNATOP.

BbITSIXXHOM BEHTUAATOP [OMXEH MMETb MOLLHOCTb, JOCTATOUYHYK) ANS TOTO, YTOGL! BO3AYX B KYXHE MONHOCTBIO
3ameHsncst 3-5 pa3 B yac. YCTaHoBKa [0MKHA BbIMONHATLCS B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHMAMN HALIMOHATBHBIX
Mpasu N HOPM.

CepuitHblil Homep cocTouT 13 16 yudp. Mepsble 8 Lndp — koa mogenu. Creaytowme 4 uudpbl — faTa Npou3BOACTBA (Fof,

Hegens). Mocnegrue 4 undpb! — 3aBOACKME HOMepa.

3Hak C € yKasbiBaeT, 4T0 NPUOOP COOTBETCTBYET TPeBOBAHNAM EBPONENCKMX CTaHAapToB, 73/23/CEE
89/336/CEE, B fanbHeiilieM 3ameHeHHbIX COOTBETCTBEHHO pernameHtamu 2006/95/CE u 2004/108/CE ¢
N3MEHEHNAMMN W LOMONHEHUAMM K HUM.
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NMNOAKITOYEHUE K SJIEKTPOCETH

MpoBepkTe AaHHbIe, NPUBEAEHHbIE B NACMOPTHON Tabnuuke, 3aKpenneHHo CHapy X Ha BAPO4HON MOBEPXHOCTH,
[NA TOro, YT06bI OEAUTLCA B TOM, UTO BXOLHOE HanpsiXXeH1e BapOHHOK NOBEPXHOCTN COOTBETCTBYET HAMPSXKEHMIO
9NEKTPOCETH.

Neped NOAKNIOYEHUEM BAPOYHOW NOBEPXHOCTU K 3MeKTPOCETH NMPOBEPLTE CUCTEMY 3a3EMNEHMUS.
[aHHbi anekTponpubop o6s3atensHo JomkeH 6biTb 3a3emneH. B cnyyae HecobnioaeHus aToro Tpe6osaHus
NPOM3BOANTENb CHUMAET C cebst OTBETCTBEHHOCTL 38 HAHECEHME BPeAa 3[0POBLI0 NHOAEH U NOBPEXAEHWe
UMyLLIeCTBa. ECnv K kabento MUTaHns He NoACoeanHEHa BUIKA, NOACOEAMHUTE K KaBenko NUTaHus BUNKY, Harpy3ouHas
CMOCOBHOCTb KOTOPOW COOTBETCTBYET yKa3aHHON B NACMOpTHOW Tabnuuke. MpoBoA 3a3eMNEHUS UMEET XKenTo-
3eneHbln LUBeT. K anekTpu4ecKon po3eTke A0mKeH Beeraa obecneumarbes cBo6oAHbIA AocTyn. Ecnv BapoyHas
MOBEPXHOCTb MOAKMO4AETCS K 3MIEKTPOCETH HANPSAMYHO, TO AOMKEH BbITb YCTAHOBNEH aBTOMATUYECKMA BbIKTIOUATE b,
PacCTostHMe MEXy KOHTaKTaMmu B KOTOPOM B BLIK/IOYEHHOM COCTOSHUM [JONMXKHO ObiTh HE MEHbLUE 3 MM.
[ina npepoTBpaLyeHus onacHoCTel 3aMeHa NOBPEXAEHHOrO Kabens NUTaHUs JOMKHA BbINONHATLCS TOMbKO
KBaNMOULMPOBAHHbIM CMELMANMCTOM.

[MpoBoA 3a3emMneHus (XenTo-3eneHblit) A0MKeH ObiTb MPUBnManTENsHO Ha 10 MM ANvHHEE MPOBOAOB (haskl 1
HeuTpanm.

CeveHne npoBoaHMKOB Kabens NuUTaHMs JOMMKHO COOTBETCTBOBATL MOWHOCTH, NOTPE6NsieMOi BapOUHONA
MOBEPXHOCTBIO.

[poBepLTE 3HAYEHUE MOLLHOCTH, NOTPEGNAEMOi 3NeKTPONPUEOPOM, YKa3aHHOE B NACMOPTHON Tabnnyke, a TakKe
MPOBEepkLTE, YTO UCnonb3ayeTes kabens nutaHus Tna HOSRR-F, HOSVV-F unu HO5V2V-F.

QA3A L | —rKOPWUYHEBbIA MPOBOA
JIMHKA 3EMITS - :
ANEKTPOMUTAHWS 4 ——TKENTO-SENEHBIN IPOBOA N} (A B E 111 MUTAHMS /
HEUTPAJIb | N r CUHWUA NPOBO/

NOAKMOYEHUE K JIMHWUU TA3OCHABXXEHUA

[laHHbie MHCTPYKLIMK NPeSHa3HaYeHb! ANs CNELMaNMCTOB, UMEIOLUMX JOCTATOUHYHO KBANMADMKALMIO ANs BbIMONHEHMS
yCTaHOBKM 000PYI0BaHNS B COOTBETCTBIMU C TPEOOBAHUAMM HaLMOHAMbHbIX NPaBKA U HOPM. Bee paboTsl AOMKHBI
BbIMONHSATLCS C OTCOEAMHEHHBIM 3NEKTPOMUTAHUEM.

B 3akpennenHoit Ha Bapo4HOI MOBEPXHOCTI NACNOPTHON TabNUUKe ykasaH TvN rasa, Ha KOTOpoM JomKHa paoTaTk
BapO4Has NoBepxHOCTb. MOXHO 1CMoNb30BaTL BAPOUHYH) NOBEPXHOCTB C APYrMMM TUMNAMM rasa nocre BbINONHEHMs
NpocTbIX MoAUMKaLMiA. (CM. MHCTPYKLMK, NPeACTaBNEHHbIe B NOCNeayrwux naparpadax pykoBoacTsa).
Moakno4eHne Bapo4HOM NOBEPXHOCTH K NIMHWM ra30CHABXEHUS UK K ra30BOMY GanoHy AOMXHO BbIMONHATLCS
B COOTBETCTBUM C TPEOOBAHNAMM HALMOHANBHBIX NPasu U HopM. [epen NoAKYEHUEM K NIMHUM ra30CHAOKEHMS
CreflyeT NpoBepUTh, YTO BAPOYHaA NOBEPXHOCTL OTPEryNMpoOBaHa Ha TOT THM ra3a, KOTopbIi ByAeT B Hee NoaaBaTses.
Ecnu BapouHas noBepxHOCTL He OTPEryNMpoOBaHa Ha HY)KHbIA TUN rasa, 06paTUTECh K UHCTPYKLMSM, MPUBEAEHHbIM
B naparpace "AzanTauusi Bapo4HOM NOBEPXHOCTY Ha Apyrvie Tunbl rasa’”. Mpu paboTe Ha XMAKoM rase (ra3 B
6annoHe) CrieayeT UCnonb30BaTh PErynsToPbI AABEHNS, COOTBETCTBYHOLLME TPEBOBAHMSIMM HALMOHAMBHBIX NPaBTT
N HOPM.

BaxHoe 3ameuanue: Ans obecneyeHns 6e3onacHoi paboTbl, KOHOMHOTO PACXOA0BAHUS SHEPTM, U ANUTENbHOM
1 6830TKa3HOW PaBOoTLI BAPOUHOM MOBEPXHOCTY MPOBEPLTE, YTO ABIIEHUE B IMHIM Fa30CHAGKEHUS COOTBETCTBYET
yKasaHHoMy B TabnuLe, npeacTaBfieHHoN Ha cTp. 81.

VicnonbaywTe TOMbKO Takue TPy6bl, Waibbl 1 yrNoTHUTENbHbIE NPOKNAKH, KOTOPLIE COOTBETCTBYIOT TPEGOBAHMSIMU
HaLMOHAMbHbIX NPaBMIT 1 HOPM.

Ecnu noaknto4eHne BapoO4HOM NOBEPXHOCTY K IMHUM Fa30CHABKEHMS OCYLLIECTBNISETCS C MOMOLLbIO TMBKOrO LUfaHra,
MPOBEPLTE, YTO ANMHA MMOKOrO WNAHra He NPeBbILIaeT 2 M.

BaxtHoe 3ameyanue: ocne noacoeAMHeHNs BapO4HON NOBEPXHOCTH K NMHUM ra3ocHabxeHns nposepbTe
Ha OTCYTCTBMe yTeueK ra3a Bce TpybHble COeJUHEHNS C MOMOLYbIO MbIIbHOTO pacTBopa. He ucnonb3ayiite
nnams Ans NpoBepKu yTeuek rasa . [poBepeTe TaKxe, YT0 rubKMiA LWNaHT He CONPUKACcAeTCA C ABMKYLIMMUCS
4acTAMM KyXOHHOW MeGenu (HanpuMep, BbIABIKHON ALUMK) M He MPOXOAUT B TaKOM MecTe, rfie OH MOXET
ObITb NOBpEXAEH.
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Yr106b! HE NOBPEANTL BAPOUHYHO NOBEPXHOCTb, BLINONHMTE €€ YCTAHOBKY, Kak OMUCaHO HUXE.

@

C
FA30OBAA PE3bbA 1/2
AHOWMA
1) MNopcoeauHuTe, KaK 2) 3aTaAHUTe coeAuHEeHuHe C 3) MoacoeAWHUTE KONEHO K
MOKa3aHo Ha PUCYHKeE: MOMOLLbIO FraeyHbIX NINHWM NOAAYM rasa ¢
A) hukcupoBaHHas Tpyba Kniouei. Mepen TeM Kak MOMOLLbIO XKECTKOM
B) waiiba 3aTAHYTb coeiuHeHue MegHo# Tpybbl Mnu
C) KoneHo ¢ KOHNYeCKOM yCTaHOBUTE KONEHo B rmbKoW CTanbHOM
pe3bboi HY)XHOE MONOXeHue. TpyObI.

HeKoTopble MOJIENH MOCTABMSKOTCS C KONEHOM (NEPEXOAHNKOM), UMEIOLLMM KOHUYECKYHO pedbly. B HEKOTOPbIX
CTpaHax 1Cronb30BaHWe Takux NepexoAHNKoB ABNAETCS 06s3aTeNbHbIM. Ha NpecTaBneHHoOM HUXe pUcyHKe
MOKa3aHo, Kak OTANHMTb NEPEXOHIK C LMNMHAPUHECKOR pe3bBoii 0T NepexoAHIKa C KOHMYECKO! peab6oit. B niobom
Cryuae, KOHeL NnepexoHuKa C LMIMHAPUYECKOA pe3b0oii JOMKEH MOACOBANHATLCS K BAPOYHOW NOBEPXHOCTH.

AQANTALUA BAPOYHOW NOBEPXHOCTM HA IPYTUE TUMbI FA3A

[Ins afanTauui BapouHoiA NOBEPXHOCTH ANnsi paboThl C APYrMM ra3amu BbiNONHUATE ONMMCaHHbIE HUXKE MHCTPYKLMA:

© CHUMUTE PELETKM WU KOH(HOPKK

* BCTABLTE WECTUrPAHHBINA KoY (7 MM) B OCHOBaHKE KOHEPOPKY (pUC. 6)

* BLIBEPHUTE UHXKEKTOP W 3aMEHUTE Ero UHXEKTOPOM, COOTBETCTBYIOLIMM TOMY TUNy rasa, koTopbii GyneT
MCMONb30BATLCA (CM. MPEACTABNEHHYH HUXe Tabnuuy noTpebnexus rasa).

NHXXEKTOP

95



G30/ G20 20 mbap
G20 G31 G30 / G31 28-30 / 37 mGap
KoHGbopKa @ NHX @ NHX Qn Qmin n/vac n/vac n/vac
1/100 1/100 kW W G20 G30 G31
ManeHbkas 72 X 50 1 250 95 73 71
Mony6bicTpast 97 Z 65 1.75 400 167 127 125
BeicTpas 109Y 80 2.5 600 238 182 179
CaepxBbicTpast
KOHEDOpKa 140 H3 93 3.5 700 333 254 250
KoHdhopka ¢
e 141 96 35 2300 333 254 250

PErYNIMPOBKA MUHUMAJIBHOIO NMJAMEHU

[ocne 3axuraHus KOH(OPKKM YCTAHOBUTE PYUKY PErynsiTopa BbICOTbI NiaMeHK B NONOXEHWE, COOTBETCTBYHOLLEE
MUHAMAnbHOMY MNaMeHK, a 3aTeM NPUNOXKMB HEOONbLLIOE YCUNME, CHUMIUTE PYYKY pPerynatopa.

PerynupoBka MUHUMANLHOrO NMiaMeHu BbINOMHAETCS C MOMOLLBI0 BUHTA U MANIEHbKOW OTBEPTKM, KaK MokasaHo Ha
puc. 7. NoBOPOT BUHTA MO YACOBOW CTPENKE YMEHbLUAET NOTOK ra3a, a NoBOPOT BUHTA NPOTUB YaCoBOW CTPENKH
yBENW4MBaET NOTOK rasa. C NOMOLLbIO 3TOM PerynvpoBKK NONy4UTE NNams BbICOTOK 3-4 MM, @ 3aTeM YCTaHOBUTE
Ha MECTO pyuKy perynsropa.

Ecnu ucnonb3yeTcs CxxuxeHHsIn HedpTaHoM ra3 (CHI) (ra3 B 6annoHe), noBepHUTE BUHT 40 ynopa no 4acoBow
CTpenke.

Perynupoaquble BUHTDI (ans pa3Hbix Moaene)

Puc.7
@

‘\‘\ /’
\\//

Mocne BbINONHEHUS PErynMpPOBOK ANA apanTauuiu Bapo4HOW NOBEPXHOCTH HA APYroM TN ra3a 3aMeHuTe
cTapyio Tabnuuky, 3aKpenneHHyo Ha Bapo4YHOM NOBEPXHOCTH, B KOTOPOW yKa3aH TUN rasa, Ha HOBYIO
(nocTaBnseTcs B KOMNNEKTE C BAPOYHON NOBEPXHOCTbIO), B KOTOPOM YKa3aH TUN rasa, Ha KoTopbli
nepesefeHa Bapo4yHasn NOBEPXHOCTb.

WHCTPYKLMK MO 3KCMNYATALUN BAPOYHON NOBEPXHOCTH

[laHHblii 3nekTponpubop NpeaHa3HaueH TONLKO ANS UCTIONb30BaHWS MO ero NPSMOMY Ha3HAYeHMIo, TO eCTb, ANst
NPUrOTOBNEHNS MWLM B AOMALUHUX ycnoBsusx. JTto60e Apyroe NpUMEHEHWEe BApOYHON MOBEPXHOCTU CYATAETCS
HENpPaBUNbHBIM, 1 NO3TOMY MOXET BbITb ONacHbIM. [POM3BOAMTENL HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHNS
M NOTEpU, SBNAKIIMKECS CNEACTBUEM HENPaBUNbHOrO0 WCMONb30BAHWS BAPOYHOM MOBEPXHOCTM.
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UCMONb30BAHUE TA30BON KOHOOPKH

YT06bI 3aXKE4b KOHCHOPKY, NOAHECUTE K HEWM 3AXKIKEHHYHO CMINYKY, HAXKMUTE Ha PY4Ky perynpoBKU BbICOTbI

nnameHu, 1 NOBEPHUTE ee MPOTUB HaCoBOM CTPENKM.

Ecnm KoHGOPKY HE UCTINb30BANMCH B TEYEHNE [BYX Uk 601ee HeM, TO NPEX/Ie YEM 3aKe4b KOHCPOPKY NoAoKAuTe

HECKOMNbKO CeKyHJ, ANs TOro, 4To6bl M3 TPYOOK BbiLLEN BO3AYX.

Y1066l 3aKeUb KOH(OPKY BapPO4HOM NOBEPXHOCTH, CHABXKEHHYO YCTPOMCTBOM 3NEKTPOMOAXMNIA, BbINOMHATE

CnegytoLLme onepatmu:

* HaXMWUTE Ha Py4Ky PErynnpoBKM BbICOTbI NNIAMEHM M MOBEPHUTE €€ MPOTUB YacoBOW CTPENKM B NMONOXEHHE,
0603Ha4YEHHOE 3HAYKOM .

* 3aKrUTe KOHOPKY C NOMOLLbK) HAXXATUsA KHOMKM 3MeKTPONoAXHra.

Ecnu Bapo4Has NOBEPXHOCTb CHAbYKeHa aBTOMATUHECKUM 3NIEKTPOMOXKMIOM, NPOCTO HAKMUTE Ha PYUKY PeryfMpoBKi

BbICOTbI NNIAMEHY W YCTAHOBUTE €€ B MONOXeHWe, 0603Ha4eHHOe 3HauKoM . CucTema anexTponodxura Gynet

MNOCTOSAHHO FEHEPUPOBATh UCKPbI, O TEX MOP, MOKa pyyka PerynMpoBkM nnameHn OyaeT HaXo4UTLCS B HAXaToM

MOMOXEHUM.

Ecrnm koHcbopka He 3aropaeTesi B TedeHue 5 cekyH, yCTaHOBHUTE PYUKY PerynvpoBkM B nonoxetue 0, M nosTopute

OMUCaHHYIO BbILLE Onepauuio.

B Mogensix, CHabXKeHHbIX 3aLLMTHbIM KNanaHoM, KOTOPbIi aBTOMATUYECKK NEPEKPbIBAET NoAady rasa B cnyvae

BHE3arHoro noracaH1s NNameHu, KOHOPKK 3aXKNrarTCs, Kak OnucaHo Bbillig, HO MPW 3TOM MoCchNe 3aXUraHus

KOH(OPKN HEOGXOAUMO YAEPKMBATD PYUKY PErynnupoBKyY B HXKAaTOM NONOXEHUU NPUGNIN3NTENBLHO 5-6 C.

BHUMAHME: MNepepa BKIOYEHUEM ra30BOii BapOYHOI NOBEPXHOCTH NPOBEPLTE, YTO KOH(OPKM N KPbILWKK
KOH(OpPOK NpaBuNbHO YCTAHOBNEHbI HAa BapOYHYIO NOBEPXHOCTb.

NMONE3HbIE COBEThHI 3
[inst nonyyeHnsi HaunyyLwnx pesynsTaTos NoNb3yHTech CKOBOPOAaMM U KaCTDHONSIMM C MIIOCKUM JHOM, pa3Mepsl
KOTOPbIX COOTBETCTBYHOT pPa3MepaM ra3oBbix KOHGOPOK (CM. PUCYHKU Ha CTP. 75-76).

| knacc 3aLLNTbI OT NMOPaXEHNA TOKOM

Tun Bapo4HOI NOBEPXHOCTH Tun KoHOPKH [inameTp CKOBOPOALI / KACTPIONK (CM)
AB;C;D;E;H;l. B Mpasas nepenHss Koxdopka | 12+18

A:B:C:D:E:H;l. JleBas nepeaHss koHdopka | 10+18

A;B;D;E;H.I. MpaBas 3afHss KOHAOpKA 18+24

A:B:C:D; IeBas 3apHsAs KOHhOPKa 24+26

E;Hil. JleBas 3aaHss KOHdOpKa 18+24

& LieHTpanbHas KoHopka 24+28

H LleHTpanbHas HEe nNeperpeBanTe aneKTPUYecKyIo

anekTpuyeckas nimtka CX MANTKY

Mpu 1CNONL30BAHUM CKOBOPOLLI MW KACTPIONM MEHbLLEr0 paaMepa nnams JOIKHO ObiTb OTPEryNMPOBAHO TakiM
00pa30M, 4TOBbI OHO He BbIXOAWNO 3a Npesens! AHa CKOBOPOAb! UK KACTPHOAN. He CneflyeT nonb3oBaThCs NOCYAOH
C BbIMYKIbIM UNW BOTHYTbIM JHOM.

NPEAYNPEXXAEHUE: Ecnu ropesnka cny4aiHo noracHeT, yCTaHOBMTE PYUKY PerynupoBKM1 B nonoxeHue
BbIKJl., n He nbiTaTech 3aye4b NnNams B Te4YeHUe, No KpauHel Mmepe, OAHOM MHHYTbI.
Y106bI 3aLWNTUTL CTEKNSIHHYH KPbILIKY OT NOBPEXAEHWA 1 B Lensx 6e30MacHoCTH, nepes Tem Kak onycTuTb
KPbILLKY HEOOXOAMMO BbIKMO4YUTL KOHCOPKIN/ANEKTPONNUTKIA U aTh OCTbIHYTb KOH(DOPKaM / noacTaBkam /
ANEKTPUYECKUM MIIUTKAM.

Ecnu yepes HeckonbKo NeT paboTbl BAPOYHOM NOBEPXHOCTH ra3oBbie KpaHbl GyayT TYro noBOpayMBaThes, TO UX
Heo6X0MMO CMa3aTb.

9ta paboTa LOMKHA BLINONHATLCA TONbKO KBAaNNM(UUMPOBAHHBLIM CMELMAnCTOM NO 06CAYXUBAHUIO.
HekoTopble MOfEM BapOUHbIX MOBEPXHOCTEN CHABXEHb! ManeHbKUM rpUneM. Takon rpustb IOMKEH yCTaHaBNMBATLCS
TONbKO HAJ MANEHbKOW KOHCOPKOM.

BapoyHble NOBEPXHOCTH, CHABXEHHbIE AOMOMHUTENbHOI KOMbLIEBOW ANeKTPONNMTKOI ( 80 MM), TaKKe CHabXeHb!
YyryHHOW NOACTABKOW, KOTOPasH MpeaHasHayYeHa ANs YCTAHOBKW Hap anekTponnuTkoi. He ycTanasnusaiTe
YYryHHYI0 NOACTaBKY Hafl ra3oBbiMKU KOH(OPKaMH.
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Mpeaynpexpenune: nepes UCroNb30BaHNEM KONbLEBOW 3NEeKTPONANTKI 06s3aTenbHo NpoyTuTe naparpad
PYKOBOACTBA, B KOTOPOM MPeACTaBNeHsl COBETbI OTHOCUTENLHO NPABUNLHOTO BbIGOPA KYXOHHOW MOCYAbI,
MCMONb3YEMOIA NS SNEKTPONUTOK.

» UCNOJNTb30BAHUE rPUNA

Puc. 8 - Hepabouee nonoxeHue rpuns
Ecnun rpunb He MCNONb3yeTes, TO OH AOMXEH
HaXOAUTLCA B TAKOM MOMOMEHMH,

KaK nokasaHo Ha puc. 8.

Puc. 9 - Pabouyee nonoxeHue rpuns

* YCTaHoBMTE rpunib HA NOACTABKY ANS NOCYAbI,
KaK nokasaHo Ha puc. 9.

* [pUnb JOMKEH HAXOAUTLCS B HENOCPEACTBEHHOM
KOHTaKTe C NpUroTasnMBaeMon NULLEH, He CTaBkTe
Ha rpuib CKOBOPOAbI, KACTPHONK, KOdEBapKM U
LPYIYIO KYXOHHYIO MOCYAY.

« MPEAYNPEXAEHUE: [pu ucnonb3osaHuu rpunib
HarpeBaeTCs A0 BbICOKOM TeMnepaTyphbl.
Monb3yitTeck 3axBaToM, Kak NnokasaHo Ha puc. 9.

» UICMNONb30BAHUE JNEKTPOIJIATOK UNU KEPAMUYECKWUX HATPEBATE/IbHbIX 3NIEMEHTOB
Ans onTUMansHOro MCronb3oBaHns ANEKTPONAMTOK U MAHUMANBHOTO PACcXOAa ANEKTPOSHEPrUM NONb3yiTeCh
NPMBEAEHHBIMUA HIDKE PEeKOMEHJaLMAMU

YctaHoBKa YcTaHoBka
y perynsTopa perynsatopa
CTaHOBKa MOLYHOCTH MOLUHOCTH
MOLUHOCTH MpuroTas uBaeman nHLA GbiCcTpOiA KepaMu4ecKoro
ANeKTPONAUTKY | HarpeBaTenbHo
ro aneMeHTa
BbIKI1. 0 0
OHYEHb HU3KAS | inst nogorpeBaHus Tapenok, pachyckaHus Macna W LWokonaaa 1
MeanexHoe NpUroTOBNEHWE MULLK, NPUTOTOBNEHKME COYCOB,
HU3KASE | TyweHoro Msica, MONIOYHbIX MyAMHIOB, SUL NALLOT (fiAua, 2 1
CBapeHHble 6e3 ckopnynbl)...

YMEPEHHAA | OBoLUM, 3aMOPOXXEHHbIE NPOAYKTBI, OPYKTHI, KUNAUEHNE BOAbI 3 2
CPEHAA | CBexue 0BOLM, MAKAPOHHBIE U3AeNUs, phiba, Gynoyku 4 3
BbICOKAA | OMneTbl, GudhuTexchl B 4

~ OYEHb
BbICOKAs | KotneTsi 6
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3aropaHue CBETOBOrO MHAMKATOPA YKa3bIBAET HA TO, YTO AMEKTPONIMTKA BKOYEHA (HE3aBUCMMO OT YCTAHOBNEHHON
MOLLIHOCTM 3NEKTPONMUTKK).

B CTeKNOKepaMnyecknx BapoyHbIX NOBEPXHOCTSX MMEeTCS CBETOBOW MHAWKATOP 0CTAaTOMHOTO HAarpeBa, KOTOPbIiA
6YyLeT NPOAOMKAaTh roPeThb A0 TEX MOp, MoKa Bapo4Hasi NOBEPXHOCTb HE OCTbIHET.

[pK BKJTIOYEHIM ANEKTPONNTKN 3aropaeTcst HEOHOBAs MHANKATOPHAS NAaMNOYKa, PACMONOXKEHHAS PAAOM C Py4KOW
PEryNMPOBKM MOLLHOCTH Harpesa NNnTKK.

JlononHuTensHas KonbLeBsas anekTponnuTka ( 80 MM) BKMOYAETCS 1 BbIK/IHAETCS C NOMOLLbHO HAXaThs KHOMKK
0/1. MoLLHOCTb 9TOM 3NEKTPONJIMTKN He perynupyeTcs.

Ha aneKTpuuecKmx MInTKax A0MKHbI KCTIONb30BATLCS TOMBKO KACTPIONM U CKOBOPOAbI C NAOCKUAM AHOM. [luameTp
KaCTPIoNy / CKOBOPOAbI AOMKEH BbITb Kak MOXKHO 6MKe K AMaMeTpy 3NIEKTPOMMTKM, M HUKOTAa HE AOSKEH ObiTb
MEHbLLE AUaMeTpa SNeKTPOMMMTKA. [IHO NOCYAbI AOMKHO BbITb CyXuM, U CRIeflyeT uaberath NPONMBaHNS XULKOCTH
Ha 3NEeKTPONNMTKY. He XpaHuTe NyCTyHo KyXOHHYH NOCYAY Ha 3NeKTPONAMTKAX, U He BKNYaNTe ANEKTPONIMTKM

6e3 yCTaHOBNEHHOM HA HUX NOCYAb.
HET HET

Puc.10

OA HET HET

\];/\: =/

NPEOYMPEXXAEHWE: Ecrm Ha MOBEPXHOCTY CTEKNOKEPaMUYECKON BAPOUHOM NOBEPXHOCTH 06pasoBanach TPELMHa,
HEME[NEHHO BLIKMHOYUTE BAPOYHYK) MOBEPXHOCTb, MHAYE Bbl MOXETE MONY4YUTDL YAap ANeKTPU4ECKkoro Toka.

» UICNONb30BAHUE CTEKJIOKEPAMUYECKOW NMJIMTKKX C ABYMS
HArPEBATEJIbHbIMW 3JIEMEHTAMMU

YCTaHoBKa pyyKi PErynsTopa MOLHOCTM NAMTKM B nonoxeHue 0 cooTBeTCTBYeT cocTosiHMIO BbIKTI.

[insi BKNKOYEHUS M PEryNMpOBKM MOLHOCTM NEPBOro HarpeBaTenbHoro ANeMeHTa NUTKN YCTAHOBUTE PYUKy
PErynaTopa B nonoxexue ot 1 fo 12.

[Ins BKMIOUEHWSI BCEA NUTKM (NEPBbIA U BTOPOW HarpeBaTeNbHbIE AIEMEHTbI) YCTAHOBUTE Py4Ky perynsatopa B
nonoxenve XXX, a 3aTeM 0TperynupyiTe MOLHOCTb, YCTAHOBMB Py4Ky B nonoxeHue ot 12 fo 1. [lns Bo3BpalleHus
B PEXKMM paboTbl TONMbKO OJHOIO (MEepBOro) HarpeBaTeNbHOrO 3MeMeHTa HyXKHO BbIKMKOYUTL MIATKY, & 3aTEM CHOBA
e BKJIOUUT.

ObCITY>XUBAHUE U HACTKA

Mepe/1 TeM Kak NPUCTYNWUTb K BbINONHEHMIO YUCTKM BAPO4HOIA MOBEPXHOCTH, MPOBEPLTE, YTO OHA 0CTbINA. BbiHbTe
BUNIKY M3 PO3ETKM, ANK (€CNM BapO4Has NOBEPXHOCTb NOACOSAMHEHA K ANIEKTPOCETH HANPAMYHO), BbIKNKOUNTE
NUTarKoLLee HanpsXeHKe.

OumCTKa IMANMPOBAHHBIX, NAKMPOBAHHBIX 1 XPOMUPOBAHHbIX MOBEPXHOCTEN [JOMKHA BbINOHATLCS C MOMOLLBH
MbIfIbHOM BOAbI MM HEHTPANBHOrO MOKLLIEr0 CPeacTBa. [nsh 0YACTKM NOBEPXHOCTEN U3 HEPXXABEHOLLIEH CTanu
He0BX0AMMO MONb30BATHCS NOAXOASLMM YUCTSLAM PACTBOPOM. INEKTPOMIUTKM JOSKHbI 0UMLLATLCS TONBKO C
MOMOLLbK) BATHOTO TAMMOHA, NPONWUTAHHOIO BA3ENIMHOM MK PACTUTENbHBIM MACIOM.

3anpeLlaeTcs MCMonb30BaTh a6Pa3suBHbIE N KOPPO3MPYHOLLME YUCTSLUME CPEACTBA, 0TOENNBAIOLIME BELLECTBA,
MAKM KUCNOTbI. He Nonb3yATech ANS YACTKU IMASMPOBAHHBIX W NAKMPOBAHHbIX AeTaned, a Takxe aetanei u3
HEPXXABEIOLLEH CTaNM KUCNOTaMM M LLEN0YaMK (IMMOHHBIR COK, YKCYC U T. T1.).

KOHEOPKM MOXKHO O4MLLATH C MOMOLLLKO MbINIbHOW BOAbI. [N5 BOCCTAHOBMEHMS WX NEpBOHAuansLHoro 6necka
ucnonb3yiTe 6bITOBOE YMCTSILLEE CPECTBO ANns HepxxasetoLen ctanu. [locne YUCTKM ropenoK BbiCyLIUTe UX 1
YCTaHOBMTE Ha MECTO.

MpocnepuTe 3a TeM, 4T0G6bI KoHOPKU HbinK cobpaHbl NPaBUMBHO.

([Inst Bcex BapouHbIx nosepxHocTedt): [PELYNPEXXAEHWE - He nonb3yiTech Anst YMCTKM BAPOUHbIX MOBEPXHOCTE!

HBDOOHMCTHTEHHMM.
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XpoMHUpOBaHHbIe pelleTKu U KOHOPKH

XPOMUPOBaHHbIE PELLETKM 1 KOHCDOPKM CO BPEMEHEM TEMHEIOT.

9T0 HOpManbHoe U Hen3BexHoe ABMEHNe, KOTOPOE HE OKa3biBAeT HEraTMBHOrO BIUSAHUS Ha PaboTy BapOYHO
NOBEPXHOCTH.

B nto6om cnyuae, Bbl MOXETE NPMOBPECTM 3anacHble 4acTv B OTAENE NOCNENPOAAXHOI0 06CNYXXMBAKWUS HaLLei
KOMNaHWK.

KPbILLKA

Kpblwka Bapo4YHOW NMOBEPXHOCTM NOCTABAAETCA B Ka4yecTBE AOMONHUTENbHOW NPUHAANEXHOCTH.
HeBO3MOXHO 3aKpbITb KPbIWKY BAapO4YHOA MOBEPXHOCTW, €CAM TPUMb YCTAHOBMEH HAaA KOH(OPKOIA.

NPEAYNPEXAEHWE ~ YT06bI npefoTBpaTMTh BO3AEHCTBME HA KPbILLKY PE3KMX CKA4KOB TEMNEpaTypbl, nepen
TeM KaK 3aKpbITb KPbILLKY 0093aTeIbHO NOAOXKANTE, MOKA KOH(POPKM NM 3NEKTPONMTKM NONHOCTBIO HE OCTHIHYT.

NPEAYTNPEXAEHWE — Ecnv Ha KpbiLLKy BapOYHON NOBEPXHOCTH BbiNa NpONMTa XMAKOCTb, TO NEpej TeM Kak
OTKPBITE KPbILLKY 00513aTENBHO YAANUTE ¢ HEE MPONUTYIO XKUAKOCTb. VHaYe XMAKOCTb MOXET NonacTb Ha
ANEKTPUYECKIME KOMMOHEHTbI BAPO4HON NOBEPXHOCTH.

MocnenpoaaxHoe o6cnyxusaHue

Mepen TeM Kak BbI3BaTh CneLUManucTa No TeXHUYECKOMY 0GCNY)XMBAHNIO ANA BbINONHEHUS PEMOHTA
BapOYHOM NOBEPXHOCTH, BLINONHUTE CNeAylowne NPOBEPKK:

* [lpoBepkTe, 4TO BUNKA Kabens NUTaHNS NPaBMULHO BCTABNEHA B ANEKTPUYECKYIO PO3ETKY, W YTO HE Neperopen
NNaBK1it NpesoxpaHnTensb.

* [poBepeTe, YTO ras nogaeTcs.

Ecnu Bbl He MOXEeTe CaMoCTOSATENbHO ONPEAENNUTL NPUUMHY HEMCTIPABHOCTH: BLIKNKOYMTE BAPOYHYHO NOBEPXHOCTL

W 06paTMTECH B LIGHTP MOCNENPOAaXKHOr0 06CNY>XUBAHKA.

MpousBoauTentb He HeCET OTBETCTBEHHOCTH 3a ONEYaTKW M HETOYHOCTM, KOTOPbIE MOTYT BCTPETUTLCA B
AaHHOMN MHCTPYKLMK. Mbl ocTaBnsemM 3a co6oi NpaBo BHOCHTb M3MEHEHNSA B KOHCTPYKLMIO BbiMyCKaeMbIX
HaMu U3LAENHH C Lenblo ynyyleHns KauecTsa BbinycKaeMon NpoayKumK. Mpu aTOM OCHOBHbIE (PYHKLMK
u3genus u ero 6esonacHocTb GYAYT OCTaBaTLCA HEU3MEHHBIMH.

[laHHoe u3fenve nMeeT MapkUPOBKY B COOTBETCTBUM C eBponeiickoi [upexTusoii 2002/96/EC
KacaTtenbHO OTXOA0B 3NEKTPUYECKOro M 3nekTpoHHoro obopyposanus (WEEE).
O6ecneyuns NpaBunbHYyl0 YTUNM3aUMIO JAHHOTO M3aenus, Bbl NOMOXETe NpeaoTBpaTUTh
NoTeHUManbHO HeraTuBHbIE MOCNEACTBUS BO3AEHCTBUS Ha OKPYKAKOLYIO CPEAY W 300POBbE
BN 006/, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb BCNEACTBUE HEMPABUNLHOM YTUNM3ALMM IAHHOIO U3ENus.
Mapk1poBKa Ha U3AeNNK NOKa3bIBAET, YTO C AaHHLIM U3JenueM Henb3s 06pallaThes Kak ¢ 06bIYHbIMM
ObITOBbLIMK OTXOZAMM. HaNpoTMB, ero HYXXHO CAATL B COOTBETCTBYHOLLMIA MyHKT COHOPA OTXOA0B 3MIEKTPUHECKOr0
W ANEKTPOHHOT0 060PYA0BaHMS.
YTunusauns AonXHa 6biTb NPOM3BEJEHA B COOTBETCTBUM C MECTHLIM 3aKOHOAATENLCTBOM MO 3aluTe
OKPY>XaIoLLIeH Cpefbl KacaTeNbHO YTUNM3aLMK OTXOA0B.
Ans Gonee netanbHoM MHAOPMaLMK N0 BOCCTAHOBNEHMIO, NOBTOPHOMY MCTIONb30BAHMIO U 06PALLEHHIO C
WU3LENNEM CBSXKMTECH C MECTHON [IMMHUCTPALIMEN, MYHKTOM YTUIN3ALMM OTXOAOB WK C Mara3vuHOM, B KOTOPOM
Bb! npuobpenu naHHoe uapenue.
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