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1 AcpaAeix

MpooeTe TIC akoOAoubBec umtodeitelc
aopaAeiag.

1.1 Mevikég uMOdEiEeIg

® AloBOOTE TTPOOEKTIKG aUTEC TIC 0dnyiec.

m QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV KGPTO TNC
OUOKEUNC KOOWE KAl TIC MANpodopiec
TTPOIOVTOC VIOl UETETIEITA XPNON N VIO TOV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITTWON
(NUIGC KOTG TN PETOPOPA.

1.2 XprRon cUPPWVX HE TOV GKOTTO

TIPOOPIGHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITITWON

dnuIV Aoyw AaBouc ocuvdeonc, dev udioTaTal

Kaveva OIKaiwpo eyyunong.

XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

® VIO TNV TTAPGOKEUN GaynNTwV Kal
POPNUATWV.

® KOTW oMo emTnpnon. EmBAemeTe TIC
ouvTopec dladIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlakorm.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI 08 KAEIOTOUC
XWPEOUG TOU OIKIOGKOU TTIEPIBANOVTOG.

® pexpl eva uyocg armd 2000 m mavw amd TNV
emaoaveia TNG OGAACOOC.

Acdaieia el

Mn xonOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:
® Le evov eEWTEPIKO XPOVOodIaKOTTN N £va
EexwpIoTO TnAexelpioTnplo. AuTO dev IoxUel
yIOt TNV TIEQITITWON, TTOU N AEITOUPYIO
OIOKOTITETAI E TIC QVIXVEUUEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePIOPICHOC OPADIAG XPNOTWV
AUTH N OUOKEUN PTIOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
oo maudid oo 8 ETWV KOOI GVW KOl Ao
TPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWE KOl EAAEIYN
EUTIEIPIOG KOI/N YWWOoNG, av emMBAETOVTAI 1)
EXOUV KOTOTOTTIOTEI OXETIKO e TNV AoDOAN
XPNon TNC CUOKEUNC KOl EXOUV KOTOVONOEI
TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO QUTH.
Ta moudid dev eMTPEMETAI VO TTaiCOUV Pe TN
ouoKeun.
O kaBapIopodC Kal N ouvTpnon amod To
XpNnoTn Oev EMTPEMETAI VO TTIPAYUOTOTTOINBOUV
ano madId, EKTOC €AV €ival 15 €TV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTAL.
KpaTaTe o maudid ToU €ival KATW TwV 8 eTwvV
HOKPIG OO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

1.4 AcpaAng xpnon

/A MPOEIAONOIHEZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe NITTOC N

MBI XWpPIC emMTAPNON WTTOPE! va ival

EMKIVOUVO Kal V& 0dnynoel 0 TTUPKOYIEC.

» Mnv adnveTe TOTE T KOAUTA AGDIC KOl ATt
XWpPIC emTHnon.

» Mn dokipdoeTe TOTE Vo oBnoeTe pia dwTIx
e vepo, avTi auToU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HeTG KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
e Eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupOoBeonc.

H emdaveia payeipepaTog (eOTAIVETOI TTOAU.

» Mnv TomoBeThoeTE MOTE EUDAEKTO
QVTIKEIUEVO TTOVW OTNV EMPAVEIN
HOVEIPEUOTOC 1 OTNV TTANGCIOV TTEPIOXT.

» Mn dUAGyeETE TTOTE QVTIKEIPEVO TTAVW OTNV
eMPAVEID POAYEIQDEPUOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv ommobnKeueTe EUPAESKTO QVTIKEIUEVD N
KOUTIO OTIPEI O CUPTAPIO OTTeubeing KATW
ard TN BGon eoTIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC €0TIWV WUTTOPE! Vol

o0nNyNoOoUV O€ ATUXNUOTA, TT.X. OTTO

utrepBeppavon, avadAeén f Bpauon UAIKWV.

» Mn xpnNOIYOTIOIEITE KOVEVO KAAUPUO BAong
E0TIQV.



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

Tpodiua pmopei va avadAeyouv.

» H diadiKaoio HoyEIPEPOTOC TIPETIEI VO
emTneeital. Mia ouvroun d1adIKaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAL.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eykauparog!

Kata mn didpkela TNC Xpnong (eoTaiveTal n

OUOKEUN Kal To eEapTHUOTO TTOU

OKOUUTTIOUVTO, IDIITEPO EVAl EVOEXOUEVWC

aKOPN utapxov TAaiolo Baong €oTIwv.

» AWOTE TPOOOXN, VIO TNV amoduyn TNS
eMadnC PYe Ta OEPUOVTIKO OTOIXEIL.

» To piIKpG maudid, KOTw TWV 8 eTwv, TTPETEI
VO KOOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUOKEUN).

To TPOOTOTEUTIKA TTAEYUOTO TWV BACEWV

€0TIWV PUTTOPOUV Vo 0dNyrOOUV 0O€ OTUXNHUOTO.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOTEUTIKA
mAeypoTa BOoEWV E0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeITOUpPVIOC.

» [lpiv Tov KaBapIopd adnoTe TN OUCKEUN VO
KPUWOEI.

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

nAekTpomAngiag!

O1 0KATOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivail ETIKIVOUVEG.

» MOvo ekTTaIOEUPEVO VI' AUTO, EIOIKEUEVO
TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINGE!
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yVNOoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XPNOILOoTToINOOUV VIO TNV ETMOKEUN TNG
OUOKEUNG.

» Edv 10 KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO ToU
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTIOOTEN
NUIA, TIPETIEI VO AVTIKATOOTAOE! ammo
ekmaideupevo, eI0IKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeoNnc Tou

exouv umooTei ¢nuIa gival emmkivouva.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PI OUOKEUN TTOU EXEI
uttooTei nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TTPETEN N
OUOKEUN VO amevepyomnoindei, yia Tnv

armoduyr HIac evoexdpuevng NAeKTpomAngiag.
MpoC TOUTO PNV GTIEVEPYOTIOINOETE TN
OUOKEUN PE TOV KEVTPIKO BIOKOTITN, OAG
KOTERAOTE TNV 0OPOAEIO OTO KIBWTIO
aodOAEIWV.

» KoAeoTe TNV utinpeoia eEutinEeTnong
nmeAoTwv. = ZeAida 13

Mia e10xwPNOoN Uypaoiag PImopei va

TpoKaAeoel NAekTpomANEia.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONG
OTHOU 1 OUOKeUEC Kabapliopou uwnAne
meong, VI va KaBopIioeTe Tn OUOKEUN.

2TO KOUTO Jepn TNG OUOKEUNC UTTopeEi va

N®OEI N HOVWON TWV KOAWSIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn ¢epeTe TOTE TO KOAWDIO CUVOEDNC TWV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV O€ ETTOdN HE TO
KOUTQ JEPN TNG OUOKEUNC.

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog

TPXUHXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEC Pmmopei va TeEToXToUV EadVIKA

WNAQ, OTaV UTTAPXE! UYPO LETAEU TOU TIATOU

TNG KOTOGPOAQC Kol TNG €0TIOG HOVEIPEUATOC.

» KpaTATe TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOOPOAQC TTAVTOTE OTEYVO.

/A TMPOEIAONOIHZH - Kivuvog acduiiag!

To moudid pyrmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OO TO KEPAAI I val

TUNIXTOUV O’ aUTG Kol va TaBouv aoduia.

» KpaThTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OO
T TaIdIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe 1o
UANIKG OUOKEUQOIOG.

Ta moudid ymopei va e1oTTveloouy 1 va

KOTOTTIOUV PIKQG KOUUGTION KOl €TOI VO TTGOOUV

aoduiia.

> KpaThTe TO HIKPG KOUUOTIO HOKPIG ammd T
moidIa.

» Mnv adnvete Ta Maudid va MaidouV Pe PIKPO
KOUUOTIO.

2 Amoduyn UANIKwV ZnHIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic TATOI KATOOPOAWY 1| TNYOVIRV ONUIOUPYOUV
YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOUIKO UNIKO.

» EAeyETe TO pOyEIpIKO OOC OKEUOG.

To payeipepa peXp! OTEYVWUO UTTopEl va Tpo&evroeTe

dnNUIG OTO POYEIPIKO OKEUOC I TN OUOCKEUN.

» Mnv TOTIOBETEITE TIOTE KATOGPOAES XWPIC
TTEPIEXOUEVO TIAVW O€ PIOt KOUTH E0TION HOYEIPEUOTOC
KQI UnV TIG adriveTe AdEIEG ETIAVW O OVOUUEVN
eoTiaL.



MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

To A&B0G TOTOBETNPEVO POVEIPIKO OKEUOG PTTOPEI VO Znui&  Armia Evépyeia

odnynoel oe uTlePOEPUAVON TNG OUCKEUNC. ; X . . ;

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTG TNYAVIA I KAUTEC Nekedeq '3‘)’3 %OW\”AO( éggg'ﬂgngf'?oioég;l)\'m
KOTOOPOAEC TIAVW OTC OTOIXEIO XEIPIOUOU 1) OTO KGBOEIOLIOU KO(TC’X)S\I’]}\JCX v’|0(

mAaiolo TNS BAoNG €0TIRV.

Edv Eocouv oKANPG 1) QIXUNEA QVTIKEIPEVO TIAVW OTN UOAOKEPTHIKO UAIKO.

BAoN €0TIOV, PTTOPOUV va dnuioupynBoUv ZnUIEG. Mpatoou Ahami, Caxapn A Mn Xpnoluomoieite To
» Mnv adnoeTe va IECOUV OKANPG 1) aixunea VIEG GHHOG medio HAYEIPEUATOG WG
QVTIKEIPEV TIAVK OTN BAICN €0TIMV. emoaveia evanodeong n
Ta un BepuoAVTOXO UAIKG AIOVOUV ETIAVW OTIC KAUTEG WG EMPAVEIX EPYOOIAG.
€0TIEG HOYEIPEHATOC. _ ' ' FpoToou Tpoxeic maTor  EAEYETE TO HOYEIPIKO OOC
» Mn XPNOIHOTIOEITE Kapia HepBpavn TPOOTACIAG TWV VIEC KOTOGPOAWV I OKeUOG.
EO0TIWV. ‘ ‘ . . ' TI']VO(VI(,IOV
> g/géépnomonomws deuBpavn ahoupiviou N TAGOTIKG AMOYH  AKOTGMAAG XONOILOMOIETE HOVO UNKG
' Tou UAIKG KaBapiouoU, Tou eival
, , , XPWUOT  KoBapliopoU KOTOMNAQ VIO
2.1 Emokotnon Twv cuxvotepwv BAxBwv oc UOAOKEDOLIKS UAIKO.
ES® Ba BPEiTe TIC 0uxvOTEPEG BAGBEC KOl OUPPBOUAEG, ANMayr)  ®Bopda 2NKWVETE TIG KATOOPOAEG
WG PTOPEITE VAl TIC aTTodeUYETE. TOU KOTOGPOAOG, KOl TOL TRYGVIO KOTA TN
- - - XPWUOT  TL.X. aAoupivio yeTakivnon.
Znuix AT Evepyeia 0Q
daynTa umepxeINioUEVa paynTa yio doynTS pE UTIEPXEINIOPEVD hoynTA
QHEOWG WE Hidt EUOTPA "axIBOS  peyaAn APEOWE UE PI EUOTPO!
yuohiou. wv" TIEPIEKTIKOTNTA  YUOIAIOU.
oe gaxapn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOHIX

3.1 ATOCUPOI GUCKEUXOING XPNOIOTIOIEITE KATOXPOAEG KOI TNYAVIO LE EMTESOUG
. . : . . TTGTOUG.
l—gl %ﬁgga?(%?gﬁg%?gﬁg\%d)l)\lm MPOG T0 MEPIBIMOV = Q1 avemimedol MATolI GUEAVOUV TNV KOTOVOAWON
' EVEPYEIOC.

> AMooUpeTe TO EMUEPOUC eEaPTHLOTO EEXWPIOTY, ) ‘ , ,
AVBIAOYO P TO €idoC. Xpnquonomwe HOYEIQIKG OKeun KOTGAMNAQ via TNV

TOOOTNTG TWV TPODILWV.

m Eva peyado payelpikd okelog e Aiyo TiepieXOUEVO

3.2 EEOIKOVOpI’]Gn EVEPYEING XPEIACETOI TTEPIO0OTEPN EVEQYEID VIO TN BEPUOVON.

Edv akoAoudnoete auTeg TIG UMOBEIEIG, N OUOKEUN 00 MowyelpeleTe pe Aiyo vepo.

XPEIGCETON AIyOTEQN EVEQVEIQ. = 000 TEPICOOTEPO VEPO PBPIOKETOI OTO HAYEIPIKO
EmAeETE TN CWvn HOYEIPEUOTOC OVAAOYD LIE TO oKelog, TOOO TIEPIOOOTEPN EVEPYEID XPEIGCETO VICK
pEYEDOC TNG KATOGPOAGG. TOTIOBETNOTE TO HAYEIPIKO ™ 6¢puavon.

OKEUOG KEVTPAPIOHEVQ. , , PubpioTe £yKaIpa Og pIa XOUNAOTEPN BaBpida
XPNOILOTIOIEITE HOYEIQIKO OKEUOG, TOU OToiou N LOVEIPEUATOC. XPNOILOTOIEITE ot KATAMNAN BaBuida
5IO(L‘J8TDOC TOU TIGTOU OUTIITTE! g TN OIGUETPO TNC OUVEXIONG TOU LOYEIDEHOTOC.

E0TIO HOYEIPEUATOG. = Me pio ToAU uwnAf Bodpida cuvexiong Tou
ZupBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV HOVEIPIKWYV OKEUGV LOVEIPEUOTOC OTIOTOAATE EVEPVEIO.

divouv ouxva TNV enevw OIALETPO TNG KOTOGPOAAG.

AUTR eival ouxva peyoAuTepn armd Tn OIAUETPO TOU

TIGTOU.

m TO OKOTOAMNAGL HOYEIPIKG OKEUN N 01 N evTeAWS
KOAUPPEVEC CWVEC POVEIPEPOTOC KOTAVOAWVOUV
TTOAU gvepyela.

KAgIveTe TIC KOATOAPOAEC TTAVTOTE P’ eval KOATAMNAO

KOTTOKI.

= OTOVv poyelpeleTe XwpPIic KATTOKI, XPEIAleTal N
OUOKEUN ONUOVTIKG TIEQIOCOTEPN EVEPYEIQL.

>NKWVETE TO KOTAKI OG0 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOvV ONKWVETE TO KATGKI, dladelyel TTOAU eVEPVYEIQ.

EkpetaMeuTeite TNV umtdAoimn BeppdTnTa TNC BAong

€0TIQWV. 2€ poyeipepa peyoAuTepnG SIGPKEIOG

GTTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIA LOYEIPEPOTOC 5-10 AeTTd

eIV TN AHEN Tou XPOVOU LOYEIPELOTOC.

m H umoAemopevn evepyeia Tou Ogv XONOIPOTIOIEITAl
aulavel TNV KOTavaAWoN EVEPYEING.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUBGAIVO KOTTAKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KOTTOKI Prmopeite va OeiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTTAKI.



el Tvwplpia

4 Tvopipic

O1 0dnyieg xpnong 1oxuouv yia dIGPopeC BACEIC EOTIWV.
To oToIxeio TWV BIKOTAOEWV VIO TIC BACEIC E0TIWV OO TO
BpeiTe OoTNV €mMOKOMNON TWV TUTTWV. = 2ZeAida 2

4.1 Nedio XeIpiGpOU

Méow Tou Tediou xelpiopoU pubpideTe OAeg TIC
AEITOUPYIEC TNC CUOKEUNC OOC Kol AapBaveTte
TTANPOPOPIEC VIO TV KATAOTAON ASITOUPYIAC.

O
=
O
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O#d
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4.2 Nedix apng

Ta media adnc eivar euaiobnteg otTnv adn emdaveles.
Mo va emAe€eTe pia AeiTtoupyia, aTnoTe eAadpd TOVW
OTO OVTIOTOIXO OUMBOAO.

I'Isﬁjo ‘Ovopa

apng

O) Kevtpikdg SIoKOTTTNG

O EmAoyr TNG €0TIOG HOYEIPEUATOG

- + Media pubuIoNg

c® MpooBeTn evepyotoinon TwV (WVWV
© XpovodIoKOTTNG

Ymobei&eig

= AloTnpeite To Medio xelpiopou TAvVTa oTeyvo. H

uypooia ennpeddel TN AeIToupyia.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOOPOAEC KOVTG OTIC evOeitelg
Kol 7o redia adng. To nAeKTPOVIKO oUOTNUG PTTOPEI
va uttepOeppuavOei.

4.3 EoTieg HAYEIPEPATOCG

Edw Ba Bpeite pia emokomnon via Ti¢ 81ddopec
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HOYEIPEPOTOC.
OTov evepyorToINoeTe TIC TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC,
avABouv ol avTioToixeg evoeielc.

Eotidx Ovopa MpocbeTn evepyoroinon

Hayelp KO ITEVEPYOTTOINoN
EMOTO
c
O EoTia EmA&ETE TNV €0TiOL
HOYEIPEUOTOC  POYEIPEUOTOC.
piag Cwvng

Eotidx Ovopx Mpb6obeTn evepyoroinon

Hayelp KO ITEVEPYOTIOinoN
EHOTO

S

© EoTia EmAe€Te Tnv eoTia

HOYEIPEUOTOC

HOYEIPEUOTOG KOl T OTE
OIMARC Cwvng

eAadpd TO @,

cO OBAGA eoTior EmAEETe TNV eoTia
HOYEIPEUOTOG KO TIOTAOTE
ehadpda TO @,

Ymodeigeiq

= Ol OKOUPEC TIEPIOXEG TNC EOTIOG HAVEIPEUATOC
odeihovTal 0 TEXVIKOUC AOYOUG. Agv €XOUV KOIO
eMpPpEON TAvVW oTNn AsIToupyia TnG €oTiag
HOYEIPEUOTOG.
= H egoTia poyelpguaToc pubpidel TN OepUOKPAoIa he
EVEPYOTTIOIiNON KOl arevepyoroinon Tng 6€puavong.
AKOLN Kol OTN PEYIoTN 10XU UTTOPEl va evepyoTtTtoinoei
Kol vo arrevepyortioinBei n 6€ppavon.
®m 3TIC €0TIEC HAYEIPEUOTOC TTEPIOCOTEPWY (WVWYV, Ol
OepUAVOEIC TNG €0TIOG HOYEIPELOTOC KO TWV
TPOOOETA EVEPYOTIOINUEVWY TTEQIOXWY, UTTOPEI VO
evepyoroinBouv 1 va armevepyoroinbolv oe
S10hoPETIKOUC XPOVOUG.
Aoyor:
— Tao euaioBnTo €ECPTAPOTO TTIOOOCTATEUOVTOI OO
utrepOEppavVon.
— H ouokeur) TpooTaTeUETAI OTIO NAEKTPIKN
uttepdOPTWON.
— EmrtuyxaveTal eva KOAUTEPO QMOTEASOLO
HOVEIPEPATOC.



4.4 'Evdel€n umoloiting OepuoTnTaC

H Baon eoTiov €xel yIa KGOe €0TIA HOVEIPEPATOC HICK
evoeltn umdAoimng BepuotnToc duo Babuidwy. Ooo
avapel n evdeltn umdAoImng BepuodTNTOC, UNV
CKOUWTINOETE TNV E0TIO HOYEIPEUOTOC.

Boolkoc xelpiopoc el

‘EvoeIEn Inuaoix

H H eoTia payeipepaTog eival TO0o (e0Th
mou dlotnpei eoTd PIKPA daynTa N
PTTIOPEITE VO NWOETE KOUBEPTOUPAL.

) H eoTia poyeIpEPOTOC iVl KAUT.

5 BOOIKOG XEIPICMOG

5.1 Evepyormoinon f amevepyormoinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO BIGKOTITN eVEPYOTIOIEITE KAl
QTTEVEPYOTIOIEITE TN BACN €0TIWV.

OTav evepyormoinoeTe Eava TN OUOKEUN OTO TTPWTO 4
OeUTEPOAETITO UETA TNV OTIEVEPYOTTOINON, TIEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTPONYoUUEVEC PUOUICEIC O AeITOUpYIaL.

5.2 Evepyomoinon Tng B&ong ECTIWV

» Motnote ehadpd 70 O.

H evdeikTIKn Auxvia mavw omd 1o O avapel.

O1 evdeieic & avaBouv.

H Baon eoTiov BpiokeTal oe eToIHOTNTO AeIToupyiag.

< <

5.3 Anevepyoroinon Tng B&ong 0TIV

OT1ov OAeC 01 €0TIEC POAVEIPEPOATOC €IVl

QMEVEPYOTIOINUEVEG VIO Aiyo XpOVO

(10-60 deuTtepdAeTITa) N BACN ECTIWV OTIEVEQYOTTOIEITA

QUTOUOTO.

» [artnorte ehadpd 10 O.

v H evdeikTikr) Auxvia mave amrd to O oBrvel.

v Ol evdeikeic of3rivouv.

v OAec ol €0TieC pOyEIPEPOTOC EiVal
QTTEVEPYOTIOINUEVEC.

v H &vdeign Tnc umdAoImng OeppdTNTOC TTROAUEVE!
CVOPPEVN, HEXP! VO KOUWOOUV OPKETG OI E0TIEC
HOVEIPEUOTOC.

5.4 PUBuION TWV ECTIOV HAYEIPEUXRTOG

Mo va pTropeite vor pUOUIoETE HIGH EOTION HOYEIPEUOTOC,
TIPETIEI QUTH VO eival eTMAEYUEVDN.

>Tnv Teploxn pubuicewv pubpileTe TIC emMOUUNTEC
BaBuidec payelpePaToq.

BaOuida

HXYEIPEPAT

og

1 eAdXI0TN 10XUC
9 HEVIOTN 10XUC

K&Oe BoOpida HayeIpeEUATOC EXEIl Hink
evoidpeon Babuida, .. 4. .

5.5 PUBuIon TWV BXOUIdSWV HAYEIPEPATOG

MpoUmo60eon: H Baon eoTiwv gival evepyomoinuevn.

1. Me 10 O emA&ETE TNV EOTION HOVEIPEUOTOG.

v 2TV &voeiEn Baduidwv yayeipepaTog avaBer J.
Katw omo Tnv évoeién Babuidwyv PHayEIPEUATOC
avapel —.

2. Méoa ota enmopeva 10 deuTepOAETITOl TIATAOTE
ehadpd To + 1) TO —.

EudaviCeTal n Baoikr pubuion.
— =+ BoBuida poyeipéuatog 9
- — BaBpuida poyeipepatoc 4

5.6 AAayn TwV BXOHIdWV HAYEIPEPNATOG

1. Me O emAEETe TNV €0TIA POYEIPEUATOC.
2. MarthoTe eAadpd To + 1 TO —, PYEXP! VO eudavVIOTE] N
emolupunTr) Bobuida payeIpeEPaTo .

5.7 Amevepyoroinon Tng €0Tixg
HXYEIPEPATOG

MropeiTe va oTIevEQYOTIOINOETE TNV €0TION HAVEIPEUATOC

pe 2 Tpomoug

1. MotoTe ehadpd 2 popég 10 O.

v 2TV evoeltn Twv Babuidwy PoyelpEUOTOC
eudavideTar 4.

v Metd omo 10 deutepOAenTa epdavideTal n evoeién
NG umoAoimng BeppdTNTOC.

2. EmAeETE TNV €0TION HAVEIPEUTTOC KO TTOTHOTE
ehadpd 10 + 1) To —, pexe! oTnv evOEIEN Twv
BoBUIdWV payEIPEUOTOC Va eudavioTel .

v Meta ormo 10 deutepoierTa epdavideTal n evoelén
NG umoAoImng BepudTNTOC.

Inueiwon: H TeAsuTaio pubUIoUEVN EOTIO LOYEIPEUATOG

TTOPOaPEVEl evepyotoinuevn. Mmopeite va pubpioete Tnv

€0TION HOYEIPEPATOC, XWPIC VO TNV eMAEEETE €K VEOU.

5.8 ZUUPBOUAEG pUBHIONG YIX TO HAYEIPEHX

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yia diddopa poynTd pe
TIC KOTOAMNAEC BaBuidec payeipepaToq.

O xpovoc poyelpepuaToc aAAddlel avaloya e To €idoc,
TO BAPOC, TO TIAXOC KOl TNV TTOIOTNTA TWV PoynTwv. H
BoOUIdO CUVEXIONC TOU PAVEIPEUATOC EERPTATAI OO TO
XPNOIUOTTOIOUHEVO LOYEIPIKO OKEUOG.



el Booikoc xelpiopog

YTTodEi&EIC TAPAROKEUNG
= [0 TO GPXIKO HOyeipepa XonoIPoTIoleiTe TN Bodpuida
payelpgporoc 9.

= AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TOl TIOXUPPEUOTO daynTa.

To TPOPIUG, TG OTTOI COTGPEOVTAI OUVOTA ) OTO
omoiat KaTd TN SIGPKEIO TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETANI
TTOAU UypO, V& OOTAPOVTAI OE PIKPES LePIOEC.

= SUpBouAeC via TO payeipepa pe e€olkovounon
evepyelag. — ZeAida 5

Niwcipo

daynTo BaBpidx Aixpkeix
CUVEXION OCUVEXIoN
G TOoU G Tou
MXYEIPEY HAYEIPEM
oTO0Q oTO0G o€

AenTa
> OKOAATO, KOUBEPTOUPO 1-1. -
Boutupo, peA, CehaTiva 1-2 -

ZéoTapa N dixTripnon OEPHOTNTOG

Moyvi, T.X. PaKeES coutma 1-2 -
F&ha! 1.-2. B
NOUKAVIKO OTO vePO' 3-4 B

' NMopaokeudoTe TO GaynTd XWPIC KATAKI.

ZEMAYWHX KXI LECTAUX

STIAVOKI, KATEWYUYHEVO 2.-3. 10-20

[KOUAQIC, KOTEWUYHEVO 2.-3. 20-30

ZIyavo HXYEIpEHN i GIYOVO BPACIHOZIYOVO
HayEipeEpX | CIyavo Bpaoipo

FouBapAdkio, kepTedeg" ? 4.-5. 20-30
Weapr" 2 4-5 10-15
AoTIpn COATOQ, T1.X. OOATOO 1-2 3-6
PTTECOPEN

XTuTINTeC OGATOEC, T.X. OGATOO  3-4 8-12

umeapvel (Bearnaise), oGAToO
oMavTe( (Hollandaise)

T AvaBpaoTe To vepd Pe KASIOTO TO KOTIAKI.
2 JuveyioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

Mayeipepd, HXYEIPEUX HE KXTHO I COTAPICHX

PUQ ue OImAdola ToooTNTO 2-3 15-30
vepou

Puldyoho 1.-2. 35-45
BpooTéc marareg pe dAouda 4-5 25-30
BpooTéc matareg xwpic pAouda 4-5 15-25
ZUHOPIKA, LOKOPOVAKIa' 2 6-7 6-10
Movi, couta 3.-4. 15-60
Aoxavikd, dpeoka 2.-3. 10-20
AGXOVIKS, KOTEWYUYHEVO 3.-4. 10-20

@aynTd OTN XUTPO TOXUTNTOC 4-5 -

T AvoBpdioTe TO vePO HE KASIOTO TO KOTIAKI.
2 JuveyioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

Mayeipepa o€ KAEIOTO GKEUOG

PoAd kpeaTog 4-5 50-60
Yntod Kamopd 4-5 60-100
KOUAGG 2.-3. 50-60

Tnyaviopa pe Aiyo Aadi
TnyavioTe Ta daynT& XWPIC KATTOKI.

SviToeA, puoikd ) TTave 6-7 6-10
SVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12
KOTOAETEC, BUOIKES f Tave 6-7 8-12
MrmpiCoAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12
KedTedec, 3 cm xovTpoi' 4.-5. 30-40
XAUTTOUPYKEP ,2 cm XovTPd! 6-7 10-20
>TNO0C TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
XOVTPd'
>THO0C MoUAEpIKOU, 5-6 10-30
KOTEWUYHEVO'
Yapl 1 PIAETO wapiou, puoikd  5-6 8-20
Wapl N PINETO yapiou, TTove 6-7 8-20
Wapl 1 PINETO Wopiou, TTavE Kol 6-7 8-12
KOTEWYUYHEVO T.X. DETAKIO
yaplou Tave
KapaBideg, yopideg 7-8 4-10
SOTAPIOUO ACXOVIKWV, PpEOKWY  7-8 10-20
HOVITEPIWV
AoXavIKG 1 KOEOC 0 Awpideg 7.-8. 15-20
KOT& OIOIOTIKO TPOTIO
TnyovnTd daynTd, KOATEWUyUEVa 6-7 6-10
Kpermeg 6-7 ouvexoue
Yot
OueAeTar 3.-4. ouvexope
Yol
Auya paTIO 5-6 3-6

' TupioTe TTOMEC GOoPEC TO dayNnTo.

Tny&viopux otn ¢pITECX

TnyavioTe Ta payntd oTn dpiteCa pe 150-200 yp. ava
pepida oe 1-2 Aitpa AadI. MNapaokeudoTe To daynTo
XWPIC KATTOKI.

KaTeyuydeva mpoiovTa, T.X. 8-9 -
TNYOVNTEC TIOTATEG 1 VOYKETC

KOTOTTOUAOU

KPOKETEG, KOTEWUYHEVES 7-8 -

Kpe€ag, T.X. KOTOTTOUAO 6-7 -

Wapl, mave 1) oe PN pe oy 5-6 -
pripag

AOXOVIKG ] HAVITAPIO, TIAVE 1) 5-6 -
oe CUun e pavia uripag
Teumoupa

MIKPO TTOOOOKEUNOUOTA, TT.X. 4-5 -
TNYQVITEC N AOUKOUPAOEC

BepoAivou, dpouTta oe CUun e

HoyId PTTipOC




AodoAeia maidiwv el

6 AocdpaAeix MxIdIWV

Me Tnv aodpaAeio maudiwv YTropeite va eumtodioeTe Tl
moudId, VO EVEPYOTTOINOOUV T BAoN €0TIWV.

6.1 Evepyomoinon TG xop&AEIXG TXIBIWV

MpoUm60eon: H BAon €0TIOV €ival AMEVEQYOTIOINUEVD.

» KpatnoTe To <0 TePITou 4 OeUTEPOAETITO TIOTNHEVO.

v H evdeIKTIKN Auxvia TTavw ommo To <0 avaBer yia 10
OeuTePOAETITO.

v H Bdon eoTiov gival KASIdweVN.

6.2 Amevepyormoinon TG xop&AEIXG
modiwv

» KpaTnoTe To <0 TepIiTou 4 OeUTEPOAETITO TIOTNUEVO.
v To KASIOWUO €XEl OKUPWOEI.

6.3 AUTOHXTN XOPXAEIX TIXISIWV

Me auTr Tn AeIToupyia evepyoroleiTal n aodOAeIn
bWV AUTOPOTO, OTOV E0EIC ATevepyoTIoleiTe TN BAon
€0TIWV.

Tnv autopoTn aodaieia TTAIdIWV PTTOPEITE Vo TNV
EVEPYOTTIOINOETE OTIC BOOIKES pubpioeig. = ZeAida 10

7 AegiToupyieg xpovou

H ouokeun oacg diabeTel dididopeg AeIroupyiec xpoOvou
He TIC oroieg PrmopeiTe va pubpioeTe pio OIGPKEIR | EVOl
POAOI ouvayepuoU Koudivag.

7.1 AI&pKeEIX

PuBupioTe yia Tnv emBupnTr €0TIO HOYEIPEUOTOC HICK
XPOVIKN O1dpKelo. H e0Tia poyeIpEPOTOC
QITEVEPYOTIOIEITOI AUTOPOTO PETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIdPKEINC.

Mropeite va puBuioeTe pia xpoviKnh dIdpKela €wg 99
AeTiTax.

PUBpion TG XPOVIKNAG SIXPKEIXG
MpolmoBecon: H £oTia YOyeEIPEUOTOG eivail eTASYUEVN.
1. PubBpiote Tn Babpida poyeipeuoaToc.

2. Mathote ehadpa To O.

v H evdeikTikn Auxvio TnNG €0TiOG poyeipepaTog oto =1

avaBel. 2tnv evdelfn Tou XpovoOdIaKOTITN avapRel To
i
e,

3. Marrote ehadpd 10 + 1) TO —.

O fa O Jay
b, b,
O3 o4 Ju

- 1 o[- + & o

H mpoteivopevn Tiun eudavileTal.
— =+ 30 Aerér.
- — 10 AemTé.

v H xpovikn didpkeia Tpexel. EAv exeTe pubuioel pia
XPOVIKN OIGPKEIO VIO TTEPIOOOTEPEC E0TIEC
payelpepaTog, epdaviCeTal TAVTOTE N XPOVIKN
OIGPKEIO TNC ETMAEYUEVNC EOTIOC PAVEIPEUATOC.

v OT1av n xpovikn didpKeia exel Af&el, amevepyoTtolgiTal
N €0TiO payelpeUaToC. Eva ofua nxei Kol otnv

evoeIgn avaBer OO vio eva AetTo.

A16pOwon | GBNCINO TNG XPOVIKIG JIXPKEING
EmAeETE TNV €0TIO HOYEIPEPOTOC.

MNornote ehadpd 10 O.

H evdeiEn =1 avaBer Conpd.

Me To + 1 To — GMGETE TN XPOoVIKN OIGEKEIN 1

B¢oTe TNV oTo L.

W< A

Amnevepyorroinon Tou cuveXoUg CHUATOG
MropeiTe va OTevEPYOTIOINGETE TO ONUG XEIPOKIVNTAL.
» [latoTte ehadpd eva omolodnmoTe cUuBoAo.

v Ol evdeilelc orvouv Kal To NXNTIKO ONUO OTAUGTA.

AUTOHOTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTr TN AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETTIAEEETE pIdt
OIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC PAYEIPEUATOC. META ammo
KG&Oe evepyortoinon HIOG E0TIOC PHOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemAeypevn didpKela. H eoTiol payeipepaTog
OTTEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOTO HETG TN ANEN TNC OIAPKEITC.
Tov auTOUOTO XPOVODIGKOTTTN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baolkec puBpioelc. — ZeAida 10

ZupBouAn: O auTOUOTOC XPOVOBIKOTITNG ICXUE! VIO
OAEC TIC €0TieC pavelpePaToC. MNa o EEXWPIoTH eoTia
HOYEIDEPOTOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE 1N VO OI0YPAYETE
™ SiGpkela. = 2eAida 9

7.2 PolAOI cuvayeppoU Koulivag

MropeiTe va KabopioeTe evav xpovo pexpl 99 AetTa,
pETA TN AREN Tou otmoiou Ba nxnoel eva onua. To poAol
ouvayeppoU koudivag eival aveEdpTnTo o’ OAeC TIC
AMeC puBpioelg.

PUOuIoN Tou poAoyiou cuvayepHoU Koudivag
1. Evepyomoinote 10 poAdI cuvayeppou Koulivag.

MropeiTte va evepyoTioiNoeTe To POAdI cuvayepUoU
NG kKoudivag pe 2 diadopeTIKOUC TPOTIOUG.

MNornote ehadpd 70 O
duo dopeEC yeoa oe
10 deuTepdAenTa.

MNornote ehadpd 1o O.

>e TepinTwon
eMAeyuEVNC €0TIOC
HOYEIPEUOTOG.

e TepimTwon un
emAeypEvNg €0TIOC
HOyEIpEPOTOC.

v H évdeiEn &L avaBel.



el AutopaTtn armevepyoroinon

2. Me 10 + 11 TO — puBUIOTE TOV XPOVO.
v O xpovoc Tpexel.

v OTtav o xpovocg Aféel, nxel eva onua. >tnv evoeién
TOU XPOVOJIOKOTTN avapRel To Gl. MeTd amo
10 deuTepoAental ofnver n evoeién.

8 AUTOMKTN XTITEVEPYOTTOINON

Otav Oev aMGEeTe TIC puBUIoEIC PIOG €0TIOG
HOYEIPEUOTOC VIO HEYAAO XPOVIKO OIAOTNUG,
evepyoroleiTal TOTE N aUTOPATN OTIEVEPYOTTOiNON.

To moTe B0 amevepyoromnbdei N 0TI LOYEIPELOTOC,
eCapTaTal omo TN pubuiocpevn Babuida poyelpeuaTod (1
uexpl 10 wpeg).

H B¢ppavon TNG €0TIOC PAVEIPEUTTOC OTIEVEQYOTTOIEITA.

STV evoeiEn Twv EOTIOV HAYEIPEUOTOG avaBoafrvouv
eVOMGE FE kai n evdei€n umoAoimng BsppdTtnTog H/h.

8.1 ZuVvEXIon TOU HAYEIPENATOG METX TNV
QUTOMXTN XTTEVEPYOTTOINON
1. ToamoTe ehadpd eva omoiodnmoTe medio adrC.

v H &vdei&n opnvel.
2. PubypioTte ek veou.

9 BOOIKEC pubpiceIg

Mropeite va puBuioeTe TN ouoKeur| OTIC OIKEC OOC
OVAYKEG.

9.1 EmOoKOTNOoN TWV BACIKWV puduicswv

Edw Ba Bpeite pio €mMOKOTNON VIO TIC BOCIKES
pubpiocelc Kal TIC TTPOPPUBUIoUEVES OO TO EPYOOTAOIO
TIMEG.

'Evdei§ EmAoyn

=}

! AuTOpOTN aohaAeia TTAIOIWV
0 - Anevepyorompévn'
i - Evepyormoinuévn
C - H Xe1poKivnTn Kail N ouTOOTN 00GAAEIn
aIdIV EIVOI QTTEVEPYOTIOINUEVEG.

M

]
g

HxnTikd ofua

4 - To onua emBeBaiwong Kal To orfua
€0POAUEVOU XEIPIOUOU €ivail
arrevepyoToiNueva. To OO TOU KEVTPIKOU
OIOKOTITN TIOPOLIEVE] EVEQYOTIOINUEVO.

{ - Movo To ofpa echaAUEVOU XeIPICUOU eival
EVEPYOTTOINUEVO.

c - Mdvo 1o onpa emPePaiwong sival
EVEPYOTTOINUEVO.

3 - To onua emBePaiwonc Kol TO O
e0daAUEVOU XeIpIoPoU gival evepyoroinpéva.’

cS AUTOPOTOC XPOVOJIOKOTTTNG
00 - Amevepyoromuévn.!
i-59 - Aidpkela, yetd omd TNV ormoia

QTTEVEPYOTIOIOUVTOI OI E0TIEC HOYEIPEUOTOC.

ch AldpKeIa TOU ofuoToc ANéENg Tou
XOOVOOIOKOTITN
/- 10 deutepdienTa.
c - 30 deutepoOAenTO.
3 — 1 Aerro.

MpdoBOeTN evepyoToinon TWV BEPLOVTIKWV
OWUATWV

£ — Amevepyoroinuévn

{ — Evepyotoinuevn

£ — H teheutaia plBpion oIV TNV
OTIEVEQPYOTTOINON TNG E0TIOG POYEIPEUATOC.

' PUBuion epyooTaociou

10

'Evéei§ EmAoyn
n

cq XpOvVoC €MAOYNC TWV ECTIWV HOYEIDEUOTOC
£l — Mn miepiopiopévog: Mmopeite mavtoTe va
pubuioceTe TNV TeAeuTaia emMAeyuEVN 0TIO
HOVEIPEUOTOC, XWPIC VO EMAEEETE ek vEOoU.
i — Mropeite va pubpioete TNV TeAeuTaiO
emAeypevn eoTia payelpepaTog peoa oe 10
OeuTeEPOAETITO LETA TNV emmAoyn. MeTa TTpeTel
VOl ETMIAEEETE €K VEOU TNV £0TION HOYEIDEUATOC
TPV TN pubuion.

Emavadopd otnv epyooTaoIoK: puBuIon
£ - Amevepyomoinuévn.’
i - Evepyormoinuévn.

' PUBuIoN epyooTaociou

9.2 AMayn TnG BXOCIKAG pUBMIONG

MNpoimoBeon: H Baon eoTiwv gival amevepyoToinuevn.

1. EvepyoroinoTte TN BAon €oTIwv.

2. Méoa ota emopeva 10 deuTeEPOAETITON KPOITIOTE TO
<O TIATNUEVO YIa 4 OeUTEPOAETITO.

O O Q

bl
O OGN i
Ow - + ©® O

v 2Tnv aploTepr 00ovn evoeifewv avapBoolnvouv
EVOMGE ¢ Kal 1.

v 21N 0efit 080vn evdeitewv avapel .

3. MammoTe ehadpd To <3 TOOEC POPEC, PEXP! VO
epdavioTel oTNV aploTePr) 00ovn evoeifewy N
emoupnTtn &voeign.



4. Me 10 + | To — puBpioTte TNV emOUPNT TIUA.

O O Q
bl
O OS5 a0
O = - 4 56

5.

v

KaBapiopodc kal ppovtida el

KpoTnoTe To &0 TIATNUEVO VIO 4 OeUTEPOAETITA.
H pubuion €xel evepyoroinBei.

ZupBouUAR: MNa va eykaToAeipeTe TIGC BaoikeS pubuioelg,
amepyotolinote Tn Baon eotiwv pe O. Evepyoroirote
Eava Kol pubpioTe ek VEOU Tn BAon €0TIRV.

10 KaxOaxpiopog Kol ppovTidax

Mo var TTAPOIEVEL I CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
O1&oTNUa AeITOUpPYIKN), KabopileTe Kail GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAIK& KXOXpPIGHOU

To KATOAMNAG UAKG KaBaplopoU Kol TV EUOTPO YUGAIOU

Ba Ta BpeiTe oTNV UTINEEoia eEUTTNEETNONCG TIEAGTWY,

ot1o Online-Shop 1| oTo epmodpPIO.

MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KaiBoplopoU Pmmopei va

KOTOOTPEWOUV TIC €MOAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XOoNOIYOTIOIEITE TIOTE AKOTAAMNAG UNIKOL
KaOopiopou.

AKOXTXAANAX UAIK& KXOOpIGHOU

= Mn cpOIQUEVO OTOPPUTTAVTIKO TIIATWY

m KoBapIoTIKA yIo TO TTAUVTAPIO TWV TATWY

B YAIKQ TOIYIHOTOC

® [oxupd UNKO KOBOPIOUOU, T.X. OTTPEI NAEKTPIKOU

doUPVOU 1 UAIKO OTTOUGKPUVONG ASKESWV

>KANp& odouyydpia

B JUOKEUEC KaBapIiopoU UWnANC Teong KOl CUOKEUECQ
eKTOEEUONG OTHOU

10.2 KaxOxpIGHOG TOU UXAOKEPXHIKOU
UAIKOU

KabBaopilete Tn BAon eoTiwv peTd amd K&Be Xpron, via
VO JNV KOMNOOUV TO UTTOAEIPPOTO TwV GayNTWV.
Inueiwon: MNpooéxeTte TIC TANPODGOPIES VIO TO
OKOTOMNAG UAIKG kKaBapiopou. — 2eAida 11

Mpolm6Beon: H BAon €0TILV EXEI KOUWOEL.

1.

2,

10

ATTOPOKPUVETE TN PeYGAN putavon pe pIa EUoTpa
YUOAIOU.

KabBaopilete TN BAoN €0TIWV LE €V UNIKO
KOOOPIoPOU VIOt UGAOKEPOHIKO UAIKO.

[MNpooetTe TIC uTTodEiEeIC KaBapIoPoU TTAVW OTN
OUOKEUOOIOl TOU GTTOPPUTTAVTIKOU.,

ZuppouAn: Me éva eidiko odhouyyap! yia
UOAOKEPOIHIKO UNIKO PTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
OTOTEAEOUOL KOOOPIOUOU.

.3 KaxBapiopog Tou mAaiciou Tng paon

E0TIOV

KabBopilete To MAGIOIO TNG BAON €0TIWV PETG TN XPNon,
oTav BpiokovTal Mavw PUTIOI I AeKEDEC.

Y
[ ]

od¢itelg

MpooelTe TIC MTANPOPOPIEC VIO T OAKOTAMNACL UMK
koBapiopou. — ZeAida 11

Mn xpnoiporoleite TNV EUOTPO YUGAIOU.,

KaBapioTte 10 mAaioio TNG Bdon eoTiwv pe (eoTo
OIGAUPC ATTOPPUTTAVTIKOU TATWY KOI HOAGKO TIGWVI.
Mpiv TN xpNon MAUVETE KOAG Tal KaIvoUpyia
armoPPOPNTIKA TTaVIA.

>TEYVWOTE e EVOl HOAGKO TTQVI.

11 AmokatxoTaon BAXBwv

Tic pIKpOTEPEC BAGPBEC OTN CUCKEUN OOC PTTOPEITE VO TIC AIMMOKOTOOTHOETE Ol i0101. XpNOIYOTIOINoTE TIC TTANPOodOopIeC
yio TNV ommokoTdoTaon PBAGBwY, TPoToU £pOeTe oe emadr| ye TNV utnpeeoia e€urmnpetnong meAaTwy. ETol amodpelyeTte

aokora e€odai.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog TpaUpGTIGHOU!

O1 oKOTAMNAEC €TTIOKEUEC eivall emKivOUVEC.

> MOVO eKTTadeUpPEVO, EIOIKEUPEVO TTIPOOWTTIKO
EMITOETIETOI VO TIOOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUEC OTN
ouoKeun.

» Otav n ouokeur) eival EAATTWUGTIKI) KOAEOTE TNV
urnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

Ol

>

OKOTOMNAEC ETIOKEUES eival EMIKIVOUVEC.

MOvVO ekmadeUPEVO YN QUTO, €I0IKEUPEVO TTPOOWTTIKO
EMITEETIETOI VO TIOOYLUOTOTIONOEI ETNIOKEUEC OTN
ouoKeun.

MOVo yvnolo GVTOAOKTIKG ETITPETIETOI VO
Xpnolporoindouyv yio TNV ETOKEUN TNC OUOKEUNG.

11



el AnokoatdoTaon BAaBwvY

» Eav 10 KOAWDIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC

» KoAEoTe TNV utinpeoia e€uTINEETNONG TTEAGTWV.

GUTAC TNC OUOKEUNC umooTei CnuIG, TIPETIEl VOl

QVTIKATOOTCOE! amd ekmaIOEULEVO, EIBIKEUPEVO

TTPOOWTTIKO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog sykaUpaTog!
H eoTia payeipepaTog Bepuaivel, aMa n evoeiEn de

AeiToupyel.

» KoTeBaoTe TNV 0odAOAEIx OTO KIBWTIO TWV

aodaAeiwy.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog mupkayiég!

H Baon eoTiov amevepyoroleital amd yovn TG Kal 0

XEIPIOPOC TNG Bev eival TTAcov duvaTog. ApyoTepa

pmmopei va evepyotoin®ei abgAnTO.

» KoteBaoTe TNV aodAAEI 0TO KIBWTIO TWV
aodaAeiwy.

» KoAEoTe Tnv utinpEeoia e€UTINEETNONG TTEAGTWV.

11.1 Ymodei&eig oTo mmedio evdei§ewv

BAapn

AITIEQ KO QVTIHETWTTION TTPOBANUATWV

Kaopio

H mopoxr peupaTog exel SIoKOoTTEL.
1. EAeyEte TNV aodGAeion OTOV NAEKTPIKO TTIVOKO TNC KATOIKIOG YIG TN CUOKEUN.
2. EAeyEre pe Tn Bonbeiot GAWV NAEKTPIKWY CUOKEUWY, eV UTTGPXE! HIot SIGKOTI) PeULOTOGC.

OAeg ol evdeiteic
avapBooBnvouv

To medio xelpiopou eival uypd N BpioKovTal TTAVK TOU OVTIKEIEVA.
> >TeyvwoTe To TIedio XeIPIoUOoU 1 OTIOUOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

)
FcZ

>€ TIEPIOCOTEPEC E0TIEC POAVEIPEUATOC EAGBE XWPO LOYEIPELD VIO HEYOAUTEPO XOOVIKO

dldioTNUO e uWnAn 1oxU. o TNV TTPOOTAGCIO TOU NAEKTPOVIKOU CUOTAUOTOC

QMEVEPYOTIOIMBONKE N E0TIC UAYEIDEUTTOG.

1. Tlepipevete Aiyo.

2. MamoTe eAadpd Eva omoiodnmoTe Tedio adnC.

v Ortav 710 prvupa dev epdavileTal TAEOV, €xEl TO NAEKTPOVIKO OUOTNUG KPUWOEI OIPKETA.
MropeiTte va ouvexioeTe To poyeipepa.

MopOAN TNV GMEVEPYOTTOINON PE TO F2, TO NAEKTPOVIKO oUOTNUO BEpUAvVONKe aKoun

ePI00OTEPO. 1" AUTO ameEvePYOTTOINONKAY OAEC OI EOTIEC HOYVEIPELOTOC.

1. Tlepipevete Aiyo.

2. MamoTe eAadpd Eva omolodnmoTe Tedio adnc.

v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal AoV, €xel TO NASKTPOVIKO OUOTNHO KOUWOEI PKETA.
MropeiTte va ouvexioeTe TO poyeipepa.

To F 5 kai n Babduida
HOYEIPEUOTOC
avapRoofnvouv
evOMGE. Hxel eva
NXNTIKO ONUG.

KauTr) KaToapOAa oTnVv meploxn Tou mediou Xelpiopou. To NAEKTPOVIKO cUoTNUA KIvOUVeUEl
Vo UTtepOeppuavOei.

> ATIOLOKPUVETE TNV KOTOGPOAQ.

v H &vdei&n oBrvel petd amd Aiyo.

F 5 kol nxnTiko onua

KauTr KaToopoAa oTnv Tiepioxn Tou mediou XelpiopoU. Mo TNV MPOooTaoIa TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTNHOTOC OTIEVEPYOTIOINONKE N EO0TIO HOYEIPEUOTOC.

ATTOUCGKPUVETE TNV KOATOOPOAQ.

MepiuéveTe Aiyo.

MoThoTe eAadpd eva omolodnmoTe edio adng.

Otav 10 pnvupa dgv epdavidetal AoV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOE! GPKETA.
MTTOpEITE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUQ.

A ol M

"
0

H eoTia poyelpepaToC BPIoKOTAV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTTOINONKE
QUTOUOTO.
MropeiTe va evepyoTIoINOeTE QPECWS EQVA TNV EOTION HOYEIPEUOTOC.

d £ kol o1 eoTieg
poayelpepaTog e
BepuaivovTal

H AeiToupyia mopouciaong €ival evepyortoinuevn.

1. AnoouvdeoTe Tn ouokeun via 30 deutepOAeTTa OO TO NAEKTPIKO OiKTUO, KaTeRalovTac/
EeBIdWVOVTOC TNV GOPOAEIC OTO KIBWTIO GODOAEIWV.

2. NMamoTe eAadpd oTa eMOPEVA 3 AeTITG €var oTTolodnTToTe TIEdio adnC.

>Tnv 06o6vn evdeiewv
eudavideTal urvupa
pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO CUOTNUO QvVOyVWPIoE eva OOOAUQL.

1. ATievepyorioInoTe Kal evepyotioinote Eova Tn CUCKEUN.

v Ed&v n BAaBN nTav pio podvo popd, oBrvel To PAVULO.

2. Eav 10 prjvupa epdavioTel ek VEOU, KAAEOTE TNV unnpeoio eEUTNEETNONC TIEAATWY. AWOTE
KOT& TNV KANON TO GKPIBEC privupa odOAUOTOG.
- "Yrnnpeoia efunnpeTnong meAatwv”, 2elida 13
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Anooupon el

12 Amocupon

Md&BeTe €0w, TOV TPOTIO TNC OWOTNC AMOCUPONG
TTOAQUGV CUCKEUWV.
12.1 Amocupon MxAIXG CUCGKEURG —

Me Tnv amooupon cUPNPWVO LE TOUC KAVOVEG

TTPOOTOOIOG TOU TTIEPIBANOVTOC, UTTOPOUV VO

EMAVOTIOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEG UAEC.

» AMOoUPETE TN OUOKEUN OUPDWVO HE TOUC KAVOVEG
TTPOOTOOING TOU TIEPIBAAOVTOG.

AUTI N OUOKeUn XapakTnpEideTal
OUPPWVO PJE TNV EUPWTIAIK 0dnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV KOl
NAEKTPOVIKWV OUCKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIo yIo
gIo ammdoupon Kol a&lomoinon Twv
TTOAIQOV OUCKEUWV HE 1I0XU 0’ OAN Thv
EE.

[MAnpodopieC OXETIKA Pe TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
amooupong Ba Bpeite oTo €10IKO KATAOTNUO ) OTNV
cppodia TotmKA AnuoTIK: APX OCC.

13 Yrnnpeoix eEUTTNPETNONGC TTEAXTWV

OTov €XETE €PWTNOEIC OXETIKA PE TN XPnon, otav dev
pmopeite va emdiopbwaoeTe ol idiol pia BAGRN oTn
OUOoKeun ) OTOV N OUCKEUN TIPETTIEI VO ETTIOKEUCOTE,
ameuBuvOeiTe oTNV UNPEEeoia eEUTINEETNONG TIEACTWYV
NG eTAIPEING HOC.

SXETIKG e Tn AeIToupyia yvnolon ovTOANOKTIKG, CUPdWVOL
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikou oxediaopou,
pmmopeiTe va mpounBeuTeiTe amd TNV UTINPEECIO
efunnpEETNoNC TIEAGTWV TNC ETAIPEING HOC VIO TN
didpkela To AiyoTepo 10 eTwv amnd Tn 6¢on oe
KUKAOGOPIC TNC CUOKEUNG 00 evTOC Tou Eupwmaikou
OIkovopuIkoU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeociog eEunneétnong
TTEAOTWV €ival OTO TTAGIOIO TwV OPWV eyyunong Tou
KOTOOKEUGOTH OWPEAV.

AemrTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUunong Kal
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPO 0ac Ba AaRBeTe omd TNV
urnpeoia e€UTINEETNONG TTEACTWY TNC ETAIPEING LOC, TOV
EUTTOPA OOC 1 TNV I0TOOEAIDO UG,

Otav £p6eTe 0g emadr pe TNV urnpeoio eEUTTNEETNONG
TTEAOTWYV, XPeIGleoTe TOV apIBUo TEoiovTog (E-Nr.) Kol
TOV 0pIBuO KoTaokeung (FD) TNG cuoKeung ooc.

To oToIXEIO EMKOIVWVIOC TNG utnpeoiag eEumnpeéTnong
TEAOTWV O TG BPEITE OTOV CUVNUUEVO KATGAOYO TNC
urnpeoiag eEumnpeTNoNg TTEAOTWV ] OTNV I0TOOEAID
HOG.

13.1 ApiBpoGg TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaxTtxokeung (FD)

Tov apIBud mpoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiBuod
koTaokeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv TvoKida TUTIOU
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUTou Ba Tn BpeiTe:

® [1&vw OTNV KGPTO TNG OUCKEUNC.

B 3TNV KATW PepId TNG BAoNC €0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
OO Kol ToV apIBuo TNAEPWVOU TNG UTTNPECIOG
e&utmnPETNOoNG MEAGTWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

13
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

Lea atentamente estas instrucciones.
Conservar las instrucciones, el certificado

de dispositivo y la informacion del

producto para un uso posterior o para
posibles compradores posteriores.

No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafnos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especializa-
do y autorizado. Los danos provocados por
una conexion incorrecta no estan cubiertos
por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

14

para preparar bebidas y comidas.

bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

= con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0s a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-

cinar con aceite o grasa puede ser peligroso

y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-



brecalentamiento, ignicion o desprendimiento

de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequenios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato dafado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato dafnado.

Evitar dafios materiales es

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el fusible de la caja de
fusibles.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 24

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los ninos jueguen con el
embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifios.

» No permita que los niios jueguen con pie-
zas peqguenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-
ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccidn en vacio puede danar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccién calien-
te.
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es Proteccion del medio ambiente y ahorro

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccion puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas
frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Danos Causa Medida
Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente
chas rramados los alimentos que se de-

rramen con una rasqueta
de vidrio.

Dafios Causa Medida
Man- Productos de Utilizar dnicamente pro-
chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Rayadu- Sal, azicar o No utilizar la placa de
ras arena coccion como bandeja o
encimera.
Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipien-
ras de recipientes  tes.
Decolo- Productos de Utilizar unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-
minio trarlos.
Descon- Azucar o sus-  Eliminar inmediatamente
chadu- tancias con un los alimentos que se de-
ras alto contenido  rramen con una rasqueta

de azucar

de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

(&,

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidn adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-
trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes indican con

frecuencia el diametro maximo del recipiente. Muchas

veces, este es superior al diametro de base.

m | 0s recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m» Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.
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Utilizar una tapa de vidrio
= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

= Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacién a un nivel de potencia mas
bajo. Utilizar un nivel de coccion lenta adecuado.

= Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccidn.

En los tiempos de coccion prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

= E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.



Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacion sobre el
estado de funcionamiento.

D =

20 08 o
N
70 08 88

<@ ©

4.2 Campos tactiles Zona Nombre Activacion y desactivacion
. - . de
Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto. coc-
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres- cién
ondiente.
P © Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
Campo Nombre cién doble cién y pulsar @,
tactil CO  Zonadeasa- Seleccionar la zona de coc-
O] Interruptor principal do cion y pulsar @.
O Seleccionar la zona de coccidén Notas
- + Teclas de ajuste ®m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
® Activacién de las zonas coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
) Reloi { —ad gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
eloj temporizador COCCION.
Notas ®m | a zona de cocciodn regula la temperatura mediante

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-

medad puede afectar al funcionamiento.

No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.3 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Zona Nombre Activacion y desactivacion
de

coc-

cion

O Zona de coc-  Seleccionar una zona de

cién simple coccion.

la conexidn y desconexidn de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.

En caso de zonas de coccion con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cion y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

Motivos:

Evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

El aparato se protege frente a sobrecarga elé-
ctrica.

Se conseguira un mejor resultado de coccion.
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es Manejo basico

4.4 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccidon mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccidén mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

= La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccidn se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar O.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre O.

v Los indicadores {Jse iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

Se apaga el sefializador luminoso situado sobre O.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccidn estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccién se enfrien suficien-
temente.

v
v
v
v

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

Se muestra el ajuste basico.
- —+ Nivel de potencia 9
- — Nivel de potencia 4

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de poten-
cia deseado.

5.7 Apagar la zona de coccidén

La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas
1. Pulsar 2 veces O.

v
v

2.

En el indicador del nivel de potencia aparece 4.

Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Seleccionar la zona de coccidn y pulsar + o — has-

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccion esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina .
Bajo el indicador del nivel de potencia se ilumina _.
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ta que en el indicador de nivel de potencia
aparezca 4.
v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.
Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccion
sin necesidad de volverla a seleccionar.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

m Remover de vez en cuando los platos espesos.



Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pegquenas.

Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 16

Manejo basico es

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion dela coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -

Leche’ 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 _

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albéndigas de 4.-5, 20-30
patata'®

Pescado"? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Estofado 4-5 60-100

Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite

Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10

dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12

Chuletas, al natural o 6-7 8-12

empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12

Albdndigas de carne, 3 cm de  4.-5. 30-40

grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20

grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor' 5-6 10-20

Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30

Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20

natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20

empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,

p. €j., varitas de pescado

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta' ? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20
Verduras ultracongeladas 3.4, 10-20
Ali[nentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €]., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Estofar

Reposteria, p. €]., buiuelos o 4-5 -

fruta en masa de cerveza

Rollitos de carne 4-5 50-60
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es Seguro para nifios

6 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los niflos encien-
dan las zonas de coccion.

6.1 Activar el seguro para nifios

Requisito: La placa de coccioén esta apagada.

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.

v La lampara indicadora situada sobre << se encien-
de durante 10 segundos.

v La placa de coccidn esta bloqueada.

6.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.

6.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para nifos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 21

7 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracidn o un reloj
avisador.

7.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidon se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracion del tiempo de coccidn

Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccion.

1. Ajustar el nivel de potencia.

2. Pulsar ©.

v Se ilumina la lampara indicadora de la zona de coc-
cion =1, En el indicador del reloj temporizador se

ilumina 0.
3. Pulsar+ o0 —.
O fat O )
| I,
O3 0o O3 3o
-+ 29 |l- + @ ©

Se muestra el valor recomendado.
-+ 30 minutos.
— — 10 minutos.

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracion del ciclo de coc-
cién para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cion seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cidon se apaga. Se escucha una sefal y en el indica-

dor se ilumina 40 durante un minuto.

Corregir o borrar el tiempo de coccidn
1. Seleccionar la zona de coccion.
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2. Pulsar ©.
v Elindicador |=2| se ilumina intensamente.
3. Con + o — modificar la duracién o ajustarla a &0,

Apagar la sefal del tiempo de coccién
La sefal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccién. La duracidn seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. = Pdgina 21

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccion. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. — Pdgina 20

7.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj avisador se puede encender de 2 formas di-
ferentes.

Si se ha seleccionado la Pulsar ® dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Si no se ha selecciona- Pulsar ®.
do la zona de coccion.

El indicador L se ilumina.

Ajustar el tiempo con + o —.

El tiempo comienza a transcurrir.

Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-

nal. En el indicador del reloj temporizador se ilumi-
mr H H i

na L. El indicador se apaga transcurridos 10 se-

gundos.

< <« D <



Desconexion automatica es

8 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccién no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xién automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidn parpadean de for-
ma alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

8.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica

1. Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

9 Ajustes basicos

El aparato se puede adaptar a sus necesidades.

9.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion
dor

]

ci Seguro automatico para nifios

& - Desactivado'

i — Activado

2 — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

]
(W]

Tono de aviso

1l — Senfal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.

{ — Solo sefial de error activada.

2 — Solo sefal de confirmacion activada.

3 - Sefial de confirmacién y sefial de error
activadas.’

Indica- Seleccién
dor

cS Tiempo de seleccion de las zonas de coc-
cion
£ — llimitado: la zona de coccion selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
{ — Se puede ajustar la zona de coccion se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccion antes de realizar los
ajustes.

cl Volver al ajuste de fabrica
I - Desactivado.'
{ — Activado.

' Ajuste de fabrica

]

Reloj temporizador automatico
00 — Desactivado.'
99 — Duracion tras la cual se apagan las

zonas de coccion.

ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj
temporizador
! - 10 segundos.’
£ — 30 segundos.
3 - 1 minuto.

Conexion de las resistencias
& - Desactivada

{ — Activada
c — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.”

' Ajuste de fabrica

9.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccion estd apagada.

1. Encender la placa de coccion.
2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsa-
da <0 durante 4 segundos.

O O Q
bl

O OGN o

- + © ©

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy i
v En la pantalla de la derecha se enciende .

3. Pulsar repetidamente < hasta que en la pantalla

izquierda aparezca el indicador deseado.
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es Cuidados y limpieza

4. Ajustar el valor deseado con + o0 —.

O O Q
bl
O OS5 a0
O = - £ 56

5. Mantener pulsada <=0 durante 4 segundos.
v El ajuste esta activado.
Consejo: Para salir de los ajustes basicos, apagar la

placa de coccién con @. Encender otra vez la placa de
coccion y ajustarla de nuevo.

10 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

10.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

= Detergente sin diluir

m Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas
Esponjas que rayen

m |impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

10.2 Limpiar la vitroceramica
Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 22

Requisito: La placa de coccidn esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccion con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

10.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion

Limpiar el marco de la placa de coccidon después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

m  QObservar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 22

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccién con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

11 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequenas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
co el servicio de asistencia técnica.
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/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.



» Si el cable de conexion de red de este aparato re-

Solucionar pequeias averias es

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

sulta danado, debe ser sustituido por personal es-

pecializado.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
La zona de coccion calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro

eléctrico.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

ca y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.

11.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta humedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

2 Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualgquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.
Fy A pesar de la desconexion con FZ2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualgquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F Sy el nivel de po-
tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidon se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccién puede volverse a encender inmediatamente.

oE y las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

El sistema electronico ha detectado una falla.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Sila indicacidn vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 24
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es Eliminacion

12 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

=y

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electrdni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidon Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

13 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el numero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

13.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda
dell'apparecchio e le informazioni sul
prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per |la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare
ininterrottamente i processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

® fino a un'altitudine di massimo 2000m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a
distanza separato. Questo non vale per il
caso in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

Sicurezza it

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio pud essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere l'apparecchio
e coprire le fiamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta ignifuga.

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di flamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!
Durante I'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-
so con le quali si pud entrare a contatto si
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it Prevenzione di danni materiali

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
e danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,

non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 35

L'infiltrazione di umidita puo provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici puo fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-

mica

» Controllare le stoviglie.

La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.

Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

pud provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.
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| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.



2.1 Panoramica dei danni piu frequenti

Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti
su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento

Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

Macchie Detergenti non  Utilizzare unicamente de-

appropriati tergenti adatti alla vetro-
ceramica.
Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-

voro o di appoggio.

Tutela dell'ambiente e risparmio it

Provvedimento
Controllare le stoviglie.

Danno Causa

Graffi Fondi ruvidi di
pentole o pa-
delle

Altera-  Detergenti non  Utilizzare unicamente de-

zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.

re

Altera-  Sfregamento Sollevare le pentole e le
zione delle pentole, padelle per spostarle.
del colo- ad es. alluminio

re

Fratture Zucchero oppu- Rimuovere immediata-
re alimenti con- mente gli alimenti fuoriu-
tenenti molto sciti con un raschietto per
zucchero vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

I materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente

e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura

della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-

da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

m Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevare il coperchio.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
m | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare pentole idonee alla quantita di alimenti utiliz-

zati.

= Pentole di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.
= PiU acqua € contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura pit

basso. Utilizzare un livello di cottura a fuoco lento

adatto.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo
elevato si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso

di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-

tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di
energia.
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it Conoscere l'apparecchio

4 Conoscere lI'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le
funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-
lo stato di esercizio.

O
=
O

D =

D

UQl

@ ©

4.2 Campi touch

| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele-
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente.

Campo Nome

touch

0) Interruttore principale

O Selezione zona di cottura
- + Campi impostazione

c® Accensione zone

© Timer

Note

= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.

4.3 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
rispondenti.

Zona Nome Accensione e spegnimento
di cot-
tura
O Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
ra a circuito ra.
singolo
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Zona Nome Accensione e spegnimento

di cot-

tura

© Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
ra a circuito ra e premere @,
doppio

cO Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
ra per pirofila  ra e premere @,

Note

Le aree scure della zona di cottura sono dovute a

motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della

zona di cottura.

La zona di cottura regola la temperatura mediante

I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.

Anche alla potenza massima il riscaldamento puo

attivarsi e disattivarsi.

Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti

corrispondenti e le zone accese possono attivarsi e

disattivarsi in tempi diversi.

Motivi:

— | componenti sensibili vengono protetti dal
surriscaldamento.

— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.

— Viene raggiunto un miglior risultato di cottura.




4.4 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura € dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Comandi di base it

Indicatore  Significato

H La zona di cottura é cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

e La zona di cottura é rovente.

5 Comandi di base

5.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

5.2 Attivazione del piano cottura

» Premere @.

v La spia su @ si accende.

v Siaccendono gli indicatori &.

v |l piano di cottura & pronto per l'uso.

5.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

€ <K XKV

5.4 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Nel campo di regolazione impostare i livelli di cottura
desiderati.

Livello di

cottura

1 potenza minima
9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponi-
bile un livello intermedio, ad es. 4.

5.5 Impostazione dei livelli di cottura

Requisito: Il piano cottura € attivato.

1. Selezionare la zona di cottura con O.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina . Sotto
l'indicatore dei livelli di cottura si illumina _.

2. Nei 10 secondi successivi toccare + o —.

Viene visualizzata l'impostazione di base.
- +livello di cottura 9
— — livello di cottura 4

5.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura con O.
2. Toccare il simbolo + o — finché non compare il li-
vello di cottura desiderato.

5.7 Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2

modi

1. Toccare O 2 volte.

v Sull'indicatore dei livelli di cottura compare 4.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

2. Selezionare la zona di cottura e toccare + o — fino
a visualizzare & nell'indicatore dei livelli di cottura.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

Nota: La zona di cottura impostata per ultima rimane

attivata. E possibile impostare la zona di cottura senza

selezionarla nuovamente.

5.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

m |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

®  Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno
rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-
no molti liquidi.
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it Comandi di base

= Consigli per la cottura a risparmio energetico.

— Pagina 27
Fondere
Pietanza Cottura a Durata
fuoco della cot-
lento turaa

fuoco
lento in
minuti

Cioccolato, glassa 1-1. -

Burro, miele, gelatina 1-2 -

Riscaldare o mantenere in caldo

Zuppa, ad es. zuppa di lentic-  1-2 -

chie

Latte’ 1.-2. -

Salsicce bollite’ 3-4 -

' Preparare la pietanza senza coperchio.

Scongelare e riscaldare

Spinaci surgelati 2.-3. 10-20

Gulasch surgelato 2.-3. 20-30

Stufare o cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi®? 4.-5. 20-30

Pesce' 2 4-5 10-15

Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6

mella

Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12

bernese o salsa olandese

' Portare a ebollizione l'acqua tenendo il coperchio

chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-

chio.

Bollire, cuocere a vapore o stufare

Stufare

Involtini 4-5 50-60

Stufato 4-5 60-100

Gulasch 2.-3. 50-60

Cottura arrosto con poco olio

Rosolare le pietanze senza coperchio.

Fettine, impanate o non 6-7 6-10

Fettine surgelate 6-7 8-12

Braciole impanate o non' 6-7 8-12

Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12

Polpette, spessore 3 cm'’ 4.-5, 30-40

Hamburger, spessore 2 cm' 6-7 10-20

Petto di pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20

re 2 cm'’

Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30

Pesce o filetto di pesce, al na- 5-6 8-20

turale

Pesce o filetto di pesce, impa-  6-7 8-20

nato

Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-12

nato e surgelato, ad es. baston-

cini di pesce

Scampi, gamberi 7-8 4-10

Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20

Verdura o carne a listarelle alla  7.-8. 15-20

maniera asiatica

Piatti misti surgelati 6-7 6-10

Crépe 6-7 progres-
sivamen-
te

Omelette 3.-4. progres-
sivamen-
te

Uova al tegamino 5-6 3-6

' Girare ripetutamente la pietanza.

Frittura

Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-

rare le pietanze senza coperchio.

Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9
ne fritte, nugget di pollo

Crocchette surgelate 7-8

Carne, ad es. pollo 6-7

Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30
qua

Riso al latte 1.-2. 35-45
Patate lesse 4-5 25-30
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25
Pasta'-? 6-7 6-10
Minestra, zuppa 3.-4. 15-60
Verdura fresca 2.-3. 10-20
Verdura surgelata 3.-4. 10-20
Alimenti nella pentola a pres- 4-5 -

sione

Pesce, impanato o in pastella 5-6
di birra

' Portare a ebollizione l'acqua tenendo il coperchio

chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-

chio.

Verdure o funghi impanati o in 56
pastella di birra
Tempura
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Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5
boloni, frutta in pastella di birra




Sicurezza bambini it

6 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

6.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura € disattivato.

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.

v La spia sopra il simbolo <0 si accende per 10 se-
condi.

v |l piano cottura & bloccato.

6.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto < per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

6.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. — Pagina 32

7 Funzioni durata

L'apparecchio & dotato di diverse funzioni temporali
con cui & possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

7.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata

Requisito: La zona di cottura € selezionata.

1. Impostare il livello di cottura.

2. Premere ©.

v Si accende la spia della zona di cottura su =l
Sull'indicatore del timer si accende 0.

3. Toccare + o0 —.

O fa\ O o

-l B,
o3 oo O3 30
— +r e oll- 1 o

Viene visualizzato il valore proposto.
- =+ 30 minuti.
— — 10 minuti.

v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata imposta-
ta una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acusti-

co e sull'indicatore compare S0 per un minuto.

Correzione o cancellazione della durata
1. Selezionare la zona di cottura.

2. Premere ©.

v L'indicatore 1=l si illumina.

3. Con il simbolo + o — modificare la durata o impo-
starla su 0.

Disattivazione del segnale permanente
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un simbolo qualsiasi.

v Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si in-
terrompe.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 32

Consiglio: |l timer automatico € valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. = Pagina 31

7.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Attivare il contaminuti.
E possibile impostare il contaminuti in 2 modi diver-
Si.

In caso di zona di cottu- Premere ® due volte en-
ra selezionata. tro 10 secondi.

In caso di zona di cottu- Premere O.
ra non selezionata.

L'indicatore & si accende.

Impostare il tempo con + o —.

Il tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un se-
gnale acustico. Sull'indicatore del timer si accende
L0, Dopo 10 secondi l'indicatore si spegne.

€ « Db <
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8 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-
natamente F& e l'indicatore del calore residuo H/h.

8.1 Proseguimento della cottura dopo lo
spegnimento automatico

1. Toccare un campo touch qualsiasi.
v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

9 Impostazioni di base

E possibile regolare I'apparecchio in base alle proprie
esigenze.

9.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui é riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Di- Selezione

splay
ci Sicurezza bambini automatica
0 - Disattivata'
{ — Attivata
£ - Sicurezza bambini manuale ed automati-

ca disattivate.

N}

Segnale acustico

{l — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.

i — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.

2 - E attivato solo il segnale di conferma.

3 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.'

L]

cS Timer automatico
00 - Disattivato.”
i-55 — Durata dopo la quale le zone di cottu-
ra si disattivano.

ch Durata del segnale di fine del timer
{ - 10 secondi.’
£ — 30 secondi.
3 - 1 minuto.

Accensione degli elementi riscaldanti

& — Disattivata

{ — Attivata

£ - Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.’

' Impostazione di fabbrica
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Di- Selezione

splay

cS Tempo di selezione delle zone di cottura
& - lllimitato: la zona di cottura selezionata

per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’

i — La zona di cottura selezionata per ultima
pud essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti & necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

cl Ripristino delle impostazioni predefinite
£ - Disattivato’
i — Attivato

' Impostazione di fabbrica

9.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura € disattivato.

1. Attivare il piano cottura.

2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
<0 per 4 secondi.

v Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alter-
nata i simbolic e /.

v Sul display a destra compare &.

3. Toccare <0 finché sul display a sinistra non compa-

re l'indicatore desiderato.



4. Impostare il valore desiderato con il simbolo + o —.

O O Q
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Pulizia e cura it

5. Tenere premuto <0 per 4 secondi.

v L'impostazione ¢ attivata.

Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base, spe-
gnere il piano cottura con @©. Spegnere e riaccendere il
piano cottura.

10 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

10.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

= Detersivo per piatti non diluito

m  Detergenti per lavastoviglie

m  Detersivi abrasivi

m  Detergenti aggressivi come spray per il forno o

smacchiatori

Spugne abrasive

m  Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

10.2 Pulizia della vetroceramica
Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che i
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. — Pagina 33

Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.
Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica & possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

10.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo I'utilizzo, se si tro-

vano sporcizia o macchie.

Note

m  (Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 33

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

11 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la sistemazione dei
guasti prima di contattare il servizio di assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.
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it Sistemazione guasti

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni! A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona. Il piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai co-
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.
» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

11.1 Indicazioni sul display

Anomalia Causa e ricerca guasti

Nessuno Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.
2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-
zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam- |l pannello di comando & bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
peggiano » Asciugare il pannello di comandi o rimuovere l'oggetto.

Fe Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-
ma elettronico, la zona di cottura & stata spenta.
1. Attendere alcuni minuti.
2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

Fu Nonostante lo spegnimento tramite FZ il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.
Percid sono state spente tutte le zone di cottura.
1. Attendere alcuni minuti.
2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

F 5 e il livello di cottu- Pentola calda nella zona del pannello di comando. Il sistema elettronico minaccia di surri-
ra lampeggiano in scaldarsi.
maniera alternata. » Rimuovere la pento|a_

Viene emesso un se- , L'indicatore si spegne dopo breve tempo.
gnale acustico.

F 5 e segnale acusti- Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la
co zona di cottura € stata spenta.
1. Rimuovere la pentola.
2. Attendere alcuni minuti.
3. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

FB La zona di cottura € rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.

of e le zone di cottu- Modalita demo attivata.
ra non si scaldano 1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della
scatola dei fusibili.
2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare |l sistema elettronico ha riconosciuto un errore.
Il‘Jn"messaggio con 1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.
E', ad es. EO111. v Se l'anomalia non €& pil presente, il messaggio scompare.
2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il
messaggio d'errore esatto.
— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 35
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12 Smaltimento

Di seguito sono indicate informazioni sul corretto smal-
timento degli apparecchi dismessi.

12.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-

mette di recuperare materie prime preziose.

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

By

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

13 Servizio di assistenza clienti

In caso di domande sull'applicazione, se non si riesce
a sistemare un guasto in autonomia o se l'apparecchio
deve essere riparato, rivolgersi al nostro servizio di as-
sistenza clienti.

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
economico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

13.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

m sul certificato di identificazione.

m  sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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1 Be3onacHOCTb

CobntofaiTe crneayrolume yKasaHWA Mo TEXHUKe
6e30MacHOCTH.

1.1 O6wue yKasaHua

® BHUMAaTEeNbHO nNpounTanTte gaHHoe
PYKOBO/ACTBO.

. CoxpaHuTe MHCTPYKUWUK, TEXNACNOPT U
nHbopmaunto 06 n3gennn ans
Ja/ibHenLwero ncnonbL3oBaHna unn anq
nepegadn cneayroliemy BnaaesnbLy.

= B cnyyae oOHapyXeHnAa noBpexaeHnn,
CBA3aAHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKON, HE
noakaovanTe npuoop.

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYEeHUIO

MoakntoyeHne npubopa 6e3 LWTencenbHOM BUNKK

ZIOMKEH NPOU3BOANUTL TONBKO KBANMULMPOBAH-

HbI cneunanuct. B cnyyae noBpexkaeHui ns-3a

HeNpaBWSIbLHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiMHbIe 00A-

3aTenbCTBa TEPAIOT CUNY.

Ucnonbayite npubop ToNbKO:

® [171A NPUroToBaeHuA 611104 1 HaNUTKOB.

® 104 NPUCMOTPOM. Heo6xoaMMO NOCTOAHHO
KOHTPOIMPOBATb KPaTKOBPEMEHHbIV
npouecc NPUroTOBIEHUA MULLN.

® B ObITOBbIX YC/IOBMAX U B 3aKPbITbIX
NOMeLLEeHNAX OMaLLHNX XO3ANCTB.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypPOBHEM
MOpPA.
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He ucnonbayite npubop:

B C BHELWHVM TalMepoM WV OTAEbHbIM
Ny/SbTOM OAUCTAHUMOHHOMO yrnpasieHna. 310
He MPUMEHAETCA B TOM Cllyyae, ec/in He
npenycMoTpeHa akcrnayarauma ¢
yCTpouncTBamu, nognagatowmnumm noa
nevcteme ctaHgapta EN 50615.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtesnen

HaHHbIM nprbop MOXKET UCnonb3oBaTbCA AETbMU
B BO3pacrTe OT 8 fieT U cTapLue, a TakXKe nmuamu ¢
OrpaHUYeHHbIMU GUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMKU CNOCOBHOCTAMM UMK C HeaoCTaT-
KOM OnblTa W/MAn 3HaHWUK, eCNU OHU HaXOAATCA
noAa NPUCMOTPOM UM NOCNE NONYYEeHUA YKasaHun
no 6esonacHoMy MCNoNb30BaHWIO Npubopa 1 no-
Cre TOro, Kak OHY 0CO3HaM OMacHOCTH, CBA3AH-
Hble C HENPaBWSIbHbIM UCMOIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy n obcny»kuBaHve npubopa 3anpeLlaerca
BbINOJSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTcA ToNbKO Ae-
TAM cTapue 15 net no4 HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aetei mnaawe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy MpoBoAY.

1.4 Bbe3onacHafA akcnayaTauus

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHoCTb

Bo3ropaHun!

MpurotoBneHue 6ntoa Ha naHenAx ¢ Aobasne-

HUMEM XMpa unn macna 6e3 npucMoTpa MOXKeT

ObITb OMACHBIM M MPUBECTU K BOSHUKHOBEHWIO

no)<apa.

» Bceraa cneavte 3a ropAYMMU Macnamm U Xu-
pamu.

» He nbiTantechb TyLUWTb OFOHb BOZOW, BbIK/IHOYM-
Te npubop, a 3ateM 3aTyLuMTe nnamd, Hanpu-
Mep HaKpbIB KPbILLKOW MK MiameracaLimm
MOKPLIBASIOM.

BapouyHana naHenb cunbHO HarpesaeTcA.

» He craBbTe nerkosocniameHaAoLwmnecs npea-
MeTbl Ha BApOYHYIO MaHesb Unn B Henocpea-
CTBEHHOM 6IM30CTH OT Heé.

» He knaaute npeameTbl HA BAPOYHYHO NaHenb.

Mpnbop HarpeBaeTcA.

» Hu B KOEM Cnyyae He XpaHuTb Nerkosocnna-
MeHsAoLwMneca npeaMeTbl UM aspo30sibHble
6annoHYMKM B ALLMKaX NOA BApPOYHOW NaHe-
Nbo.

KpbllKka Bapo4yHOW NaHes M MOXET NPUBECTU K

HecyacTHbIM CnyyasaM, Hanpumep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuo Un K pacTpeCcKMBaHUIO

marepwuana.

> He “cnonb3oBatb KPbILLKY BAPOYHOW MaHenNu.
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MpoayKTbl MOryT BOCNIAMEHUTBCA.

» Heo6X0AMMO KOHTPONMPOBAaTb NPOLECC NPUro-
TOBMeHuA. [layke cnu npouecc NpUroToBieHUA
ABNIAETCA HENPOAOMKUTENbHBIM, TpebyeTcA
MOCTOAHHLIA KOHTPO/Ib.

/A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpema ncnonb3oBaHWA npubop u ero Ao-

CTYNHbIE YacTH, 0COBEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henu (Npu HannyMKn), HarpeBaroTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MpPUKacanTech
K HarpeBaTtesibHbIM 3NeMeHTaM.

» He noanyckawte K npubopy aetein mnaaile 8
ner.

3alnTHbIe PELLETKM BapOUYHOM NaHeNn MoryT

cTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Cryyan.

» He ncnonb3yuTe 3allMTHbIE PELLETKM ANA Ba-
POYHOWN NaHenw.

Bo Bpema pabotbl npubop cuibHO HarpeBaeT-

cA.

» [epen ouncTKOM AainTe Npubopy OCTbITb.

A NPEOYNPEXEHUE - OnacHocTb

nopaMeHus aNeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpun HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PeMOHTe npubop

MOXXET CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PeMoHTMpOBaTh NpMBOp paspeLLaeTca TONbKO
KBanMpuUUMPOBAHHLIM CneLuanmcTam.

» [lnAa peMoHTa nprbopa MOXHO UCNoMb30BaTh
TONIbKO OPUIMHaNbHbIE 3anyacTy.

» Ecnu ceteBoi kabenb npubopa Byaet nospe-
YKAEH, OH A0MKEH BbiTb 3aMeHeH 06yUYeHHbIM
cneuunanucTom.

MoBpeXAeHHbIA NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbIN

ceTeBoM Kabenb ABNAOTCA MCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» Kateropuuecku sanpeLlaeTca aKCnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHLIV Nprbop.

» Ecnu noBepxHOCTb Npubopa TpecHyna, Bbl-
KNtounTe npubop, 4Tobbl n3berkaTb NoparkeHnnA

MpeaoTBpalleHne marepuansHoro yuepba ru

SNEKTPUYECKUM TOKOM. [INA 3TOro BbIKOUUTE
npubop ¢ NOMOLLIO NpeaoXpaHuTens B 61oke
npeaoxpaHuTenen, a He raBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» O6paTuTechb B CEPBUCHYH CNyXOy.

— CrpaHnya 46

MpoHuMKLana B npubop Bnara MOXeT cTaTb Npu-

YMHOW NOPaXKEHMUA TOKOM.

» He ncnonb3yinte AnA 04MCTKM Npubopa napoo-
YMCTUTENIM UM OUYUCTUTENMU BLICOKOrO AaBre-
HUA.

N3onauma kabena MOXET pacniaBuTbLCA B Cy-

yae KOHTaKTa C ropAYnMM YyacTAmMM npubopa.

» Cneautb 3a TeM, YToObl ceTeBoKn Kabenb He Co-
npuKacasnca ¢ ropAYUMHM YaCTAMU SNEKTPONPHU-
6opos..

A MNMPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

I/I3-3a XUAOAKOCTHU Me»(ny AHOM KaCTpI-OJ'II/I N KOH-

GOPKOM KacTPHoNA MOXET HEOXMUAAHHO NoA-

npbirMBaTb BBEPX.

» [loaTomMy AHO nocyabl U KOHQOPKK BCeraa
AOJDKHbI 6bITb CYyX1MM.

A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

yayuwba!

et moryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu HaZaeTb ero cebe Ha ronoBy v 3a0X-

HYTbCH.

» He noanyckante AeTein K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C ynakoOBOYHbIM
mMarepuasnom.

HeTtv MoryT BAOXHYTb UK NPOrAOTUTL MENKKUe

Aetanu, B pesynbtare yero 3aZ0XHYTbCA.

> He noanyckaunte AeTen K MeNKUM AeTanaMm.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAmu.

2 [MpepnoTsBpalleHWe MaTepuanbHOro yuiepba

BHUMAHMUE!

LLIepoxoBaToe AHO KACTPHONW UM CKOBOPObl MOXET

cTaTh NPUYMHON NOABNEHUA LapanvH Ha CTEKNIoKepamu-

Ke.

» [lpoBepATb nocyay.

MonHoe BbIKMMaHWe MOXKET MOBPEAUTb KyXOHHYHO nocyay

unm npuoéop.

» Hv B Koem cryyae He cTaBbTe MycTble KacTPHONM Ha
ropAvyto KOHPOPKY U He AOMyCKanTe NOHOMO BbIKK-
naHusa.

HenpaBunbHO pasmelleHHana KyXOHHaA Nocyaa MOXKeT

MPUBECTH K Neperpesy npubopa.

» Hu B KOeM cnyyae He cTaBbTe ropAYME CKOBOPOAb
WK KaCTPHONM Ha 3N1IEMEHTbI YyNpaBneHUa Unn pamy
BapPOYHOMW NaHenNu.

MapeHue TBeEpPAbIX MM OCTPbLIX NPEAMETOB Ha BAPOYHYHO

naHesnb MOXXET BbI3BaTb €€ NOBPEXKAEHHE.

» He nonyckatb nageHvA TBepAbIX UK OCTPbLIX Npea-
METOB Ha BapPOYHYHO NaHesb.

HeTtepmocToiikue matepuansl N1aBATCA HA FOPAYMX KOH-

dopkax.

» He ncnonb3yWTe 3alMTHYIO NAEHKY ANA NuT.
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ru 3awmuTta oKpyKaroLlen cpeabl U AKOHOMMUA

» He ucnonb3yiTe antoMmuHueByto ¢onbry U nnact-
MaccOBbIE EMKOCTH.

2.1 0630p cambix pacnpoCTpaHeHHbIX
noBpeXaeHUH

3aecb NPUBOAATCA Camble PacrnpoCTpaHeHHbIe noBpe-
YXAEHWA U COBETbI, KaK X MOXHO U30exkaTb.

Moepe- [lpuunHa Cnocob ycTpaHeHHs
waeHue

Llapanu- Conb, caxap He ucnonb3yinte Bapou-
Hbl WK Necok HYIO NaHenb B KayecTse

CTONEeLWwHNUbI NN NMOJKKN.

Llapanu- Lllepoxosatoe
HbI ZHO KacTptonb
W cCKoBOpOA

MpoBepsanTe nocyay.

MNameHe- Henoaxoasaiive
Hue uBe- 4ucTtAallme cpen-
Ta cTBa

MUcnonbayiTte unctaLLme
CpeLcTBa, NpeaHasHayeH-
HblE AJIA OYUCTKM CTEKIIO-
KepamuKu.

NameHe- Cneabl TpeHWA
HWe uBe- nocyabl, Hanp.,

[MepeaBuranTe KacTponm u
CKOBOPOZKMK, NPUNOAHW-

Mospe- [lpuuunHa Cnocob6 ycTpaHeHuA
wmaeHue
MatHa  Octatkn nuwm  Cpasy e yaanAawTe ocrar-
KW NULLK cneunanbHblM
CKpebKoM AnA CTeKnAH-
HbIX NOBEPXHOCTEMN.
MatHa Henoaxoasawwue Wcnonb3yiTe uuctawmne
UMCTALLME Cpea- CpeAacTBa, NpeAHa3HayeH-
cTBa Hble AJ1A OYUCTKM CTEKIIO-

KepamuKu.

Ta anloMUMHMEBON  MadA UX HaJ CTeKNoKepa-
MWYECKOWN NOBEPXHOCTLIHO.
Mysbipy Caxap unu npo- Cpasy e yaananTe ocTaT-

Ha CTeK- AYKTbl C BbICO-

KW NMULLIK cneunanbHbIM

NIOKepa- KUM coaepxKa- CeréKOM ANA CTeKNAH-
MUKe HMeM caxapa HbIX I'IOBerHOCTeVI.
3 3awumTa OKpymarowien cpeabl U IKOHOMUA

3.1 YTunusauuna ynakoBKH

YnakoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecKu 6e3onacHbl 1
MOTYT UCNOJIb30BATbCA NOBTOPHO.

> VTunusupyiTe oTAENbHbIE YAaCTW, NPeABapUTENbHO
paccopTMpOBaB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEpPruro

Mpu cobnoaeHnn aTux ykasaHui npubop 6yaet pacxo-
J10BaTb MeHbLLIe 3HEPrUu.

BriBupaiite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasMmepy Ka-

cTptonu. Pasmeluante KyxOHHyI nocyay no LUeHTpy

KOH)OPKM.

Mcnonb3yinte nocyay, aMameTp AHa KOTOPOW COOTBET-

CTBYET AnameTpy KOHDOPKHM.

PexkomeHaauuma: [ponssoanTeny Nocyabl 4acTo yKasbl-

BatoT AMameTp BepxHero KpaA kacTtptonun. OH yacTto

6onblue AMameTpa [Ha.

= HenoaxoasllaA KyxoHHaA nocyaa Win He NOSIHOCTbIO
3aKpbITble KOHGOPKM BEAYT K M3BLITOYHOMY NoTpes-
NEHUIO ANEKTPOIHEPTUM.

3aKpblBaiTe KacTPHIY NOAXOAALMMM KPbILLKAMM.
= [pu npurotoBneHwn B nocyae 6e3 KpbILLKK Npubop
noTpebnAeT 3HaUUTENLHO BOJbLUIE SNEKTPOSHEPTUH.

[MpunoAHMMaNTE KPLILLKY Kak MOXHO pex<e.
= Ecnu Bbl npMnoaHMMaeTe KpbILWKY, TepAeTCA MHOMo
3HEepruv.

MCI'IOHb3yF1T6 CTeKJTIAHHbIE KPbILUKWN.
L] ‘-lepes CTEeKJTAHHYO KPbILLKY Bbl MOXXETe 3arjiiHyTb B
KaCTprOJO, HEe NOAHUMAaA KPbILLUKY.

Mcnonb3yinte KacTpronm U CKOBOPOAbLI C MIOCKMM AHOM.
= [1pv Ucnonb3oBaHWM NOCYAbl C HEPOBHbLIM AHOM MO-
BbILLAETCA pacxXoA 3JIeKTPO3HEPTUH.
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Mcnonbayinte KyxOHHYIO Nocyay, COOTBETCTBYIOLLYIO

06 bEMY NPOAYKTOB.

= Ecnun B KyxoHHo# nocyae 60/bLIoro pasmepa Haxo-
AWUTCA Mano CoAepXXMMOro, To AnA pasorpesa Tpeoy-
eTcA BoblUe 3NEeKTPO3HEPTUH.

MCHOHbSyFITe npu NpUroToBJIEHUAU HeBonbLUoe Konnye-

CTBO BOAbl.

» Yem Bonblue BoAbl HAXOAWUTCA B KyXOHHOW nocyae,
TeM Bonblue 3NeKTpo3Hepruv TpebyeTca And paso-

rpesa.

3abnaroBpeMeHHO BLINONHAWTE NepektoYeHne Ha 6o-

nee HU3KYIO CTyneHb Harpesa. Mcnonbayiite noaxoas-

Lyt CTyrneHb cnaboro Harpeea.

» [py CIIMLLKOM BbICOKOW CTymneHu cnaboro Harpesa
HanpacHO pPacxoyeTcA MHOMO 3NIEKTPOSHEPTUM.

Mcnonb3ynte octatoyHoe Teno BapoyHon naHenu. Npu
ANUTENIbHOM MPUrOTOBNEHMM BbIK/THOYANTE KOHPOPKY
ye 3a 5-10 MUHYT A0 UCTEUYEeHUA BPEeMEHU NPUTroTOB-

NeHunA.

u HemspacxonosaHHoe OCTaTo4yHOe Tenno nosbillaeT

pacxoA 3NeKTPOIHEPTUH.



3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

4 3HaAKOMCTBO C Npubopom

3T0 pyKOBOACTBO MO SKCNyaTaunMu NoAXOAUT AnA pas-
JIMYHBIX BApOYHbIX NaHenen. Paamepsbl BapoyHbIX naHe-
fiel MOXXHO HaWTu B 0630pe BUAOB BapOYHbIX NaHenen.
— CrpaHuya 2

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa

HacTpoutb Bce ¢pyHKUMK npubopa 1 nonyunts MHGopMa-

Um0 0 ero paboyeM COCTOAHWU MOXKHO Yepes NaHesb
yrnpaBsneHuA.

O
O

D =

=1

Of
Of

_|_

D

c® ©

4.2 CeHcoOpHble nonf

CeHCOprIe nonA MMerT HyBCTBUTEJIbHbIE K KaCaHUIKO MNO-

BepxHocTU. [InA Beibopa GyHKUMM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYOLLIEro Nons.

CeHcop- HaumeHoBaHue

Hoe none

® [‘naBHbIM BbIKOYaTEND
O Bbiop KOHMOpPKH

- + Mona ycTaHoBKM

o MoakntoueHne 30H

© Tanmep

MpumeyaHuna

= Cneawute 3a TeM, yToBbl NaHeNb yrpaBneHua Bceraa
ocTaBanacbk cyxoW. Bnara mo)et Bbi3BaTb HapyLue-
HWe PYHKUMOHUPOBAHHA.

= He noAHocKTE KacTpronn BM3KO K MHAUKaTopam U
CEHCOPHLIM MOAIAM. ITO MOXKET BbI3BaThb NEPErpes
ANEKTPOHUKH.

4.3 KoHdpopku

3necb npuBoanTCcA 0630p Pa3NIMYHbLIX BAPUAHTOB NOA-
KIto4YeHUA KOHPOPKHM.

Ecnu BbI akTMBUpPYeTe NOAKNIOYEHNA, COOTBETCTBYIOLLME
WMHAMKaTOpPbl CBETATCA.

KoH- HaumeHoBa- MoaknroueHue U oTKNOYe-
dopka Hue Hue
O OaHoKOHTYp-  Bbibepute KOHOOPKY.

HaA KOHPOopKa

KoH- HaumeHoBa- [logknroyeHue U OTKIrOYe-

dopkKa Hue HUe

© LBYXKOHTYp- Bbibepute KOHPOPKY U Ha-
HaA KOHpopKa muTe Ha @.

O 3oHa HarpeBa  Bbibepute KOHPOPKY U Ha-
ANA XapoBHU  XmuTe Ha ©.

MpumeyaHuna

TeMHble y4acTKu B NNamMeHn KOHOOPKM BOSHUKAIOT MO

TEXHUYECKUM npuunHam. OHW He BAUAIOT Ha OYHKLMIO

KOHPOPKHK.

KoHdpopka perynupyert Temnepartypy, Bkatoyasa u Bbl-

K/oyana Harpes. Harpes MOXHO BKIOYaTb U BLIKNIO-

yaTb Ja)Ke HAa MaKCMMasibHON MOLLHOCTH.

Y MHOTOKOHTYPHbBIX KOHPOPOK HarpeB KOHPOPKU U Ha-

rpeB NoAKItoYaeMbIX 30H MOTyT BKNHOYATLCA U Bbl-

KntoyaTbCA B pasHoe BpeMms.

MpuunHbI:

— Jlerko nospexfaemble AeTan 3awmLLaOTCA OT
neperpesa.

— [MpuBop 3aWwmnWéH oT NepenanaoB HaNPAXeHUA.

— bBbniopa nonyyatotca 6onee BKYCHLIMMU.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

4.4 lHgukKauufa ocTaTOUYHOro Tenna

Kakaaa KoHpOpKa BapoYHOW NaHenm MMeeT ABYXCTYNeH-
yaTbli MHAMKATOP ocTaTtodHoro Tenna. He npukacaiTtech
K KOH(pOpPKeE, NMoKa ropuT MHAMKATOP OCTATOYHOro TeNna.

Uupgukatop 3HaueHue

H KoHdopKa HacTonbKo ropAvas, Yto He-

BO3MOXXHO NOALEPXKMBATL TEMMNepaTypy
HebonbLKUX BNt MK PACTOMNWTL LLIOKO-
nazHyto rnasypb.

i KoHdopka ropayan.

5 CraHpapTHOe ynpaBneHue

5.1 BKnrouyeHue Unu BbiKNOUYEeHUe
BapO4YHOM NaHenu

BktoueHue v BbIKOYeHe BapOYHOW NaHenu ocylue-
CTBNAETCA C MOMOLLbIO M1aBHOMO BbIK/OYaTENA.

Ecnu Bbl cHOBa BKtoyaeTe Npubop B Nepsble 4 cekyHAb
rnocne BbIK/IOYEHUA, TO BapoyHana NaHenb HauYMHaeT pa-
6oTatb C NPEXXHUMMU HACTPOMKaMM.

5.2 BknroyeHue BapoOUYHOHW NaHenu

Haykmute Ha .

FopuT uHAMKaTopHan namnouxa Hag O.
3aropatotca MHAMKATOPSI L.

BapouHan naHens rotosa K paéore.

< XKV

5.3 BbiknroyeHue Bapo4YHOW NaHenu

Ecnu Bce KOHMOPKM BbIKIOUYEHBI B TEUEHUE HEKOTOPOro

BpemeHu (10-60 cexkyHA), TO BApOYHaA NaHenb BhIKILO-

yaeTcA aBTOMAaTUYECKM.

» Harkmute Ha @.

v MHavkatopHan namnoyka Haa D racHer.

v WHavkaTtopkl racHyr.

v Bce KOH)OPKH BbIKMIOYEHDI.

v MHavkaumA ocTtatoyHoro Tenna npoaocmHKaeT ropetb
[0 TeX Mop, NoKa KOHPOPKKU AOCTATOUHO HE OCTLIHYT.

5.4 BbiNnonHeHWe yCTaHOBOK ANA KOH$OPOK

YT06bl BLINOAHUTL YCTAHOBKM ANA KOHQOPKHK, ee cHayana
HY>XHO BbIGpaTh.
B 30He HacTpoeK yCTaHOBUTE HY)KHbIE CTYMEHU HarpeBsa.

CTyneHu Ha-

rpesa KOH-

dopkru

1 MWUHUMasbHaA MOLLHOCTb
9 MaKcuManbHaA MOLLHOCTb

Karkaas ctyneHb Harpesa KOHPOPKH
UMeeT NMPOMEXKYTOUYHOE NOJSIOXKEHHME,
Hanp., 4. .

5.5 HacTtpownKa ctyneHeun HarpeBa

Tpe6oBaHue: BapouHana naHesnb BKIOUYEHa.
1. Bbi6epute KoHPOPKyY npu nomotun O.

v Ha uHaunkatope cTynexu Harpesa ropwr . MNoa uHau-
KaTopoM CTyMNeHW Harpesa ropwr _.
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2. B Teuenue cneaytolwmnx 10 ceKyHa Haxxmute + unn —.

MonABnAeTcA 6asoBaA ycTaHOBKaA.
— + — cTyneHb HarpeBa KOHPOPKK 9
— — — CTyneHb Harpesa KOH)OpPKH 4

5.6 U3ameHeHUe cTyneHen Harpesa

1. Bobibepute KoHdopKy npu nomotun O.
2. Haxxumaitte + unm —, noka He noAeuTCcA Tpebyeman
CTyNeHb HarpeBa KOHPOPKH.

5.7 BbiknrouyeHUe KOHPOPKH

KoH$OpKY MOXHO BEIKIOUYUTE ABYMA cnocobamu

1. Oaabl Haxkmute Ha O.

v Ha vHaunkaTope cTyneHun Harpesa KOHPOPKK NoAB-
nAetca .

v UYepes 10 cekyHA NOABNAETCA MHAWKALMA OCTaTOYHO-
ro Tenna.

2. BbibepuTe KOHPOPKY M HAXXMMaKTe Ha + unu —, noka
Ha MHAMKATOPE CTyMeHu HarpeBsa He MoABKTCA .

v UYepes 10 cekyHA NOABNAETCA MHAWKALMUA OCTaTOYHO-
ro Tenna.

3ameTKa: NocneaHas kKoHMOPKa, AnA KOTOPOK Bbin Bbl-
MOSIHEHbI YCTAHOBKM, OCTAeTCA aKTUBMPOBaHHOW. Bbl Mo-
YKeTe BbIMONIHWUTbL YCTAHOBKM ANA KOHPOPKK, He BbIBUpan
ee 3aHoBoO.

5.8 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA BapKu

3nechb npeactasneH 0630p pasfIMyHbIX 6noa ¢ noaxoan-
MMM CTyNneHAMU Harpesa.

BpeMH NPUroToBleHUA MOXXeT MeHATbLCA B 3aBUCUMOCTHU
OT BMAA, BeCa, TOJILLUMHBI U KayeCTBa NPOAYKTOB. CTyne-
HW HarpeBa KOHPOPKKU 3aBUCAT OT MCI'IOJ'Ib3yeM0171 nocy-
Abl.

PekomeHAaaLu1u No NpUroToBNEHUIO

= JlnA goBeAeHWA A0 KMMAYEHUA UCMOSb3YITE CTyNeHb
Harpesa 9.

= [leprvoanyeckn nepemMeLLnBaiiTe ryctole 6nroaa.



= CunbHO NoayKapuBaemMble NPOAYKTLI U NPOAYKThI, U3
KOTOPbIX MPK NOAXKapuBaHUK BbIAENAETCA MHOMO
YKMIKOCTH, Nyylle Bcero obykapuearb paspesaHHbIMu
Ha HebosnbLUMe NopLUMM.

= PekomMeHAaUWW MO NPUroTOBNEHUIO BNt04 C SKOHOMM-
e anekTpoaHeprun. — CrpaHuya 38

PactannuBaHue

Bnrogo CtyneHb
cnaboro

HarpeBa

Mpoxnon-
wuTenb-
HOCTb
npwuro-
TOBNEeHUdA
Ha cTyne-
HU cna-
6oro Ha-
rpeBa,
MUH

LLlokonaa, wokonaaHasa rnasypb  1-1. -

CnuBoyHoe machno, ména, »xena- 1-2 -
TAH

PasorpeBaHMe Unu nogaepxaHuve B ropayem
COCTOAHUHU

l'ycTton cyn, Hanpumep yeueBny- 1-2 -
HaA noxnébka

Monoko' 1.-2. -

Cocwucku B Boge' 3-4 -

' ToToBbTE O6NIOA0 6E3 KPbILLKK.

Pa3MOpa)I(MBaHMe U pasorpesaHue

LLInnHaT rny6oKoi 3aMOpO3Ku 2.-3. 10-20

MynAw rny6oKoi 3aMOpO3KH 2.-3. 20-30

JoBeneHue A0 roTOBHOCTU UMK BapkKa 6e3 KuneHua

Knéuku, dprrkaaensku’ 2 4.-5. 20-30
Pri6a’ 2 4-5 10-15
Benbit coyc, Hanpumep, bewa- 1-2 3-6
Menb

B3buTtble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12

APHCKUIA UNK ronnaHACKUK coyc

' [loBeauTe BOAY A0 KMMEHWUA C 3aKPbITOW KPbILLKOW.
2 ToToBbTE 6N1OA0 HA MeANeHHOM OrHe 6e3 KPbILLKH.

Bapka, npUroToBneH1e Ha napy Unu npunyckaHue

CraHaapTHOe ynpasneHue

ru

TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60

TywéHoe mAco 4-5 60-100

MynAw 2.-3. 50-60

MWapeHune ¢ ManbIM KONMYECTBOM Macna

Ob6)«apwuBaitTe NpoAyKTbl 6€3 KPbILLKH.

LLIHMuenb B naHWpoBKe unn 6es  6-7 6-10

LLIHMuens rnyBokoi 3amoposkn  6-7 8-12

OtbuBHanA KoTneTa, B NaHWpoBke 6-7 8-12

unu 6es Heé'

CreMk, TonwmHa 3 cm 7-8 8-12

Py6neHan kotneta, TonwuHa 4.-5. 30-40

3cm'

LLIHMuenb no-ramOyprcku, Ton-  6-7 10-20

WwuHa 2 cm'

MpyaKka NTuubl, ToNWKHA 2 cM' 5-6 10-20

pyAka nTuubl, rny6oko 5-6 10-30

3aMOpPO3KK'

Pbi6a unu peibHoe ¢une, 6es na- 5-6 8-20

HUPOBKHM

Pbi6a unu pelibHoe pune, B na-  6-7 8-20

HUpOBKE

Pbi6a wunu peibHoe ¢pune, B na-  6-7 8-12

HUPOBKeE, rMyOOKOoW 3aMopO3-

KW, HANPUMEP, PbIBHbIE NaNoYKK

J1aHryCTUHBI, KpEeBETKH 7-8 4-10

CoTe 13 cBeXXMX OBOLLEW MK 7-8 10-20

rpuéos

OBoLuuM unn MAco, HapesaHHble  7.-8. 15-20

NonocKamu, No-a3maTcku

Bntona anA xapexua, rnybokon  6-7 6-10

3aMOPO3KHM

BrnHbl 6-7 Henpe-
PbIBHO

Owmnert 3.-4. Henpe-
PbIBHO

AnyHnua-rnasyHbA 5-6 3-6

' MMoBopauvBaiite 611040 HECKONBKO pas.

XapeHue Bo ppuTtrope

XapbTe npoayktbl nopunAmu no 150—200r8 1—2 n
pacTtutensHoro macna. lMpurotoBnexue 6nioaa 6es
KPbILLKK.

Puc B nBoiiHom o6beme Boabl  2-3 15-30 _

MonOuUHbIN pHc 12 35-45 MpoayKTbl rny6oKoi 3amMopo3sku, 8-9 -
Hanpumep KapTodenb ¢pu nnu

Kaptogerns B MyHaupe 4-5 25-30 KypHHblE HarreTchl

OtBapHoi KapTopenb 4-5 15-25 KpokeTbl rny6okoit 3amMopo3kn  7-8 -

WU3nenua us Tecta, MakapoHel"?  6-7 6-10 MACO, HanpuUMep LbINAEHOK 6-7 -

Cyn, B T.4. rycTou 3.-4. 15-60 Puifa B NaHMPOBKe UM B NMB-  5-6 -

OBoluu, cBexue 2.-3. 10-20 HOM Knfpe

OBoLuy rny6oKoi 3aMopo3Ku 3.-4. 10-20 OBoLum unu rpubel, B naHMpoBke 5-6 -

Bntoaa, NpuUrotoBfieHHbIe B CKO-  4-5 - W1 NWUBHOM KiAPe

poBapke Temnypa

' [loBeauTe BOAY A0 KMMEHWUA C 3aKPbITOW KPbILLKOW.
2 ToToBbTE 6N1OA0 HA MeANEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKH.

Menkana Bbineyka, HanpumMmep 4-5 -
MOHYMKM UNK NbILLKK, GPYKTHI B

NMUBHOM KnApe
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ru bBnokvpoBka ana 6esonacHoOCcTH geTen

6 BnokupoBKa ana 6es3onacHocTH AeTeH

®DyHKUMA 6NOKNPOBKM A 6e30MacHOCTM AeTel NpenaT-
CTBYET CAMOCTOATENILHOMY BK/OUYEHUIO AETbMUW BapOY-
HOM naHenu.

6.1 BknroueHue 6GNOKMPOBKKM AnA
6esonacHOCTH feTen

Tpe6oBaHue: BapoyHan naHesb BbIKIHOUEHa.

> YiaepxuBanTe HaxaTbiM <=0 Npubs. 4 CEeKyHAbI.

v MHauvkaTopHaa namnoyka Haj <=0 ropvT B TeYeHne
10 cekyHA.

v BapouHana naHenb 3abnokupoBaHa.

6.2 BbikntoueHne 6NOKMPOBKU AnA
6e3onacHoOCTH aeTen

> YiaepxuBanTe HaxKaTbiM <=0 NpubI. 4 CEKyHAbI.
v bBnokunpoBska cHumaeTcs.

6.3 ABTOMaTHUecKasa 6NOKMpPOBKa AnA
6esonacHocTH geTten

Mpw HanMuun 3Tol PyHKUMK BNOKMpPOBKa AnA 6esonacHo-
CTU AeTel aBTOMATUUYECKM BKIHOYAETCA KaXKAbIM pas npu
BbIKJTIOYEHWN BAPOYHOW NaHeNM.

ABTOMaTUUECKYLO BNOKMPOBKY AnA 6e30MacHOCTU AeTew

MO>XHO aKTMBUpPOBaTb B 6230BbIX yCTaHOBKaX.

— CrpaHuya 43

7 ®PYHKUUU BpeMeHU

Baww npubop ocHalleH pasnuuHbIMK GYHKUUAMK BpEME-
HW, C MOMOLLbIO KOTOPbIX Bbl MOYXETE YCTAHOBUTL MPO-
ZOMKUTENbHOCTL BINOMHEHWA UMK TakMep.

7.1 Bpema npurotoBneHun

YcraHoBuTe BpemaA paboThl BbiOpaHHON KOHPOpKH. Mo
UCTEYEeHWUN YCTaHOBNIEHHOIro BPEMEHHU KOHpOpPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKSIIOYAETCA.

MOo)HO ycTaHOBUTb BPeMA NPUrotToBieHna 40 99 MUHYT.

YcTaHOBKa BpeéMeHU NpUroToBJieHUA

TpeboBaHue: KoHpopKa BbibpaHa.

1. YcraHoBuWTe CTyneHb HarpeBa KOHPOPKMU.

2. Hakmute Ha ©.

v 3aropaeTtca nHaMKaTop KoHdpopku Boane -l Ha uh-
AvKaTope Tanmepa ropur O,

3. Haxmute Ha + nnn —.

O fat O )
bl bl

o3 oo O3 3o
T e o= : s e

MoABnAeTcA Npeanaraemoe 3HayYeHue.
— + 30 MuHyT.
— — 10 MUHyT.

v HauuHaeTca oTcueT BpemeHwu npurotoBnexua. Ecnu
Bbl YCTAHOBWIM BPEMA MPUTrOTOBIIEHUA 1A HECKOMb-
KUX KOHPOPOK, Ha MHAWKaTope Bceraa Oyaer otobpa-
YKaTbCA BPEMA NPUrOTOBNEHNUA ANA BbIBPaHHOM KOH-
dopKHU.

v [lo “cTeyeHun ycTaHOBNEHHOTO BPeMEHW KOHdOpKa
BbIKNtoyaeTcA. PasfaeTca curHan, v Ha MHAMKaTope B

TeYeHMe MUHYTbI ropuT L.
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U3meHeHHe unu c6poc BpeMeHH

npuroToBJiIeHUA

1. BblbepuTe KOHPOPKY.

2. Haxxmute Ha ©.

v MHaukatop -2l roput Apko.

3. C nomoubto + 1im — U3MeHWTe Bpems NpuroToene-
HWA WK yCTaHOBWTE Ha L.

BbiknroueHUe curHana BpeMeHH
npUroToBJiIeHHUA

Bbl MOXKeTe OTKHOUNUTb 3BYKOBOMW CUrHAN BPYYHYIO.

» Haxmute Ha noboit cumBon.

v MHaukaTtopbl racHyT, 3BYKOBOW CUrHan BblKOUYaeTCA.

ABTOMaTUUYECKUIN Taumep

C nomoLLbto 3ToM PYHKUMU MOXHO BbiOpaTb BpeMa pa-
60Tbl ANA BCcex KOHGOPOK. Mocne BKIOUYEHUA KarKaow
KOHMOPKM HaUMHaeTCA OTCUET 3aZlaHHOro BpemeHu. o
MCTEYEHUN YCTAHOBIEHHOTO BPEMEHHW KOHPOPKa aBToMa-
TUYECKM BbIK/HOYAETCA.

ABTOMAaTMYECKUI TaiMep BKNtoyaeTcA B 6a30BbIX ycTa-
HoBKax. > CrpaHuya 43

PexomeHpauua: ABTomaTuuyeckui Tanmep gencrsyet
AnA Bcex KOHOOPOK. [nA oTaAeNnbHON KOHPOPKU MOXKHO
COKpaTUTb BpeMA NPUroTOBAIEHWA MW YAaNUTb ero.

— CrpaHnya 42

7.2 bbiTOBOU Tanmep

Bbl MO)keTe onpeaenuts Bpema 40 99 MUHYT, MO Ucteve-
HWM KOTOPbIX pa3aacTcA 3ByKOBOMW curHan. beltoBon
TauMep He 3aBUCUT OT APYrUX YCTAHOBOK.

YcTaHoBKa 6bITOBOro TaiMmepa

1. Bkuntounte BbITOBOM TaMep.
BhiToBOM TaiMep MOXHO BKJIHOYUTL ABYMA cnocoba-
MMU.



Mpu BbiGpaHHoM KoHdop- Haxkmute Ha O aABaxabl
Ke. B TeueHue 10 cekyHa.

Mpu HeBbIBpaHHOM KoH-  Haxmute Ha O.
dopke.

v 3aropaeTtca uHaukarop L.

ABTOMAaTMYECKOE OTKMIOYEHUE fU

2. C nomouubto + unm — ycraHoBuTE BpEMA.

HaunHaeTca oTcueT BpeMeHH.

v [lo ncreueHun Bpemenun pasgaerca curHan. Ha mHam-
KaTope TaimMepa roput L. Yepes 10 cekyHA UHAMKA-

LA BbIKNHO4YaEeTCA.

<

8 ABTOMaAaTUUYeCcKoe OTKJIFoUeHUue

Ecnu Bbl He MeHAETe yCTaHOBKKU KOHPOPKKM A0Nroe Bpe-
MA, aKTMBUpyeTCA PYHKUMA aBTOMATUYECKOro OTKIoYe-
HYA.

MOMEHT OTK/IHOUYEHWUA KOHPOPKK 3aBUCUT OT yCTaHOBSIEH-
HOWM CTyneHu Harpesa KoHdopku (4epes 1—10 vacos).
HarpeB koH}OpPKM BbikNtoYaeTcA. Ha nHAnKaTope KoH-
$OPKM NooYepesiHO MUratoT FE 1 MHAMKATOP OCTATOYHO-
ro Tenna H/n.

8.1 MNpoponxeHue npuroToBneHuaA nocne
aBTOMaTU4YeCKOro OTKrOUYeHUA

1. KocHuteck nto6oro ceHcopHoro nons.
v WHaukatop racHer.
2. 3apaiiTe HOBYIO YCTaHOBKY.

9 basoBble YyCTaHOBKH

Bbl Mo)xeTe oTperynupoBarb I'IpVIéOp cornacHo saLuuMm
noTpeBbHOCTAM.
9.1 O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

3aeckb npvBoauTca 063op 6a30BbIX YCTAHOBOK W NpeaBa-
pUTENbHbIX 3aBOACKUX HACTPOEK.

Uuaun- Bbibop

Kauusa

ci ABTOMaThyecKas BnokMpoBKa ana 6esonacHo-
CTv aeTen
L — BbIKNtOYEHO'
{ — BKJIHOYEHO

£ — pyyYHaA v aBToMaThyeckan 6NoKUPOBKa
AnA 6e3onacHOCTH AeTel BhIKMOUYEHbI.

Sy

3BYKOBOW curHan

£l — curHanbl noatTBepXKAeHWA 1 coobLieHnA
06 olwmnbKe BbIKNtOYEeHbl. CUrHan rnasBHOro Bbl-
KJroyaTesia 0CTaeTCA BKIOYEHHLIM.

{ — BKNIOYEH TOJMIbKO curHan coobLueHuna o6
ownbke.

C-' — BKJTKOUEH TOJIbKO CUrHan I'IOLI,TBep)'KﬂeHVIFI.
3 — BKIOUYEHbI CUrHasbl NOATBEPIKAEHUA U CO-
obLeHuna 06 oLmnbke.

]
[Xy}

ABTOMaTUYECKMNIA TanmMep

00 — BbIKntoyeHo. !

i-59 — Bpems, No UCTeYeHUM KOTOPOro KOH-
(GOPKM BLIKITHOYAIOTCA.

]
[y

MpoAomKUTENBHOCTL CUrHana UCTEYEHNUA Bpe-
MeHU Tarnmepa

{—10 ceKkyHa.'

£ — 30 ceKyHa.

3 — 1 MmuHyTa.

]
-

MoaKntoueHne HarpeBaTebHbIX 3/1IEMEHTOB

£ — BuIK/IloYeHo

{ — BknroyeHo

£ — MNocneaHAA ycTaHoBKa nepes BblKNoUeHH-
€M KOHPOPKM.'

' 3aBoackana HacTpoika

Uuaun- Beibop
Kauua
cl Bpemsa BbiGopa KOHPOPOK

Ll — He orpaH1MyeHo: MOXKHO B Nt06OW MOMEHT
BbINONHATL YCTAHOBKW ANA NocneaHewn Bbl-
6paHHOK KoHdOpPKK Bes noBTOPHOrO BhIGOPA. '
! — nocne BbI6opa KOHPOPKM MOXKHO BbINOS-
HATb YCTaHOBKM ANA Hee B TedeHne 10 cekyHA.
Mocne atoro TpebyeTcA NOBTOPHEIN BeIGOP
KOH(pOPKHM Nepea BbINONHEHUEM YCTAHOBOK.

cl BoccraHoBneHve 3aBOACKNUX YCTaHOBOK
£ — BbIK/OYEHO'
{ — BK/OYEHO

' 3aBoackana HacTpoika

9.2 UsmeHeHHe 6a30BOI1 YCTAaHOBKH

Tpeb6oBaHue: BapouHana naHenb BbIKOYEHA.

1. Brntounte BapoUHyto naHesb.
2. B teuenue cneaytowmx 10 cekyHa yaep>kuBawnTe Ha-
»atbiM <O 4 CeKyHAbI.

O O a

!

O Ot 0
O - + © 0

1

v Ha neBom aucnnee noouyepeHO MUratoT = U 1.

v Ha npasom aucnnee ropwt L.

3. Harknmaiite <=0 [0 Tex nop, NoKa Ha NesoM aucnnee
He noABuTCcA Tpebyeman MHAMKaUWA.
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ru OuucTka v yxoa

4. Mpu nomoLwn + unn — ycraHosuTe Tpebyemoe 3Hade-
HUe.

O O Q
bl
O 0% 30
O = - % 66

5. YaepruBainTe <O HaxKaTbiM 4 CEKyHAbI.

v HacTtpoika 3ageicTsoBaHa.

PekomeHgauusa: Ytobbl BLIMTM M3 6a30BbIX HACTPOEK,
BLIK/IIOUUTE BapouHyto naHens nocpeactsom O. CHoBa
BKNOUMTE BAPOYHYHO NMaHENb 1 BbINOSHUTE YCTAHOBKM.

10 OuucTKa U yxon

InAa nonroBpeMeHHoW ucnpaeHoi paboTel Npubopa Tpe-
ByeTcA ero TwaTefibHaA OYMCTKA U YXOZ.

10.1 YucTAwmMe cpencrea

MoaxonALiMe YACTALLME cpeacTBa U CKpeBKU AnA CTek-

NAHHBIX MOBEPXHOCTEN MOXXHO NMPMOBPECTU B CEPBUCHOM

cny»xbe, OHnanH-marasuHe Unu Yyepes TOProByHo CETb.

BHUMAHUE!

Henoaxoasaiume uncTALLME CpecTBa MOTYT NOBPEAnTb

noBepxHocTH npubopa.

» Hu B KOEMm criyyae He MCnonb3yinTe HenoaAxoAALmME
yncTALLME cpeacTBa.

Henoaxopaswue yMcTaLmne cpeacTsa

= HepasbaBreHHOe CPEACTBO ANIA MbITbA NOCYAbl

= cpeAcTBa AnA NOCYAOMOEYHbIX MaLLWH

= abpasuBHble cpeacTBa

= abpasuBHbIE YUCTALLME CPEACTBA, Hanp., a3po30/v

ZNIA OYMCTKU AYXOBbIX LUKAPOB UK NATHOBLIBOAUTENM

YKeCTKH1e ryoOKu

" OYUCTUTENU BLICOKOrO AABNEHUA U NApOCTPyHHbIE
ouucTUTENU

10.2 YucTKa cTeKnoKkepaMuKu

OuuLaiTe BapoUYHyto NaHenb Nocne KaXaoro Ucnonb3o-
BaHMA, YTOObI OCTATKU MWLM HE NPUropasy.

3ameTtka: O6patnTe BHUMaHUe Ha MHGOPMALIMIO O He-
MOAXOAALLMX YUCTALUMX cpeacTBax. — CrpaHuya 44

TpeboBaHue: BapoyHan naHesnb ocTbIna.

1. YpanaiTte cunbHble 3arpAsHEHUA C MOMOLLLIO CKpeb-
Ka AnA cTékon.

2. OunctuTe BapOYHYto NaHesb YUCTALLMM CPeACTBOM
ANA CTEKIIOKePaMMKM.
CobntoaaiTe ykasaHuA No OYNCTKE, MPUBELEHHbIE Ha
ynaKkoBKe YACTALLEro cpeAcTBa.
PexomeHpauua: Bol Mo)xeTe AOCTUYb XOPOLLKX pe-
3yNbTATOB OYMCTKM, UCNONL3YA CreunanbHyro ryoky
ANA CTEKIIOKePaMUKM.

10.3 OuucTKa pambl BapoO4YHOW NaHenu

Ouwwavite pamy BapO4YHOM NaHenu nNocne Ucnonb3oBa-
HUWA, eCNM Ha HEeW eCTb 3arpA3HEHWUA UK NATHA.

MpumeyaHun

= YyutbiBaTe MHPOPMALMIO, KacatoLLytocA HENOAXOAA-
LLUMX YUCTALUMX cpeacTB. — Crpanuya 44

= He vcnonb3yite CKpeBoK AnA CTEKNAHHBIX MOBEPXHO-
cTen.

1. OuuctnTe pamy BapoOYHOM NaHenn MbifbHbIM PacTBo-
POM W MArKOW TKaHbIO.
HoBble ry6ku AnA MbITbA NOCYAbI TLLATENBHO BbIMOK-
Te nepes UCnonb3oBaHUeM.

2. BbITpuTE Hacyxo MArkon candeTkomn.

11 YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEM

Bbl MOXXeTe caMOCTOATENBHO YCTPaHWUTL HE3HAUNUTENBHBIE HEMCNPABHOCTKM Ballero npubopa. Bocnonbayiiteck MHpopma-
LMen u3 rnaebl «YCTpaHeHWe HeucnpaBHoOCTEN» nepe obpalleHnemM B CEPBUCHYHO Cny»By. 310 No3BoUT n3berkatb A0-

MNONHUTENbHbLIX PAaCcXoA0B.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

Mpu HEKBANMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLuaeTcaA Tonbko 00y-
UEHHBIM Cneunan1cTam.

» Ecnv npubop HeucnpaseH, 06paTUTECh B CEPBUCHYHO
cny»xo0y.
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A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCTb NopameHus

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HEKBANMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM ONaCHOCTH.

» PemoHTHpoBaTb NpuBop paspeLuaeTca TONbKO KBau-
bu1uUMpOoBaHHBIM crieunanucTam.

» [nA pemoHTa npubopa MOXHO MCMOb30BaTh TONBKO
opurMHasbHble 3anyacTtu.



» Ecnu ceteBoit Kabenb npubopa OyaeT NoBpeXxaeH, OH
ZO/KeEH BbITb 3aMeHeH 00YYEHHbIM CreLnanucToM.

A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!
KoHdopka HarpeBaeTcA, 0AHAKO MHAMKATOP He paboTa-

erT.

» OtKkntounte npeagoxpaHutenb B 6rnoke npeaoxpaHun-

Tenemn.

» BhisoBute cneunanucrta CepBMCHOVI CJ'Iy)K6bI.

YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHus!

BapouHana naHenb camMonpou3BOBHO OTKOYAETCA U

nepecTaéT pearMpoBaTtb Ha CUrHanbl ynpasneHus. B

JanbHenLleM OHa MOXET TaK Xe CaMOMpPOoU3BObHO

BKIHOUNTBLCA.

» OrtkntounTe NpeaoxpaHuTens B 6roke npeaoxpaHu-
Tenen.

» Bbi3oBHUTe cnieunanucTa CepBUCHOM CryXObl.

11.1 YKasaHuA Ha gucnnee

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

OtcytcTBYET

CO6oM aneKkTponuTaHua.

1. lMpoBepbTe AOMOBOW NpeaoxpaHnuTens npubopa.
2. [poBepbTe HaNUUMe HANPAXKEHWA N0 APYrMM 3NEKTPUYECKUM npubopam.

Bce MHAOWKaTOPbI MU-
rarort

MaHenb ynpaBneHnA BNaXKHAA UK Ha HEW HAXOAATCA Kakue-nnbo npeameTsi.
» Hacyxo npoTpuTe naHenb ynpaBneHWs unu yoepute NoCcTOPOHHUIA NpeaMET.

FZ

Heckonbko koHMOpOoK paboTanu foniroe BpeMA Npu BbICOKOW MOLLHOCTH. [nA 3alUuThl anek-

TPOHWKK OT Neperpesa KOHPOPKa BbIKIHOUNIACE.

1. lNMoaoxante HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutech nto6oro ceEHCOpHOro nons.

v Ecnv coobLueHune Gonblue He NOABNAETCA, SNEKTPOHUKA OCThINA B JOCTATOYHON CTENEHH.
MOXHO NPOAOMKMTE NMPUTOTOBIEHWE MULLIN.

Fy

HecMoTpA Ha OTKIHOYEHKE NMOCPEACTBOM F£ HarpeB dNEKTPOHWKM npogomKaeTcs. Moatomy

BCE KOHPOPKK OTKIHOUMIIUCD.

1. lNMoaoxaunte HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutech nto6oro ceHCOpHOro Mnons.

v Ecnu cooblueHune Gonblue He NOABNAETCA, SNIEKTPOHMKA OCThINIa B JOCTATOYHON CTEMEHH.
MO><HO NPOAOMKUTL NPUTOTOBNEHWE MULLIK.

F 5 u cTyneHb Harpe-
Ba MUratoT nooyepea-
Ho. PasfnaeTtca 3ByKo-
BOW curHan.

[opAYanA KacTptonA B 30HE NaHenu ynpaeneHuA. Yrposa neperpesa 3NeKTPOHUKM.
» CHUMWTE KacTpronto.
v Cpasy nocne aToro MHAMKaLUMWA racHer.

F 5 v sByKOBOM cHUrHan

lopAvan KacTprona B 30He NaHenu ynpasneHua. [na 3almTel SNEKTPOHUKK OT neperpesa KoH-

dpopkKa oTKnoumnnach.

1. CHumuTe KacTpronto.

2. lNoaoxxauTte HekoTopoe BpeMS.

3. KocHutech ntoboro ceHCoOpHOro nons.

v Ecnu coobLueHne 6onblue He NOABNAETCA, SNIEKTPOHUKA OCThINA B I0CTATOYHON CTENEHH.
MOXHO NPOAOMKMTE NMPUTOTOBIEHWE MULLIN.

Fg

KOH(DOpKa Oblna CIIMLLIKOM AOMro BKJIOUYEHA M OTKHOUMIACh aBTOMATUYECKM.
Bbl MO)eTe cHOBa BKJIHOUYNUTL KOHQOPKY.

o 1 KOHPOPKK He Ha-
rpesatotca

AKTVBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHbIA PEXUM.

1. OtcoenuHute Npubop oT ceti NuTaHuA Ha 30 CeKyHA, HEHAAONIO OTKIOYMB NPEeAOXPaHH-
Tenb B 6noKe NpeaoxpaHUTENen.

2. B TeuyeHve 3 MUHYT KOCHWUTECH NtOBOro CEHCOPHOro NosA.

Ha aucnnee noss-
nAeTtcA coobLleHue ¢
"E", Hanp., E0O111.

OneKTPOHWKA YCTaHOBWNA OLUMOKY.
1. Bblkntounte npubop 1 CHOBA BKIHOUMTE.
v B cnyyae oAHOKpaTHOM HEMCNPaBHOCTM COOBLLEHNE UCUESHET.

2. Ecnv coobuieHne noaBKTCA CHOBA, obpaTtuTech B cepBUCHYLO Cry»KOy. [03BOHMB, yKaXkuTe
TOYHOe coobLleHue 06 oLKnBKe.

— "CepsucHan cnyba", Ctpanmya 46
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ru Ytunusaumsa

12 YTunusauyua

34ecb NpvBeAeHbl yKasaHuA No Haanexkallen ytunmsa-
LMK cTapbix BbITOBLIX NPUOOPOB.

12.1 YTunusauua ctaporo 6bIToBOro
npubopa
YTunusauuna B COOTBETCTBUU C SKONIOMMYECKUMU HopMa-

MK oBecrneunBaeT BO3MOXKHOCTb BTOPWYHOIo UCNONb30-
BaHUA LUEHHbIX CblpbeBbIX MaTepuanos.

> VYTunusupyiTe npubop B COOTBETCTBUM C IKOSOrUYe-
CKAMW HOpMaMM.

CBeaeHWA 0 BO3MOXHbIX cnocobax yTMnmMaaumm Mox-
HO NOJIyYMTb B CNELManM3MpoBaHHOM TOProBOM Mnpea-
MPUATUM, a TAKXKe B PaiOHHbIX UM FOPOACKMX opra-
Hax ynpasneHus.

IaHHbI npubop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBMM €BPONENCKUM HOPMaM
2012/19/EU ytunusaummn anexktpuye-
[ CKUX 1 3NEKTPOHHBIX Np1bopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
JaHHble HopMbl onpeaenaAtoT AenCTBY-
oLme Ha Tepputopun EBpocorosa
npasuna Bo3Bparta v yTuausauuu cra-
pbIX NPUOOPOB.

13 CepBucHana cnyxba

Ecnu y Bac umetoTca BONpoCk! MO UCMOMb30BaHWIO, BaM
He yAaeTcA CaMOCTOATENbHO YCTPaHWUTL HEUCTPABHOCTb
npubopa unu TpedyetcA OTPEMOHTUpPOBaTL NpHUBop,
obpaTuTech B Hallly CePBUCHYHO CNy>KOy.

Ba)kHble AnA GpyHKUMOHUpPOBaHWUA Npubopa opurMHab-
Hble 3anyacTu, cootBeTcTBytowmne dupexktnee EC no sko-
NIOrMYECKOMY NMPOEKTUPOBaHUIO 3NeKTponoTpednatoLLei
NPOAYKLMM Bbl MOXETE 3aKasaTb B HaLLleil CEPBUCHOW
cny>k6e, Kak MUHUMYM, B TeueHue 10 neT ¢ MoMeHTa
npoAaku Ballero npubopa B npeaenax EeBponeickoro
SKOHOMMYECKOTrOo NPOCTpaHCTBa.

3ameTKa: [pu BLINOMHEHUM rapaHTUMHBIX YCNOBWM
npounssoanTenA paboTbl BLINMONHAKTCA CEPBUCHOMN CRyIK-
6oi BecnnatHo.

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FrapPaHTUIMHOM CPOKE U yCrlo-
BWAX rapaHTMK B BalLel CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
HaLLen cepBUCHOM cny»be, y Ballero npoaasua um
HaiTU Ha Hallem cawTe.

Mpv oBpaLleHnn B CePBUCHYIO CNY>KOY yKaXkuTe Homep
usaenua (E-Nr.) n 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Apapec v TenedoH CEPBUCHON CryXObl MOXXHO HAWTU B
npunaraemMomM nepeyHe CEPBUCHbLIX CNY»KO UK Ha Ha-
lwem Beb-canTe.

InA goctyna K KOHTaKTam Cny»6 KIMEHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXXE MOXKETEe MCNonb3oBaTh AaHHbIM QR Koa.
https://www.neff.ru
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13.1 Homep uspenun (E-Nr.) u saBoackoun
Homep (FD)

Howmep nsaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HanzeTe Ha dUpMeHHoW Tabnnuke cBoero npubopa.
TunoBas TabnnyKka HaxoauTCA:

= B nacnopte npubopa.

= G HMXHEN CTOPOHbI BAPOYHOWN MaHenu.

Y1066l 6bICTPO HalTK AaHHble Npubopa 1 Homep Tenedo-
Ha CEPBUCHOM CNy)KObl, Bbl MOXETe 3anucaTb 3T1 AaH-
Hble.


https://www.neff.ru




ke
isamesorRbne

SO e S
e B O Tl T £
i e,

AL T T b o e

s

EREE s S CURRT VAT S

i
AT
prisei

PR b e

‘81739 Miinchen
GERMANY :




	Hob
	el
	 Πίνακας περιεχομένων
	1 Ασφάλεια
	1.1 Γενικές υποδείξεις
	1.2 Χρήση σύμφωνα με τον σκοπό προορισμού
	1.3 Περιορισμός ομάδας χρηστών
	1.4 Ασφαλής χρήση

	2 Αποφυγή υλικών ζημιών
	2.1 Επισκόπηση των συχνότερων βλαβών

	3 Προστασία περιβάλλοντος και οικονομία
	3.1 Απόσυρση συσκευασίας
	3.2 Εξοικονόμηση ενέργειας

	4 Γνωριμία
	4.1 Πεδίο χειρισμού
	4.2 Πεδία αφής
	4.3 Εστίες μαγειρέματος
	4.4 Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	5 Βασικός χειρισμός
	5.1 Ενεργοποίηση ή απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	5.2 Ενεργοποίηση της βάσης εστιών
	5.3 Απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	5.4 Ρύθμιση των εστιών μαγειρέματος
	5.5 Ρύθμιση των βαθμίδων μαγειρέματος
	5.6 Αλλαγή των βαθμίδων μαγειρέματος
	5.7 Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος
	5.8 Συμβουλές ρύθμισης για το μαγείρεμα

	6 Ασφάλεια παιδιών
	6.1 Ενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	6.2 Απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	6.3 Αυτόματη ασφάλεια παιδιών

	7 Λειτουργίες χρόνου
	7.1 Διάρκεια
	7.1.1 Ρύθμιση της χρονικής διάρκειας
	7.1.2 Διόρθωση ή σβήσιμο της χρονικής διάρκειας
	7.1.3 Απενεργοποίηση του συνεχούς σήματος
	7.1.4 Αυτόματος χρονοδιακόπτης

	7.2 Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	7.2.1 Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας


	8 Αυτόματη απενεργοποίηση
	8.1 Συνέχιση του μαγειρέματος μετά την αυτόματη απενεργοποίηση

	9 Βασικές ρυθμίσεις
	9.1 Επισκόπηση των βασικών ρυθμίσεων
	9.2 Αλλαγή της βασικής ρύθμισης

	10 Καθαρισμός και φροντίδα
	10.1 Υλικά καθαρισμού
	10.2 Καθαρισμός του υαλοκεραμικού υλικού
	10.3 Καθαρισμός του πλαισίου της βάση εστιών

	11 Αποκατάσταση βλαβών
	Υποδείξεις στο πεδίο ενδείξεων
	11.1 Υποδείξεις στο πεδίο ενδείξεων


	12 Απόσυρση
	12.1 Απόσυρση παλιάς συσκευής

	13 Υπηρεσία εξυπηρέτησης πελατών
	13.1 Αριθμός προϊόντος (E-Nr.) και αριθμός κατασκευής (FD)


	es
	 Tabla de contenidos
	1 Seguridad
	1.1 Advertencias de carácter general
	1.2 Uso conforme a lo prescrito
	1.3 Limitación del grupo de usuarios
	1.4 Uso seguro

	2 Evitar daños materiales
	2.1 Vista general de los daños más frecuentes

	3 Protección del medio ambiente y ahorro
	3.1 Eliminación del embalaje
	3.2 Ahorro de energía

	4 Familiarizándose con el aparato
	4.1 Panel de mando
	4.2 Campos táctiles
	4.3 Zonas de cocción
	4.4 Indicador de calor residual

	5 Manejo básico
	5.1 Encender y apagar la placa de cocción
	5.2 Encender la placa de cocción
	5.3 Apagar la placa de cocción
	5.4 Ajustar las zonas de cocción
	5.5 Ajustar los niveles de potencia
	5.6 Cambiar los niveles de potencia
	5.7 Apagar la zona de cocción
	5.8 Ajustes recomendados para la cocción

	6 Seguro para niños
	6.1 Activar el seguro para niños
	6.2 Desactivar el seguro para niños
	6.3 Seguro automático para niños

	7 Funciones de programación del tiempo
	7.1 Duración
	7.1.1 Ajustar la duración del tiempo de cocción
	7.1.2 Corregir o borrar el tiempo de cocción
	7.1.3 Apagar la señal del tiempo de cocción
	7.1.4 Reloj temporizador automático

	7.2 Reloj avisador
	7.2.1 Programar el reloj temporizador de cocina


	8 Desconexión automática
	8.1 Seguir cocinando después de la desconexión automática

	9 Ajustes básicos
	9.1 Vista general de los ajustes básicos
	9.2 Modificar el ajuste básico

	10 Cuidados y limpieza
	10.1 Productos de limpieza
	10.2 Limpiar la vitrocerámica
	10.3 Limpiar el marco de la placa de cocción

	11 Solucionar pequeñas averías
	Indicaciones en la pantalla de visualización
	11.1 Indicaciones en la pantalla de visualización


	12 Eliminación
	12.1 Eliminación del aparato usado

	13 Servicio de Asistencia Técnica
	13.1 Número de producto (E-Nr.) y número de fabricación (FD)


	it
	 Indice
	1 Sicurezza
	1.1 Avvertenze generali
	1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto
	1.3 Limitazione di utilizzo
	1.4 Utilizzo sicuro

	2 Prevenzione di danni materiali
	2.1 Panoramica dei danni più frequenti

	3 Tutela dell'ambiente e risparmio
	3.1 Smaltimento dell’imballaggio
	3.2 Risparmio energetico

	4 Conoscere l'apparecchio
	4.1 Pannello di comando
	4.2 Campi touch
	4.3 Zone di cottura
	4.4 Indicatore di calore residuo

	5 Comandi di base
	5.1 Attivazione o disattivazione del piano cottura
	5.2 Attivazione del piano cottura
	5.3 Spegnimento del piano cottura
	5.4 Impostazione delle zone di cottura
	5.5 Impostazione dei livelli di cottura
	5.6 Modifica dei livelli di cottura
	5.7 Disattivazione della zona di cottura
	5.8 Impostazioni consigliate per la cottura

	6 Sicurezza bambini
	6.1 Attivazione sicurezza bambini
	6.2 Disattivazione sicurezza bambino
	6.3 Sicurezza bambini automatica

	7 Funzioni durata
	7.1 Durata
	7.1.1 Impostazione della durata
	7.1.2 Correzione o cancellazione della durata
	7.1.3 Disattivazione del segnale permanente
	7.1.4 Timer automatico

	7.2 Contaminuti
	7.2.1 Impostazione del contaminuti


	8 Interruzione automatica
	8.1 Proseguimento della cottura dopo lo spegnimento automatico

	9 Impostazioni di base
	9.1 Panoramica delle impostazioni di base
	9.2 Modifica impostazione di base

	10 Pulizia e cura
	10.1 Detergenti
	10.2 Pulizia della vetroceramica
	10.3 Pulizia del telaio del piano cottura

	11 Sistemazione guasti
	Indicazioni sul display
	11.1 Indicazioni sul display


	12 Smaltimento
	12.1 Rottamazione di un apparecchio dismesso

	13 Servizio di assistenza clienti
	13.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di produzione (FD)


	ru
	 Содержание
	1 Безопасность
	1.1 Общие указания
	1.2 Использование по назначению
	1.3 Ограничение круга пользователей
	1.4 Безопасная эксплуатация

	2 Предотвращение материального ущерба
	2.1 Обзор самых распространенных повреждений

	3 Защита окружающей среды и экономия
	3.1 Утилизaция yпaкoвки
	3.2 Kaк cэкoнoмить элeктpoэнepгию

	4 Знакомство с прибором
	4.1 Панель управления
	4.2 Сенсорные поля
	4.3 Конфорки
	4.4 Индикация остаточного тепла

	5 Стандартное управление
	5.1 Включение или выключение варочной панели
	5.2 Включение варочной панели
	5.3 Выключение варочной панели
	5.4 Выполнение установок для конфорок
	5.5 Настройка ступеней нагрева
	5.6 Изменение ступеней нагрева
	5.7 Выключение конфорки
	5.8 Советы по установкам для варки

	6 Блокировка для безопасности детей
	6.1 Включение блокировки для безопасности детей
	6.2 Выключение блокировки для безопасности детей
	6.3 Автоматическая блокировка для безопасности детей

	7 Функции времени
	7.1 Время приготовления
	7.1.1 Установка времени приготовления
	7.1.2 Изменение или сброс времени приготовления
	7.1.3 Выключение сигнала времени приготовления
	7.1.4 Автоматический таймер

	7.2 Бытовой таймер
	7.2.1 Установка бытового таймера


	8 Автоматическое отключение
	8.1 Продолжение приготовления после автоматического отключения

	9 Базовые установки
	9.1 Обзор базовых установок
	9.2 Изменение базовой установки

	10 Очистка и уход
	10.1 Чистящие средства
	10.2 Чистка стеклокерамики
	10.3 Очистка рамы варочной панели

	11 Устранение неисправностей
	Указания на дисплее
	11.1 Указания на дисплее


	12 Утилизация
	12.1 Утилизaция cтapoгo бытового прибора

	13 Сервисная служба
	13.1 Номер изделия (E-Nr.) и заводской номер (FD)



