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B Uso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes instrucciones.
Conservar las instrucciones de uso y montaje,
asi como la tarjeta del aparato para un uso
posterior o para futuros compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafios durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No usar cubiertas. Estas pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

No usar protectores inadecuados de
seguridad para ninos o guardas. Estos
pueden causar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los danos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 8 afos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Uso correcto del aparato es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!
El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.
Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.
El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o0 aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.
La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!
Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerqguen.

La zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio de
Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.
La humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro de
vapor.



es Causas de los danos

Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el fusible
de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

Las fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

/\ Advertencia - jPeligros derivados del
magnetismo!

El elemento de mando extraible es magnético
y puede repercutir en el correcto
funcionamiento de implantes electronicos,

p. €j., marcapasos o bombas de insulina.
Usuarios de implantes electronicos: el
elemento de mando no debe llevarse nunca
en los bolsillos. Distancia minima respecto a
los marcapasos 10 cm.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

EJCausas de los dafios

jAtencion!
Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.
No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.
No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.
La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar dafos.
El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafios mas
frecuentes:

Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-

mados mentos que se derramen con
un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar tnicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja 0 encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar Unicamente productos
pieza inadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azdcar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con
contenido de azu- un rascador para vidrio.
car

Y Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacion sobre ahorro de
energia y la eliminacion del aparato.

Consejos para ahorrar energia

Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafo de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencion: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

Utilizar un recipiente pequeno para cantidades
pequefnas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.



Cubra siempre la superficie mas amplia posible de
la zona de coccidén con la olla.

Volver a una posicidon de coccion inferior.
Seleccionar un nivel de coccidn lenta adecuado.
Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.
Utilizar el calor residual de la placa de coccidn.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccion
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de cocciéon. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se

encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

Presentacion del aparato es

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Union Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.
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es Twist-Pad con mando Twist

Las zonas de coccion

O Zonade coccion sim-

ple
© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo ©

Seleccionar la zona de coccion y pulsar
el simbolo ©

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

co Zonade asado

Notas
Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.
La zona de coccion se regula mediante la conexion
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso al nivel de
potencia maxima.
En caso de zonas de coccidn con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Indicador del calor residual

La placa de coccidon presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccidn.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccion todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequefio o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccidn se enfria, el
indicador cambia a h. El indicador se apaga cuando la
zona de coccidn se ha enfriado lo suficiente.

B Twist-Pad con mando
Twist

El mando giratorio es la zona de programacion en la
que se pueden seleccionar las zonas de coccion y las
posiciones de coccion mediante el botdn giratorio. En
la zona del mando giratorio el botdn giratorio se centra
automaticamente.
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El botdén giratorio es magnético y se coloca sobre el
mando giratorio. Al tocar el botén giratorio en la zona
de una marca, se activa la zona de coccion
correspondiente. Al girar el botdn giratorio, se ajusta la
posicion de coccion.

Nota: El botén giratorio debe mantenerse siempre
limpio. La suciedad puede perjudicar el funcionamiento.

Extraer el botén giratorio

El botdn giratorio se puede extraer. De esta forma, se
facilita la limpieza.

También existe la posibilidad de extraer el botdn
giratorio cuando la zona de coccidn se encuentra en
funcionamiento. La funcion de proteccion para limpieza
se activa y apaga la placa de coccion tras 35
segundos.

Notas
La funcién de proteccioén para limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
apagar en cualquier momento.
Al volver a colocar el botén giratorio y, a
continuacion, girarlo, se desactivara la funcion de
proteccion para limpieza.

AAdvertencia — jPeligro de incendio!

Si se deposita un objeto metalico sobre el mando
giratorio, la placa de coccidon seguira calentando. Por
tanto, la placa de coccion debera apagarse siempre
con el interruptor principal.

Conservar el boton giratorio

El botdn giratorio contiene un potente iman. No ponga
el botén giratorio cerca de soportes de datos
magnéticos, p. ej. videocasetes, disquetes, tarjetas de
crédito y tarjetas con banda magnética. Estos podrian
danarse. También pueden causar averias en aparatos
de television y monitores.

AAdvertencia — jPeligros derivados del
magnetismo!

Para personas con implantes electronicos como
marcapasos o bombas de insulina. Los campos
magnéticos pueden repercutir en el correcto
funcionamiento de los implantes. Por tanto, el boton
giratorio nunca debera llevarse en los bolsillos. Debe
mantenerse una distancia minima de 10 cm con
respecto al marcapasos.

Nota: El botdn giratorio es magnético. Las particulas
metalicas que se adhieren a la parte inferior pueden
rayar la vitroceramica. Limpiar siempre bien el botén
giratorio.



Funcionamiento sin boton giratorio

En caso de pérdida, la placa de coccidn también
puede funcionar sin el boton giratorio:

Encender la placa de coccidn con el interruptor
principal.

Pulsar simultdneamente los simbolos @ y ()
durante 4 segundos. Suena una senal.

Pulsar repetidamente el simbolo ) hasta que se

ilumine el indicador de la zona de coccion deseada.

Ajustar la posicidon de coccion deseada con el
simbolo @ () y 121 (+).
La zona de cocciodn esta encendida.

Nota: El botén giratorio puede volver a colocarse en
cualquier momento.

Manejo del aparato es

Ajustar el nivel de coccidn
La placa de coccion debe estar encendida.

Seleccionar la zona de coccion. Para ello, pulsar el
botdn giratorio en la zona de coccion deseada.

El usuario dispone de 10 segundos para girar el
botdn giratorio hasta que se ilumine el nivel coccion
deseado en el respectivo indicador.
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E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacidn sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccion
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidn

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Activacion

Pulsar el simbolo (D. Suena una sefial acustica. El
indicador — situado sobre el interruptor principal se
ilumina. Los indicadores de las superficies de mando y
de los niveles de coccién & se iluminan. La placa de
coccion esta lista para el funcionamiento.

Desactivacion

Pulsar el simbolo (D hasta que el indicador — situado
sobre el interruptor principal y los indicadores se
apaguen. Todas las zonas de coccion estan apagadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien
suficientemente.

Notas
La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen
mas de 20 segundos apagadas.
Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion. Si
se vuelve a encender la placa de coccidn en este

periodo de tiempo, se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccidén

La posicidn de coccidn deseada se ajusta con el botdn
giratorio.

Posicion de coccion 1 = potencia mas baja
Posicion de coccidon 9 = potencia mas alta

Cada posicién de coccion tiene una posicion
intermedia. Esta marcada con un punto.

La zona de coccidn esta encendida.

Modificar el nivel de coccion:
Seleccionar la zona de coccidn y ajustar el nuevo nivel
de coccion.

Apagar la zona de coccion:

Seleccionar la zona de coccién y ajustar a &i. Al cabo
de unos 10 segundos se muestra el indicador de calor
residual.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y las posiciones de coccion
dependen del tipo, peso y calidad de los alimentos. Por
este motivo pueden producirse variaciones.

Utilizar la posicidn de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequefias.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccién el medio ambiente.

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate  1-1.
Mantequilla, miel, gelatina 1-2

Calentar y mantener caliente

Guiso (p. €j., lentejas) 1-2
Leche™ 1-2.
Calentar salchichas en agua™* 3-4



es Funcion PowerBoost

Descongelar y calentar
Espinacas congeladas
Gulasch congelado

Cocer a fuego lento, hervir a
fuego lento

Albondigas, albondigas de patata
Pescado

Salsas blancas, p. j., salsa becha-
mel

Salsas batidas, p. ej. salsa ber-
nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de
agua)

Arroz con leche

Patatas hervidas sin pelar
Patatas peladas con sal
Pastas

Cocido, sopas

Verduras

Verduras congeladas
Cocer en olla exprés

Estofar

Rollitos de carne
Estofado
Gulasch

Freir con poco aceite**
Escalope, al natural 0 empanado
Escalope congelado

Chuleta, al natural o empanada
Bistec (3 cm de grosor)

Hamburguesa, filetes rusos (3 cm
de grosor)***

Pechuga de ave (2 cm de gro-
sor)

Pechuga de ave, congelada™*

Pescado y filetes de pescado, al
natural

Pescado y filetes de pescado,
empanados

Pescado y filetes de pescado,
empanados y congelados, p. €j.,
varitas de pescado

* kK

2-3.
2.-3.

4-5"
4-5
1-2

34

2-3

1-2.
4-5
4-5
6-7*
3-4.
275
3-4.
4-5

4-5
4-5
275

6-7
6-7
6-7
7-8
4-5.

56
56

6-7

10-20 min.
20-30 min.

20-30 min.
10-15 min.
3-6 min.

8-12 min.

15-30 min.

35-45 min.
25-30 min.
15-25 min.
6-10 min.

15-60 min.
10-20 min.
10-20 min.

50-60 min.
60-100 min.
50-60 min.

6-10 min.
8-12 min.
8-12 min.
8-12 min.
30-40 min.

10-20 min.

10-30 min.
8-20 min.

8-20 min.

8-12 min.

Camarones y gambas 7-8 4-10 min.
Salteado de verduras y setas fres-  7-8 10-20 min.
cas

Verduras y carne en tiras al estilo  7.-8. 15-20 min.
asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min.
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3-4. afuego lento
Huevos fritos 56 3-6 min.

Freir (freir 150-200 g por racion

a fuego lento en 1-21 de acei-
te**)

Productos congelados, p. ej., pata- 8-9
tas fritas, nuggets de pollo

Croquetas, congeladas 7-8
Carne, p. €., piezas de pollo 6-7
Pescado empanado 0 en masade 56
cerveza

Verduras, setas, empanadasoen 56
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. €j. buriuelos, fruta ~ 4-5
en masa de cerveza

E@ Funcion PowerBoost

La funcién Powerboost permite calentar grandes
cantidades de agua aun mas rapido que con la
posicion de coccion 9.

La funcion Powerboost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con el simbolo F.

Para la funciéon Powerboost en la zona de coccidn
doble es necesario encender el segundo circulo de
calentamiento.

Encender la funcion PowerBoost

Seleccionar una zona de coccion.
Pulsar el simbolo F. El indicador F'se ilumina.
Entonces la funcion Powerboost esta activa.

Apagar la funcion PowerBoost

Seleccionar una zona de coccion.
Programar la posicion de coccion lenta deseada. El
indicador 7 se apaga.

La funcidon Powerboost esta desactivada.



Notas
La funcién PowerBoost tiene una duracién limitada.
La zona de cocciodn se regula automaticamente
volviendo a la posicidn de coccion 9.
Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcién Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad importantes.— Pdgina 3

Seguro para nifios es

Ajuste de la duracion
La zona de coccién debe estar encendida.

Seleccionar la zona de coccion con el boton
giratorio.

Tocar el simbolo I=l. El indicador — situado sobre
el simbolo 1=| parpadea. En el indicador del reloj
temporizador se enciende i min.

N Seguro para nifos

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo ) durante 4 segundos. El
indicador visual <@ se ilumina durante 10 segundos. La
placa de coccidén esta blogueada.

Desactivar: pulsar el simbolo £) durante 4 segundos. El
indicador<® se apaga. El bloqueo esta desactivado.

Seguro para ninos automatico

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexién del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 11

i

0 ORI

En los 10 segundos siguientes, ajustar la duracion
deseada con el botdn giratorio.
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[€ Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

Apagar automaticamente una zona de coccion
Reloj temporizador de cocina
Crondmetro

La zona de coccidn se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccidn para la
zona de coccion deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del tiempo de coccién
para varias zonas de coccion, en el indicador se
mostrara el transcurso de la duracion de tiempo mas
breve. El indicador — situado sobre el simbolo =l se
ilumina. El indicador I-I de la zona de coccion se
ilumina intensamente.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccidén se apaga. En el indicador de la
zona de coccidn se ilumina . Suena una sefal de
aviso. En el indicador del reloj temporizador 301
parpadea durante un minuto. El indicador I=| parpadea.

Pulsar cualquier superficie de mando. Los indicadores
se apagan y el tono de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccidn con el botdn giratorio.
Pulsar el simbolo |-l y modificar la duracion o ajustarla
en 04
Notas
Para consultar el tiempo restante del ciclo de
coccidn de una zona de coccidn, seleccionar la
zona de coccidn con el botdn giratorio. La duracion
se visualiza durante 10 segundos.
Se puede programar una duracién de hasta
99 minutos.



es Desconexion automatica de seguridad

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccidn.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccion. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 11

Nota: Se puede modificar la duracion del ciclo de
cocciodn de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccion y tocar el simbolo I-1.
Modificar la duracién del ciclo de coccién o
programarla a i desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Es independiente del resto
de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

Pulsar el simbolo £). El indicador — situado sobre el
simbolo L) parpadea. En el indicador del reloj
temporizador se enciende L/ min.
Programar el tiempo de duracion deseado con el
botdn giratorio.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal y en el
indicador parpadea & durante un minuto. El indicador
— situado sobre el simbolo L) se ilumina intensamente.
Pulsar cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y
el tono de aviso deja de sonar.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo Ly modificar el tiempo con el botdn
giratorio.

Funcion de cronometro

La funcion de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Ahora la funcion de crondmetro funciona solo cuando
la placa de cocciodn esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccion, también se apaga la funcion de
cronémetro.

La funcién de cronémetro se enciende tocando el
simbolo @. En el indicador del reloj temporizador
aparece (i y empieza el cronometraje. Durante el
primer minuto se muestran los segundos, y después

los minutos.

La funcién de crondmetro se apaga tocando de nuevo
el simbolo (. El indicador del reloj temporizador se
apaga.

10

Nota: Si se ajusta otra funcion de temporizacion
adicional en la funcién de crondmetro, el ajuste
aparece durante 10 segundos en el indicador del reloj
temporizador. A continuacion se muestra de nuevo la
funcion de crondmetro.

[ Desconexion automatica
de seguridad

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccidon parpadean de
forma alterna & & y el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacion de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccién programado (entre 1 y 10 horas).

& Funcion Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcién para conservar caliente

Seleccionar una zona de coccion.
Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccidn se muestra L. .

La funcidn para conservar caliente esta activada.

Desactivar la funcién para conservar
caliente

Seleccionar una zona de coccion.
Pulsar el simbolo L. En el indicador de la posicion
de coccidn se muestra (7.

La funcién para conservar caliente esta desactivada.



By Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcién se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €].
1,87 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

(3 7 ko
.o\

o B

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 11

Visualizar el consumo de energia es

B Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

c Seguro automatico para nifos
I Desactivada.*
{ Activada.
c Seguros manual y automatico para nifios desactivados.
cc Tono de aviso
I Senal de confirmacion y sefial de error desconectadas (la
senal del interruptor principal esta siempre conectada).
/ Solo sefial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.”
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)
O Indicador de consumo de energia apagado. *
/ Indicador de consumo de energia con tension de red de
230 V.
c Indicador de consumo de energia con tension de red de
400 V.
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240 V.
cS Reloj temporizador automatico
HHH Desactivada.*
O 159  Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefal de finalizacion del reloj tempori-
zador
| 10 segundos.
c 30 segundos.
3 1 minuto.*
c Conexion de las resistencias
I Desactivada.”
/ Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.
cY Tiempo de seleccion de la zona de coccion
(]

llimitado: la zona de coccion seleccionada por Ultima vez
puede programarse siempre sin necesidad de volver a
seleccionarla.

~
=
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es Limpieza

i Se puede programar la zona de coccion seleccionada por

ultima vez durante los 10 segundos posteriores a la selec-

cion; transcurrido este tiempo se debe seleccionar de
nuevo antes de programarla.*

Restablecimiento del ajuste basico

£

Desactivada.*

-~ Can

Activada.

Modificacion de los ajustes basicos
La placa de coccion debe estar apagada.

Encender la placa de coccion.
Antes de 10 segundos, tocar el simbolo L) durante
4 segundos.

c

o R O

Aparece ¢ {y en el indicador de la zona de
coccion se ilumina .

Pulsar repetidamente el simbolo £) hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.
Programar el valor deseado con el botdn giratorio.

mn
o

L

cS

o B o

Volver a pulsar el simbolo ) durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccién
con el interruptor principal y programarla de nuevo.
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| Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de cocciéon siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

Limpiadores de alta presién o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccidn

A fin de evitar danos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.
No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

No utilizar el rascador para vidrio.

Botoén giratorio

Se recomienda limpiar el botdn giratorio con agua
caliente y un poco de jabdn. No utilizar productos de
limpieza abrasivos o corrosivos. Limpiar el boton
giratorio en el lavavajillas o sumergirlo en agua puede
dafarlo.



¢ Qué hacer en caso de averia? es

B : Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica

deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccion se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

Ninguna

Todos los indicadores  La superficie de mando estd himeda o tiene un

parpadean objeto encima.

FZ Varias zonas de coccion han utilizado una
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccion se ha apagado para prote-
ger el sistema electronico.

FH A pesar de la desconexion con ~ 2 el sistema

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
zona del panel de mando. Es muy probable que
se sobrecaliente el sistema electronico.

F Sy laposicidn de coc-
cion parpadean alterna-
damente. Se oye un

tono de aviso

F 5y tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel
de mando. La zona de coccion se ha apagado
para proteger el sistema electronico.

FE La zona de coccion ha estado demasiado

tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

o Laszonas de coc-  El modo Demo estd activado

cion no se calientan

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. ej. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.

temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidn se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ2, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o +.

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
apaga - 2, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo sufi-
ciente. Ya se puede seguir cocinando.

Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-

gue F 4, se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
Se puede seguir cocinando.

Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
mando. Cuando se apague F 5, se puede seguir cocinando.
L.a zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.

13



es Servicio de Asistencia Técnica

VA Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y numero de
fabricacién (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el nimero de
producto (E) y el nimero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccion Z29442X0)
con las siguientes dimensiones:

Derretir chocolate
Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas
Recipiente: olla

Guiso de lentejas segun DIN 44550
Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@ 17 cm

Guiso de lentejas en lata
p. ej., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5 cm
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Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 406 416

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccidon simple
de @ 14,5 cm

Olla @ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccién simple

de @ 14,5 cm

Olla @ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccion de @ 18
o 17 cm

Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

- 1 No

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. sin remover Si 1. Si
2:00 aprox. Si 1. Si

(remover tras 1:30 aprox.)



Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9
@180@17cm

Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2
0,51de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 1g
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 @

de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o

@17 cm

Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C

Comidas normalizadas es

2:30 aprox. Si 1. Si
(remover tras 1:30 aprox.)

5:20 aprox. No 113 No

! Derretir la mantequilla, mez-
clar la harinay la sal y freir todo
durante 3 minutos

2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover

3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover

6:45 aprox. No 2 Si

Calentar la leche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

7:20 aprox. No 2 Si
Calentar laleche hasta que empiece
a subir. Cambiar al nivel de coccion
lenta y agregar el arroz, el azdcar y
lasalalaleche
Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.

Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche

15
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Comidas normalizadas

Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90
g de azucar, 750 ml de leche (entera)y 19
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Receta: 250 g de arroz de grano redondo,
120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Cocer arroz
Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C

Receta segun DIN 44550:

125 g de arroz de grano largo, 300 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5 cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo
Recipiente: sartén

Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de
aceite de girasol para la zona de coccion de
@180@ 17 cm

Cocinar crepes
Recipiente: sartén
Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para
lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Freir patatas congeladas
Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge-
ladas (p. ej., McCain 123 Frites Original) para
la zona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

7:30 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

8:00 aprox.

Agregar el arroz, el azdcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

2:48 aprox.

3:15 aprox.

2:40 aprox.

2:40 aprox.

Hasta que la temperatura del aceite
alcance los 180 °C

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy

el nivel de coccidn lenta aumenta un nivel.
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No

No

Si

Si

No

No

No

60 6. segun el
grado de dorado

No

No

Si

Si

No

No

No



Mivakaxg TTEPIEXOUEVWV

APHOZOUCK XPIOT - v e v evevenenenenennnnnns 18
ZNUAVTIKEG UTTOOEIEEIG HOPOAEIRG . ..o oo ... 18
Pe AITIEGTWV QNUIDV .+« o v e v e eee e nanannrans 19
Emokomnon ... 19
MpooTacix MEPIBAAAOVTOG . - v o v o v e v e e e e en e 19
SUHUBOUAEC VIO TNV €E0IKOVOUNON EVEPVEIOC © v v v vt 19
Amdoupon ocUPGWVa Pe TOUG KAVOVEC TTPOOTOOIOG TOU
TTEPIBOMOVTOC & v e e 20
FTVOPIOTE TR OUCKEUN. « « o v ot v evi e ieinannnnnn 20
TO TIEOIO XEIPIOHOU . & v v v e as 20
Ol €0TIEC HOVEIPEUOTOC &« v v v v v et e e et e ee e e e 20
BEvoeiEn umtdAOITING OEPUOTATOG « v v v v e v e e e e e e e e v 21
Twist-Pad pe koupmi Twist. .................. 21
Adaipeon Tou KoupmoU Twist . .. ... ... L. 21
DUAEN TOU KoupmmoU Twist. .. ... oo 21
AeiToupyia Xwpic koupi Twist. ... ..o 21
=
S XEIPIGHOG OUOKEUNG: « « v e v e e veenennenennnn 22
Evepyormoinon kai amevepyomoinon tTne BAonc eoTiwv . . 22
PUBUION TNC E0TIOC HOYEIPEUOTOC « v v v v e v e e v e e e e e e 22
[MIVOKOG HOVEIPEUOTOG . « v v v v e e e e e e e e e e e e e 22
= .
Yyl Acitoupyio PowerBoost. . ............ ..t 23
Evepyormoinon Tng Aeiroupyioc Powerboost. . ...... .. 23
Amevepyoroinon Tnc Aeitoupyioag Powerboost . . ... ... 23
m ACPEAEIX TTOUDIWDV & - oo eveveeenennnenennnes 24
Evepyormoinon kai amevepyormoinon TNG aohaAeiag maidiwv
AUTOPOTN OIOPOAEIO TTAIOIV v v v v oo e e e e e e ie e e e e 24
O [ ——

NEITOUPYIEGXPOVOU . . . oo v i i i i i e e e 24
Mia e0TiO HOVEIPEUATOC TIPETIEI VO OTIEVEQYOTTOINOEI
OUTOLOTO . e e e et e e e e e et e e e e e 24
AUTOPOTOC XPOVOOIOKOTITAG. « v v v v vv e e e et e ie e e e e e 24
PoAOI ouvOyEPHOU KOUTIVOC. + v v v v e e e e e e ee e e e e 25
AEITOUPVIC XPOVOUETOOU &+ v v vt vt e eee e e e e ie e e e e 25

|
AuTOUOTN aTTEVEPYOTTIOiNON YIX AOyoug
OOPOAEIOG .« v oe e e e i e i e e eaeaees 25

§55
AgiToupyix dixTriPNoNg TNG OEPUOKPATIXG . . . .25
Evepyormoinon Tng Aeiroupyiag diotrpnong Tng

OEPUOKDOOIOG &+ v v v e 25
Anevepyoroinon Tn¢ Asiroupyiog diathpenong e
OEPUOKDOOIOG « v v e et et et e e e et 25
==CI

‘EvOeI§n KOTAVAAWONG TNG EVEPYEING - .« . . - . . . 26
ooo

] BOGIKEG PUBHIOEIG  « v v v e v ee e eeeee e 26
AMNOQOVT TV BOOIKOV PUOHIOEWY. + v oo e v e e ie e e 27

el

KOOOPIOHOG .+« v v v e i vieieinnennenns 27

YOAOKEQOUIKO UNKO & v oo e e e e e e i e i i as 27
[MACiOI0 TOU TIEQIOU HOVEIPEUOTOC .« v v v v e e v e ve e e e e e 27
Koupm Twist . . ... 27
AVTIHETOTMON BAKPBWOV ... ov i veei i i e ens 28
MAvUPO "E" OTIC eVOEIEEIC . v v v v oo e 28

0
Yrinpeoio TEXVIKAG EEUTNPETNONG TTEAXTWV . . . 29
ApIBUOC E KAl apiBUOG FD oo 29

DAYNTA GOKIHMVY - v v ov e v e ee e ennannnnnns 29

MepaiTepw MANPODOPIES VIO TO TTPOIOVTA, TG EEAPTALIOTA,
TO OVTOANOKTIKG Kol TO 0€pBIC Oa Bpeite oTo dIadiKTUO
(Internet): www.neff-international.com kai o1o online-
shop: www.neff-eshop.com

17



el Appolouoa xpron

B Appogouca xprion

AlaBAOTE TIPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnvieg.
@uAaéTe TIC 0dnyiec Xprong Kai
ouvappoAOYyNoNg KaBwe emoneg Kal TNV KApTo
OUOKEUNC VIO pIa opyOoTEPN XPNoN 1N yio Tov
eMopeVo IOIOKTATN.

MeTA Tnv adaipeon oo TN OUOKEUQOIa,
eAeyETE TN OUOKeEUN. 2e TTePITTwon NUIGG KOTA
TN HETAPOPG PNV TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adelouxoC EYKOTOOTOTNC
ETTPETIETOI VO OUVOEDEI TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. Ze mepinTwon ¢NUIWV TTou odeiAovTal oe
A&BO0C ouvdeon, Oev eXETE KOVEVO DIKAIWUO
gyyunong.

AuTN n ouokeun mMpoopieTal HOVO VIO TNV
OIKIOKN XPNON Kol TO OIKIOKO TTIEPIBAANOV.
XpnNOoIYOTIoIEiTE TN CUOKEUN YOVO YIa TNV
TOPOOKeEUN aynTwyv Kal moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNG TIPETEI VO emTnpeiTal. Mia
ouvToun d1adIKAoIo TTAPOOKEUNC TTPETIEI VO
emMPBAETIETOI XWPIC SIOKOTIN. XPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AuUTN n ouoKeun MPoopPIdeTal VIO XPNonN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Movw armo TNV
emaveia TNC OGAACOOC.

Mn xpnolgomoleite KaAUPPaTa TNG Baong
E0TIWV. Ta KOAUPPOTO PTTopEi var odnyroouv
0€ QTUXNUOTQ, TI.X. OO uepPBepuavon,
avadAeén 1 Bpalon UNK®V.

Mn xpnolyomoleite akKaTAAMNAES BIoTAEEIC
TTPOOTOOIAC N AKOTANMNAC TIODOOTATEUTIKA
mAeypoTa mandiwv. Mmopei va odnyrnoouv oe
OTUXNHOTO.

AUTNA N OUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
aTmo TAIdIA AVW TWV 8 ETWV KOI OTTIO OTOUO UE
HEIWUEVEC DUOIKEC, AIoONTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC 1 PUE QVETIOPKN EUTIEIRITN I yVWOon,
OTaV EMTNPEOUVTAI I EAQV EXOUV AAPBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodoAn Xpron TNG OUCKEUNG
armd €va ATOHO TTOU eival UTIEUBUVO YIa TNV
QOPAAEIG TOUC KOI EXOUV KOTOVONOEl TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpeneTal va aidouv pe Tn
ouokeun. O KaBapPIoPOC KOI N OuvTAPNON OO
TO XpNnoTn Oev EMTPETETAI VO
mpaypaToroinBouv amod aIdIA, EKTOC €AV givail
8 £TWV KOI GVw KOl EMTNEOUVTAL.

KpaTaTe Ta maudid TToU €ival KATw TwV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.
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ENZnpavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEINC

/\ Mpogidomoinon - Kivéuvog mupkayidg!
To kKauTo AAdI Kol AiTToC TIaipvouy ypnyopo
dWTIAL. MnVv adnveTe MOTE XWPEIC EMITHENON
TO KAUTO AadI Kol Aimog. Mn of3fyveTe moTe Tn
dWTIA pe vepod. AmevepyoTioInoTe TNV €0TIO
HOVEIDEUOTOC. 2BNVeETE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA UE EVON KOTIAKI, JIOt KOUBEPTO
TUPOORBEONC N KATI TTOPOUOIO.

Ol eoTiec payelpepaToc (eoTaivovTal Tapa
TTOAU. MnV oKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVO TTOVW OTN BGon
EO0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QVTIKEILEVD I KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEIaC KATW OO TN
Baon €0TIRV.

H Baon eoTiwv amevepyoroleiTal oMo Jovn
TNG KOI O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEOV
AuUVOTOC. ApyOTEPO UTTOPE! VOl
evepyoroindei abeAnta. KateBaoTe Tnv
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
efumnPETNONG TEAGTWV.

/A Mpoeidomoinon - Kivduvog eykaUpaToc!
Ol €0TIEC POVEIPEUATOC KOl TO TIEPIBAAOV
Toug, 181aiTEPO eva TTAaioI0 Tou Trediou
HOVEIDEPOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal TGP TTOAU. MNV aKOUWTINOETE
TTOTE TIC KOUTEC emdaveleg. KpaTare To
TadI& HOKPIA.

H eoTia payeipepaToc Beppuaivel, alMa N
evdeltn 0e Aeitoupyei. KareBaoTte Tnv
COPAAEIO OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UMNPECIa TEXVIKNG
e&utnPETNONG TTEAQTWV.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog

nAekTpomAngiog!
O1 aKATOAMNAEC ETTIOKEUEC Eival
emKkivouvec.Ol ETIOKEUEC ETITPETIETOI VO
YivOVTOI HOVO OTTO VAV TEXVIKO TOU
TuRUaTOC €&€UTNPEETNONG TIEAATWY,
ekmadeupevo omo epyac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaBNETe TO peupaToAnTTN (PIC) OO
Vv npida f kareBaoTe/EeB1dwoTe TNV
ao0POAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV uttnPEeoia TEXVIKNGC
eurnPETNONG TTEAGTWV.



Mia €10XwPNON UYyPOoiac UTmopei va
MpokKoAeoe! pia nAekTpotAn&ia. Mn
XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC KaBapIouoU
UWPNANC TTieonc N OUOKeUueC ekTOEeUoNC
oTpoU.

Mia EAOTTWHOTIKI) OUCKEUN WTTOPE] vat
POKoAeoe! pia nAekTpomAnéia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQOUEVN OUOKEUT.
TpaBn&te To peupaToAnmTn (Pig) omo TNV
mpida N KateBaoTe/EeBIdwoTe TNV B0POASIT
OTO KIBWTIO TWV aodoAeiwv. KaAeoTe TNV
uTINEEoial TEXVIKNC eEUTTNEETNONC TTEAOTWV.
To omacipaTa 1 To PAYIOUOTO OTNV
UGAOKEPOIUIKI TTAGKON UTTOPOUV VO
mpokoAeoouv nAekTpotmAn&ia. KareBaoTe
TNV aoPOASIO OTO KIBWTIO TWV OOPOASIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
e&utmnPETNONG TIEACTWV.

/\Mpoeidomoinon - Kivduvog Aoyw
HayvnTIGHOU!

To adaipoUPeEVO OTOIXEIO XEIPIOUOU gival
HOYVNTIKO KOl UTTOPEI VO ETTNPEGOE! TO
NAEKTPOVIKG OToIXEia epduTEUONC,

m.X. BNuaTodoTeC KOPDIAC ) avTAiEC
IVOOUAIVNC. T1ot TOUG Popeic NAEKTPOVIKWV
oToIxeiwv epdpuTeuonc: Mn BadeTe MoTE TO
OTOIXEIO XEIPIOPOU OTIC TOETTEC TWV POUXWV
oo¢. EAaxioTn amdéoTaon amd Toug
BnuatodoTec kapdiac 10 cm.

/\Nposgidomoinon — Kivduvog
TPXUHKTIGHOU!

O KOToOOPOAEC PUTTOPE! VO TIETOXTOUV EQDVIKO
WYnNAQ, OTav UTTAPXE! UYPO LETAEU TOU TIATOU
TNG KOTOGPOAOC KOI TNG E0TIOC PHOYEIPEUOTOG.
KpoTdTe TNV €0TiON HAYEIPEPATOC KAl TOV TTATO
TNC KOTOXPOAOGC TTAVTOTE OTEYVA.

EJArtiec Twv Znpimv

MNpocoxn!
OlI TpoxeiC TATOI KOATOOPOAWY KaI ThYQVIQY dNpIoupyouv
YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEQTLIKO UAIKO.
AmodelyeTe TO POVEIPEUT UEXPI VO ODEINOOUV EVTEAWC
ol KoToapOAeC. Mmopouv va TpokUyouv CnUIEG.
Mnv TOTIOBETEITE TTOTE KOAUTA TNYAVIOL KOI KOTOOPOAEC
mAvw oTo Tedio XeIPIoPoU, oTNV TIEPIoXN evOeiEewv N
oTO TAGioI0. MTopOoUV va TTPOKUWoUV CNUIEC.
Edv meoouv okANPG 1) aIXpnEa OVTIKEIPEVO TTAVW OTN
Bdon €0TIWY, PITopouv va dnuioupyndouyv nUIEC.
To OAOUPIVOXOPTO KO TOL TTAQIOTIKG BOXEI AIVOUV TTAV®
OTIC KQWUTEG £0TIEC POYEIPEUOTOC. H pepBpdvn
TTPOOTAOIOG TWV E0TIWV OeV eival KATGAMNAN yvia TN Baon
E0TIWV.

ArTieg Twv NHIQV el

Emokomnon

>ToV akOAouUBo TTivaka Oa Bpeite TIC ouxvoTePEC CNUIEC:

Nekedec YmepxelNlopevor ATOpOKPUVETE TOr UTIEPXEINIOLEVDL
doynTa doynTé APECKC PeE piot ELOTPO!
yUoAIoU.
AxomaMnAo UAKG Xpnoipomoleite ovo UANIKG KoBor-

KoBopiopol PICOU, TIOU eival KomaAANA yIo
UOAOKEPOIIKO UAIKO.

[ paTOOUVIES ANOm, Coxopn Koi — Mn xpnaiporoleite 1o medio poyel-
Qppoc PELOTOC KC EMPAVEIR EVOTODE-
0ne N We EMAOVEID epyaoio.
Or Tpoeic momol EAEyETE TO paYEIPIKO 00 OKEUOC.
KOTOOPOAWV Kol
TNYOVIQV dNuIoup-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UCAOKEQOHIKO
UNIKO
AToxpwaoeIC AxoTOMNAC UMK XpnoIpoToIeiTe Hovo UAKA Koo

pIOKOU, TIOU €ivol KOTGAANAQ VIO
UOAOKEPOIIKO UAIKO.

KoBopiopol

DOOPA KATOOPO-  2NKWVETE TIC KATOMPOAEC KOl Tal
AOC (Y. GAOUIIVIO)  TRYOVIOH OTOV TO IETOTOMICETON.

Anpioupyio "oxl-  Zoyopn, GoynTope  AIOPOKPUVETE Tl UTEPEINOPEVO
BOOWV" HEYOAN TIEPIEKTIKO-  GOyNTA OLEOWE HE pia EVaTpa
1O 08 CoKopN YUOAIOU.

MpoocToaocia repIB&AAOVTOC

e auTO TO KedaAalo Ba Bpeite MAnpodopieg via TNV
eE0IKOVOUNON EVEPYEING KAl VIOl TV amOoUpOon Twv
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG YIX TRV EEOIKOVOLINGCN EVEPYEING

KAgiveTe TIC KOTOOPOAEC TTAVTOTE Y Vo KATAGANAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIAKI XpeldleoTe
onuavTIKG TIeploodTePN evepyela. Eva yUuGAIVO KOTTAKI
ETITPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIAZETOI VO ONKWOETE
TO KOTOKI,

XPNOILOTIOIEITE KOATOXPOAEC KOl TNYAVIO pe emimedouc
naToug. O1 averinedol TATOI AUEAVOUV TNV KOTOVAOAWON
eVEPYEINC.

H SIGUETPOC TOU TIAITOU TNC KOTOOPOAOG KOl TOU
TNYOVIOU TTPETTEl VO TOUTICETOI e TO PYEyeOoC TNC €0TIOG
HoyelpepoTog. EIBIKG ol TOAU UIKPEG KATOOPOAEG OTNV
£0TIO HOYEIPEPOTOC €XOUV WC OMOTEAEOLO TNV ATTWAEIN
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUGOTES TWV LOYEIPIKWV
OKEUWV OVODEPOUV OUXVA TNV €AV OIGUETPO TNC
KOTOOPOAGC. AUTR €ival ouvnNBWS peyoAUuTepn omod TN
OIAUETPO TOU TTATOU TNG KOTOGPOAGGC.

XPNOILOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOCOTNTEC HIO HIKEN
KOTOOPOAG. Mia peydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyela.

Mayeipeuete pe Aiyo vepo. AuTO eE0IKOVOUEI EVEPYEID.
ST AGXOVIKG OI0TNEOUVTAI O BITAUIVESG KAl Ol
OvOPYOVEC OUOIEC.

KoAUTITETE PE TNV KOTOOPOAX TIAVTOTE HIOt KOTG TO
OuUVaTO peYOAN emMdPAVEIR TNG EOTIA LOYEIPEUATOC.
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el

['vwpioTe TN ouokeun

PuBuioTe eykaipa pio XaunAoTepn Baduida
HOYEIPEUOTOC.

EmA&ETE piot KOTGMNAN BaBuida ouvexiong Tou
HoyelpeUoToG. Me pia ToAU uwnAn BoBuida ouvexiong
TOU POYEIDEPOTOC OTIATOAATE EVEQYEIQ.
EkpetoMeuTeiTe TNV umtoAoIn BeppdTnTa TNC BAonc
€0TIWV. 2€ payeipepa peyoAuTepnc SIGPKEING KAeioTe
TNV eoTia payelpepoTog Ndn 5-10 Aenta mpiv TN ARén
TOU XPOVOU.

B rvwpiote Tn cuckeun

O1 0dnyiec xpronc 1oxuouyv via dididopec BAoeIC 0TIV, Ta
oToIXeio Twv JI0OTACEWV VIO TIC BACEIC €0TIWV B Ta BpeiTe

OTNV EMOKOTINON TWV TUTIWV. — ZeAida 2

To mredio xeipIopoU

Amocupon CUHPWVX LIE TOUG KXVOVEQ
TTPOCTACIXG TOU TTIEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TN CUOKEUOOIG OUPPWVO UE TOUC KAVOVEC
TTPooTOoIG TOU TIEPIBAANOVTOC.

AUTN n OUOKeUN XapakTnpidetal oupdwva Je Tnv
E eupwnaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTPIKWYV

KOl NAEKTPOVIKWV OUOKeUWV (waste electrical and

electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel T MAGIOIO VIO IO

armdoupon Kail a&lotoinon TwWV TTOAIWOY CUCKEUWV

pe 1oxu o’ 6An Tnv EE.

W X oca o

og r-
o3

DIQO T O

L

BaBpidec payeipeporoc
Etoipotnror Aemoupyioc

sy
r

YmoAoimn BepuoTnTo

Nermoupyia Powerboost

Aeiroupyia diopnonc e Beppokpaoioe
XpOVOodIOKOTTNG

KevTpIkog B10KOTNC

Aeiroupyia dIomENONC TNC BEPLIOKPOOIOC
Neiroupyia Powerboost

Mp6oBetn evepyomoinon Twv (wVev

AeIToupyia xpovopsTpOU

XpovodIoKOTTNG

Poo1 ouvayeppoU koudivac / AodOeior yio maudio
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Ymodeiteig
‘OTOvV OGKOUPTINOETE eva oUPBOAO, EVEQYOTIOIEITAI N
avTioToIxn Aeitoupyia.
Kpatare TIC emdAveleC XeIpIoPoU TAvToTE OTeyVEG. H
uypaoia emnpeddel TN AeiToupyia.
Mnv ToTTOBETEITE KOTOOPOAEC KOVTA OTIC evOsi&eIc Kal
TOUG a10ONTNPEC. To NAEKTPOVIKO OUOTNUO PTTopel var
utrepBeppavOei.

O1 g0TiEC HAYEIPEPATOC

O Eorla payeipgparog

pioG Cwvng

© Eoriopaysiptpatoc  EmAEETE T €oTia HOYEIPELOTOC, QyYIETE TO
BmAAC ovng ouporo ©

co 0B\ eoTion EmA&ETe TV eatia poyelpeparoc, ayyigte To

oupBoro ©

MpooBetn evepyormoinon TNC eoTiog poyelpepomoc: H avtiaToixn evoeign
avoBel




Ymodei&eig
O1 OKOUPEC TTEPIOXEC TNC E0TIOC HOYEIPEUOTOC
odeilovTal 0e TeXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV KO
EMPPON TMAVW OTN AEITOUPYia TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC.
H eoTia payeipepaTog pubpideTal e evepyoroinon Kal
armevepyoroinon TG B€ppavong. AKOUO Kol 0Tn JEYIoTN
IOXU pTtopei Vo evepyotroinBei Kail va amevepyotoinbei n
Bepuavon.
>TIC E0TIEC HOYEIPEUATOC TIEPIOCOTEPWV (WVWV UTTOPEI
0l OEPUAVOEIC TWV EOWTEPIKWY KUKAWUATWY BEpuovong
KOl N B€ppavon TWV TPOCOETWV EVEPYOTIOINOEWY VO
EVEPYOTTOIOUVTOI KO VO QTTEVEQYOTIOIOUVTOI O€
OIGPOPETIKOUCG XPOVOUC.

'EvOEIEN uTTOAOITING BEPHUOTNTAC

H Bdon eoTiwv €xel yiot KABe 0TIl HAYEIPEPOTOC HICK
evoelln umoAoimng BeppdTnToC dUO BaBUIdwWV.

Edv epdavidetar otnv &vOeIEn éva H, TOTE eival n £0Tio
HoyelpepoTog akopa CeoTr). Mmopeite m.X. va dloTnpnoesTe
eva PIKpO GaynTd CeoTo ) va NlwoeTe KouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €C0TION HOYEIPEUOTOC, OAGLEI N
evdeIEn oTo A, H &vdeIiEn ofBfvel, OTaV KPUWOE! OPKETA N
£0TiO HOYEIPEUATOC.

B Twist-Pad pe koupmi Twist

To Twist-Pad eival n meploxr pubpicewv oTnv omoia
umopeite va emAeETe pe To Koupti Twist TIC eoTieg
HOYEIDEPOTOC KOl VO puBUioeTe TIC BoBUIdEC paVEIPEUATOG.
>Tnv meploxr Tou Twist-Pad kevrp&peTal To Koupti Twist
QUTOLOTO.

[ ] - -
- ()

To koupmi Twist eival payvnTIKO Kol TOTTOBETEITAI TTAVW OTO
Twist-Pad. AyyiCovtag To Koupti Twist oTnv Tiepioxn evog
LHOPKOPIOUOTOG, EVEQYOTIOIEITE TNV QVTIOTOIXN ECTIO
HOYEIPEPOTOC. 2TpedovTac To Koupti Twist puBuileTe TN
BaOpIda HaYEIPEPATOC.

Ymodeign: AloTnpeite To koupmi Twist mavtoTe KaBapo. H
puTIaVon UTIoPEl Vo eTNPedioel apvnTIKA TN AeIToupyia.

Adaipeon Tou KoupTmou Twist

Mmopeite va adaipeoeTe To Koupti Twist. ETol 0
KOOOPIOPOC VIVETOI EUKOAOTEPO..

Mmopeite emiong va adaipeoeTe To Koupti Twist, OTav n
€0TIO HOYEIPEPATOC BPioKeTal oe AeiToupyia. H Aeiroupyia
TTPOOTACIOG OKOUTTIOPOTOC eVEPYOTTOIEITOI KOl HETG oo 35
OeuUTEPOAETITOl ATTEVEPYOTTOIEITAI N BAON E0TIWV.

Twist-Pad pe koupti Twist el

Ymodei&eig
E&aipeon amd Tn AeiToupyia TPOOTAOIOG OKOUTHIOHOTOC
amoTelei 0 KevTpIKOG BlokoTTNG.MmopeiTe va
QTTEVEPYOTIOINOETE OTTOTEONTIOTE TN BAON E0TIRWV.
Ortav TomoBeTroeTe Eava To KoupTti Twist Kail oTn
OUVEXEID TO YUPIOETE, QITEVEQYOTTOIEITAI N ASITOUPYIO
TTPOOTOOIOG OKOUTTIOUATOC.

A Mpoeidormoinon — Kivduvog rmupkayiag!

Edv TomoOetoeTe va HETOANIKO OVTIKEIPEVO TIAVK OTO
Twist-Pad, umopei n Baon eoTiwv va ouvexioel Tn B€puavon.
AmevepyoroleiTe yia auTo Tn BAon e0TIWV TIAVTOTE e TOV
KEVTPIKO OIOKOTITN.

dUAxEN TOU KOoupToU Twist

>T0 Koupmi Twist UTIGPXE! EVOC I0XUPOCG payvNTNG. Mnv
TANOI&deTe TO KoupTt Twist KOVTA OTOUC PoyvNTIKOUC
dopeic BedoPEVWY, TI.X. BIVTEOKAOCETES, OIOKETEC, TMOTWTIKES
KOPTEC KOI KAPTEC PE HAYVNTIKO YPOUUIKO KWOIKO. AUTOI Ol
dopeic OedOPEVWV PTTOPE! VO KOTOOTPOdOUV. >e
TNAEOPAOEIC KO 0BOVEC TEPUATIKWV UTTOPEI VO
eudavioTouv BAGBeC.

A Mpoeidormoinon — Kivduvog Aoyw payvnTiopou!

Mo dopeic NAEKTPOVIKWY OTOIXEIWV epdUTEUONG TI.X.
BNuaTodOTEC KOPDIAC, OVTAIEC IVOOUAIVNG. YTIAPXE! N
dUVaTOTNTO ETINEENCHOU TWV OTOIXEIWV epdUTELONC ATIO TO
poyvnTika media. [a auto pn BadeTe moTe TO KoupT Twist
OTIC TOETEG TWV POUXWV 0ac¢. H amdoTaon amod eva
BnuaTodoTn Kapdide mpemel va eival To Aiyotepo 10 cm.

YmodeiEn: To koupm Twist eival yoyvnTiko. Tow HETAAIKA
owUaTIOIO TTOU PITOPOUV VG TIPOOKOANOOUY OTNV KA&TW
HEPIQ, PTTOPEl VO YOOTOOUVIOOUV TO UGAOKEPOILIKO UNIKO.
>koutidete MAvTOTE TO KoupTi Twist.

AsiToupyiax xwpig koupti Twist

Otav e BupdoTe TTOU £XETE TOTTOOETNOEI TO KOupTH Twist,
UTTopeiTe va AeIToupynoeTe Tn BAon €0TIWV ETTIONG KOI XWPIC
TO KoupTi Twist:

Evepyortoinote Tn BAon €0TIWV PUE TOV KEVTPIKO
OIOKOTITN.
AyvitTe ouyxpovwe 1o oupporo @ kai To clpBRoAo L)
yia 4 deutepolenTa. Eva onua nxei.
AyiETe To olpRoAo L) Tdoec PopEC, PEXD! VO avAaWEl N
evoelEn TnG emObuPNTAC €0TIOG LOYEIPEUTTOC.
Me 1o olpRoro @ (-) kai I (+) puBpioTe TNV emduUUNTH
BoOpida paYEIPEPATOC.

H eoTia pyayeipepaToc £xel evepyoroinoel.

Yodeign: Mmopeite va TomoBeTtroeTe Eava omoTedNTOTE
TO Koupti Twist.
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el XeIPIOPOC OUOKEUNGC

E¥ Xe1piopog cuokeung

>e auTd TO KEDGATIO pabaiveTe, TIWC va pubpideTe TIC
£0TIEC HOyYEIPEUOTOC. 2TOV TTivoKa Oa Bpeite Babpideg
HOYEIDEUOTOC KOI XPOVOUCG LOYEIPEUATOC Yia dIddopa
daynTa.

Evepyoroinon Kol Xrmevepyoroinen Tng
Baong eoTiOV

Me Tov KevTpIKO DIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KAl
OTTEVEPYOTIOIEITE TN BAON E0TIRWV.

Evepyoroinon

Avyicte To oupBoro . Eva onpa nxel. H évdeitn — mave
amo Tov KeVTPIKO diakomTn avapel. O1 evdeilelg Twv
EMPAVEIWV XEIPIOUOU KOl 01 evOEIEeIg Twv Babpidwy
HOVEIPEUOTOC i avapBouv. H Bdon eoTiwv BpiokeTal oe
eTOINOTNTO AsITOUPYIOC.

Armevepyotoinon

Ayyicte To oupRoro D, péxp! va oBfnoouv n evdein —
TTAVW oo ToV KevTpikd dlakomTn Kol ol evdeitelg. OAeg ol
€0TIEC HOYEIPEUOTOC eival amevepyoroinuéveg. H evdeién
NG UTIOAOITING BePUOTNTAC TTOPAUEVE! AVALILEVN, JEXP! VO
KPUWOOUV OIPKETA O1 E0TIEC HOYEIDEPOTOC.

Ymodei&eig
H B&on eoTIov amevepyoTToIEITOl GUTOPOTO, OTOV OAEC Ol
€0TIEC HOYEIPELOTOC EIVOI QMEVEQYOTTIOINUEVEG
(kAei0TEG) TMAOVW OO 20 deuTEPOAETITA.
O1 pubpioeIC TTOPAUEVOUV ATTOBNKEULEVEC TO TTPWTO
45eUTEPOAETITO UETG TNV aTevepyoroinon. OTav
EVEPYOTTOINOETE EavAl HEOO 0 QUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Bdon eoTiwv o€ AeiToupyia pe TIG Tponyoupeveg
pubuioeig.

PUBpION TNG €0TIXG HAYEIPEPARTOG
Me To koupm Twist puBpilete TNV emBuunTr Baduida
HOYEIPDELOTOC.
BoBpida payeipeparoc 1 = eAdxiotn 10XUC
Babpuida payeipéuatog 9 = péyiotn 1oxug
Kd&be Bobuida poyelpeuoaTog exel pia evoidipeon Badpida.
AUTH XOPOKTNPIZETOI YE PIG KOUKKIOO.
PUBpion TG BAOMIOXKG HAYEIPEUATOG
H B&on ecTiwv TTPETEL val Eivail evepyoTIoInUevn.
EmA&€Te TNV eoTial payelpgpoaTog. 1’ auTd avyi&re TO
koupti Twist oTnv Tieploxr TNG emMOUUNTAC €0TIOG
HOVYEIPEUOTOC.
Meoa oTa emmopeva 10 deuTePOAETITO YUPIOTE TO KOUWTTI

Twist, péxpl va epdaviotei otnv evoeltn Twv Baduidwv
HOyEIpEUOTOC N emBuunTn Bobuida ayeIpeEUOTOC.
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H eoTia payelpePaToc £xel evepyoroindel.

AMayh TG BoOuidag poyeIpEPaTOoC:
EmAEETE TNV €0TiON pOYEIPEUOTOC KOl pubpuioTe TN vea
BaBuida poyelpepaToc.

ArevepyoToinon TG €0TING HAYEIPEUATOG:

EmA&ETE TNV £0TION HOYEIPEPOTOC KAl BEOTE TNV 0TO L1 MeT&
oo mepimou 10 deuTepoAenTa epdavideTar n evoeiEn Tne
uttdAoImne BeppdTNTOC.

MivaKaG HXYEIPEPATOCG
>Tov akOAoubo Tivoka Ba Bpeite peEPIKG TTAPAdEIYLOTO.

O1 XpbVvOoI HOYEIPEUOTOC KOl O BAOUIOEC HOVEIPEUATOC
eCapTwvTal amo To €id0¢, To BAPOC Kol TNV TIOIOTNTO TWV
daynTv. Mo auTd TO AOYO EVOEXETOI VO UTIAPXOUV
arTokAioeIg.

XpnolyoroleiTe yia TO oPXIKO poyeipepa Tn Bobuida
gayeipepoaTog 9.

AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TC TTOIXUPPEUOTO PaynTA.

To TPOPIUG, TG OTTOI0t COTAPOVTAI OUVOTA I OTO OTTOIC KO
N SIGPKEIC TOU OOTAPIOHOTOC EEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOI OOTAPOVTOI OE TTEPIOOOTEPECG PIKPEC HEPIDEC.
SUUBOUAEC VIO TO poyeipepa pe eE0IKOVOUNON EVEPYEIOC
Ba Bpeite oTo KehdAaio "MpooTaoia Tou
mepIBaMovTog".— JeAida 19

Nicoipo
Y0KOAGTO, KOUBEPTOUP 1-1.
Boutupo, péN, Cehoivor 12

ZégTapa Kou diaipnon Oeppo-

KPOGiog
Floxvi (Y. Poyelpepeves Gakee) 12
[ Ghor 1-2.

ZE0TOW0N AOUKAVIKWY OTO VEPO™™ 3-4

ZEMAYWHO Kol {E0TOPN
STIOVAIKI KOTEWUYHEVO 2-3.
'KOUAOIC KOTEWUYPEVO 2:-3.

10-20 Aermdy
20-30 Aer&x




Bapido ouvé- AlGpKeIo GuvE-
XIONG TOU PO X10NG TOU ot
YEIPEHOTOC OF
AemTax

YEIPEHOTOC

Aeiroupyia PowerBoost el

Ba©pido ouvé- AIGpKeIo GuUVE-

XIONG TOU HOi-  XI0NG TOU o

YEIPEHOTOC YEIPEHOTOC O
AemTax

ZIyavo payeipepa, olyavo Bpé-

olgo
[10UBCPAGKIO, KEGTEDEC 45 20-30 Aerrox
Yapl 4-5* 10-15 Aermat
Aarpec 00ATOEC, Y. OGATOO Umeao-  1-2 3-6 Aermmai
EN

XTumnTec 0OATOEC, Y 3-4 8-12 hermmx
ooAToo pmeoipved (Bearnaise), 00
100 oMawvTeC (Hollandaise)
Mavpipeua, HOYEIPEHA PE ATHO,
OOTAPIGHO
PUQ (ue dimAdoio moooTnTa vepou)  2-3 15-30 Aermar
Puoyoho 1-2. 35-45 herr&x
Bpootéc momomee pe dpAoudor 4-5 25-30 Aemr&x
BpaoTéec momomec xwpic GAoldo 4-5 15-25 Aermat
ZUOPIKO, LOKOPOVAKIQ 6-7* 6-10 Aermox
Mayvi, ooumec 3-4. 1560 Aermar
NOYOVIKO 2.-3. 10-20 Aermat
NOXQVIKG, KOTEWUYLEVO 3-4. 10-20 Aemmax
Mayeipgpa oTov ToXUBPaOTH PO 4-5
Mayeipepa 0e KAEIOTO OKEUOG
PoAd kpeomac 4-5 50-60 Aermax
YnToc Komopoe 4-5 60-100 Aermar
KOUAGIC 2:-3. 50-60 Aerrox
Wnoipo pe Aiyo Aadi**
JviTogA, dUOIKO I TTave 6-7 6-10 Aermox
JVITOEA, KOTEYUYLEVO 6-7 8-12 hermmai
KoToAeTar, UaIKr 1) mowe™** 6-7 8-12 hermox
MmpiCoAa (3 cm Toxoc) 7-8 8-12 hermmmx
Xoumoupykep, kepredokio (3cm 4.5, 30-40 Aerox
Tayo0)
Y1Boc mouAepikoU (2 cm 56 10-20 Aermai
Tay00)
ZTlr']GOC TIOUAEPIKOU, KOTEWUY- 56 10-30 Aemmax
LEVO*
Wap1 ko GAéTo worpiow, Guaiko 56 8-20 Aermmx
Waip! Kol GIAETO oiploU Tove 6-7 8-20 Aermmai
Waipr kau GINETO Woiplow, mave Kol 6-7 8-12 hermai
KaTgwuvuévo T.X. QETAKIO YoipIoU
ove
KapoBidec ko yopidee 7-8 4-10 Aerm&x
Zou’xpmupt AOXOVIKWV, GPEOKWV 7-8 10-20 Aermat
HOVITOPIGV
/\(xx(xvmld, Kpéqu oe hwpidec kot 7.-8. 15-20 Aermat
a0I0TIKO TPOTO

* JUVEXION HOYEIPEUOTOC  XWpIC
KOOI

** XQPIC KooK
*** Tupiote moAEC Gopéc

TnyovnTa GoynTe, KATEYUYUEVOL 6-7 6-10 Aermrdi
Kpemec 6-7 ouvexopeva
OperéTar 3-4. ouvexopeva
ABy& péma 56 3-6 Aerrmai

Thyaviopa otn dpITela (TRyAVI-

oga otn ¢pirela 150-200 yp.

ava pepida ouveyxopeva ae 1-2

AiTpot AGdI1**)

Komewuypeva mpoiovro, my. yovn-  8-9

TEC TIOTOTEC, VOYKETC KOTOMOUAOU

KPOKETEC, KATEYUYEVEC 7-8

Kpéog, my. Koppamo kotomouhou 67

Wapi mave 1 oe COpn pe poyiopmi- -~ 5-6

pag

AoYOVIK®, JovITapiomave 1) ae (pn 56

e HoyIGH pmipoic, Tepmoupa

MIKpO TOPOIOKEUGBIOOTa, TLY. TNYO- 45

vitec/Aoukoupadec BepoAivou,

GpouTor 0g CUpN pe poyIt mipo

* JUVEXION HOYEIPEUOTOC  XWPIC
KOMOKI

** XPIC KooK
*** Tupiote moMeC Gopéc

Ef\eiToupyio PowerBoost

Me Tn Aeitoupyia Powerboost pmopeite va (eoTdveTe
HeYaAUTEPEC TTOCOTNTEG VEPOU GKOUO YPNYopOTEPD Ot O,TI
pe Tn Bobuida payelpepoTog 9.

H Aeiroupyia Powerboost eival diaB€oiun povo oTIC e0Tieg
LOVEIPELATOC, TIOU XOPOKTNPIZOVTOI Pe To oUpBoAO F.

>TIC €0TiEC pavelpepaToc OIMANG dwvng TTPETTE! VIO TN
AeiToupyio Powerboost va €xel evepyoroinBei mpoobeTa To
OelTeEPO KUKAWUO BEpuavonc.

Evepyoroinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTian poyelpEUOTOC.
2. AkoupmnoTe To oUuBoAo F. H évdeitn F avaBel.
H Aeiroupyia Powerboost eival evepyomoinuevn.

Amnevepyotoinon Tng Asitoupyiag Powerboost

1. EmA&ETe TNV eoTion poyeIpEUOTOC.

2. PuBuioTe pia omoiadnmoTe Babuida cuvexiong Tou
uavelpepaToc. H évaeiEn P oprvel.

H Aeiroupyia Powerboost eival amevepyormoimnuévn.

Ymodei&eig

= H Aeitoupyia Powerboost gival xpovikd repiopiopévn. H
£0TION HOYEIPEPATOC PUBUIZEl QUTOUOTA TTHIOW OTN
Babuida payeipéuaTog 9.
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el Aoddaieia Tadiwv

[MpooelTe, OTI TO AGdI Kail TO AiToc BepuaivovTal
ypfyopa pe Tn Aeitoupyia Powerboost. Mnv adnvete
ToTE XWpPIc emTApnon TN Sl10dIKOoIa JayelpEPaTOC. To
uTTePBEPUOOLEVO AGDI KO AITTOG OVOPAEYOVTOI YPIYOPQ,
BAeme oTO KEDAAQIO ">NUaVTIKEC uTtodeitelg
oodpaleiog".— ZeAida 18

Avyi&Te To oupBoAro 1, To = mavw amd To cuuBoio -
avoapooBrvel. >Tnv &voei&n Tou XpovodIoKOTTN avaBel
Inlul A

Lo min.

B Acpareix moudiwov

Me Tnv coddAeia TTadIWV PTTOPEITE VO eumodioeTe T
moudId, VO EVEPYOTIOINCOUV TN BACN €0TIWV.

Evepyoroinon Kol Xrmevepyoroinen Tng
XOPAAEING TIXIOIWV

H B&on eoTiwv TIPETE VO iVl GTTEVEQYOTIOINUIEVN.

Evepyormoinon: Ayyi€te To oUpBoAo L) via 4 SeUTEPOAETTTO.
H evdeltn <0 avaBer via 10 deutepodAenTa. H Baon eoTiwv
eival kKAeidwpevn.

Arevepyoroinon: Ayyi&te To olpRoAo L) yio 4
Oeutepoienta. H evdelEn < ofrivel. To kKAeidwuo Exel
OKUPWOEI.

AutopaTn XopEAEIX TTIXIOIWV

Me auTn Tn AeiToupyia evepyoroleital N achareio TaIdiwv
TTAVTOTE QUTOUOTA, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITAI N BAON EOTIWV.

Evepyorroinon Kol Ximevepyoroinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV AUTOUOTN
aoddiela Taudiwv, Ba Tov Bpeite oTo KehAGAao "BOCIKES
puBpioelg".— JeAida 26

ﬂ
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[€ AciToupyiec xpovou

Yrdpxouv 3 dIodOPETIKEC AeITOUPYieC XpOVOU:

Mia €0TiO HOYEIPEUOATOC TIPETIEI VO OTIEVEPYOTTOINOEI
OUTOHOTO

PoAdI cuvayepuoU koudivog

XpovoueTpo

Mix 0TI HOYEIPEPATOC TIPETIEI VX
KTTEVEPYOTTOINOEI AUTOPATX

PuBuioTe yio TNV emBuUpNTr €0TIO UOYEIPEUATOCG HIO
XPOVIKN OIGpKeIn. H eoTiol HOyEIPEUOTOC OTEVEPYOTIOIEITA
auTopaTa peTd TN AMEN TNG XPOVIKAC JIGPKEIOC.

PUBpIon TNG SIXPKEIXG

H eoTia HOYEIPEPATOC TIPETIEI VO EIVAI EVEPYOTIOINUEVN.

EmA&ETe pe To Koupmi Twist TNV €0Tio HOyEIPEPTTOC.
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Meéoa ota emodpeva 10 deuTepoAenTa pubuioTe pe To
koupti Twist Tnv emOupNTr XPOVIKr OINPKEIQ.

1l

-
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_l min

O Rl o

L

H xpovikn didpkeia Tpexel. EAv exeTe pubpioel pia Xpovikn
OIGPKEID VIO TIEPICOOTEPEC EO0TIEC PAVEIPEUATOC, OTNV
evoeltn Tpexel davepd n HIKPOTEPN XPOoVIKH didpkela. To —
movw omd To oupBoro =21 avaBel. H évdeiEn I Tng eoTiog
payelpepoTog avaBel {wnpd.

MeT& Tn ARREN TOU XpOVOU

OTav n xpovikn dlapKeia €xel An&el, omevepyoToIEiTal N
€0TION HAYEIPEPOTOC. 2TNV EVOLIEN TWV E0TIWV POVEIPEUATOC
avéBel To oUPBoAo L. Eva onpa nxel. ZTnv évdeign Tou
XPOVOBIOKOTTN avaBooBhvel L via éva Aerd. H évdeitn
= avaBooBrvel.

Avyyi&te pia ommoladnmoTe emdadveia xelpiopou.Ol1 evdeiteic
oBAvoUV Kol TO NXNTIKO OAUO OTOLIOTA.

A16pOwon i oBRnGCIHo TG SIKPKEIXG

EmA&ETe pe To Koupmi Twist TNV eoTia poyeEIPEPTTOC.
AKouuTHOTE TO GUUBOAO 1=l Ko aMGETE TN XPOVIKT

SidpKeIa 1y B¢oTe TNV oTo L.

Ymodei&eig
Edv 0¢AeTe va eCoKkpIBwoeTe TN XPOVIKA DIGPKEIR Y
gia eoTiol payelpepaToc: Me To koupri Twist emAeETe TNV
eoTio payeipepaToc. H xpovikr didpKkeia epdavideTal yio
10 deuTepoOAetTTO.
Mropeite va pubpioeTe pia xpovikn didpkeia €we 99
AeTTaN.

AUTOHXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn TN AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETIIAEEETE pIt
SIGpKeEIn yIa OAEC TIC €0TiEC payelpePaToC. MeTd amo K&Be
SVEPYOTTOINON HIOG E0TIOC POYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemAeypevn Oidpkela. H eoTia payeipepoTog
OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO JETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIKPKEIOG.

Tov TPOTTIO evePYOTIOINONG TOU QUTOLOTOU XPOVODIOKOTITN
Ba Tov Bpeite oTo KeDAAaio "Baoikee
puBpioelg".— JeAida 26



Ymodeign: Mmopeite va aM&EETE TN XPOVIKA SIPKEIX VIO
HIO EOTIO HOYEIPEUAITOC N VO ATTEVEPYOTIOINOETE TOV
QUTOLIOTO XPOVODIOKOTITN VIO TNV E0TIG HAYEIPEUATOG:
EmAECTE TNV €0Tion payeIPEPOTOC Kal ayyiéTe TO cUPBOAO
[=1. ANMGETE 0TV TIEPIOXT PUBUICEWV TN XPOVIKN SIGPKEIO M
BéoTe TNV oTO 7.

PoAoI cuvayepHoU Koulivag

Me 1o poAOI cuvayeppoU TNG Koudivag UTTOPEITE Vo
pubuioeTe eva XpOvo £we 99 AenTdi. AeiToupyei aveEdpTnTo
o1’ OAeC TIC AMEG pubuioelc.

PuUBpion Tou poAoylou cuvayepHOU Koudivag

AviETe To oUpBoAo L). H évdeiin — mévw omo To
oupBoro L) avoBooPrvel. ZTnv €vaeiEn Tou
XPOVOJIOKOTITN avaRel Limin.

PubBuioTe pe 1o Koupti Twist TNV emOUPNTA XPOVIKN
OIApKEIQ.

MeTd ammd pepIKaG OeUTEPOASTITO O XPOVOC GpXiCel va TPEXEL.

MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

MeTd TN AN€n Tou XpOVOU OKOUTE EVQ ONUG KAl OTNV
8vdeIEn avoPBooBAVeEl TO L VIa éva AeTTo. H évdeitn —
v omod To oUpBoAo L) avaBel Zwnpd. AyyiEte évol
omrolodnmoTe oUpBoAo. O1 evdeielc oBAvVoUV Kol TO NXNTIKO
ONUO OTOLIOTA.

A16pBwon Tou Xpovou

Ayyi&Te To oUpBoAo L) Kon 0AGETE pe To koupt Twist To
XPOVO.

AgiIToupyix XPOVOMETPOU

H Aeiroupyia xpovopetpou deixvel To XpOVOo, TToU TIEPOOE
HETQ TNV evepyorioinon TN AeiToupyiag.

H AelToupyia XpOVOUETPOU epyAleTal HOVO, OTaV N BAon
€0TIOV gival evepyoroinuévn. OTav n Baon eoTiwv
armevepyoroleital, TOTe armevepyoroleital padi emong Kai n
AEITOUPYIO XPOVOUETPOU.

H AeiToupyia XpOVOUETOOU EVEPYOTIOIEITOI OyYICOVTOC TO
oupBoro @. ZTnv evBeIEN TOU XPOVODIGKOTTN eudavileTal
L Kol apxiel n XpOvopETPNON. STO TIPWTO AETTO
eudaviCovtal SeUTEPOAETITR, ETIEITA ASTITO.

H AeiToupyia XpOVOUETPOU amrevepyoTToleiTal ayyiCovTag

Zovéd To oupRoro . H évdelEn Tou xpovodIaKoTTn GRAVEL.

Yrodeign: Edv oTn AeiToupyia XpOVOUETPOU EVEPYOTIOIEITA
TPOoBeTA pIa AN AeiToupyia xpdvou, eudavideTal n
pUBuIon via 10 deutepodAenTa oTnV £vOeIEn Tou
xpovodlakomTn. MeTta epdavideTal Eava n Aeitoupyia
XOOVOLETPOU.

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

B Autoparn
KTITEVEPYOTTOINON YIX
Aoyouc axopaxAeixg

Edv pio eoTia payeIpeUaTog eival evepyotioinuevn via
HEYOAO XpOVO Xwpic va aMGEel n pubpuion, ToTe
EVEPYOTTOIEITA O UTOUATOC TIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H Beppavon TG e0TIOG PayeIpEUATOC JIGKOTTETAL TNV
EVOEIEN TWV EOTIOV UOVEIPEUOTOC OVOBOORAVOUY EVOMAE F
£ koi n &vdeiEn unmohoimnc BepudTnToC H/hA.

OT0ov oKoUuuTHoTE pIa oTtoladnmoTe eMOAVEIR XEIPIOUOU,
oBfvel n evdelln. Mmopeite va pubuioeTe €K VEOU.

To moTe O evepyoroinbei o TePIoPIoPOC XPOVOU,
eCapTdTOl OO TN pubpiouevn Babpuida pavelpepaTod (1
ewe 10 wpeg).

& AciToupyix S1IGTAPNGNC TG
OEPHOKPACIC

H Aeitoupyia dlatripnong TNG OepUOKPACIOg gival
KOTOMNAN VIa AIQOIUO COKOAGTOG N BOUTUPOU Kail yIo TN
dlartripnon Tou $aynToU KAl TOU HOYEIQIKOU OKEUOUC
(eoTou

Evepyoroinon Tng AeIToupyiag SixTienong
TNG OEPHOKPARTING

EmAEETE TNV €0TiON pOyEIPELOTOC.
AKOUUTINOTE TO OUPBOAO L. STnV €vdeiEn Twv Baduidwy
LOVEIPEUOTOC avARel TO SUUROAO L .
H Aeitoupyia dlamrpnong NG O€pUOKPACIOG gival
EVEPYOTTIOINUEVN.

Arntevepyorroinon Tng AsiToupyiag dixTienonsg
NG OEPUOKPATING

EmAEETE TNV €0TiON HAVEIPELOTOC.
AKOUUTINOTE TO OUPBOAO L. TNV &vdeiEn Twv Baduidwy
LOVEIPEUOTOC OVAREI TO CUHROAD L.
H AeiToupyia diatnpnong Tng BepUoKPaoiag
aTTevepyoTTononkKe.
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el EvoeiEn KaTavdAwong TNG EVEPYEING

BEY'Evoeifn kaTavaAwong TS
EVEPYEINC

Me auTr) Tn AeIToupyia PrmopeiTe va epdaviosTe TN CUVOAIKN
KOTOVAAWON EVEQYEIOG PETOEU evepyoTIoinong Kal
arrevepyoroinonc TG B&oNG €0TIWV.

MeTd TNV amevepyotoinon epdavideTal yia 10
OeUTEPOAETITO N KATOVGAWON Og KIAoBoTwEe, T.X. 1,87
kWh.

H akpiBeia TNG €voeiEng eEopTaTal eKTOC TWV GAMWY ammd
TNV mMoIOTNTA TNG TAONC Tou JIKTUOU TOU PEUPATOC.

o B &

H &vdel&n dev eival evepyoroinuévn. Tov TPOTIO
evepyoroinong Tng evdeiEng 6a Tov Bpeite 0To KEDGATIO
"Baoikeg pubpioeig".— ZeAida 26

26

B Baoikég pudpiceic

H ouokeun ooc exel 01adopeC BOOIKESC pubpioelg. AUTEC TIC
pUBpIoEIC UTTOPEITE VO TIC TTPOOGPUOOETE OTIC OUVNOEIEC
(ofo (e

ci Autoparn aoddaleio Txdiov
0 Anmevepyomoinpévoc.*
! Evepyormoinuévn.
c X§|pow<ivr]m KOl auTOpaTn aohaAelo ToudIV Gevepyomoln-
pévn.

cc HynTiké onpa

T To onuo empBeBaiwanc Kol 1o 0Npo EGPOALEVOU XeIPIOHOU
elvoil omevepyoToINPEVOL (TO OrUC TOU KEVTPIKOU DIOKOTTTN
TIOPOIEVE! TIAVTOTE).

Evepyomoinpévo povo To onpo e0daAUEVOU XEIPIOHOU.
Evepyomoinpévo povo To onpo empBefoinonc.

U W

YNuo emBERAiWaNG Kol Oruo e0QOAIEVOU XEIPIOLOU EVEPYO-
ToINuEVo.*

‘Evdeidn katavaAwong evépyeiag (Pwtnote yia Tnv
TGoN Tou SIKTUOU GTNV ETIXEIPNON TTAPOXNAG NAEKPIKNG
evEPYeIng)

EvdeIEn KoravaAwong omevepyomoinpévn.*

m
Ly

Evdeitn karavohwonc oty Taon dikTuou 230 V.
EvdeiEn koravewonc otnv Téon diktuou 400 V.
Evdeien korovewonc atnv Téon diktuou 220 V.

S g KU I S o |

EvdsiEn koravewong otny Téon OikTuou 240 V.

AUTOHOTOC XPOVODIGKOTITNC
Anevepyomoinuevog.

C3 Ca M
— C3Juwn

X}
3

AIGPKEID: PETO oMo TNV oToial amevepyomoloUvTal ol e0TieC
HOYEINENOTOC.

o

Aldpkeia Tou onpaTog AENG Tou XPovodIaKOMTH
10 deutepoAero.
30 deutepoerTa

by Ny - ™

1 Aemmo.*

-

Mp606eTn evepyomoinon TWV BEPHAVTIKWV CWPATWV
Anevepyomoinpevoc.
Evepyomoinpévn.

My -2 SN

TeAeutaior pUBHION TIPIV TNV OMEVEEYOMOINON TNC 0TIOC HOySI-
péparoc.

(X

Xpovog emAoyN¢ TNE EOTIOG HAYEIPEHATOC

D LN}

Mn meplopiopévoc: Mmopeite TOVTOTE Vo puBpioeTe TNV TeASU-
TolOr EMASYLEVN E0TION OYEIDEUOTOC XWPIC Var EMAEEETE €K
véou.

Mmopeite va pubpiogTe TNV TeAeuToiar emAeyEVN oTior Jayel-

peporoc 10 deuTepOAETITON IETO TNV EMAQYT, EMEITO TIPEMEN VOt
EMAEEETE €K VEOU TNV €OTION IOYEIPEPATOC TIPIV TN pUBLION ™.



cl Emavagopda otn Baaiki pUdpion
o Anevepyomoinpgvoc.*
{ Evepyomoinuévn.

AMayn TWV BACIKWV pubpicEwV
H B&on eoTiwv TTPETEN VOl EIVAIl OTTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyormoinote Tn BAon 0TIwV.
Meoa ota emdpeva 10 deutepOAenTa ayyiéTe TO
oUPRoAo L) via 4 BeuTepOAETTTO.
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Eudoavigetal 1o { Ko oTnV &vOeiEn Twv 0TIV
LOYEIPEUOTOC avAReE! L.

AvviETe To oUpBoAo L) Tooec hopec, péxp! Vol
eudovioTei n emOupnTr) evoeidn.
PuBuioTe pe To Koupt Twist TNV emOuuNTr TIPA.
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Ayvi€Te To oUpBoAo L) via 4 BeUTEPOAETTTO.
H puBuion €xel evepyoroinBei.

Arnievepyormoinon

Mo TNV eyKoTdAeIyn TS BaoikAg pubuiong
QTTEVEQYOTIOINOTE TN BACN €0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIGKOTITN
KOl puBuioTe eK VEOU.

Kabopiopdg el

KoOaxpIiopoc

KoaTdMnAa UAIKG KaOapIopoU Kol OuvTPnNonG PTTOPEITE Vo
TTpounBeuUTeITE HEOW TNC UTINPEOCIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAOTWV 1 0TO BIKO PoG eShop (NAEKTPOVIKO KOTAOTNUO).

YXAOKEPXMIKO UAIKO

KabapileTe Tn Baon eoTiwv K&Oe Gopd, TTou £XETE
goyelpewel ge auTh. 'ETol 0ev KOMOUV TOL KOPEVD
UTTOAEIPUOTOL OyNTRV.

KaBapilete TN BAion €0TIwV, GdoU TTPWTO KPUWOEI OPKETA.

Xpnoiuotoleite povo UAIKG KaBapliopou, Tou eival
KOTOMNAG Y1t UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpocetTe TIC
uttodeielc KabapIopoU VW OTN OUCKEUTOIO.

Mn xpnolgorolgite ToTE:

HN CPAIWUEVO OTTIOPPUTTOVTIKG TIIATWY
KOOOPIOTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV TATWYV

UNIKG TRIYIPOTOC

IOXUPO OTIOPPUTIOVTIKS, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVoU 1 UNKG OTTOPGKPUVONG AeKESWY

OkANp& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOapIopoU UWNANC Tieonc ) OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTUOU

H peydAn pumavon amopokpUveTal KGAUTEPO Pe pia ELoTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooe&te TIc untodeiéelc Tou
KOTOOKEUQIOTN).

Mia KATGMNAN EUoTpa yuahioU pmmopeiTe va mpounBeuTeite
emionc YEOW TNG UTINPECIAC TEXVIKAG eEutnpeTnoNnNg
TTEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

Me €101k odouyydpIa VIO TOV KABAPIOUO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAX QIMOTEAEOUOTO KOIOOIPIOUOU.

MAcicio Tou TTEdioU PAYEIPEPATOG

Mo va amoduyete CNUIEG 0TO TAGIOIO Tou Tiediou
HOYEIPEUOTOC, GKOAOUBNOTE TTOPOKOAW TIC olKOAOUBEC
urrodeitelc:

Xpnoipomoleite povo eoTd OIGAUUG ATTOPPUTTAVTIKOU
MATWV.

Mpiv TN xphon MAUVETE KOAG TO KAVOU VI
odouyyopoTIava.

Mn XpNOIYOTIOIEITE KOVEVD I0XUPO KAOOPIOTIKO 1 UAIK&
TPIYIPOTOC.

Mn xpnolgotoleite TNV EUOTPO yUaAioU.

Koupmi Twist

>kouttioTe To Koupti Twist KOAUTEPG HOVO pE XA
ooTToUVAda. Mn XPNOIPOTIOIEITE KAVEVD I0XUPO KABOPIOTIKO
N UNKA TpIgipgoToc. O Kaboplopog oTo TTAUVTAPIO TATWY
KOBWE Kol To BUBIopa 0TO UYPO KABOPIOPOU TTPOKOAEI
dnui& oto koupTi Twist.
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el AvTiueTmon BAABWY

Bl AvripeTomon BAaBov

Edv moapouociaoTei Kamolo BAGRN, O onuaivel WS eival KATI
TO 00BaPO, ouxva N aiTial eival aorpovTn. MNpiv KoAEoeTe
TNV UTTNPEOIO TEXVIKNG eEUTINEETNONC TTEATWY, TTPOOEETE
TTOPOKOAR TIC UTTOOEIEEIC OTOV TTIVOKO.

To NAEKTPOVIKO oUOTNHO TNG BAONC €0TIWV BPIOKETAI KATW
amd 710 Tedio xelpiopou. MNa diddopec auTiec umopei n
Beppokpacia o’ auTh TNV TTepIoXn va auénBei mapa TTOAU.

Kapior H moipoxr) Tou peupartoc Exel dloKomel,

DAec o1 evdeitelc avopo-
oprvouv

Fe

H emdavelo xeIpiopoU eivoil Uypr) 1 EVo avTIKeipevo
BpioKeTON MAVW 0" OUTAV.

£ TIePI00OTEPEC £0TIEC LOYSIPEUOTOC EACBE XWPO!

Hoyeipepor yior LeyoAUTEPO XPOVIKO DIGOTNHO LE
uYnAr 10xU. T1or TV TPOCTOIIO TOU NAEKTOOVIKOU

OUOTMNUOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N €aTION HOVEIPEHO-

T0C.

o] MopoAn TNV omevepyomoinon He 10 F 2, 10 nhe-
KTPOVIKO 0U0TN 0 BEppOvOnKe aKopa iepload-
1€00. 1" QUTO OmevepyomoInBnKav OAEC ol €0TieC
HOYEIPENOTOC.

ToF 5 koinBobuida Mposiomoinon: Mia KouTh KoToopoAa BpiokeTon

HOYEIPENOTOC OVOB0oPr-  OTNV TIEPIOXT TOU TTEdIOU XeIPIOUOU. T NAEKTPOVIKO
vouv eVOMOE. AkoUyetal  GUOTNHO KIVBUVEUE! Vo UepBepuavee.
V0l NYNTIKO onpa

F Sikol nxnTiko ofpa Miot KauTh KaToapoAa BpiokeTal aTnv mepIoyr Tou

mediou XelpIopoU. Tiot TNV MPOOTaoIO TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMLOTOC OMeVERYOTOINBNKE N E0TION HOyEl-
PEHOTOC.

H eoTia poyeIpepomoc BRIoKOTOV yia oAU XpOvo 08
Aemoupyia Kou amevepyomainenke omd povn mne.

H Aeiroupyior emiosIEnc sival evepyomoinpevn

Fa

o€ 01 eariec poyelpépio-
T0C ¢ BeppaivovTal

Mivupa "E" oTIg evOEi&eIg

Ortav oTI¢ evdeitelc epdavideTal eva purfivupa opAIALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomolr|oTe TN OUOKEUN KAl
evepyoroinoTte Tnv Eava.

Edv n BAABN NTav via pia povo dopd, ofrvel n evoeign. >e
TIEPITITWON TTOU ePdavICETAI TO PNVUPG 0DAOAPOTOC Eava,
KOAEOTE TNV UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTINPETNONG TTEAGTQWV KAl
OWOTE TO OKPIBEC UNVUUG OGOALOTOC.
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Mo va unv utepBeppoavOei To NAEKTPOVIKO oUOTNUA,
QTTEVEPYOTTOIOUVTA, EAV XPEINOTE, AUTOUATA 01 E0TIEC
payelpépaToc. H évdeitn F2, FH, A F5 epdaviteTan

eVOMAE Pe TNV EveIEn umdAomne BeppdTnToac H 1 H.

EAEyETE TNV 00DOAEIO TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKOL TNC KOTOIKIOG. EAEY-
&re, e0v UMAIpYE! LIot DIOKOMT) PEUKOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

2TEYVWOTE TNV EMAOVEID XEIPIOLOU I OMOOKPUVETE TO OVTIKEIEVO.

Mepipevere Aiyo. AKOUpMMoTe pio omoladnTioTe emdaveia xeipiopou. Otov opr)-
0e1 70 F 2, TOTE T0 NAEKTPOVIKO 0UOTNHG £XEl KOUWOE! aipKeTe. MropelTe va
OuvexioeTe To poyeipepa.

Mepiuevere Aiyo. AkoupmmaTe pia omoladrmoTe emdaveia yelpiopou. Otav opn-
08170 F H, LmopeiTe Vo 0uveyioeTe TO Hoeipeo.

Anopokpuvete TNV KoroopoAa. H £vdeitn odaAparoc oprvel petd amo Aiyo. Mrmo-
PEITE VoI oUVEXIOsTE TO payeipepo.

AmopokpUVETe TV KOToopoAa. MepipeveTe Aiyo. AKOULITINOTE Pio OTIoICdNTOTE
emddveia xeipiopov. Otav opAoel 1o & 5, umopeire va ouveyioeTe To payeipepo.

MMopeiTe vor eVEQYOTOINOETE AUE0WE EOVA TNV EOTIOH LIOYEIPELOTOC.

Anevepyomoinon TN Aermoupyioc emdeiéne: Amoouvogate Tn ouakeur) yiot 30
DeuTePOAETITON OmO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KameBaioTe/EeBIDWATE TV OVTIOTOINN
00(AAEINt TNC KOTOIKIOE 1) KAEIOTE TO DIOKOMTN TPOATOOINE OTO KIBWTIO 00O+
AEIGV). 2TONEMOUEVA 3 AETITG IKOULTINOTE I0 OTTOICONTOTE EMOOVEIN XEIPIOLOU.
H Aeimoupyio emdeIENC amevepyoToIleiol,



Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTNPETNONC TIEAATQWV el

VA Ynnpeoix TEXVIKNAC eEUMNPETNONC TTEAXT®V

EdQv n cuokeun oog TTPETEl VO ETTIOKEUNIOTE], N UTINPEoia
TEXVIKNAG €EUTTNPETNONG TWV TIEAGTWV TNG ETAIPEING UOG
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIG
KOTAANAN AUON, €mmiong Kail yIo TNV ormouyr TV TTEQITTWV
EMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNG UTTNPECIOC TEXVIKNAC
efunnpETNONG TIEAOTWV.

ApiBpog E kou apiOpog FD

Edv {ntnoete Tn BIKr HOC utnpeoia TeXVIKAC eEuttnpeTnong
eAOTWY, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIBud E kail Tov apiBud FD
TNC OUOKeunc. Tnv mvokida TUTTOU e Toug aplfuouc Ba
TNV Bpeite MAvw oTNV KAPTO OUOKEUNC.

[MpooegTe, OTI N eMOKeWn TOU TEXVIKOU TOU TUMUOTOC
e&UTINPETNONC TIEAATWV OTNV TIEPITTWON eVOC €0POAUEVOU

BNdaynTa dokipav

AUTOC 0 TTiVvOKOC dnUIoUuPYNBNKE yia T EpYACTAPIC
QOKIUWY, VIO Vo BIEUKOAUVEI TN QOKIUN TwV OIKWV HOG
OUOKEUWV.

Ta oToIxeia 0TOV TTVaKa avadEPOVTal OTO DIKG YOG
HayelpIka okeun Schulte-Ufer (emaywyikO 0T HOYEIPIKWY
oKeuwv 4 Tepaxiov Z29442X0) pe TIC akOAoubeg
OI00TAOEIG:

NiGo1HO GOKOAGTAG

Mayelpiko okeuoc: KomoopOAa pe Aapn

KouBeptoupa ookoAdTa (m.y. Dr. Ostker eAadpac

mkpn, 150 yp.) Mhve oTnv eaTior JayeipepoaToc e @

14,5¢cm

ZéaTapa Ko diaripnon {eoTwv TWV oKWV GoUma

MayeipIKo okeuoc: KoroopoAa

Ooke aouma oupdeva pe To mpoTumo DIN 44550
Apyikn Beppokpaaio: 20 °C

MoooTnTo: 450 yp. Yo E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢m

MoooTnTo: 800 yp. yia E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
18cmn @17 cm

DoKEC 00UMot WC TIPOIOV KOUTIOU
[.x. Tepivor pe haKee Kol Aoukavika Tne Erasco:
Apyixr) Beppokpaoio; 20 °C

MoooTnTo: 500 yp. yia E0TI0N HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm

MoooTnTo; 1.000 yp. yior eaTio oyeIpEpaToc e 9
@18cmn @17 cm

XelpIopou dev eival dwpedv, OKOUO Kol KOTG TN OIAPKEIN
TOoUu XpOVOU TNG eyyunong.

Ta oToIXEin EMKOIVOVIOC OAWV TV XWwPpwVv Oa Ta Bpeite
oToV Tvaka YTINPEoIeC TEXVIKNG €EUTINPETNONC TIEAATRV
mou mapadideTal padi.

EvTOAI €MOKEUNG KO CUMPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAGBng
GR 18 182

AOCTIKN XpEwon

EpmoTeuOseite TNV eumeIpiol TOU KATOOKEUOOTN. ETOl
eCaodahiCete, OTI n emokeur) yiveTal amd ekmadeUPEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TOl YN Ol
QVTOMOKTIKG yIO TN CUOKEUr 00C.

KatoapoAa pe Aapn @ 16 cm, 1,2 Aitpa, yia 14,5 cm &
€0Tia poyelpepaToC piog wvnc

Kartoapoha @ 16 cm, 1,7 Aitpa, via 14,5 cm @ “eoTia
goyelpepoaTog Hiag dwvng

KaToopoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, yia 18 cm @ 1) 17 cm
@ eoTiol pAYEIPEUOTOC

Tnyovi @ 24 cm, yia 18 cm @ n 17 cm @ eoTia
HOYEIPEUOTOC

1, Oxl
nepimou 2:00 XwpiC avoKATELO! Nou 1. Nou
niepimou 2:00 XwpIC avoKATELIO! Noi 1. Nou

mepimou 2:00 Noi 1, Nou
(ovokomepor petamepimou 1:30)
mepimou 2:30 Noi 1, Noi

(ovokomepor petamepimou 1:30)
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OaynT& OOKIPWV

ZIyavo BPAOIHO OGATONC UTTECHHEA
Matyelpiko akeuoc: KomoopoAa pe Aapn

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC PE KATIRKI

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

Juvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 vp. ahelpr, 0,5
Aitporyoat (3,5% moo0oTo Aimouc) Ko o peqo
OO Vior eaTion payelpepoToc pe @ 14,5 cm

Moyelpikd aketoc: Karoopoha

Oeppokpaoio yohokToc: 7 °C

2uvtayn: 190 yp. arpoyyuloomeppo pudl, 90 yp.
Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yior eoTion payeipeporoc e @ 14,5 cm

Juvtoyn: 250 yp. otpoyyuhoomeppo pud, 120
vp. Coxapn, 1 Aitpo yanar (3,5% moooaoTo Aimoug)
Ko 1,5 yp. oG yiak eoTior payeipepoToc e @ 18
cmn @17 cm

nepimou 5:20 Oxl

2 Mpo0BEoTe T0 Yokl 0T0 {E0TO Helyo oheupIol

Kol avoBA0TE TO pElyU GVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

XWG

nepimou 6:45 Oyl
ZE0TAVETE TO YA, LIEXPI VOr oipXICer Vor
douoKavel.PubioTe xapnAoTEQD OTN
BoBUIDO CUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko IpooBEaTe 10 U, Tn Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
YUVONIKN dioipKelor (Uadi e TO OipXIKO
Bpdioipo) mepimou 45 Aermor

mepimou 7:20 Oxl
Z60TOVETE TO VOADL, PEXPI VOr BipXiCel vor
HouoKwVvelPuBioTe XapnAOTEQD OTN
BoBLIDO OUVEXIONC TOU HOYEIPEHOTOC
Ko TIpooBEaTe T0 U, TN Cayopn Kol
T0 OAGTI OTO YA
YUVONIKT DIoipKelot (Lol e TO OiPIKO
Bpaaiuo) mepimou 45 Aemmdr

Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HAYEIPEPATOC XWPIC KATTAKI

Mayelpikd oKeuog: KaroopoAa

30

Oeppokpaoio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 190 yp. atpoyyuhocmeppo pudl, 90 yp. 9

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oG yioreoTion payeipeporoc pe @ 14,5 cm

mepimou 7:30 Oxl
MpooBeate 10 pU, TN CAYOPN KaI TO

OAGTI 0TO YOADL KO CEOTAVETE TO, VO
KaTEUOVTOIC OUVEXWC. 2Tr BEPHOKPO-

oo yaihokTog mepimou 90 °C puBpiote
XopnAoTepa 0Tn BoBpid0 oUVEXIONC

TOU OYEINEUOTOC.

Adriote T0 Vo Bpdioer mepimou yio 50

Aermor

11,3 Oxl

T Niyote To BoUTUPO, OVaKATEYTE
HEOCTO GAEUPI KO TO OAGTI KOl
o aTe To (e0TO peiypo oAeupIoU
yior 3 Aermor

3 AdoU avaBpdoer n oGATOo Lme-
OOPEA, KPOTNOTE TNV VIOH OIKOLIO 2
Aermmd ot Badpida 1, avakoTeuo-
VTOC TNV OUVEXWC

2 Noi

MeToromo 10 AeTmar avakoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Nai

Metd amo 10 AeTTér avaKoTeyTe
70 PUCOYaAO

2 Oxi



DaynTa OOKIPWV el

Yuvtayn: 250 yp. atpoyyuloomeppo pud, 120 9 nepimou 8:00 Oxl 2 Oxi
vp. Coxapn, 1 Aitpo yoha (3,5% moooato Aiouc) MpoaBéate To pUTI, T LaxoipN Kol TO
Kol 1,5 yp. aAGm yioreoTior poelpgpiamoc e @18 oG 010 YO Kait (EOTAVETE TO, avor-
cmn@g17.cm KOTEUOVTOIC QUVEXAC. XTT) BEPHOKPO-

olor yahoktoc mepimou 90 °C puBpiote
XapnAGTEPX 0T BOBLIdN OUVEXIONC
TOU |IOYEIDELOTOC.

Adnote 10 vor Bpaoel mepimou yiot 50
Aermat

Mayeipepa puliou
Moyelpikd oketoc: Katoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN 44550:

125 yp. puQ yiomAad1, 300 yp. vepo Kail pio 9 mepimou 2:48 Noi 2 Noi
mPECO OAGTI VIon €OTION HoyeIpEpoToC e @ 14,5
cm

JuvToyn oupdwva pe To poTuro DIN 44550:
250 yp. pudr yioemAG1, 600 yp. vepod Kol piok 9 nepimou 3:15 Nou 2. Nou
TPECOr OAATI YIot E0TION HOyEIpEpoTOC e @ 18 cm
ng17cm
Whoipo xoipiviav GIAETWY
MayeipIko okeuoc: Tnyavi
Apyikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C
MoootnTo: 3 GIAETar (0UVOAIKO BGpOC TiepiTou 9 mnepimou 2:40 Oy 7 Oxl
300 yp., mepimou 1 cm yovTpd), 15 yp. nAiEAaio
yIon £0Tion poyelpépoToc pe @ 18 cm @ 17 cm
Wiolpo kpemv
Mayelpiko akeuoc: Tnyawvi
Juvtayn oupdwva pe To poTumo DIN EN 60350-2
MooodTnTo: 55 ml CUpn avéa KpéEmat yio eaTior 9 mepimou 2:40 Oxi 6 1) 6. avihoyor g T0 Oxl
HoyelpepoToc pe @ 18 cmn @ 17 cm BoBO podiopoToc
Thyaviopa otn GpITE(X KATEWYUYPEVWY THYAVNTOV TTOTATOV
MayeipIKo okeuoc: KoroopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAX nAiEAaio, kaBe pepida: 200 9 Meypi va emTeuyBei n Beppokpacior Oxi 9 Oxl
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov v 180 °C

McCain 123 Frites Original) yior eoTior poyelpé-

potoc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUOTOTIOIOUVTAI OE HIo EOTIO
dovelpepoTog e @ 18 cm pe 1.500 W ovouooTIKn 10XU,
TOTE PEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU HOVEIPELOTOC TIEPITTOU
Kot 20% kail n Baduida cUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC
auaveTtal KoTa pia Babpida.
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EYConformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni
per l'uso. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio e |l
certificato di identificazione dell'apparecchio in
caso di utilizzo futuro e cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo
disimballato. Qualora si fossero verificati danni
da trasporto, non collegare l'apparecchio.

L'allacciamento senza spina dell'apparecchio
puod essere effettuato solo da un tecnico
autorizzato. In caso di danni causati da un
allacciamento non corretto, decade il diritto di
garanzia.

Questo apparecchio € pensato
esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare
l'apparecchio esclusivamente per la
preparazione di cibi e bevande. Il processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve va sorvegliato continuamente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente in
luoghi chiusi.

Questo apparecchio € progettato solo per
I'utilizzo fino ad un'altezza di massimo 2000
metri sul livello del mare.

Non utilizzare alcuna copertura del piano di
cottura. Potrebbe causare incidenti, dovuti ad
es. al surriscaldamento, alla formazione di
flamme o agli schizzi di materiale.

Non utilizzare dispositivi di protezione o griglie
di protezione per bambini non adatti.
Potrebbero causare incidenti.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali nonché da persone prive di sufficiente
esperienza o conoscenza dello stesso se
sorvegliate da una persona responsabile della
loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo
improprio.

| bambini non devono utilizzare I'apparecchio
come un giocattolo. | bambini non devono né
pulire né utilizzare 'apparecchio da soli a

meno che non abbiano un'eta superiore agli 8

anni e che siano assistiti da parte di un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

Conformita d'uso it

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

/\ Awviso — Pericolo di incendio!
L'olio o il burro caldi si incendiano
rapidamente. Non lasciare mai incustoditi
sul fuoco I'olio o il burro caldi. Non utilizzare
mai acqua per spegnere il fuoco.
Disattivare la zona di cottura. Soffocare le
flamme con un coperchio, una coperta
ignifuga o qualcosa di simile.
Le zone di cottura si surriscaldano molto.
Non appoggiare mai oggetti infammabili
sul piano di cottura. Non appoggiare alcun
oggetto sul piano di cottura.
L'apparecchio si surriscalda. Non riporre
mai oggetti infammabili o spray nei cassetti
sotto il piano di cottura.
Il piano di cottura si spegne e non reagisce
piu ai comandi; potrebbe riaccendersi da
solo in un secondo momento. Disattivare |l
fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi
al servizio di assistenza clienti.

/\ Avviso — Pericolo di scottature!
Le zone di cottura e le superfici vicine, in
particolare il telaio del piano di cottura
eventualmente presente, si surriscaldano
molto. Non toccare mai le superfici ad alta
temperatura. Tenere lontano i bambini.
Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore
non funziona Disattivare il fusibile nella
scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso - Pericolo di scossa elettrica!
Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se I'apparecchio &
guasto, staccare la spina o disattivare |l
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.
L'infiltrazione di liquido pud provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.
Un apparecchio difettoso puo causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.
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it Cause dei danni

Rotture, incrinature o crepe nella
vetroceramica possono causare scariche
elettriche. Disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

/\ Avviso - Pericoli dovuti ai campi
magnetici!

L'elemento di comando rimovibile € magnetico
e puo influire sugli impianti elettronici, come
ad es. pace-maker o microinfusioni. Per i
portatori di impianti elettronici: non tenere mai
I'elemento di comando nelle tasche degli
indumenti. La distanza minima da un pace-
maker deve essere di almeno 10 cm.

/\ Awviso — Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di
cottura é presente del liquido, le pentole
POSsSoNno improvvisamente "saltare in aria".
Tenere sempre asciutti la zona di cottura e |l
fondo delle pentole.

EJ Cause dei danni

Attenzione!
| fondi ruvidi di pentole e padelle graffiano la
vetroceramica.
Non lasciare pentole vuote sulle zone di cottura
accese per evitare danni.
Non appoggiare mai pentole e padelle calde sul
pannello comandi, sul campo degli indicatori o sulla
cornice per evitare danni.
La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano di
cottura pud provocare danni.
Se appoggiati sulle zone di cottura calde la pellicola
in alluminio o i contenitori in plastica si sciolgono. La
pellicola di protezione della cucina non & adatta a
questo piano di cottura.

Panoramica

Nella seguente tabella sono riportati i danni piu
frequenti:

Rimuovere immediatamente i
residui di cibo con un raschietto
per vetro.

Utilizzare unicamente deter-

Macchie Residui di cibo

Detergenti non

appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Graffi Sale, zuccheroe  Non utilizzare il piano di cottura
sabbia come superficie di lavoro o di
appoggio.
| fondi ruvidi di Controllare le stoviglie.

pentole e padelle
graffiano la vetro-
ceramica
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Scolorimenti Detergentinon  Utilizzare unicamente deter-
appropriati genti adatti alla vetroceramica.
Sfregamento Sollevare pentole e padelle
delle pentole (ad  quando le si sposta.
es. alluminio)

Fratture Zucchero, cibi Rimuovere immediatamente i

molto zuccherosi  residui di cibo con un raschietto
per vetro.

EY Tutela dell'ambiente

Questo capitolo contiene informazioni relative al
risparmio energetico e allo smaltimento
dell'apparecchio.

Consigli per il risparmio energetico

Coprire sempre le pentole con un coperchio di
dimensioni adatte. La cottura senza coperchio
richiede chiaramente piu energia. Un coperchio in
vetro consente di poter guardare dentro la pentola
senza doverla scoperchiare.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci. | fondi
irregolari aumentano il consumo di energia.

Il diametro del fondo delle pentole e delle padelle
deve corrispondere alle dimensioni della zona di
cottura. In modo particolare |'utilizzo sulla zona di
cottura di pentole troppo piccole causa sprechi
d'energia. Attenzione: i produttori di stoviglie
indicano spesso il diametro superiore che
solitamente € pit grande di quello del fondo.

Per quantita di alimenti ridotte utilizzare pentole
piccole. Una pentola troppo grande e semi vuota
necessita di molta energia per essere riscaldata.
Cuocere con poca acqua per risparmiare energia e
preservare le vitamine e i minerali contenuti nelle
verdure.

Scegliere una pentola che copra il piu possibile la
superficie della zona di cottura.

Quando possibile passare a un livello di cottura piu
basso.

Scegliere un livello di cottura a fuoco lento adatto.
Con un livello di cottura a fuoco lento troppo elevato
Si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano di cottura. Nel
caso di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona
di cottura gia 5-10 minuti prima della fine prevista
per la cottura.



Smaltimento ecocompatibile
Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto

dell'ambiente.

Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono
riportati nella panoramica dei modelli. — Pagina 2

Il pannello comandi

2

Conoscere l'apparecchio it

Questo apparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in
materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la
raccolta e il riciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione
Europea.

Livelli di cottura

Abilitazione al funzionamento
Calore residuo

Funzione Powerboost
Funzione scaldavivande
Timer

Interruttore principale

Funzione scaldavivande
Funzione Powerboost
Accensione zone

Funzione cronometro

Timer

Contaminuti / Sicurezza bambini

Avvertenze
Quando si tocca un simbolo viene attivata la
funzione corrispondente.
Mantenere le superfici di comando sempre asciutte.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.
Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e sensori. Il sistema elettronico potrebbe
surriscaldarsi.

Le zone di cottura

(O Zonadicottura a cir-

cuito singolo

© Zonadicotturaacir- Selezionare la zona di cottura, toccare il
cuito doppio simbolo ©

co Zonadicotturaper  Selezionare la zona di cottura, toccare il
pirofila simbolo ©

Accensione della zona di cottura: l'indicatore corrispondente si illu-

mina
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it Tipp-Pad con selettore Tipp

Avvertenze
Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici. Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.
La zona di cottura si regola mediante l'attivazione e
la disattivazione del riscaldamento. Anche alla
potenza massima il riscaldamento pud attivarsi e
disattivarsi.
Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura € dotato di un indicatore del calore
residuo a due livelli per ogni zona di cottura.

Se sull'indicatore compare il simbolo H, la zona di
cottura & ancora calda. Si pud ad es. mantenere in
caldo una pietanza piccola o sciogliere una glassa.
Quando la zona di cottura si raffredda, sull'indicatore
compare il simbolo ~. Quando la zona di cottura si &
raffreddata a sufficienza, l'indicatore si spegne.

I Tipp-Pad con selettore
Tipp

Il Tipp Pad ¢é il campo di regolazione in cui & possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante
il selettore Tipp. Nella zona del Tipp Pad, il selettore
Tipp si centra automaticamente.

o0

E

| =

Il selettore Tipp & magnetico e viene applicato sul Tipp
Pad. Toccando il selettore Tipp nell'area di un dato
simbolo si attiva la zona di cottura corrispondente.
Facendo ruotare il selettore Tipp si imposta il livello di
cottura.

Avvertenza: Tenere il selettore Tipp sempre pulito. La
sporcizia pud compromettere il funzionamento.

Rimozione del selettore Tipp

Il selettore Tipp pud essere rimosso per facilitare la
pulizia.

E possibile rimuovere il selettore Tipp anche quando la
zona di cottura ¢ in funzione. La funzione di protezione
per la pulizia si attiva e dopo 35 secondi il piano cottura
si disattiva.
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Avvertenze
La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere
disattivato in qualsiasi momento.
Se si riapplica il selettore Tipp e lo si gira, la
funzione di protezione si disattiva.

AAvviso — Pericolo di incendio!

Se si colloca un oggetto metallico sul Tipp Pad, il piano
cottura pud continuare a scaldare, percid & opportuno
spegnere sempre il piano cottura con l'interruttore
principale.

Dove riporre il selettore Tipp

Il selettore Tipp &€ un magnete molto forte. Non
awvicinarlo a supporti dati magnetici, ad es.
videocassette, dischetti, carte di credito e altre carte
con banda magnetica, perché potrebbero danneggiarsi.
Anche televisori e monitor potrebbero presentare delle
anomalie.

AAvviso — Pericoli dovuti ai campi magnetici!

Per i portatori di impianti elettronici ad es. pace-maker e
microinfusori. E possibile che gli impianti vengano
influenzati dai campi magnetici. Non mettere mai il
selettore Tipp nelle tasche dei vestiti. La distanza
minima da un pace-maker deve essere di almeno 10
cm.

Avvertenza: |l selettore Tipp € magnetico. Frammenti di
metallo che aderiscono al lato inferiore potrebbero
graffiare la vetroceramica. Pulire sempre con cura il
selettore Tipp.

Funzionamento senza selettore Tipp

Se si é smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare il
piano cottura anche senza di esso:

Attivare il piano cottura con l'interruttore principale.
Toccare contemporaneamente i simboli @ e ) per
4 secondi. Viene emesso un segnale acustico.
Toccare il simbolo ) finché non compare
l'indicatore della zona di cottura desiderata.
Impostare il livello di cottura desiderato con |l
simbolo @ (-) e 2l (+).

La zona di cottura & attivata.

Avvertenza: |l selettore Tipp pud essere di nuovo
applicato in qualsiasi momento.



Uso dell'apparecchio it

E¥Uso dell'apparecchio

In questo capitolo viene illustrato come regolare le zone
di cottura. Nella tabella sono riportati i livelli e i tempi di
cottura per varie pietanze.

Attivazione e disattivazione del piano di
cottura

Il piano di cottura si attiva e si disattiva mediante
l'interruttore generale.

Attivazione

Toccare il simbolo (D. Viene emesso un segnale
acustico. L'indicatore — sopra l'interruttore principale si
accende. Gli indicatori delle superfici di comando e
degli indicatori del livello di cottura i si accendono. II
piano cottura & pronto per I'uso.

Disattivazione

Toccare il simbolo (Dfinché l'indicatore — sopra
l'interruttore principale e gli indicatori non si spengono.
Tutte le zone di cottura sono disattivate. L'indicatore del
calore residuo resta acceso finché le zone di cottura
non si sono sufficientemente raffreddate.

Avvertenze
Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte
le zone di cottura rimangono spente per piu di 20
secondi.
Dopo la disattivazione, le impostazioni restano
memorizzate per 4 secondi. Se in questo intervallo
di tempo il piano cottura viene riattivato, vengono
impostati automaticamente gli ultimi parametri in
uso.

Impostazione della zona di cottura

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore
Tipp.

Livello di cottura 1 = potenza minima

Livello di cottura 9 = potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un livello
intermedio contrassegnato da un punto.

Impostazione del livello di cottura
Il piano cottura deve essere attivato.

Selezionare la zona di cottura. A questo scopo,
toccare il selettore Tipp nell'area della zona di
cottura desiderata.

Nei 10 secondi successivi, ruotare il selettore Tipp
finché sull'indicatore del livello di cottura non viene
visualizzato il livello di cottura desiderato.
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La zona di cottura & attivata.

Modifica del livello di cottura:
Selezionare la zona di cottura e impostare il nuovo
livello di cottura.

Disattivazione della zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e impostare i. Dopo
circa 10 secondi compare l'indicatore del calore
residuo.

Tabella di cottura

Nella seguente tabella sono riportati alcuni esempi.

| tempi di cottura e i livelli di cottura dipendono dal tipo
di alimento, dal peso e dalla qualita del cibo. Pertanto,
sono possibili differenze rispetto a quanto indicato.

Iniziare la cottura con il livello di cottura 9.
Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

E consigliabile rosolare in piccole porzioni gli alimenti
che vanno rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura
perdono molti liquidi.

Nel capitolo Tutela dell'ambiente — Pagina 34troverete
dei consigli su come cucinare risparmiando energia.

Fondere
Cioccolato, glassa 1-1.
Burro, miele, gelatina 1-2

Riscaldare e mantenere caldo

Minestra (ad es. minestra dilen-  1-2
ticchie)

Latte™ 1-2.
Scaldare le salsicce in acqua™ 34

Scongelare e riscaldare

Spinaci, surgelati 2-3. 10-20 min.
Gulasch, surgelato 2-3. 20-30 min.
Stufare, cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi 45" 20-30 min.
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it Funzione PowerBoost

Cottura a fuo- Durata della

Cottura a fuo- Durata della

co lento cottura afuoco
lento in minuti
Pesce 4-5* 10-15 min.
Salse bianche, ad es. besciamella 1-2 3-6 min.
Salse montate, ad es. salsa ber- 34 8-12 min.

naise e salsa olandese

Bollire, cuocere a vapore, stu-

fare

Riso (con doppia quantita di 2-3 15-30 min.
acqua)

Riso al latte 1-2. 35-45 min.
Patate lesse 4-5 25-30 min.
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 min.
Pasta 6-7* 6-10 min.
Zuppe, minestre 3-4. 15-60 min.
Verdura 2-3. 10-20 min.
Verdure, surgelate 3-4. 10-20 min.
Cuocere nella pentola a pres- 4-5

sione

Stufare

Involtini 4-5 50-60 min.
Stufato 4-5 60-100 min.
Gulasch 2:-3. 50-60 min.
Cottura arrosto con poco olio**

Fettina, naturale o impanata 6-7 6-10 min.
Fettina, surgelata 6-7 8-12 min.
Cotoletta, naturale o impanata®** 6-7 8-12 min.
Bistecca (spessore 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburger, polpette (spessore 3 4.-5. 30-40 min.
Cm)***

Petto di pollo/tacchino (spessore  5-6 10-20 min.
2 Cm)***

Petto di pollo/tacchino, surge- 56 10-30 min.
lato™**

Pesce e filetto di pesce, al natu-  5-6 8-20 min.
rale

Pesce e filetto di pesce, impanato 6-7 8-20 min.
Pesce o filetto di pesce, impanato  6-7 8-12 min.
e surgelato, ad es. bastoncini di

pesce

Scampi e gamberi 7-8 4-10 min.
Sauté di verdure, funghi freschi ~ 7-8 10-20 min.
Verdura, carne a strisce alla 7-8. 15-20 min.
maniera asiatica

Piatti misti saltati in padella, sur-  6-7 6-10 min.
gelati

* Prosecuzione della cottura
senza coperchio

**Senza coperchio
*** @irare di frequente
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co lento cottura afuoco
lento in minuti
Crépe 6-7 progressiva-
mente
Omelette 3-4. progressiva-
mente
Uova al tegamino 56 3-6 min.

Friggere (friggere 150-200 g a
porzione progressivamente in

1-2 1 di olio**)

Prodotti surgelati, ad es. patate ~ 8-9
fritte, bocconcini di pollo

Crocchette, surgelate 7-8
Carne, ad es. porzioni di pollo 6-7
Pesce, panato o in pastella di 56
birra

Verdure, funghi impanati o in 56

pastella di birra, tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bombo- 4-5
loni, frutta in pastella di birra

* Prosecuzione della cottura
senza coperchio

**Senza coperchio
*** Girare di frequente

Funzione PowerBoost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente
rispetto al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano il simbolo ~.

Nelle zone di cottura a circuito doppio, per I'utilizzo
della funzione Powerboost deve essere attivato il
secondo circuito di riscaldamento.

Attivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo F. L'indicatore F si accende.
La funzione Powerboost € attivata.

Disattivazione della funzione Powerboost

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.
L'indicatore F si spegne.

La funzione Powerboost & disattivata.



Avvertenze
La funzione Powerboost & limitata nel tempo. La
zona di cottura torna automaticamente al livello 9.
Prestare attenzione che con la funzione Powerboost
I'olio e il grasso si riscaldano velocemente. Non
allontanarsi durante la cottura. Quando sono molto
caldi, I'olio e il grasso si infiammano rapidamente;
vedere il capitolo Informazioni importanti per la
sicurezza.— Pagina 33

Y Sicurezza bambino

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano di cottura.

Attivazione e disattivazione della sicurezza
bambino
Il piano cottura deve essere disattivato.

Attivazione: toccare il simbolo () per 4 secondi.
L'indicatore < si illumina per 10 secondi. Il piano
cottura € bloccato.

Disattivazione: toccare il simbolo ) per 4 secondi.

L'indicatore <0 si spegne. Il blocco viene cosi rimosso.

Sicurezza bambino automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene
attivata automaticamente dopo lo spegnimento del
piano di cottura.

Attivare e disattivare

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
inserire la sicurezza bambino automatica.— Pagina 41

[€ Funzioni durata

Sono disponibili 3 diverse funzioni durata:

Disattivazione automatica di una zona di cottura
Contaminuti
Cronometro

Disattivazione automatica di una zona di
cottura

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva automaticamente.

Impostazione della durata
La zona di cottura deve essere attivata.

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.

Sicurezza bambino it

Toccare il simbolo I=2l. = sopra il simbolo =

lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende L1

min.

Il
! ! min
bl
|

i @I—_>I

(Dl

Nei 10 secondi successivi impostare la durata
desiderata con il selettore Tipp.

min

1T

ONE A

La durata inizia a scorrere. Se & stata impostata una
durata per piu zone di cottura, sull'indicatore viene
visualizzata quella piu breve. Si accende — sopra |l
simbolo I=2l. L'indicatore I=I della zona di cottura si
illumina.

Trascorso il tempo impostato

Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Sull'indicatore delle zone di cottura
compare L. Viene emesso un segnale acustico.
Sull'indicatore del timer,JL] lampeggia per un minuto.
L'indicatore I=l lampeggia.

Toccare una superficie di comando qualunqgue. Gli
indicatori si spengono e il segnale acustico si
interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura. Toccare il simbolo I=l e modificare la durata
oppure impostare su L.

Avvertenze
Se si desidera verificare la durata per una zona di
cottura: servendosi del selettore Tipp, selezionare la
zona di cottura. La durata viene visualizzata per 10
secondi.
E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare
anticipatamente una durata per tutte le zona di cottura.
Ogni qual volta si attiva una zona di cottura, la durata
preimpostata inizia a scorrere. Una volta trascorso |l
tempo impostato, la zona di cottura si disattiva
automaticamente.

Nel capitolo Impostazioni di base viene illustrato come
attivare il timer automatico.— Pagina 41
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it Spegnimento di sicurezza automatico

Avvertenza: E possibile modificare la durata relativa a
una zona di cottura oppure disattivare il timer
automatico per la zona di cottura:

Selezionare la zona di cottura e toccare il simbolo I-21.
Nel campo di regolazione modificare la durata o
impostarla su 4.

Contaminuti

Il contaminuti consente di impostare una durata fino a
99 minuti e funziona indipendentemente dalle altre
impostazioni.

Impostazione del contaminuti

Toccare il simbolo £). L'indicatore — sopra il simbolo
[} lampeggia. Sull'indicatore del timer si accende

Servendosi del selettore Tipp, impostare la durata
desiderata.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Trascorso il tempo impostato

Trascorso il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico e sull'indicatore lampeggia &£ per un minuto.
L'indicatore — sopra il simbolo &) si illumina. Toccare
un simbolo qualsiasi. Gli indicatori si spengono e |l
segnale acustico si interrompe.

Correzione del parametro di tempo

Toccare il simbolo L) e, servendosi del selettore Tipp,
modificare il tempo.

Funzione cronometro

La funzione cronometro visualizza il tempo trascorso
dall'attivazione della funzione.

La funzione cronometro funziona soltanto se il piano
cottura & attivato. Quando il piano cottura si disattiva, si
disattiva anche la funzione di cronometro.

La funzione di cronometro viene attivata toccando il
simbolo @. Sull'indicatore del timer compare L& e
parte il cronometro. Durante il primo minuto vengono
visualizzati i secondi, successivamente i minuti.

La funzione di cronometro viene disattivata toccando
nuovamente il simbolo @. L'indicatore del timer si
spegne.

Avvertenza: Se oltre alla funzione cronometro viene
attivata un'altra funzione di durata, l'impostazione viene
visualizzata per 10 secondi nell'indicatore del timer.
Quindi viene nuovamente visualizzata la funzione
cronometro.
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[B)Spegnimento di sicurezza
automatico

Se una zona di cottura é attivata da molto tempo senza
alcuna modifica dell'impostazione, viene attivata la
limitazione tempo automatica.

Il riscaldamento della zona di cottura si interrompe.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano
alternativamente ~& e l'indicatore del calore residuo H/

h.

Se viene toccata una superficie di comando qualsiasi,
l'indicatore si spegne. E possibile effettuare una nuova
impostazione.

L'attivazione della limitazione di tempo dipende dal
livello di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

I Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il
cioccolato o il burro e per mantenere calde le pietanze
e le stoviglie

Attivazione funzione scaldavivande

Selezionare la zona di cottura.
Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare L .

La funzione scaldavivande & attivata.

Disattivazione funzione scaldavivande

Selezionare la zona di cottura.
Toccare il simbolo L. Sull'indicatore del livello di
cottura compare £J.

La funzione scaldavivande ¢é disattivata.



By Indicatore consumo di
energia

Con qguesta funzione & possibile visualizzare il consumo
totale di energia tra I'attivazione e la disattivazione del
piano di cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secondi
il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,87kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

() Kwh
(|

o R o

L'indicatore non & attivato. Nel capitolo Impostazioni di
base viene illustrato come attivare
l'indicatore.— Pagina 41

Indicatore consumo di energia it

B Impostazioni di base

L'apparecchio & dotato di varie impostazioni di base
che possono essere adeguate alle abitudini individuali
dell'utente.

-

Sicurezza bambini automatica

c
iy Disattivata.*
] Attivata.

c Sicurezza bambini manuale e automatica disattivata.

c2 Segnale acustico

I Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio disatti-
vati (il segnale dell'interruttore principale resta sempre
attivo).

| Solo segnale di utilizzo improprio attivato.

c Solo segnale di conferma attivato.

3 Segnale di conferma e segnale di utilizzo improprio atti-
vati.*

c3 Indicatore consumo di energia (verificare la tensione
di rete presso il proprio fornitore di energia elettrica)

O Indicatore consumo di energia disattivato.”

! Indicatore consumo di energia con tensione di rete 230V.
2 Indicatore consumo di energia con tensione di rete 400 V.
3 Indicatore consumo di energia con tensione di rete 220V.
Y Indicatore consumo di energia con tensione di rete 240V.
c5 Timer automatico
HiH Disattivata.”

O 159 Durata dopo la quale le zone di cottura si disattivano.
ch Durata del segnale di fine del timer

/ 10 secondi.

c 30 secondi

3 1 minuto.*

cl Accensione degli elementi riscaldanti
i Disattivata.*

i Attivata.

c Ultima impostazione prima della disattivazione della zona
di cottura.

-5 Tempo di selezione della zona di cottura

O Illimitato: la zona di cottura selezionata per ultima puo
essere impostata senza essere riselezionata.

{ La zona di cottura selezionata per ultima puo essere impo-
stata 10 secondi dopo la selezione, altrimenti occorre rise-
lezionarla prima dell'impostazione™.

o Ripristino impostazione di base
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H Disattivata.”
/ Attivata.

Modifica delle impostazioni di base
Il piano cottura deve essere disattivato.

Attivare il piano cottura.
Durante i 10 secondi successivi toccare il simbolo
[ per 4 secondi.

o b O

Compare | e sull'indicatore della zona di
cottura si accende LJ.

Toccare il simbolo £ finché sul display non viene
visualizzato l'indicatore desiderato.

Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore
desiderato.

L
c3

cS

o B o

Toccare il simbolo ) per 4 secondi.
L'impostazione ¢ attivata.

Disattivazione

Per uscire dal menu delle impostazioni di base
disattivare il piano di cottura dall'interruttore generale
ed effettuare nuovamente le impostazioni.
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I\ Pulizia

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio di
assistenza clienti o nel nostro e-shop.

Vetroceramica

Pulire accuratamente il piano di cottura dopo ogni
utilizzo per evitare che i residui di cibo si incrostino.

Pulire il piano di cottura solo quando si é
completamente raffreddato.

Utilizzare unicamente detergenti adatti alla
vetroceramica. Osservare le istruzioni per la pulizia
indicate sulla confezione.

Non utilizzare:

detersivi per piatti (lavaggio a mano) non diluiti
detergenti per lavastoviglie

detersivi abrasivi

detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori

spugne abrasive

detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

In caso di sporco molto ostinato € preferibile utilizzare
un raschietto per vetro reperibile in commercio.
Rispettare le avvertenze fornite dal produttore.

Un raschietto per vetro adatto pud essere richiesto
anche presso il servizio di assistenza clienti o il nostro
e-shop.

Con spugne speciali per il trattamento della
vetroceramica & possibile ottenere buoni risultati di
pulizia.

Telaio del piano di cottura

Attenersi alle seguenti avvertenze in modo da non
provocare danni al telaio del piano di cottura:

Utilizzare solo soluzione alcalina di lavaggio calda.
Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.
Non utilizzare strumenti affilati o abrasivi.

Non utilizzare il raschietto per vetro.

Selettore Tipp

Per pulire il selettore Tipp, utilizzare solo una soluzione
di lavaggio alcalina tiepida. Non utilizzare strumenti
affilati o abrasivi. La pulizia in lavastoviglie o
l'immersione nell'acqua di lavaggio danneggiano il
selettore Tipp.



Bl Malfunzionamento, che fare?

Quando si verificano anomalie, spesso si tratta di guasti
facilmente risolvibili. Prima di rivolgersi al servizio di
assistenza tecnica, consultare con attenzione le
avvertenze riportate nella tabella.

Il sistema elettronico del piano di cottura si trova sotto il
pannello comandi. Per diverse ragioni & possibile che in
questa zona aumenti molto la temperatura.

Nessuno L'alimentazione elettrica & interrotta.

Tutti gli indicatori lam-  La superficie di comando & umida o occupata

peggiano da un oggetto.

FZ Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo
e a potenza elevata. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura e stata spenta.

£y Nonostante lo spegnimento tramite &~ 2

sistema elettronico si & ulteriormente surriscal-
dato. Percio sono state spente tutte le zone di
cottura.

Attenzione: una pentola calda & collocata nella
zona del pannello comandi. I sistema elettro-
nico minaccia di surriscaldarsi.

F Seillivello di cottura
lampeggiano in maniera
alternata. Viene emesso
un segnale acustico

FSe segnale acustico  Una pentola calda & collocata nella zona del
pannello comandi. Per proteggere il sistema
elettronico la zona di cottura & stata spenta.

FE La zona di cottura & rimasta in funzione troppo

alungo e si e spenta.

oF Lezonedicottura  La modalita demo ¢ attivata

non si scaldano

Messaggio di errore E negli indicatori

Se negli indicatori compare un messaggio di errore
con “E”, ad es. EO111, spegnete e riaccendete
l'apparecchio.

Se si tratta di un guasto momentaneo, il messaggio
scompare. Tuttavia, se il messaggio d'errore compare
nuovamente, rivolgersi al servizio di assistenza clienti e
comunicare il messaggio preciso.

Malfunzionamento, che fare? it

Affinché il sistema elettronico non si surriscaldi, se
necessario le zone di cottura si spengono_
automaticamente. L'indicatore FZ, F4, o F5 compare

alternativamente all'indicatore del calore residuo H o h.

Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico. Control-
lare gli altri apparecchi elettronici per accertarsi che non si sia verificata
un'interruzione di corrente.

Asciugare la superficie di comando o rimuovere I'oggetto.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F 2 si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffred-
dato. E possibile proseguire la cottura.

Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di comando a piacere.
Quando F 4 si spegne, & possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. L'indicatore di errore si spegne dopo breve tempo. E
possibile proseguire la cottura.

Rimuovere la pentola. Attendere alcuni minuti. Toccare una superficie di
comando a piacere. Quando ~ 5 si spegne, & possibile proseguire la cot-
tura.

E possibile riattivare subito la zona di cottura.

Disattivare la modalita demo: Scollegare per 30 secondi I'apparecchio
dalla rete (disattivare il fusibile generale dell'impianto o l'interruttore diffe-
renziale all'interno della scatola dei fusibili). Nei 3 minuti successivi toc-
care una superficie di comando a piacere. La modalita demo viene
disattivata.
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it Servizio assistenza clienti

V& Servizio assistenza clienti

Il servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando ci si rivolge al servizio di assistenza tecnica
bisogna, indicare il codice del prodotto (E) e il numero
di produzione (FD) dell'apparecchio. La targhetta di
identificazione con i relativi numeri si trova nel
certificato di identificazione dell'apparecchio.

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del tecnico del servizio di

Pietanze sperimentate

La presente tabella € stata creata per gli enti di
controllo al fine di facilitare i test dei nostri apparecchi.

| dati della tabella si riferiscono alla nostra gamma di
accessori/stoviglie di Schulte-Ufer (set di pentole a
induzione composto di 4 pezzi Z9442X0) con le
seguenti dimensioni:

Sciogliere il cioccolato
Stoviglia: casseruola
Glassa di cioccolato (ad es. fondente Dr. Oetker,
150 g) sulla zona di cottura di 14,5 cm @
Riscaldare e tenere in caldo la minestra di lenticchie
Stoviglia: pentola
Minestra di lenticchie secondo DIN 44550
Temperatura iniziale 20° C

Quantita 450 g per zona di cottura di 14,5 9
cm@d

Quantita: 800 g per zona di cottura di 18 cm 9
@ol7cm@

Minestra di lenticchie (prodotto in scatola)
ad es. terrina di lenticchie con salsicce di Erasco:

Temperatura iniziale 20° C

Quantita 500 g per zona di cottura di 14,5 9
cm@
Quantita; 1000 g per zona di cottura di 18 9

cm@ol17cm@
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assistenza non & gratuito anche se effettuato durante il
periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
| 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.

Casseruola @ 16 cm, 1,2 L, per una zona di cottura
a circuito singolo di 14,5cm @

Pentola @ 16 cm, 1,7 L, per una zona di cottura a
circuito singolo di 14,5 cm @

Pentola @ 22 cm, 4,2 L, per una zona di cottura di
18cm@dol17cmd

Padella @ 24 cm, per una zona di cottura di 18 cm
Jdol17cm @

- 1 No
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si
ca. 2:00 senza mescolare Si 1. Si

ca. 2:00 Si 1. Si
(mescolare dopo ca. 1:30)
ca. 2:30 Si 1. Si

(mescolare dopo ca. 1:30)



Cuocere a fuoco lento la besciamella
Stoviglia: casseruola
Temperatura del latte; 7° C

Ricetta: 40 g di burro 40 g di farina, 0,5 | di 92
latte (3,5% di grassi) e un pizzico di sale per
una zona di cottura di 14,5 cm @

Pietanze sperimentate it

ca. 5:20 No 113 No

[ Sciogliere il burro, aggiungere
la farina e il sale e cuocere il
roux per 3 minuti

2 Aggiungere il latte al roux e portare a bollore
continuando a mescolare

3 Dopo che la besciamella
comincia a bollire, tenerla per
altri 2 minuti al livello 1, conti-
nuando a mescolare

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura con coperchio

Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C
Ricetta: 190 g di riso a chicchi rotondi, 90 g 9

di zucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e
1 g di sale per una zona di cottura di 14,5 cm

Ricetta: 250 g di riso a chicchi rotondi, 120 g 9
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5

g di sale per una zona di cottura di 18 cm @ o

17¢cm 0

ca. 6:45 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non inizia a

bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

ca. 7:20 No 2 Si

Riscaldare il latte finché non inizia a

bollire. Riportare alla cottura a fuoco

lento e aggiungere nel latte il riso, lo
zucchero e il sale

Durata complessiva (inclusa cot-
tura iniziale) ca. 45 minuti

Dopo 10 minuti mescolare il
riso al latte

Cottura del riso al latte - Prosecuzione della cottura senza coperchio

Stoviglia: pentola
Temperatura del latte: 7° C

Ricetta: 190 g di riso a chicchirotondi, 90g 9
dizucchero, 750 ml di latte (3,5% di grassi) e
1 g di sale per una zona di cottura di 14,5 ¢cm

ca. 7:30 No 2 No
Aggiungere riso, zucchero e sale al

latte e scaldare mescolando conti-

nuamente. Quando il latte raggiunge

ca. 90°C, ritornare alla cottura a

fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti
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Ricetta: 250 g diriso a chicchi rotondi, 120g 9
di zucchero,1 | di latte (3,5% di grassi) e 1,5

g di sale per una zona di cotturadi 18 cm @ o
17cm @

Cottura del riso
Stoviglia: pentola

Temperatura dell'acqua 20° C
Ricetta secondo DIN 44550:

125 g diriso a chicco lungo 300 g di acqua e 9
un pizzico di sale per una zona cottura di
14,5cm @
Ricetta secondo DIN 44550:
250 g diriso a chicco lungo, 600 g diacqua 9

e un pizzico di sale per una zona di cottura di
18cm@o17cm@

Cottura di bistecche di lombata di maiale
Stoviglia: padella

Temperatura iniziale bistecca di lombata: 7°
C

Quantita: 3 bistecche di lombata (peso com- 9
plessivo di circa 300 g, spessore di circa 1

cm) 15 g di olio di semi di girasole per zona

cotturadi 18 cm@o 17 cm @

Cottura crépe
Stoviglia: padella
Ricetta secondo DIN EN 60350-2

Quantita: 55 ml di impasto per ciascuna 9
crépe per zona di cotturadi 18 cm @0 17 cm

Frittura delle patatine fritte surgelate
Stoviglia: pentola

Quantita: 1,8 kg di olio di semi di girasole, per 9
porzione: 200 g di patatine fritte surgelate

(per es. McCain 123 Frites Original) per zona
dicotturadi18cm@o 17 cm @

ca. 8:00 No

Aggiungere riso, zucchero e sale al
latte e scaldare mescolando conti-
nuamente. Quando il latte raggiunge
ca. 90°C, ritornare alla cottura a
fuoco lento.

Cuocere a fuoco lento per ca. 50
minuti

ca. 2:48

ca. 3:15

ca. 2:40

ca. 2:40

Finché la temperatura dell'olio non
raggiunge 180°C

Se i tentativi vengono effettuati con una zona di cottura
di 18 cm @ con 1500 W di potenza nominale, il tempo
di cottura iniziale si prolunga di ca. il 20% e la cottura a

fuoco lento aumenta di un livello.
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ru [TpMMeHeHME MO Ha3HaUYEeHUIo

ENpumenenue no
Ha3HauYeHUo

BHumaTensHO npounTante AaHHoe
PYKOBOACTBO. COXpaHANTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaummn n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
TakKe nacnopt npudopa Ana AdasibHelwero
MCNOMb30BaHWA NN ANA nepeagayn HOBOMy
B/1aAENbLLY.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakntoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WTencensLHOn
BUIKN JO/KEH NPOU3BOAUNTL TOMTLKO
KBa/IMMOULIMPOBAHHbIA CneLnanmncr.
MoBpexaeHna 1s3-3a HenpaBWIbHOMO
NOAK/IOUYEHNA NMPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/IbCTB.

O10T Npubop npeaHasHavyeH ToNbKO /1A
JloMallHero Ucnonb3oBaHusa. Mcnonbaymnte
Npudop TONLKO AN1A NPUroToBAeHUA BI04 U
HanuTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoLeccoM Bapkn. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabntoaaTh 3a KPpaTKOBPEMEHHbBIM NMPOLECCOM
Bapku. Mcnonb3ynte npndop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbI npubop npegHasHaveH aasa
MCNONb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Haa YPOBHEM MOPA.

He 3akpbiBalTe KPbLIWKY BAPOUHOW MaHENN.
OTO MOXET NPUBECTU K HECYACTHbLIM C/lyYasnM,
Hanpumep, K neperpesy npndopa,
BO3ropaHunio Un K pacTpecknBaHmnto
maTepuana.

He ncnonedynte HenoaxoaAalme 3alnTHble
PELETKN UKW AETCKUE PELIETKN
©e30MacHOCTU. ITO MOXET NMPUBECTU K
HecuyacTHOMY Cryyato.

[etn o 8 net, nnua ¢ orpaHNYeHHbIMU
DUBNYECKUMU, YMCTBEHHBIMU N MCUXNYECKUMM
BOSMOXHOCTAMMU, a Takxe nuua, He
obnapatolime JOCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npndope, MOryT CNOb30BaTL NPUOOP TONBKO
noJ NPUCMOTPOM /L, OTBECTBEHHbIX 3a KX
©6e30MacHOCTb, WK Nocse NoAPOOHOro
MHCTPYKTaXa M OCO3HaHWA BCEX OMacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnayartaumen npudopa.

[letam He pagspeluaeTca urpatb ¢ nprdopom.
OuucTtka n obcnyxmeaHune npndopa He
LOJHKHBI NPON3BOANTLCA AETbMU, 3TO
[I0MNyCTUMO, TOMIbKO €C/IM OHW cTapue 8 neT u
X KOHTPOJIMPYIOT B3POC/bIE.
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He gonyckante geten mnaawe 8 neT K
npndopy 1N ero ceTeBoMy NpPOBOLY.

ENBaxHble npaBuna TeXHUKH
O6e3onacHoCTH

Anpenynpemneuue — OnacHocCTb

BO3ropaHuAa!
[lopAdYee pacTutenbHOe Macao Wan Xup
NErKO BOCNNaMeHATCA. He ocTasnanTe
6e3 npucMoTpa ropayee Macno Uam Xup.
Hukorga He TywmnTe oroHb BOAOMW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [Nnama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILLKOW,
nnamAracAwym NOKPbIBA/IOM N
noAoOHbIMY NpeaMeTaMu.
KOHMOPKM OUEHb CU/IBHO HarpeBatoTCA.
Hukorga He Knaaute nerko
BOCMN/IAaMEHAOLWMECA NMPEeAMEThI Ha
BapPOYHYO NaHenb. He cknagbiBante
npeaMeTbl Ha BApPOUYHYIO MaHesb.
Mpunbop HarpesaeTcA. He xpaHute
JIErkOBOCM/IaMEHAOLLMECA NPEAMETbI NN
adpP030/1bHble Ba/IOHUYMKMN B ALUMKAX Noj
BapPOYHOW MaHEsbIO.
BapoyHaAa naHenb caMonponsBosibHO
OTK/IKOYAETCA N NePECTaéT pearnpoBartb Ha
curHansl ynpasneHua. B ganbHenwem oHa
MOXET TakK »X& CamMOnpoun3BO/IbHO
BKNtOUUTLCA. OTKIOUMUTE NPEAOXPaAHUTEb B
6noke npenoxpaHuTtenen. Boizosute
cneunanncTa CepBUCHON CYyXOb.

/\NpenynpemaeHne — OnacHOCTb omora!
KOHMOPKK 1 cocegHme 4yacT BapOYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTU paMKa) CU/IbHO
HarpesatoTcA. He npukacanTechb K
packaneHHbIM NoOBEpPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 6/113KO.

KoHopka HarpesaeTca, 0aHaKo
nuankatop He padortaet. OTkOUMTE
npegoxpaHnTesb B O/10ke
npenoxpanutenen. BoidoBute cneunanmncra
CEPBUCHOWN Cy»Obl.



/\MNpeaynpemaeHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!
[Mpy HEKBa/IMMOULNPOBAHHOM PEMOHTE
npubop MOXeT CTaTb MCTOUHNUKOM
OnacHOCTU.[TO3TOMY PEMOHT AO/KEH
NPON3BOANTLCA TOIBKO CNeLnaMcTom
CEPBUCHON CNY>XObl, NPOLLEALLINM
cneunansHoe odyuyeHue.Ecnn npndop
HencnpaBeH, BbIHbTE BUIKY U3 PO3ETKM UK
OTK/IOUNUTE NPeaoxpaHuTenb B 6/10ke
npenoxpanutenen. BoidoBute cneunanmcra
CEPBUCHOWN CyXObl.
MpoHMKatoLwan Brara MOXeT NPUBECTA K
yaapy 9NeKTpUYeCKUM TOKOM. He
NCNONBLIYNTE OUYNCTUTEb BbICOKOIO
[aBNeHnA 1AM NapoCTPYNHbIE OUNCTUTENN.
HeuncnpaBHbii NpnOop MOXET ObITb
NPUYMHOM NOpaxXeHnA TOKOM. Hukorga He
BK/tOUaNTe HeucnpasHbIi Npndop. BbiHbTe
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOrO NpoBOAA U
BLIK/IOUNTE NpefoxXpaHnTess B 6/10ke
npenoxpaHutenei. BoidoBute cneunanncra
CEPBUCHOWN CyXObl.
TpeLmnHbl NN CKOMbI HA CTEK/TOKEPAMUKE
MOryT NMPUBECTU K YaAapy 3N1EeKTPUUYECKNM
TOoKOM. OTKAOUNTE NPEAOXPaHUTENb B
Onoke npegoxpaHuTtenen. Boizosute
crneuvanmcta CEPBUCHOW CYXObI.

/\MNpeaynpemaeHne — ONacHoOCTb,
cBfi3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!

CbEMHbIN 3NeMeHT ynpaBieHna ABNAETCA
MarHWTHbIM 1 MOXET BO3[eNCTBOBaTb Ha
S/1EKTPOHHbIE MMMN1aHTaThl, Hanpumep,
KapanoCTUMYNATOP WV NHXEKTOP WUHCY/NHA.
[nA nuu, MeLWnX 3NeKTPOHHbIE
UMMNaHTaTbl: He HOCUTE CbEMHbIE MarHUTHbIE
nepektoyaTenn B kKapMaHax oaexabl.
MuvHuManbHaA anctaHumnA anA
kKapanoctumynatopa - 10 cm.

/\MpenynpemaexHne — ONacHOCTb
TpaBMUpoBaHUA!

N3-3a XWAKOCTU MeXay AHOM KacTponu u
KOH(OPKOW KaCTIONA MOXET HEOXMNAAHHO
noAnpbIrvBaTth BBEPX. [103TOMY AHO MOCYAb! U
KOHMOPKW BCEraa AO/MKHbI OblTb CYXUMMU.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

B NMpurunHbl noBpeaeHun

BHuMaHuUe!
LLlepoxoBaToe AHO KACTPHOMN UM CKOBOPOIbI MOXET
cTaTb NPUYNHOM MOABAEHNA LapanuH Ha
CTEK/I0OKEPaAMMKE.
He HarpeBaiTe nycTyto nocyay. 3TO MOXET CcTaTb
NPUUYNHON MOBPEXAEHWN.
Hukoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTprov 1 CKOBOPObI
Ha naHe b ynpasieHua, 30Hy MHAMKATOPOB 1 pamMy. 3TO
MOXET CTaTb NPUYNHON NOBPEXOAEHNN.
MageHve TBEPALIX UM OCTPbIX NPEAMETOB Ha
BAPOUHYIO NaHes/lb MOXET BbI3BaTb €€ MOBPEXAEHME.
[1poyn CONPUKOCHOBEHUM C FOPAYMMKN KOHDOPKaMKu
antoMuH1eBan onbra 1 nnactmaccoBasa nocyaa MoryT
pacnnaBuTbcA. 3alnTHasA NIEHKa He npeaHasHayeHa
[0NA Ballein BapOYHOWN NnaHenu.

O630p

B cneaytouleii Tabnvue npuseaeHsl camble YacTble
MPUYNHBI MOBPEXAEHNIA:

Ynanaite ocTaTky ML cneLm-
ANbHBIM CKPEOKOM ANA CTEKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEIA.

YpnaneHue nateH  OcTatky NULLm

Henomxondwme — Vcnosb3ywTte TO/bKO YUCTALLME
uucTALLME CPEd-  CPELCTBa, MPeaHasHaUeHHbIe
CTBa Q1A QUNCTKM CTEKIOKEPAMMKN.
LlapanuHel Conb, caxap u He vcronbayire BapouHyto
necok naHenb B KAYECTBE NOMKN U
pabouero crona.
LLlepoxoBaroe oHO  [pOBEPLTE UCMO/B3YEMYHO
KacTptonu nau nocyay.
CKOBOPO/bl MOXET
CTartb NPUYMHO
MOABNEHNA Lapa-
MUH Ha CTEKOKE-
pamuKe.
3meHeHnA HenomoxoaAtune \cnonb3ayiTe ToNbKO unCTALLNE
LiBeTa uucTALLME CPed-  CPEeNCTBa, NPeaHasHaUYeHHbIe
CTBa V1A QUUCTKM CTEKIIOKEPAMUKN.
Cneqsl Tperua lepenBuranTe KacTproau 1 CKo-
nocyabl (HaNpW-  BOPOAKM, NPUMNOAHUMAA WX Hal
MEp, AIIOMUHINE-  CTEK/IOKEPAMUUECKON MOBEPXHO-
BOW) CTbI0.
My3bipn Ha Caxap 11 NpoayKTbl  YOanAnte oCTatku ML cnewm-

CTEK/IOKEPAMUKE  C BLICOKNM COAEP-  a/lbHbIM CerﬁKOM AnA CTeKnAH-
JKaHnem caxapa HbIX MOBEPXHOCTEI.

49



ru OxpaHa okpyxxatoLlen cpesbl

B OxpaHa okpyr<aroLue
cpeabl

3Ta rnasa coAepXuT MHhopmMaLnio 06 SKOHOMUK
3N1eKTPOIHEPrnK 1 yTuansauun npudopa.

PekomeHaauuu No 3KOHOMUU AJIEKTPO3HEepruu

Bcerna 3akpbiBante KacTtptosiv NoAXoAAWen KPbILKOW.
B npoTvBHOM Cryyae 3HauUnTENbHO BO3pAacTaeT pacxon
anekTpoaHeprun. CTeknAaHHaA Kpblllika No3BONT BaM
HabntoJaTh 3a NpUroTosneHem 6toJa Jaxe B
3aKpPbLITOM KacTptone.

Vicnonbayite KacTpton 1 CKOBOPOAb! C MIOCKUM AHOM.
Vicnonb3oBaHme nocyabl ¢ HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHONM NOBLILIEHHOIO pacxoaa
3NEKTPO3HEPTUN.

dunameTp gHa KacTproan Uamnm CKoOBOPOAbl JO/IXKEH
coBnagaTbh C pasMepomM KOHMOpPKU. Vicnons3oBaHue
nocyabl C AMaMeTpoM [Ha MeHblle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K NOTEPE NEKTPOIHEPTUN. [ToMHUTE:
N3roTOBUTENW MOCYAbl YACTO YKa3blBatOT BEPXHNIA
JvamMeTp, KOTOpbI, Kak NpaBuio, Ooblle, Uem
anameTp aHa.

[na npurotosnexHma HebobWnx 0O bEMOB MULLN
NCMNONb3YNTE ManeHbKyto KacTptonto. Mpu
NPUrOTOBIEHUN B BOMbLLIOW KACTPHO/Ie pacxoayeTca
MHOIO 3N1EKTPO3IHEPTUN.

&) 3HakomcTBO € Nprbopom

[aHHaA MHCTpYKUMA Mo SKCnayaraumm nencTemTenbHa anA

Pa3NMYHbIX BaPOYHbIX NaHenen. Pasmepbl BapOUHbIX

MNaHenb ynpaBneHus

Mpv NPUrOTOBAEHUN ML HAJTMBANTE HEMHOIO BOABbI.
OTO 3KOHOMUT 3/1EKTPOIHEPINIO, & OBOLLUM COXPaHAT
BCE coaepyallnecsa B HUX BUTAMUHbLI U MUHEPabHbIe
BellecTBa.

CrapaiTech, YToObl JHO NMOCY/bl 3aKPbLIBA/IO KaK MOXHO
OonbLUyO Nowanb KOHMDOPKK.

CBoeBpeMeHHO nepeksitoyarite KOHPOPKY Ha Gonee
HW3KYO CTyMneHb Harpesa.

BeiBupaite noaxoasLlyto cTyneHb cnaboro Harpesa.
Mpy CAULLKOM BbLICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa
HanpacHO pacxodyeTcA MHOIO 3/1IEKTPO3HEPIUN.
Vicnonbayiite ocTtatouHoe Tenao BapoOyHOM naHesnu.
Mpv ANUTENBHOM NMPUrOTOBNEHMUM MOXHO BbIK/OYaTb
KOHMOPKY yxe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEeYEeHNA BPEeMEH
NPUroToBneHusA.

I'IpanmbHaﬂ yTunusauuma ynaKoBKHU

YTUNnaupyinTe ynakosky ¢ COO0AEHNEM MPaB
aKos1ornyeckon 6e3onacHoCTu.

HaHHbIi Npndop UMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUK
F/ eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunmnzaumm

S/IEKTPUYECKUX U B/TIEKTPOHHbIX NMPMOOPOB (waste
[r— electrical and electronic equipment - WEEE).
JlaHHble HOPMbI ONPeaenaAtT AEUCTBYIOWNE Ha
Tepputopun EBpocoto3a npasmaa Bo3BpaTa u
YTUAU3aLMKN CTapbiX NprdopoB.

naHenewn ykasaHbol B 0030pe TMNopasmMepos.
— CrpaHuya 2
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-9 CTyneHu Harpesa KoHMopoK
FOTOBHOCTI K paboTe
/R OcrarouHoe Tensio
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F OyHKLMA «Powerboost»
i DYHKLMA NOALEPKAHNA B FOPAYEM COCTOAHMM
el Taiimep




@® ['naBHeIV BEIK/HOYATENb

L OYHKLIMA NOANePXKAHNA B FOPAYEM COCTOAHUN
F DyHKUMA «Powerboost»

© MoaKoueH1e 304

©) OYHKLIA CeKYHOOMepa

o Taiimep
A bbIToBOV TaiMep / bnokupoBka And 6e30NacHOCTH AeTei
YKasaHuA

MpKn NPUKOCHOBEHUM K CUMBOJY aKTUBU3NPYETCH
COOTBETCTBYIOLWAA (DYHKLNA.

CneavTe 3a 7€M, UToObl MOBEPXHOCTN C 31eMEHTAMM
ynpasneHus Bceraa Obinn cyxumn. Bnara moxet
BbI3BaTb HapyLleHne MyHKLUMOHNPOBaHUA.

He noaHocute KacTptonv GAMsKo K nHAMKaTopam 1
fatumka. O9TO MOXET Bbl3BaTh NEPErpeB 3eKTPOHMUKM.

HoHdopku

(O  OnHOKOHTYpHAA KO-

(hopka

© [lByxKoHTypHad KoH-  BriGepute KOHMOPKY, KOCHUTECH CUMBONA
(hopka

co 3oHa Harpesa oA BriGepuTe KOHDOPKY, KOCHUTECH CIMBO/IA
XXapOoBHM

MoAKNtoueHNe KOHGOPKIA: 3aropaeTca COOTBETCTBYIOLLMIA MHANKATOP

YKa3aHuA
TeMHble yyacTKM Ha PUCYHKE Hakana KOHPOPKK
obycnosneHbl TexHnyecku. OHW He BANAIOT Ha YHKLNIO
KOHMOPKMW.
PerynnpoBka Temnepatypbl KOHHOPKN OCYLIeCTBNAETCA
nyTeM BK/OUEHNA 1 BbIKtOUeHWA Harpesa. [laxe npu
camoli 60NbLLIOK MOLIHOCTU HArpeB MOXHO BK/IOUNUTL U
BbIK/OUNTD.
JnA MHOTOKOHTYPHbIX KOH(POPOK HarpeB BHYTPEHHMX
HarpeBaTe/IbHbIX KOHTYPOB U HarpeB NoaK/ItoYaeMblx
KOHTYPOB MOXHO BK/tOUaTb U BbIKOUATb B Pa3/IMUYHOE
BPEMS.

MHAMKaTOp OCTaTO4YHOro Tenna

Kaxaaa KoHdopKa BapO4HON naHenn nmeet
ABYXCTYMNEHYaThI MHAMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

Ecnn Ha uHAMKaTope oToOpaxaeTcA CUMBOA H, 3TO
03HayaeT, YTo KoHdopkKa eweé ropadan. E€ MoxHO
MCnonb30BaTh A/1A pasorpeBaHna Hed®onbLoro 6aw4a uam
pacTananBaHuA WOoKonaaHon rnasypu. Mo mepe
OCTbIBaHMA KOHMOPKU MHANKALMA U3MEHAETCA Ha H. Koraa
KOH(OpKa AOCTAaTOUYHO OCThIHET, MHAMKATOP NOracHer.

MarHutHaa naHesb C MarHUTHbIM NepektoyaTenem ru

I MaruuTtHan naHens ¢
MarHMTHbIM
nepexkntoyaTenem

MarHuTHaA naHes b npeacTasnaeT coOol 30HY HACTPONKMY,
Ha KOTOPOW C MOMOLLbIO MarHUTHOrO NepektoyaTena
MOXHO BblOMPaTh KOHMOPKMN 1 yCTaHaBANBATb CTYNEHN
Harpesa. MarHuTHbIN NepekntoyaTeb aBTOMaTUYECKHU
LEHTPUPYETCA Ha NaHenu.

&
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[NepekntoyaTens HAMarHNYeH 1 ycTaHaB/IMBAETCA Ha
MarHuTHOW naHenu. MNpun KacaHuy nepekayaTens B 30He
MapPKNPOBKM akTUBM3MPYETCA COOTBETCTBYHOLAA
KOH(GopKa. BpalleHnem nepektovaTena yctaHaBIMBaeTcaA
CTyMneHb Harpesa KOHMOPKMU.

YKaszaHue: MarHuTHbIV nepeksovaTesb BCeraa Hy>»XHo
coaep)Xatb B UACTOTE. 3arpAasHeHna MOoryT oTpuuaTenbHo
cKasaTtbCA Ha ero MyHKLUMOHMPOBaHUN.

CHATHE MarHUTHOro nepexnoyarena

Bbl MOXeTe CHATb MarHWTHLIA NepektoyaTenb ana
ofneryeHnsa OUUCTKN.

MepekntoyaTtenb MOXHO CHATb Aaxe BO BpeMA padoThl
KOHMOoPKK. 3aaencTByeTca QPyHKUMA 3awnTbl Npu
BbITUPaHUN 1 Yyeped 35 cekyH BapoyHaA naHesb
BbIK/TOYAETCA.

YKasaHuA
DYHKUNA 3aWUTLI NPW BITUPAHUN He
pPacnpPOCTPaHAETCA Ha MaBHbIM BbIKOUYATE b,
BapouHyto naHenb MOXHO BbIK/IOUUTL B HOO0M
MOMEHT.
Ecnv cHoBa ycTaHOBUTL MarHUTHLIV Nepekstoyatens 1
3aTeM MOBEPHYTb ero, To hyHKUMA 3aLnThl Npu
BbITUPAHWWN BbIK/tOYaeTCA.

A MpeaynpexaeHue — OnacHoCTb Bo3ropaHua!!

Ecnv nonoxuts Kakor-HnbyAb MeTaNIMYecknii npeameT Ha
MarHMUTHyrO NaHes b ynpasneHnA, Bapo4YHanA rnaHesib éyneT
npoao/KaTk HarpesaTbeA. [109TOMy BCeraa BbikatoUyanTe
BapO4YHYO naHesib C MOMOLLbIO M1aBHOIO BbIKKOYATENA.

XpaHeHHe CbEMHOro MarHUTHOro
nepeknroyarensa

CbEéMHbIN Nepek/toyaTenb ABAAETCA CUTbHBIM MarHUTOM.
[epxunte ero saanu OT MarHUTHbIX HOCUTENEN JaHHbIX,
Hanp., ayano- N BUAEOKACCET, ANCKET, KPEAUTHbIX
KapToueK 1 KapT C MarHUTHOWM MOJIOCOWM, UYTOObI He
noBpeanTb MX. Ha akpaHax TeneBm3opoB M MOHUTOPOB
BO3MOXHO BO3HUKHOBEHWNE MOMEX.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

A MpeaynpexcaeHue — OnacHOCTb, CBA3aHHaA C
MarHUTHbIM nonem!

[na nuu, nMetLnxX 9N1eKTPOHHbLIE MMNaHTaTbl, Hanp.,
KapaAMOCTUMYNATOP, MHXEKTOP MHCYMHA. MarHuTHoe none
MOXET BMINATb HA HEKOTOPbLIE UMMNAaHTaTbl. [103TOMY He
HOCUTE CBEMHbBIN MarHUTHLIN Nepek/toYaTeb B KapMmaHax
oaexabl. PacctoAHne 40 KapaAMoCcTUMynaTopa A0/MKHO
cocTaBnATb He meHee 10 cm.

YKaszaHue: CbEMHbIV NepektoyaTtess ABAAeTcA
MarHuUTHbIMKW, YacTuuel MeTanna, KoTopble ckanamBatoTca
Ha HWXXHEN CTOPOHE, MOryT nouapanarth CTEKOKEPAMUKY.
Bcerpa TuwartenbHO npoTupanTte MarHuUTHbIN
nepekatoyarensb.

AKcnnyatauua 6e3 CbeMHOro MarHUTHOro
nepexnoyartensa

Ecnun Bbl NOTEPAN CbEMHbIN MarHUTHLIN NepeKItoYaTeb,
MOXHO MONb30BATLCA BAPOUYHOW NaHensto 1 6es3 Hero:

C NOMOLLbIO FNaBHOrO BbIKIOYATENA BKIIOUUTE
BapOYHYIO NaHesb.
OnHoBpeMeHHo npukocHuTech K cumeonam @ n L),

yaepxuBasa ux 4 cekyHabl. Paznaetca 3ByKOBOW CcuUrHarl.

Mpukacanteckb K CUMBOY [) no Tex nop, noka
NHANKATOP HY)XHOM KOH(OPKMK HE 3aropuTcA APKUM
CBETOM.
Cumsonamu @ (-) 1 Il (+) ycTaHoBUTE HyXHYIO
CTYNEHb HarpeBa KOHMOPKMW.

KoHopka BKAtOUYeHa.

YkaszaHue: Bbl MoxeTe B 1lo6oe BpemA OMnATk YCTAaHOBUTb
CBHEMHBI MarHUTHbLIN NepekntoyaTens.

EYYnpaenexue 6bIToBbIM
npuéopom

B naHHOW rnaBe onucbIBAETCA MPOLIECC PErY/IMPOBKN
KOH(opoK. CTyneHun HarpeBa KOHPOPOK 1 BPEMA
NPUrOTOB/IEHUA ON1A pasnuuHbIX Ontoa ykasaHs! B Tadnuue.

BknroueHue U BbIKIKOUEHUE Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHre 1 BbIKIOUYEHME BAPOYHOM NaHe m
ocyulecTB/iAeTcA C NOMOLLbLIO M1aBHOIo BbIK/KOYATENA.

BkntoueHue

Kochuteck cumBona (D. PasgaeTcA 3ByKOBOW CUrHan.
3aropaetca MHANKATOP —HaA rNaBHbLIM BbIKtOUaTEeNEM.
3aropatoTca HAMKATOPbLl NaHeNen ynpaBneHuna u
CTyneHeln HarpeBa KOHPOPOK Li.. BapouHana naHesb rotosa
K 9Kcnayartaumm.

BbiknroueHue

Kacaiiteck cumsona (D go Tex nop, noka He noracHet
NHOMKaToOpHAaA NamMrnoyka — Haj rnaBHbIM BblK/OUYaTeENEM
N He BblKNtoYaTcA MHAnKaTopbl. Bce KOHMOpKN
BbIK/ItOUEHbI. /IHAMKATOP OCTATOYHOro Temnsa Npoao/KaeT
rOpeTb A0 TEX NOP, NMOKA KOHMOPKM AOCTATOUHO He
OCTbIHYT.
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YKasaHunA
BapouHana naHenb BbIKNHOYAETCA aBTOMATUYECKM, €CN
BCE KOHMOPKM BbIKNOUEHBI A0ble 20 CEKYHA.
HacTpolikn coxpaHAatoTcA B NaMATN B TeYEeHWe NepBbiX
4 ceKyH[ nocne BbIk/toYeHnA. Ecnm B TeueHne atoro
BPEMEHN BapoyHana naHenb ByneT BK/OYEeHa CHOBa,
BCE MPEeXHNe HaCTPOWKKN OyayT 3aeCTBOBaHbl CHOBA.

PerynupoBKa KOH}pOpPOK

C NOMOLLbI0 CbEMHOIO MarHUTHOIO Mepek/toyaTens
YCTaHOBUTE HYXKHYIO CTyMeHb Harpesa KOHMOPKU.

CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 1 = MUHUMaNbHaA MOLLUHOCTb
CTtyneHb HarpeBa KOHMOPKN 9 = MakcumasibHasa MOLLHOCTb

Kaxaana cTyneHb HarpeBa KOHPOPKN NMEET
NMPOMEXYTOUHOE MOoNoXKeHNe, 0003HaYEHHOE TOYKOW.

HacTpo#Ka cTyneHu HarpeBa KOHPOPKH
BapouHaA naHenb 4omkHa ObiTb BKAKOYEHA.

BbiBepute KOHMOPKY. 1A 9TOro NPUKOCHUTECH K
MarHUTHOMY nepekstoyaTento B 061acTu BeiOpaHHOWM
KOH(OPKMW.

B cneaytowme 10 cekyHa noBopaunsanTe
nepekatouartenb, Noka Ha MHAMKATope CTyNeHen
HarpeBa KOHMOPKN HE MOABUTCA HYXXHaA CTyneHb
Harpesa.
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KoHdopka Bk/o4yeHa.

VI3MeHeHne CTyneHn HarpeBa KOHMOPKN:
BbiBepute KOHMOPKY 1 YyCTAaHOBUTE CTYMEeHb Harpesa.

BbiknroueHue KOHPOPKHU:

BbiBepute KOHMOPKY 1 yCTaHOBUTE €& Ha L. puMepHo
yepes3 10 cekyH NOABAAETCA MHANKALUA OCTATOYHOro
Tenna.

Tabnvua npurotToBneHus

MpuBeneHHanA Hxe Tadnuua CoOePXXUT HECKO/TbKO
NPUMEPOB MPUrOTOB/IEHMA.

BpemaA npurotoBneHns 1 CTyneHb Harpesa KOHMOPKM
3aBUCUT OT BWJA, Beca 1 KauecTsa NpoayKToB. [103ToMy
BOBMOXHbl OTK/IOHEHWNA OT YKa3aHHbIX 3HAUEHWA.

YToObl JOBECTU [0 KUMAYEHUA, UCMONLIYINTE CTYMNEHb
HarpeBsa 9.

Mepuoanyeckun nepemelunBaiTe ryctole 6atoa.

CwvnbHO NomKapuBaemMble MPOAYKThl M MPOAYKTHI, U3
KOTOPbIX MPY NOAXaprBaHWM BbIAENAETCA MHOIO BOAbI,
Nyylle BCEro paspesaTb Ha HECKOIbKO HEOObLLINX
nopumn.

CoBeTbl MO 3KOHOMUW SHEPTUM MPU MPUFOTOBIEHWUMN ML
npvBeaeHbl B pasaesie No oxpaHe oKpyXatoLlen
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PactannuBaHue
[Llokonag, wokonaaHaa rnasypb
CnBoYHOE Macno, Mef, Xenatud

PasorpeBaHue u noanepxaHue B
ropayem COCTOAHUN

Pary, rycToi cyn, Hanpumep, Yeye-
BUYHbIIA

Monoko™*

Bapka cocncok B Bone™™
Pa3mopaxuBaHue U pasorpesa-
Hue

LLInuHaT rny6oKoi 3amopo3Ku
FynAL rayooKor 3aMopo3Ki
[loBeneHne 1o roToOBHOCTH, Bap-
Ka 6e3 KuneHua

Kneuku, (hpukanenbku

PeiGa

Benble coychl, HanpUMep, coyc
«bellamens»

B36uTble coychl, Hanpumep, «beap-
Hes», FofIaHaCKIA Coye

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,
TylleHue

Puc (B ABOMHOM 06bEME BO/bI)
MonoyHbIiA puc

Kaprodens B MyHaMpe
OTtBapHOi KapTodenb
3nenna 3 1ecta, MakapoHbl
Pary, cynbl

OBoLm

OBOLLM rNY6OKOI 3aMOPO3KH
[pUroTOBNEHME B CKOPOBAPKE

Tywenue
Pynetsl
TylieHoe MAco
FynaL

XapeHne ¢ Manbim Konuye-
cTBOM macna**

[LIHnuEenb B NaHMPOBKe uin 6e3
LLIHnuenb riy6oKor 3aMoposKu

* [lpuroToBneHne Ha MemneH-
HOM OrHe 6e3 KPbILLKY

** bes KpblILLKN
*** Yaule nepeBopaumBaiite

CryneHb cna-
60ro HarpeBa

Mpopomxutens-
HOCTb MpUro-
TOBJIEHUA Ha

CTyneHu cnabo-
ro Harpesa, MUH

1-1.

1-2

1-2

1-2.

3-4

2.-3. 10-20 muH
2-3. 20-30 MuH
4-5x 20-30 My
4-5* 10-15 muH
1-2 36 MuH
3-4 8-12 MuH
2-3 15-30 muH
1-2. 35-45 MuH
4-5 25-30 MUH
4-5 15-25 MuH
6-7* 6-10 MuH
3-4. 15-60 mMuH
2.-3. 10-20 mMuH
3-4. 10-20 muH
4-5

4-5 50-60 MuH
4-5 60-100 mMuH
2-3. 50-60 MuH
6-7 6-10 MuH
6-7 8-12 MmuH

YnpasneHue ObIToBbIM NPUOOPOM ru

Kotneta, B NaHMPOBKe uiu 6e3***
CTenK (ToNLMHON 3 M)

LLIHWLenn no-rambypreku, hpuka-
JENbKi (TOMLLUMHON 3 CM)***

['pyaKa NTnLb! (TOALLMHON 2 CM)***

['pyaKa MmAUbI F1y6OKOiA 3aMo-
PO3KU™**

Pbi6a 1 pbiOHOE (une, 6e3 naHu-
POBKM

PbiGa 1 pbIOHOE (une, B NaHu-
DOBKE

Pbi6a 11 pbloHOE (hrne B NaHUPOBKE
r7y60KOV 3aMOPO3KIA, HANpUMep,
PbIOHBIE NAIOUKM

JIaHryCTMHbI U KPEBETKM
CoTe 113 CBEXMX 0BOLLIEN, FPO0B

OBOLLM 11 MACO, HAPE3aHHbIE NOJI0-
CKamu, No-asnarcku

bntona ana xxaperua rnyooKon
3aMOPO3KU

BnHbI
Omnet
AnuHMLA-TNasyHbA

XapeHue Bo putiope (nopumm
no 150-200 r, HenpepbIBHOE Xa-
peHve B 1-2 n pacTuTenbHOro
macna**)

MpoayKTbl FyO0KOI 3aMOPO3KHN,
Hanpumep, KapTotess Gpu, Kypu-
HblE HareTbl

KpOKeTbl, ry60KoN 3aMOPO3KM

Maco, Hanpumep, LbINIEHOK
KyCouKamu

Pri6a, B MAHUPOBKE UK MUBHOM
Knape

OBOLLK, rp1GbI B MAHUPOBKE WK
MUBHOM K/APE, TeMnypa

Menkas Bbineuxa, Hanpumep, NoH-
UMKN, TLILIKY, (DPYKTHI B MMBHOM
KnAape

*

[puroToBNEHME HA Me./eH-
HOM OrHe 0e3 KpbILLIKN

** Bes KpblLKK
*** Yalle nepeBopaumBaite

CtyneHsb cna-
60ro HarpeBa

6-7
78
4.-5.

56
56

56
6-7
6-7
78

78
78.

6-7

6-7
3-4.
56

78
6-7

56

Mpopomxutens-
HOCTb npuro-
TOBJIEHUA Ha

cTyneHu cnabo-
ro Harpesa, MUH

8-12 MuH
8-12 MuH
30-40 MuH

10-20 mMuH
10-30 muH

8-20 MuH

8-20 MuH

8-12 MuH

4-10 MUH

10-20 MuH
15-20 MuH

6-10 MuH

HeNpPepbIBHO
HEenpepbLIBHO
3-6 MUH
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ru ®yHKunA «PowerBoost»

CDVHKI-IMFI «PowerBoost»

Vicnonbaya dyHKuUMO «Powerboost», Bbl MOXETe HarpeTtb
Oobline 06beMbl BOIb elle ObICTPee, YeM Ha CTyrneHu
Harpesa 9.

OyHKuna «Powerboost» nmeeTtca ToAbKO 1A KOHMOPOK,
0603HaUeHHbIX CHMBOIOM .

[na ABYXKOHTYPHbLIX KOHMOPOK B pexunme ¢ dyHKUNen
«Powerboost» Hy>XHO NOAKNOUYNUTE BTOPOM
HarpeBsaTesbHbIi KOHTYP.

BrnroueHue pyHKUuU «Powerboost»

BbiBepute KOHMDOPKY.
KocHutechk cumBona F. 3aropaetcA uHavkartop .
OyHkuna «Powerboost» BkatoueHa.

BbikntoueHue ¢pyHKUun «Powerboost»

BbibepuTe KOHMOPKY.
YcTaHosuTe Ntobyto CTyneHb cnadoro Harpesa.
NHavkatop F racher.

®OyHkumAa «Powerboost» BbiktoueHa.

YKasaHuA
®OyHKuma «Powerboost» orpaHnyeHa No BPEMEHMW.
KoHthopka aBToOMaTM4ecKn nepeknoyaeTca Hasaa Ha
CTyneHb Harpesa 9.
YutuTe, uTo Macno v xup npu QyHkumm «Powerboost»
pagorpesatotca ObicTpee. Hukorga He ocTaBnanTe
npoLecc rotToBkn 6e3 HadntoaeHna. MNMeperpeTole
Macso ¥ XuUp BbICTPO BOCMIAMEHAIOTCH, CM. T/1aBy
«BaxHble ykadaHuA no
6esonacHocTu».—> CrpaHuia 48

Y Enokuposka ans
6e3onacHOCTU AeTen

OyHKUMA 6NOKMPOBKM AnA 6e30NacHOCTW AeTel
NpPenATCTBYET CAMOCTOATE/ILHOMY BK/IIOUEHNIO AETbMU
BAPOYHOW NaHenun.

BknroueHue 1 BbiKNroueHue 6N1oKMPOBKU AnA
6e3onacHoCTH geTem

BapouHaA naHens 4o/KHa ObITb BbIK/IOUYEHA.

BktouyeHmne: NpuKoCHUTECH K cMBONY () v yaepxusaiiTe
€ro B TeueHune 4 cekyHa. IHaOMKaTop <O ropuT B TEUEHME
10 cekyHa. BapoyHasa naHens 3abnokupoBaHa.

BbikntoueHrue: NMPUKOCHUTECH K CUMBOJ1Y Q n yuep>KV|Ba|71Te
ero B TeyeHune 4 CEeKyHAO. |/|H,£|I/IK8.TOD < racHer.
BJ'IOKVIpOBKa CHUMaeTCA.
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ABTOMaTUUecKan 6nokupoBKa ana
6e3onacHoCTH geTew

Mpun HanMuMM aTon yHKUMK BI0KMPOBKa /1A
6e30nacHOCTU AeTell aBTOMaTUYECKN aKTUBU3NPYETCA
KaxXablil pa3 npw BbIKMOUYEHUN BAPOUHON MaHEeNNn.

BKnrouyeHue 1 BbIKNIOUEHWE

O BK/HOUEHMM aBTOMATUUYECKOW BNOKMPOBKKN ANA
6es3onacHoOCT AeTel cM. B rnaee «basoBble
yCTaHOBKW».— CTrpaHuija 56

[€ PyHKUMK BpemeHH

MimetoTcAa 3 pasnunyHbie QyHKLMM BPEMEHMW.

ABTOMAaTMUECKOE BbIK/HOYEHNE KOHDOPOK
BbiToBON TanMep
CekyHoomep

ABTOMaTUUECKOE OTKIOUeHUe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTbL BPeEMA NPUroTOBAEHNUA ANA
BLIOPAHHON KOHMOPKK. MO NCTEeUEHUM YCTaHOBIEHHOO
BPEMEHM KOH(OPKA aBTOMATUYECKHN BbIK/TKOUAETCA.

HacTpo#iKa BpemMeHu NpUroToBneHus

Mpn 3TOM KOHOpPKa J0/KHA ObITh BKItOUEHA.
BbiBepute KOHHMOPKY C MOMOLLIO CHEMHOIO
MarHUTHOroO nepeksvarens.

KocHutecs cumsona 1=l — naa cumsonom 1=l muraer.
Ha uHauKaTope Taiimepa NoABNAETCA Liti MUH.

1
! ! min

@ B O

v

=

B Teuenune cneaytowmx 10 cekyHa MOMOLLBIO CbEMHOMO
MarHUTHOIO NepekNtYaTena YCTaHOBUTE HY)XHOE
Bpemsa NpuroToBAeHUs.

3 8w

B @ PO

HaunHaeTca oTcueT BpeMeHu NpuroTosaeHna. Ecam
YCTaHOB/IEHO BPEMSA MPUrOTOBNEHUA A1 HECKOMbKMNX
KOH(MOPOK, TO Ha nHamkaTope Byaet oTodpaxaTbcA camasn
KOPOTKOE YCTaHOB/IEHHOE BPEMA. — Haj cumsosiom 1=
ceeTutca. Mnavkatop 1=l BeiGparHoi KoHdopky OyaeT
ropeTb APKUM CBETOM.



Mo ucteueHnn BpemeHun

1o ncTeyeHun ycTtaHOB/IEHHOIO BPEMEHN KOHMOPKA
BbIK/OUaeTcA. Ha uHankaTope KOHMOPKM NOABAAETCA 17.
Paspnaetca 3BYKOBOW curHan. Ha nHankatope tanmepa Ha

OOHY MVHYTY noAsnAeTcAL L. MuraeT uiankauma -l

MpuKOoCHUTECH K Nt0OOM NaHenu ynpaeaeHuaA. MiHankaTopsl
racHyT, 3BYKOBOW CUrHas1 BbIK/tOUaeTCA.

UsmeHeHue unu CﬁpOC BpeMeHU NPpUroToByieHUA

BeiBepute KOHMOPKY C MOMOLLLIO CbEMHOIO MarHUTHOIO
nepekmoyatend. NMPUKoCHUTECH K cuMmBoAy I=In nsmermnte
BPEMA MPUrOTOBNEHUA WIW YCTAHOBUTE €ro Ha LiLJ.

YKasaHuA
Ecnn Bbl XO0TUTE y3HaTb BpeMA NPUroTOBAEHNA ANA
KOHMOPKU: BbiOepuTe KOHDOPKY C MOMOLLBIO CHEMHOIO
MarHUTHOro nepekatoyartens. Bpema BbicBeunBaeTca Ha
10 cekyHa.
MOXHO yCTaHOBUTb BPEMA NpUrotosaeHmAa 1o 99
MUHYT.

ABTOMaTUUYECKUN Tanmep

C noMOLLbO 3TOM (PYHKLIMN MOXHO BbiOpaTh BpeMa padoThbl
[N1A BCex KOHMOopoK. Mocne BKAUEeHWA Kaxkaom KOHMOPKM
HauMHaeTcA OTCYET 3a4aHHOro BpeMeHn. Mo ncreyeHum
YCTaHOB/IEHHOIO BPEeMeHU KOHMOPKa aBToMaTUUYECKN
BbIK/ItOUaeTCHA.

O BK/ItOYEHUM aBTOMATUYECKOro TaliMepa CM. B rnaBse
«basoBble ycTaHoBKU».—> CrpaHuua 56

YHasaHue: Bbl MOXeTe 3MEHUTb BPEMA NMPUrOTOBEHWA
1A MoBoN KOHPOPKM UK BbIK/IKOUNUTL aBTOMATUYECKII
Tanmep:

Bbibepute KOHMOPKY M MPUKOCHUTECH K cnumMBony [=.
N3meHnTe BpemMAa NpuroToBEHNA B 30HE HACTPOWKN Un
ycTaHoBuTe Ha LiJ.

BbiTOBOM Tanmep

Ha 6bIToBOM TaliMepe MOXHO YCTaHaB/IMBaTh Bpems 10
99 MUH. 3Ta dyHKUMA HE 3aBUCUT OT APYIUX YCTAHOBOK.

YcraHOBKa GbITOBOro TanMepa

KocHuTtech cumBona ). iHavkauma — Hag CUMBOJIOM
[ muraet. Ha uHaukaTope Talimepa noABAAeTCA it
MMH.

C NoMOLLbIO CbEMHOIO MarHUTHOrO nNepektoyarena
YCTaHOBUTE HY)XXHOE BpemA NMpUroToBAEHNS.

OTCuUEeT BpEMEHN HAUMHAETCA YepPe3 HECKOSIbKO CeKyHAO.

Mo ucreueHnu BpemeHun

Mo ucTeyeHn BpeMeHu pasaaeTca 3ByKOBOW CUrHasl, U Ha
naHenu VHAVKaUWM B TeYeHne MUHyTH MuraeT L. Apko
rOpUT UHAMKATOP — Haa cumeonom L), KocHutecs no6oro
cvmBosa. MIHanKaumMm racHyT, 3ByKOBOW CuUrHan
BbIK/IIOYaETCA.

U3meHeHre HaCTPONKU BPEeMEHHU

ﬂpVIKOCHVITer K CUMBOJY QVI N3MEHUTE BPEMA C
NMOMOLLbKD CbEMHOI0O MarHMTHOIro nepekyaTena.

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

dyHKUMA ceKyHaOMepa

CekyHaoMep nokasbiBaeT BpeMsd, Npolleliee ¢ MOMeHTa
3anycka QyHKUUK.

CekyHaomep paboTaeT TOMbKO MPW BKAKOYEHHON BAPOYHOM
naHenun. Ecnu BapoyHas naHesb BbIK/OYaETCA,
BbIK/IOYAETCA U CEKYHI0MED.

CekyHaomep Bknovaetca npukacaquem k cumsony @. Ha
nHaMKaTOpe TaimMepa NoABNAETCA LIl W HauYMHaeTcA
OTCYEeT BpeMeHU. B TeueHne nepBoin MUHYTbI
oToBpaXatoTCA CEKYH/bl, 8 MOTOM - MUHYTHI.

CekyHOOMep BbIK/IloUaeTCA NMOBTOPHbLIM MpUKacaHnem K
cumeony @. VHaukaTop Talimepa racHer.

YHaszaHue: Ecnm noMmmo cekyHaomepa A0MNOSHUTENBHO
BKtoUaeTca apyraa GyHKLUMA BPEMEHWN, TO HACTPOWNKa
noasnAetca Ha 10 cekyHA Ha nHAnKaTope Tarmepa. lNocne
3TOr0 CHOBA NOABNAETCA CEeKyHAoMep.

[ AsTomaTHueckoe
aBapuUUHOE OTKNIOUYEeHUe

Ecnn koHhopka padoTaeT B TeUeHNe AIMTEeNbHOMO
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHns yCTaHOBOK, BK/touaeTca yHKUMA
aBTOMaTUYECKOro orpaHu4yeHnsa BPpeMeHu.

KoHthopka nepectaeT HarpesaTbcA. Ha nHamkartope
KOH(OPKM MNOOYEPEAHO MUTAIOT CUMBOA ~ & 1 MHAMKATOP
ocrarouHoro Ternna H/h.

[Mpn NPMKOCHOBEHUM K no6oi naHenu ynpaBnieHnAa
NHOMKATOP racHeT. [1ocne 3Toro MOXXHO 3aHOBO
BbIMO/THNTb YCTAHOBKMW.

MOMEHT BKOUEHNA (DYHKLIMM OrPaHUYEHNA BPEMEHN
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpea (yepe3 1-10
yacos).

&} dyHKuMA noanepaHun B
ropayemM COCTOAHUH

CDyHKLll/IFl nogaep>XaHnAa B ropAvYeM COCToAHMN NpeKpacHO
noaxoanT AnA CoXpaHeHWA NoaorpeTbiMy roTOBbIX oénon v
nocyabl, a TakXe asAa pacrtaryimBaHnAa WwokKoaada u
CNMBOYHOIo Macna.

BKnroueHne PpyHKUUU NOAAEPHAHUA B
ropAyemMm COCTOAHUU

Bbibepute KOHDOPKY.
KocHutech cumBona L. Ha uHankarope cryneHeii
Harpesa KOHPOPKKU MOABNACSTCA L .

DOyHKUMA NOAAEPXaHNA B rOPAYEM COCTOAHMUM BKOYEHA.
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ru NHOvKaTop pacxoda 3N1eKTPO3HePrum

BbikntoueHue pyHKUMU NoaaepHaHua B
ropsayem COCTOAHUM

Bbibepute KOHDOPKY.
KocHutech cumBona L. . Ha uHamkatope ctyneHeii
Harpesa KOH(OPKYM NOABNAETCA 1J.

@yHKUMA NoAdePXKaHNA B rOPAYEM COCTOAHUMN BblK/IOYEHA.

UHauKaTop pacxoaa
3NeKTPO3HEPrum

OTa (byHKUMA NO3BONAET y3HATb CYMMapPHOE KOMUYECTBO
3/1EeKTPOIHEPI N, UBPACXOA0BAHHOE MEX/Y BK/TIOUYEHNEM U
BbIK/IIOUYEHNEM BapOUHON NnaHenw.

[locne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHenn Ha ancnnee Ha 10
CEeKyH[ NOABNAETCA MHAMKALMA pacxoia B KunosaTtT-yacax,
Hanpumep 1,87kBTu.

TOYHOCTb MHAMKAUMK 3aBUCUT, Cpean npoyero, ot
Ka4yecTBa HarnpAXeHnAa B 31EKTPOCETN.

O Pl QO

VHankaumna He ropuT. BkIoUeHne nuankaumm onncaHo B
rnaBe «ba3oBble ycTaHOBKU».— CTpaHua 56

56

Ba3oBble YCTaHOBKH

Baw npudop nmeeT pasnnyHole 6a30Bble YCTaHOBKW. Bbi
MOXeTe U3MEHUTb 3TV YCTaHOBKMW Ha Bosiee yaoOHble aAnA
BaC.

| ABTOMaTMyeckan 6110KMpoBKa 1A 6e30MacHOCTH peten

c
T BbiK/toueHo*
/ BK/t0UEHO.
c Pyquﬂ 11 aBTOMaTyecKan 6M0KMPOBKa AnA 6e30MacHOCTH
NETEN BHIK/HOUEHI.
c 3BYKOBOI CUrHaN
I CurHanbl NoATBEPXAEHNA 1 COOOLLIEHUA 00 OLLNOKE BbIKMHO-
UeHbl (CUrHan raBHOMO BLIKNKOUATENA OCTAETCA BKIIHOUEH-
HbIM BCET/A).
{ BKntoueH ToMbKo cirHan coodLeHna 06 oLmnoke.
c BK/IOUEH TOMbKO CUrHa NOATBEPXKAEHMA.
3 BktoueHbl CUrHansl NOATBEPXKAEHNA 1 CO0OLLEHNA 00
OLLIMOKe.
c3 WHpoukaTop pacxopa 3neKTposHepru (ceteBoe Hamps-
MEHUe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPEAnpUATMM SHEpro-
POCHabXeHHUA).
T HAanKaTop pacxona BbIK/OYEH ™
/ Hankarop pacxona npu ceteom Hanpaxerun 230 B.
c NHankatop pacxoaa npu ceteBomM HanpskeHun 400 B.
3 Hankarop pacxoma npu ceTeBom Hanpaxexun 220 B.
Y Hankatop pacxoaa npu CETeBOM HanpskeHun 240 B.
c5 ABTOMaTHYECKMIA TaNMEp
) BbIk/t04eHo*
o -85  Bpema, no ucTeueHNM KOTOPOro KOH(OPKM BEIKMIOUAIOTCA.
ch MponomKMTeNbHOCTL CUrHaNa MCTeYEHNA BpeMeHU Tau-
mepa
/ 10 cekyHa.
c 30 cekyHa
3 1 MuHyTa*
c MonkntoueHue HarpeBaTenbHbIX AEMEHTOB
i BbIK/t04eH0™
/ BK/I0UeHoO.
c lMocnenHaa HacTpolka Nepen BbIKMOUEHEM KOH(DOPKM.
c9 Bpems Bbi60pa KOHHOPKH
b He orpaHuueHo. MoxHO B 11000/ MOMEHT YCTaHOBUTh

MOCAEAHION BLIGPaHHYIO KOH(OPKY 683 MOBTOPHOO BIGOpa.

Mocne BLIGOPA KOHPOPKN MOXHO BHIMOAHATH HACTDONKY B
TeyeHune 10 CekyHA, N0 MCTEUEHUI 3TOTO BPEMEHN MEPEA
HACTPOWKON HYXXHO CHOBA BbIGPATh KOH(OPKY. *



{0 BoccTaHoBneHue 6a30BbIX YyCTAHOBOK
BhIktoueHo™

-~ SN

BkntoyeHo.

HU3meHeHUe 633OBbIX YCTaHOBOK
BapouHaAa naHens gomxHa OblTb BbIK/IOUEHA.

BkntounTte BapoyHyto naHesb.
B teuenmne cneaytowmx 10 cekyHa KOCHMTECH CMMBOAA
[) Ha 4 cekyHabl.

c

o B 0O

MoABNAETCA CUMBOM £ { U Ha UHANKATOPE
KOH(OPKM MOABNAETCA L.

Mpukacaiitech kK cumeony (), noka Ha avcrniee He
noAsuTcA Tpedyemaa nHanMKaumA.

YCTaHOBUTE CbEMHBIM MarHUTHLIM NepektoYaTenem
HY)KHOE 3HaueHwue.

c3

3

UM

Qo bl 2

MpukocHUTECh K cumsony () 1 yaoepxusaiite ero 4
CEeKyH[bl.
HacTpoiika 3aaencrTeoBaHa.

BbiKntoueHue

YToOb! BLINTK 13 6A30BbIX YCTaHOBOK, BbIK/TIOYNTE N CHOBA
BK/TIOUNTE BAPOUYHYIO MNMaHe/ b rNaBHbIM BbIK/IKOUaTENEM.

Ouncrka ru

) OuncTka

PekoMeHayemble YncTalmne cpeacTsa u cpeacTsa no yxoay
Bbl MOXETE NMPUOOPECTU Yepes CePBUCHYIO CyXOy nin B
HalleM UHTepHeT-MarasuHe.

CTeKnoKepamuKa

Kaxablii pas nocsie NpurotoBIeHNs numn He 3abbiBalite
NpoTUpaTb BapOUHYO NaHesb. B npoTuBHOM ciyvae
ocTaTku nuim ByayT npuropars.

Unctnte BapoOUHytO NaHes b TO/IbKO NOCNE €€ OXNaXAEHUA.

Vicnonbayiite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHasHauyeHHbIe A1A OUYNCTKU CTEK/TOKEPaAMUKMN.
CobntofaliTe ykasaHua Ha yrnakoBKe.

Hukorga He ncnonbaymnTe:

HepasBaB/eHHbIe CPeacTBa A/1A MbITbA MOCYb
cpeacTsa AnA NoCyAOMOEYHbIX MallWH

abpasunBHble cpeacTsa

arpeccuBHbIe YACTALLME CPEeACTBa, B TOM UnUC/e Cnpel
LA OUNCTKM [IyXOBOK W MATHOBLIBOAUTENN

XEcTKme ryoku

OYNCTUTEIN BLICOKOIO AaBEeHNA U NapoCTPyiHbIe
OYNCTUTENN

CunbHble 3arpA3HeHnA nyvlle Bcero yaanAaTCA C
MOMOLLBKO CeréKa ONA CTEK/TAHHBIX HOBerHOCTeVI.
CobnofaiTe ykasaHua OT U3roToBUTENA.

CkpeboK ANnA CTEKMAHHbIX NMOBEPXHOCTEN MOXHO
NProBPECTN Yepes3 CEPBUCHYIO CYXOY UK B HaLleM
NHTEepPHeT-MarasunHe.

C nomolwbto cneumanbHbix rydok anda
CTEK/I0KEPAMUYECKNX MOBEPXHOCTEN PE3yNbTaT OUUCTKM
Oynet nyJlue.

Pama Bapo4yHO1 naHenu

Bo nsbexaHne noBpexaeHnsa pambl BAPOUYHON naHenm
cobnoarite creayrolme yKkasaHua:

Vicnonbayite AnA OYNCTKU TObKO TEM/bIA MblbHbIN
pacTBop.

Mepen ynoTpebneHnem TwaTeIbHO MOWTE ryoku AnA
MbITbA MOCY/bI.

He ucnonbayinte eakune nnn abpasmeHble YNCTALLNE
cpefncTea.

He ucnonbayinte ckpe®ok AnA CTeKNAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN.

CbeMHbIM MarHUTHbIM NepeKnoYaTenb

CbEeMHbIN MarHUTHBIA NepekatoYaTens ydlle BCEro MbiTb
YyTb TEMN/IbIM Mbl/TbHBIM PACTBOPOM. He ncnonbaynte eakne
nnu abpasyvBHble YncTAWME cpeacTsa. MbiTb
nepekYaTeslb B MOCYAOMOEUYHON MaLLMHE WK MOrpyXKaTb
ero B BOAY 3arnpeLleHo — 370 BLI3OBET NMOBPexAeHNA
nepekaoyarens.
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ru Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4YT0 nenatb B cnyuae HencnpasHocTHU?

YacTo npuumHy HEUCNPaBHOCTU IEMKO yCTpaHuTb. lNpexae
yeM BbI3bIBATb CMeLmManncTa CepBUCHOW CyXObl,
BOCMO/Ib3YNTECh YKaszaHuaMn B Tabnuue.

ONEKTPOHHAA MnaTta BapOUHON NaHem HaxoauTCA noa
naHenblo ynpasneHua. Mo pasanyHbIM npuinHam
Temneparypa B 370N 30HE MOXET CUIbHO MOBLILLIATLCA.

OtcytcTByeT CO60W anekTponuTaHiA.

Bce uHAMKaTopsl MUralT  Bnara unn NocTOPOHHIA NPeAMET Ha NaHenu
yNpaBneHuns.

F

iy

Heckonbko KoH(MOpOoK paboTtany OAroe Bpema
MNPV BLICOKOW MOLHOCTL. [NA 3aLLNTHI ANEKTPOH-
HOW NaThl OT NeperpeBa KOHMOPKa OTK/HUM-
nace.

FY HecmoTpa Ha OTKAIOUeHIeE KOHhOPKM 1 noABAe-
Hte UHANKALWN £ HArpeB SNIEKTPOHHOI MyiaTkl
nponomxaetcs. MoaTomy Bce KOHMOPKY OTKIH0-

YNINCb.

[peaynpexaeHure; ropaYan KacTpiona HaxoauTca
B 30HE NaHeM ynpaeneHud. Yrposa neperpesa
3NEKTPOHHOI NNaThl.

MoouepeaHo Murator
F Sv cTyneHb Harpesa
KOH(opku. PasnaetcA

3BYKOBOII CUTHasI

[‘OpAYaA KACTPIONIA HAXOAMTCA B 30HE NaHes
ynpasneHua. [Ina 3atnTbl 3N1EKTPOHHON Nathl 0T
neperpesa KOHPOPKa OTKMHUNNACH.

F S 3ByKOBOIA CUrHan

Fg KoHthopka Gbina CANLLKOM [OMF0 BK/IUEHa U

OTKNHOUYNNACh.

o€ KoHtopky He BK/t0YEH [EMOHCTPALIMOHHbI PEXIM

HarpesaroTcA

E-coobuieHre Ha MHAUKaUUKU

Ecnn Ha nHavkauumn noasutca coobuleHne o6 owmndke ¢
OykBon «E», Hanpumep, E0111, BbikAtounTe npnéop u
CHOBAa BKOUUTE €ro.

B ToM cnyuae, ecnm HeMcnpasHOCTb Oblia OAHOKPAaTHOM,
nHavkauma racHeT. Ecnn coobuerne o6 owmndke
NOAB/AETCA CHOBA, 0OpaTUTECh B CEPBUCHYIO CAYXOY U
JalinTe TOYHY MHMopPMaLMo 0 coodLeHUn 00 oLndKe.
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YTobbl 51eKTPOHHAA NnnaTa He neperpesanack, KOHHOPKN
NPV HEOBXOANMOCTU aBTOMATUUECKM OTKIIOYAOTCA.
Whaovkauva F 254, wnn F5 noasnAeTca noouepenHo ¢
VHAOVKAUWEN OCTaToOuHOro Tenna A unm h.

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTens npudopa. MpoBepsTe Hannuiue HanPAXeHs no
APYTUM 371EKTPOHHBIM MPrBopam.

BhiTpUTe NaHesb ynpasneHiua 4ocyxa unn yéepute NoCTopoHHUA NPeamer.

MonoxauTe HeKoTopoe BpeMa. MPUKOCHUTECH K I0O0MY 3N1EMEHTY ynpas/e-
HWA. ECAM MHOMKALNA - = 1MCUesna, TO 9T0 03HauaeT, UTo aMeKTPOHHaA nyata
JI0CTATOYHO OCTbINA, MOXXHO MPOAOIKMUTH MPUTOTOBNEHME MULLIN,

MoaoyauTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 10BOMY 3M1eMEHTY YripaBe-
Hua. Koraa = 4 1cuesHer, MoXHO MPOAOMKMT NPUTOTOBNEHNE MNLLM.

CHUMUTE KacTproto. Yepes KopoTKoe BPEMA MHANKALMA HENCTPABHOCTI rac-
HET. MOXHO NMPOAOMKUTE MPUTOTOB/IEHNE MIALLIN.

CHumuTe KacTpionio. MoaoxkanTe HeKoTopoe Bpems. MPUKOCHUTECH K 110601
naHen ynpasnexua. Korga £ 5 ucuesHet, MOoXHO Npoao/mKuTs NpuroTosne-
HIE MALLN.

Bbl MOXKETE CPpasy CHOBa BK/IOUNTL KOHAOPKY.

Bblk/toumTe 1IEMOHCTPALIMOHHBIA pexiam: Ha 30 cekyHa 0TcoeanHuTe npuoop
OT 3/1EKTPOCETI (BLIBEPHUTE NPEAOXPAHNTENb MK BEIK/HOUNTE NPEaoXpaHi-
Te/bHbII BbIKKOUATESb B 0/10KE Npeaoxpanutenei). B TeueHue cneaytowmx 3
MWHYT KOCHUTECH NI000IA NaHe ynpasneHuna. 1eMOHCTPALMOHHBIA PEXIM
BbIK/IOYAETCA.



VA Cnynba cepsuca

Ecnu Baw npnbop HyxgaeTcA B peMOoHTe, Halla cepBucHas
cnyx6a Bcerga K Bawwvm ycnyram. Mel Bceraga ctapaemca
HaliTu noaxoddAllee pelueHve, Ytodsl ns3dexatb, B TOM
ynce, HEeHYXKHbIX BbISOBOB CreLMaIncToB.

Homep E u Homep FD

Mpu BLIZOBE cneunanncTa CepBUCHON CyXOsbl
obAzaTenbHO yKaxnTe Homep naaenua (Homep E) n
3aBojIcKol HoMep (HoMep FD) npubopa. PupmeHHas
TabnmMuka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacrnopte npudopa.

MprMKTE BO BHMMAaHWeE, YTO BU3UT cneuunanmcra
CepBUCHON CNyXObl A7 YCTPAHEHNA MOBPEXAeHNI,
CBA3aHHbIX C HenpaBWAbHOW aKcryatauueln npudopa, He

ABnAeTCcA GecnnartHbIM Aaxe BO BPEMA AENCTBUA rapaHTun.

3afBKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaLUA NPU HenonagKkax

KoHTaKTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl HangéTte B
NPWIOXEHHOM CMNCKE CEePBUCHbLIX LIEHTPOB.

[lonoxntecb Ha KOMMNETEHTHOCTb M3roToBuTena. Toraa Boi
MOXeTe ObiTb YBEPEHbI, UTO PEMOHT Ballero npudopa
OyneT npounssBeaéH rpamMoTHLIMU CrieUumnancTaMmm n ¢
NCNob30BaHNeM MUPMEHHbIX 3anacHbIX YacTen.

Cnyx06a cepsuca

ru
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6ntona

OTa Tabnuua coctaeneHa ansa cepTUdUKaLIMOHHOMO
NHCTUTYTA, YTOOLI 0O/1ErUYnTh NPOBEPKY HaLMX NPUOOPOB.

KacTtptona ¢ pyykon & 16 cm, 1,2 n, anAa
O[HOKOHTYpHanA KoHdhopka & 14,5 cm

HaHHble B TabnunLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallel nocyae KacTtptona @ 16 cm, 1,7 n, AnA OAHOKOHTYpHasnA

Schulte-Ufer (HaBop KacTptofb AnA UHAYKLUMOHHBLIX NAUT U3 KOH(OPKKN & 14,5 cm

4 npeameToB Z29442X0) co cneayrowyMmmn pasmepamu: Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ana KkoHdopkn & 18 nnn
17 cm

CkoBopoaa @ 24 cm, anAa KoHdopkn & 18 nam 17 cm

PacrannusaHue wokonana
Mocyna: KacTptona ¢ pyukon
LllokonanHaA rasypb (HaNpUMep, FOPbKMIA LLIOKO-
nap «Dr. Oetker», 150 r) Ha KoH(opke @14,5 cm
PasorpeBaHue 1 noanepXxaHue B ropiueM COCTOAHMN YEUEBMYHOMN NOXNEBKM
locyna: kacTptonA
YeueBnyHad noxneodka cornacHo DIN 44550
HauanbHaa Temneparypa 20 °C

Konnuectso: 450 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9 npn6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHns
Konuuectso: 800 r ana KoH®opKK @ 18 cm um 9 npuon. 2:00 6e3 nepemelLnBaHnA
17 cm

YeueBnuHan noxneoka, Kak KOHCePBUPOBAHHIA MPOAYKT
Hanpumep, YeueBNuHbIN cyn ¢ Kondackamu Erasco:

HauankHaa temneparypa 20 °C

Konuuectso: 500 1 ana KoHpopkn @ 14,5 cm 9 npu6n. 2:00
(nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)

Konnuectso: 1000 r anda koHhopkn @ 18 cm 9 npnon. 2:30

nam 17 cm (nepemeluatb npumepHo yepes 1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca 6elamensb
locyna: KacTptona ¢ pyyKon
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40 r myku, 0,5 1 Monoka g2 npuon. 5:20
(conepxaHue xupa 3,5%) u wenotka conu anAa
KOH(OpKN @ 14,5 cm

[la
[la

[la

[la

Her

2 [106aBWTb B My4HYIO NACCUPOBKY MOMOKO W,

MOCTOAHHO NepemeLLnBan, 10BECT A0 KNMEHNA

Bapka MONOYHOro puUca - NPUroToB/IEHME Ha MEIEHHOM OTHE MOJ KPbILIKOM
locyna: kacTptonA
Temneparypa monoka: 7 °C

60

1. Her
1 [la
1 lla
1 lla
1 [la
11.3 Hert

1 Pactonuts Macno, nepeme-
LATh MYKY 1 COJTb U OCTABUTH
MYYHYO MACCUPOBKY Ha 3
MUHYTHI

3 Mocne Toro, kak coyc GeLua-
METb 3aKUMNT, OCTABUTb B0 eLLe
Ha 2 MUHYTbI Ha CTYNeHW Harpesa
1, N0CTOAHHO NepemeLLnBan



Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90
caxapa, 750 M1 M0/I0Ka (CoepXKaHue xupa
3,5%) 1 1 conu anAa KoH(opkn @ 14,5 cm

Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1
caxapa, 1 1 Monoka (coaepxanue xupa 3,5%)
1 1,51 conm ana KoHdopkn @ 18 cm unm 17 cm

npnon. 6:45

HarpeTb MOMOKO, UTOOkI OHO Hauano

NoaHUMATLCA. [1epeKtounTh Ha CTy-

neHb cn1aboro Harpesa 1 106aBuTh B
MOJI0KO PYC, Caxap 1 conb

06LLee BpemA NPUroToBEHNA (BKHO-

yan JoBeaeHUe A0 KUMeHWA) 0Ko0
45 MUH

npuén. 7:20

HarpeTb MOMOKO, UTOOkI OHO Hauano

NoAHUMATLCA. [ePEeKMOUNTh Ha CTY-

neHb ¢N1adoro Harpesa u 4o6asuTs B
MOJI0KO PYC, Caxap ¥ conb

O6Lee BpemA NpUroToBIEHUA (BKHO-

yad A0BeaeHNe [0 KUneHus) 0Kono
45 MUH

Bapka MOJIOYHOrO puca - NPUroToBNeHUe Ha MEIEHHOM OTHe 6€3 KPbILLKK

lMocyna: kacTpronA
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 9
caxapa, 750 M1 M0/I0Ka (CoiepXKaHue Xxupa
3,5%) 1 1 r conu ana KoHdopkn @ 14,5 cm

Peuenrt: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9
caxapa, 1 1 Monoka (coaepxanue xupa 3,5%)
1 1,51 conu ana KoHhopku @ 18 cm nam 17 cm

Bapka puca

Mocyna: Kactptond
Temneparypa soasl 20 °C

Peuent cornacHo DIN 44550:

125 r pnunHo3sepHoro puca, 300 T Boabl n
LienoTka conu, Anda KoHopkn @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:
250 r annHHo3epHoro puca, 600 1 Boab 1
LienoTka conu, anda KoHpopkn @ 18 cm unm 17
CM

JKapeHue cTeiiKoB U3 CBMHOTO (une

lMocyna: ckoBopoaa

Mpu6n. 7:30

[lo6aBuTb B MONIOKO PUC, Caxap 1 COMb
11 HarpeTh, MOCTOAHHO NEPEMELLINBAA.
Kora Mo/IoKo AOCTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NepekItoumnTh Ha CTYNeHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb CNabo Kunetb 0koo 50
MUH

Mpum. 8:00

[lo6aBuTb B MOMOKO PIC, Caxap v Cob
11 HArpeTh, NOCTOAHHO NEPEMELLIBAA.
Koraa MooKo JOCTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NEpeKoUMTL Ha CTyNeHb
cnaboro Harpesa.

OcTaBuTb €1abo K1netb 0kono 50
MUH

npuon. 2:48

npuén. 3:15

Her

Her

Her

Her

Jla

[la

KoHTposbHbIe 6toaa ru

Yepes 10 MuHYT nepemelLats
MOJI0YHbIN pUC

2 JIE!

Yepes 10 MuHYT nepemeLLats
MOJIOYHBIA pUC

2 Hert

2 Hert
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

PasorpeBaHue / noBefieHNe A0 KUMEHNA MpuroToBneHne Ha MeaneHHOM

KoHTponbHble 6ntona
OrHe

CryneHb foBe-  MpopomkutenbHocTb (MUH:cek)  Kpbiwka CTyneHb cnaboro  Kpbilwka
[EHWUA 10 Kune- Harpesa
HUA

HauanbHaA Temneparypa huienHbIX CTENKOB:

G

Konnuectso: 3 uneiHbix cTerka (00LLnin Bec 9 npnon. 2:40 Her
npn6n. 300 r, TonwmHa npuban. 1 cm), 15 r nop-

CO/IHEYHOr0 Macna anAa KoHhopkn @ 18 cm nan

17 cm

7 Her

JKapeHue 6n1HoB
[ocyna: ckosopoaa
Peuent cornacto DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 M Tecta Ha 61nH AnA KOH- 9 npnon. 2:40
thopkn @ 18 cmunm 17 cm

Her 6 1 6. B 3aBNCUMO- Her
CT OT CTENEHM NOof-

PYMAHWUBAHWA
2KapeHue Bo dpuUTIope 3aMopoXeHHoro kapTodensa dpu
lMocyna: kacTprona
Konnuectso: 1,8 Kr noACONHEYHOr0 Mac/a, Ha 9 [Noka Temneparypa mMacna He JoCTur- Het 9 Het
onHy nopumo; 200 I 3aMOPOXEHHOT0 KapTo- HeT 180 °C

(ena dpu (Hanpumep, McCain 123 Frites
Original) ana koHmopkn @ 18 cm un 17 cm

Mpwv ncnonb3loBaHny KOHMOPKK & 18 cM C HOMUHABLHOMN
mMowHocTbeto 1500 BT Bpema 3akunaHua ysennmumaeTca
npuén. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha oaHy
CTYMEHb.
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